MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA BAIANO
PRO-REITORIA DE EXTENSAO
CAMPUS ALAGOINHAS
DIRECAO ACADEMICA
COORDENACAO DE EXTENSAO

EDITAL N° 09, DE 09 DE MAIO DE 2017

PROCESSO SELETIVO PARA INGRESSO DE ESTUDANTES NOS CURSOS DE
QUALIFICACAO PROFISSIONAL, NA MODALIDADE DE FORMACAO INICIAL
E CONTINUADA PARA O CAMPUS ALAGOINHAS

O Reitor do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Baiano - IF Baiano,
no uso da competéncia delegada pelo Decreto de 13 de margo de 2014, publicado no Diario
Oficial da Unido em 14 de Margo de 2014, Secdo 2, Pagina 1, no uso de suas atribuigdes
legais, torna publica a abertura de inscri¢des para os cursos de Qualificagdo Profissional, na
modalidade de Formacao Inicial e Continuada — FIC, para o campus de Alagoinhas, no
periodo de 16 de Maio a 22 de Maio de 2017, para provimento de vagas, por sorteio

eletronico.

1. DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

1.1 A oferta de Cursos de Formagdo Inicial e Continuada — FIC pelo Instituto Federal de
Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Baiano — IF Baiano, encontra-se regulamentada pela
Resolucao n°® 62, de 17 de Outubro de 2016, que ¢ regida pelos principios estabelecidos na
legislacdo vigente:

a) Lei n® 9.394 (Lei de Diretrizes e Bases da Educacao Nacional), de 20 de dezembro
de 1996;

b) Lei n° 11.741, de 16 de julho de 2008, que redimensiona, institucionaliza e integra
as acdes da educacdo profissional técnica de nivel médio, da educacao de jovens e adultos e
da educacdo profissional e tecnologica e insere os cursos de Formagao Inicial e Continuada

ou qualificacdo profissional no paragrafo 2°, inciso I, do Art. 39;



c¢) Decreto n°® 5.154, de 20 de julho de 2004, que regulamenta que a Formagao Inicial
¢ Continuada sera desenvolvida por meio de cursos e programas;

d) Lei 11.892, de 29 de dezembro de 2008, que instituiu a Rede Federal de Educacao
Profissional, Cientifica e Tecnoldgica, e criou os Institutos Federais de Educacdo, Ciéncia e
Tecnologia, onde € prevista a oferta de educagao profissional e tecnologica, em todos os seus
niveis ¢ modalidades, formando e qualificando cidaddos com vistas na atuagdo profissional
nos diversos setores da economia, com énfase no desenvolvimento socioecondmico local,
regional e nacional,

1.2 A Formagao Inicial e Continuada — FIC consiste em cursos de qualificacdo, de formagao
e aperfeigoamento profissional de curta duragao.

1.3 Todos os cursos sdo gratuitos € nao possuem taxa de inscrigao.

1.4 As informagdes sobre a distribuicdo de vagas constam no Anexo I.

1.5 Sdo requisitos para ingresso nos cursos:

a) ser contemplado e convocado para a matricula pelo processo seletivo;

b) no ato da matricula, apresentar a documentagao completa exigida.

1.6 Caso nao haja preenchimento das vagas oferecidas na primeira chamada, poderdo ocorrer
novas convocagdes de candidatos, conforme ordem previamente definida no sorteio
eletrénico. E de responsabilidade do candidato, acompanhar a divulgagio de todas as

chamadas no site do IF Baiano Campus Alagoinhas.

2. DOS CURSOS OFERTADOS
2.1 Neste edital somente serdao oferecidos cursos de Formacao Continuada. Sendo eles:

Campus Alagoinhas

NUMERO
CURSO / CARGA VACAS HORARIO DAS | PERIODO DE PRE- M\I}Zgg RE
HORARIA AULAS REALIZACAO* |REQUISITOS
SEREM
PREENCHIDAS
Ensino
Fabricacio de Segunda, Terca e fundamental I
Licores 20 Quarta / Junho (5% ano 20
24h 8h-12h e 13h- completo),
17h idade minima
de 18 anos
Derivados da 20 Segunda, Terca e Julho Ensino 20




mandioca
24h

Quarta /
8h-12h e 13h-
17h

fundamental I
(5° ano
completo),
idade minima
de 18 anos

Modelagem e

Ensino médio

. let
Administracao de 20 Tergas e Quintas | Julho / Agosto / C;(:}III; iiren(e)neto 16
Banco de Dados /13h-17h Setembro
80h cm
Informatica
Fundamentos de Ensino
. fundamental 11
Matematica e (9° ano
Financeira e 30 Quartas / 7h-10h | Julho / Agosto 24
. completo),
Estatistica . .
24h idade minima
de 17 anos
Ensino
Terca, Quarta e fundamental I
u
Deri Milh ’ 5°
erivados do Milho 20 Quinta / 8h-12h Agosto (5 ano 20
24h completo),
e 13h-17h . .y
idade minima
de 18 anos
Manejo do Sol
anejo do Solo Estudantes da
com Adubos ]
area de
Verdes: usos e Cincias
potencialidades Segunda e Terga Aerérias o/o
u
16h 30 / 8h-12h e 13h- Agosto & 24
pessoas que
17
desenvolvam
atividade
agropecuaria
Algorit Usand . .
gOl‘lVliI;(l);l sanco 20 Segundas e Agosto / Ensino médio 16
40h 5 Quartas / 8h-12h Setembro completo
Ensi
Preparador de Doce fun dalrilerrl;)al I
de Leite Pastoso, Quarta (8h-12h e (9° ano
Ambrosia e de 20 13h-17h) e Setembro 16
. completo),
Corte Quinta (8h-12h) . , .
12h idade minima
de 18 anos
Preparador de 20 Quarta (13h-17h) Setembro Ensino 16




Hamburguer
12h

e Quinta (8h-12h
e 13h-17h)

fundamental II
(9° ano
completo),
idade minima
de 18 anos

Producio de

Segunda, Terca e

Ensino
fundamental |

50
Chocolate 20 Quarta / 8h-12h Setembro co(rn T:t(;) 20
24h ¢ 13h-17h | compEto),
1idade minima
de 18 anos
Ensino
Fundamental
II (9°
Nocoes de cor(n ]Z?;)
Matematica do 30 Quartas / 13h- Setembro / Pro ﬁssri)onais .
Ensino Médio 16h Outubro
24h estudantes
com idade
minima de 15
anos
Hidrografia e Ensino
Recursos Hidricos Segundas ¢ fundamental |
64h 30 Tercas / 8h-12h e Outubro (5° an 24
13h-17h ano
completo)
Ensino
e w1317 il
guigas p 20 ¢ Quinta (8h-12h Outubro 16
Churrasco ¢ 13h-17h) completo),
12h 1idade minima
de 18 anos
Ensino
Comene. Tersa, Quarta ¢ R
20 Quinta / 8h-12h Outubro 20
Temperos e 13h-17h completo),
24h idade minima
de 18 anos
Ensino
fundamental |
Redacao Oficial Segunda, Terca, (5°ano
30 Outub
12h Quarta /13h-17h HHbIo completo), 24

1idade minima
de 16 anos




Estudantes dos

Solos: Conhecer Seounda. Terca e ensinos
u
para Proteger 20 & ) Cre Outubro fundamental, 16
Quarta / 8h-12h s 1
12h médio e
técnico
Ensino
P fund tal 11
Quetlo Contbo Quarta (8- 12h o
i
" " 20 13h-17h) e Novembro 16
Queijo Frescal Quinta (8h-12h) completo),
12h idade minima
de 18 anos
Segunda (8h-12h Ensino
P a M
rodug:ai)ztlile udas 30 e 13h-17h) e Novembro fundamental 24
Terca (8h-12h) incompleto
Ensino
fi tal 11
Agricultura Terga (8h-12h e uncgznz:oa
Orginica 20 13h-17h) e Novembro completo) 16
12h Quarta (8h-12h) _compEto),
idade minima
de 18 anos
Ensino
fund tal 11
Preparador de Quarta (13h-17h) un (gTzrrlloa
Defumados 20 ¢ Quinta (8h-12 Novembro completo) 16
12h ¢ 13h-17h) COmpIeto),
idade minima
de 18 anos
Ensino
Informatica Basica 20 Tergas e Quintas | Novembro/ |fundamental II 16
40h (8h-12h) Dezembro (9° ano
completo)
Ensino
fund tal IT
Producao de Terca (8h-12h e o (g?jrrlloa
Hortalicas 20 13h-17h) e Dezembro mpleto) 16
completo),
12h Quarta (8h-12h) idade minima
de 18 anos

* Periodos e horarios de realizacio passiveis de alteracgao.




2.2. Dos objetivos dos cursos ofertados:

CURSO

OBJETIVOS

Fabricagdo de Licores

Formar e atualizar profissionais para aplicar
tecnologias voltadas a fabricagdo de licores,
identificando matérias-primas de qualidade e
atender as exigéncias legais.

Derivados da mandioca

Formar e atualizar profissionais para aplicar
tecnologias voltadas ao processamento da
mandioca, identificando matérias-primas de
qualidade e atender as exigéncias legais.

Modelagem e Administracdo de Banco de Dados

O curso tem por objetivo fornecer uma visdo
sistémica enfocando banco de dados, através da
discussdo de  aspectos  conceituais e
instrumentos utilizados na construgdo de banco
de dados.

Fundamentos de Matematica e Financeira e
Estatistica

Desenvolver uma proposta de aprendizagem da
matematica, voltada para o desenvolvimento de
habilidades ¢ competéncias que possibilitem a
resolugdo de questdes e situagdes-problema
envolvendo fundamentos de Matematica
Financeira e Estatistica.

Derivados do Milho

Formar e atualizar profissionais para aplicar
tecnologias voltadas ao processamento do
milho, identificando matérias-primas de
qualidade e atender as exigéncias legais.

Manejo do Solo com Adubos Verdes: usos e
potencialidades

Difundir conhecimento basico sobre fertilidade
e manejo do solo e discutir as tecnologias
agricolas para o manejo ecologico do solo, com
uso de adubos verdes.

Algoritmos Usando Visualg

Compreender os conceitos basicos de
programacao utilizando a ferramenta Visualg.

Preparador de Doce de Leite Pastoso, Ambrosia e de
Corte

Formar e atualizar profissionais para aplicar
tecnologias voltadas ao processamento do leite,
identificando matérias-primas de qualidade e
atender as exigéncias legais.

Preparador de Hamburguer

Capacitar profissionais para aplicar tecnologias
voltadas ao processamento de carnes,
identificar matérias-primas de qualidade e
atender as exigéncias legais.

Produgdo de Chocolate

Formar e atualizar profissionais para aplicar
tecnologias voltadas ao processamento do
chocolate, identificando matérias-primas de




qualidade e atender as exigéncias legais.

Noc¢des de Matematica do Ensino Médio

Desenvolver uma proposta de aprendizagem da
matematica voltada para o desenvolvimento de
habilidades ¢ competéncias que possibilitem a
resolugdo de questdes e situacdes-problema
envolvendo a referida ciéncia, retomando
conteudos matematicos frequentemente
presentes na vida profissional de trabalhadores
e/ou estudantes que futuramente serdo

inseridos no mercado de trabalho.

Hidrografia e Recursos Hidricos

O curso tem por objetivo instruir monitores
para desenvolver atividades e projetos sobre o
uso e conservacdo dos recursos hidricos,
fornecendo subsidios para construgdo de
praticas e conhecimentos que possam garantir a
qualidade e o uso adequado da agua.

Preparador de Linguigas para Churrasco

Atualizar e formar profissionais para aplicar
tecnologias voltadas ao processamento de
carnes, identificar = matérias-primas  de
qualidade e atender as exigéncias legais.

Preparador de Conservas e Temperos

Formar e atualizar profissionais para aplicar
tecnologias voltadas ao processamento de
conservas e temperos, identificando matérias-
primas de qualidade e atender as exigéncias
legais.

Redagdo Oficial

Possibilitar a compreensdo e a producao de
textos da Redacdo Oficial, apresentando os
elementos da descrigdo, da narragdo e da
dissertacdo, bem como o emprego correto dos
pronomes de tratamento, com o intuito de
aprimorar a utilizagcdo de técnicas da Redagao
para a elaboracdo de textos claros, concisos,
coesos e coerentes.

Solos: Conhecer para Proteger

Ampliar a compreensdo da ciéncia do solo,
para comunidade escolar fundamental, médio e
técnico, com intuito de ampliar a consciéncia
de preservagao do recurso solo.

Preparador de Queijo Coalho e Queijo Frescal

Formar e atualizar profissionais para aplicar
tecnologias voltadas ao processamento do leite,
identificar matérias-primas de qualidade e
atender as exigéncias legais.

Produg¢ao de Mudas

Fornecer orientagdes técnicas para estudantes e
agricultores sobre a produgdo de mudas de
fruteiras, com

plantas,  principalmente




qualidade sanitaria e bom desenvolvimento.
Orientar na escolha de material propagativo,
substratos e embalagens apropriadas para cada
tipo de muda ou variedade.

Apresentar técnicas e ferramentas para
Agricultura Organica desenvolver producdo orginica voltada para
uma economia sustentavel.

Capacitar profissionais para aplicar tecnologias
voltadas ao rocessamento de carnes,
Preparador de Defumados . . ,p. . .

identificar matérias-primas de qualidade e

atender as exigéncias legais.

Oferecer aos alunos interessados, a
oportunidade de elaborarem e desenvolverem,
sob supervisdo, cursos de informatica basica
dirigidos a comunidade.

Informatica Basica

Apresentar tecnologias que possibilitem a
melhoria da qualidade da producdo de
hortaligas com ganhos para o produtor e o
consumidor.

Producédo de Hortalicas

3. DA INSCRICAO

3.1 Antes de efetuar a inscri¢do, o candidato devera conhecer o edital e certificar-se de que
preenche todos os requisitos exigidos, conforme item 1.5.
3.2 Os documentos necessarios para a inscri¢ao sao:
a) Documentos oficiais de identificagdo com foto;
b) Cadastro de Pessoa Fisica — CPF.
3.3 Sao aceitos como documentos oficiais de identificagdo com foto:

a) carteiras expedidas pela Secretaria de Seguranga Publica, pelos Comandos
Militares, pelo Corpo de Bombeiros e pela Policia Militar;

b) carteiras expedidas pelos 6rgaos fiscalizadores do exercicio profissional (Ordens,
Conselhos, etc.);

c) passaportes, carteiras funcionais do Ministério Publico e da Magistratura, Registro
Nacional de Estrangeiros - RNE, com foto, Carteira Nacional de Habilitacdo (modelo com
foto) e Carteira de Trabalho, com foto.

34 A inscri¢ao sera feita pela internet, no sitio
http://www.itbaiano.edu.br/unidades/alagoinhas/fic2017 ou
concurso.ifbaiano.edu.br/portal/fic-alagoinhas-2017/, no periodo de 16 a 22 de maio de 2017,



ou presencialmente no Campus Alagoinhas, Rua Manoel Romao, 153, Bairro Alagoinhas
Velha, Alagoinhas — BA, nos horarios das 9:00 as 11:30 e 14:00 as 16:30.
3.5 Ao acessar o endereco eletronico, o candidato deve seguir os seguintes passos:

a) preencher a ficha de inscri¢do, informando todos os dados solicitados;

b) conferir os dados preenchidos;

c) efetuar a inscrigdo com a exibi¢ao da mensagem: “sua inscri¢ao foi gravada”.
3.6 As informagoes fornecidas no cadastro ¢ na ficha de inscricdo e o seu correto
preenchimento sdo de responsabilidade do candidato, dispondo o IF Baiano do direito de
excluir do processo de ingresso, aquele que ndo preencher a solicitacao de inscri¢do de forma
completa, correta e/ou fornecer dados comprovadamente inveridicos.
3.7 A inscrigdo implicara a tacita aceitacdo das condi¢Oes estabelecidas neste Edital, das
quais o candidato ndo podera alegar desconhecimento.
3.8 O IF Baiano ndo se responsabilizard por requerimentos de inscricdes ndo recebidos por
motivos de ordem técnica dos computadores, falhas na comunicagdo, congestionamento das
linhas de comunicagdo, bem como outros fatores de ordem técnica que impossibilitem a
transferéncia dos dados.
3.9 E vedada a inscri¢ao condicional, extemporanea, via postal, fax ou correio eletronico.
3.10 No momento da inscri¢do o candidato podera escolher no maximo 03 cursos, desde que

os respectivos periodos de realizagdo nao coincidam.

4. DA IMPUGNACAO DO EDITAL

4.1. O presente instrumento convocatério poderd ser impugnado, por meio de
correspondéncia eletronica, conforme formulario constante no anexo II, e devera ser enviado
para o e-mail, fic2017@alagoinhas.ifbaiano.edu.br entre os dias 12 e 15/05/2017 até as 17:00
horas.

4.2. O pedido de impugnacao de que trata o subitem anterior sera analisado pela Comissao do
Processo Seletivo para Curso FIC que, fundamentadamente, se pronunciara, no prazo de um
dia util, sobre a procedéncia ou ndo da alegacao.

4.3. Do pedido de impugnagdo podera resultar a retificacdo deste Edital.



5. DA SELECAO DOS CANDIDATOS

5.1 A selecao sera realizada mediante Sorteio Eletronico, no dia 25/05/2017, as Sh a ser
realizado no Campus IF Baiano de Alagoinhas.

5.2 Se o niimero de candidatos for superior ao niimero de vagas serd composta uma lista de
espera. Tal lista servira como base para novas chamadas de candidatos, ou para ingressar,
posteriormente, no mesmo curso pretendido, em caso de reoferta e ainda no ano corrente de
2017.

5.3 No dia 25/05/2017 sera disponibilizado o resultado do sorteio no link
http://www.itbaiano.edu.br/unidades/alagoinhas/fic2017 ou

concurso.ifbaiano.edu.br/portal/fic-alagoinhas-2017/ e no Campus IF Baiano Alagoinhas.

6. DA DIVULGACAO DOS CANDIDATOS CLASSIFICADOS

6.1 A listagem final dos candidatos sera divulgada por ordem de classificagdo no dia 25 de
maio de 2017, no link http://www.ifbaiano.edu.br/unidades/alagoinhas/fic2017 ou
concurso.ifbaiano.edu.br/portal/fic-alagoinhas-2017/ € no Campus IF Baiano Alagoinhas.

6.2 A lista para a matricula em primeira chamada serd divulgada no dia 25 de maio de 2017,
no link http://www.itbaiano.edu.br/unidades/alagoinhas/fic2017 ou
concurso.ifbaiano.edu.br/portal/fic-alagoinhas-2017/ e no Campus IF Baiano Alagoinhas.

6.3 A divulgacdo da segunda chamada, se houver, sera publicada no dia 08 de Junho de 2017,
a partir das 18h, no link http://www.ifbaiano.edu.br/unidades/alagoinhas/fic2017 ou
concurso.ifbaiano.edu.br/portal/fic-alagoinhas-2017/ ¢ no Campus IF Baiano Alagoinhas.

6.3 O Campus podera realizar mais chamadas, se houver vaga e/ou em caso de desisténcia,
logo apo6s as datas de matricula estipuladas neste edital.

6.4. O candidato sera responsavel por acompanhar todas as chamadas, que estdo disponiveis
no sitio eletronico http://www.ifbaiano.edu.br/unidades/alagoinhas/fic2017 ou

concurso.ifbaiano.edu.br/portal/fic-alagoinhas-2017/.

7. DA INTERPOSICAO DE RECURSOS

7.1 Nao cabera recurso contra o sistema de sorteio publico.



8. DA MATRICULA

8.1 As matriculas da primeira e da segunda chamada, se houver, serdo realizadas nos dias ¢
horéarios especificados na tabela a seguir:

Local da Matricula Endereco 1* Chamada 2% Chamada
Campus Alagoinhas | Rua Manoel Romao, 153, 26/05/2017 a 08/06/2017 a
Bairro Alagoinhas Velha, 07/06/2017 09/06/2017
Alagoinhas — BA.

8.2 As datas e horarios das matriculas de chamadas posteriores, se houver, serdo divulgados
no sitio eletronico http://www.itbaiano.edu.br/unidades/alagoinhas/fic2017 ou
concurso.ifbaiano.edu.br/portal/fic-alagoinhas-2017/.
8.3 No ato da matricula, o candidato devera apresentar os seguintes documentos:

a) Fotocdpia da Carteira de Identidade, acompanhada do original;

b) Fotocdpia do CPF, acompanhada do original ou a apresentacdo do “Comprovante
de Inscricao no CPF” impresso a partir do sitio da Secretaria da Receita Federal do Brasil na
Internet, no enderego http://www.receita.fazenda.gov.br, ou emitido pela entidade

conveniada, desde que acompanhado de documento de identificagdo do inscrito (Art. 4°, da

Instru¢do Normativa RFB n° 1.042, de 10 de junho de 2010);

c) Na falta de documentos dos itens a e b, o candidato podera apresentar outro

documento oficial de identificagdo com foto desde que contenha nimero do RG e CPF.

d) Documento de comprovacdo de grau de escolaridade conforme pré-requisito do

curso escolhido.

8.4 Nao serdo efetuadas matriculas fora das datas e/ou dos horérios previstos.

9. DO CRONOGRAMA

DATA
EVENTOS
Inicio Término
PUBLICACAO DO EDITAL 09/05/2017 -
IMPUGNACAO DO EDITAL 12/05/2017 15/05/2017
INSCRICOES 16/05/2017 22/05/2017




PUBLICACAO DAS INSCRICOES HOMOLOGADAS 23/05/2017 -
RECURSO DA HOMOLOGACAO DOS INSCRITOS 23/05/2017 | 24/05/2017
SORTEIO PUBLICO 25/05/2017 -
PUBLICACAO DA LISTA DE CLASSIFICACAO 25/05/2017 -
MATRICULA 26/05/2017 | 09/06/2017

10. DAS DISPOSICOES FINAIS

10.1 A prestagao de informacao falsa pelo estudante, apurada posteriormente a matricula, em
procedimento que lhe assegure o contraditorio e a ampla defesa, ensejara o cancelamento de

sua matricula no IF BAIANO, sem prejuizo das san¢des penais eventualmente cabiveis.

10.2 Se a qualquer tempo for constatado por meio eletronico, estatistico, visual ou
grafologico ou por investigacdo policial, ter o candidato omitido informagdes e/ou as
tornadas inveridicas, fraudado e/ou falsificado documentos, o mesmo sera eliminado do
processo de ingresso.

10.3 E de responsabilidade exclusiva do candidato acompanhar as publicagdes e as
divulgacdes sobre este processo seletivo na pagina eletronica

http://www.itbaiano.edu.br/unidades/alagoinhas/fic2017

ou concurso.ifbaiano.edu.br/portal/fic-alagoinhas-2017/.

10.4 A Comissao do Processo Seletivo divulgara, sempre que necessario, adendos, normas

complementares e avisos oficiais relativos ao presente edital.

10.5 Duvidas sobre o processo deverdo ser encaminhadas para o e-mail

fic2017@alagoinhas.ifbaiano.edu.br

10.6 Os casos omissos serdo resolvidos pela Comissdo responsavel por esse processo

seletivo.

GEOVANE BARBOSA DO NASCIMENTO
Reitor — IF Baiano

ORIGINAL ASSINADO




MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA BAIANO
PRO-REITORIA DE ENSINO
PRO-REITORIA DE EXTENSAO

ANEXO I - QUADRO DE VAGAS

TURNO DE | CARACTERIZACAO |TOTAL DE
CAMFUS CURSO OFERTA DO CURSO VAGAS
Modelagem e
ALAGOINHAS | Administra¢do de Banco | DIURNO Formagdo Continuada 20
de Dados
ALAGOINHAS | Agricultura Organica DIURNO Formagédo Continuada 20
ALAGOINHAS | Algoritmos usando DIURNO | Formagdo Continuada 20
Visualg
Fundamentos de
ALAGOINHAS | Matematica Financeira e DIURNO Formacédo Continuada 30
Estatistica
ALAGOINHAS | Hidrografia e Recursos | 1yipNG | Formagiio Continuada 30
Hidricos
Manejo do solo com
ALAGOINHAS adubos verdes: usos e DIURNO Formagao Continuada 30
potencialidades
ALAGOINEAY [NESEEE GO MBSO 6| prmyeg | mapmastie Comfammds 30
Ensino Médio
Preparador de Doce de
ALAGOINHAS | Leite Pastoso, Ambrosia | DIURNO Formagdo Continuada 20
e de Corte
ALAGOINHAS Srgprinden i DIURNO | Formago Continuada 20
Hamburguer
ALAGOINHAS Preparador de Linguicas DIURNO e Cam s 20
para Churrasco
NLAGOINEIA || SIS erCOOmaie. e || asmmatie s 20
Coalho e Queijo Frescal
ALAGOINHAS Preparador de DIURNO | Formagdio Continuada 20
Defumados
ALAGOINHAS Produgdo de Mudas DIURNO Formacdo Continuada 30




ALAGOINHAS | Producdo de Hortalicas | DIURNO Formagédo Continuada 20
ALAGOINHAS Solos: Conhecer Para DIURNO oo Corfied 20
Proteger

20

ALAGOINHAS | Fabricagdo de Licores DIURNO Formacdo Continuada
20

ALAGOINHAS Derivados do Milho DIURNO Formacdo Continuada
20

ALAGOINHAS | Derivados da Mandioca DIURNO Formagao Continuada
20

ALAGOINHAS | Produgdo de Chocolate DIURNO Formagdo Continuada
ALAGOINHAS Preparador de Conservas DIURNO e s e 20

e Temperos

ALAGOINHAS Informatica Bésica DIURNO Formagédo Continuada 20
ALAGOINHAS Redagio Oficial DIURNO Formagdo Continuada 30
Total 500




ANEXO II

EDITAL N° 09, DE 09 DE MAIO DE 2017

FORMULARIO PARA IMPUGNACAO DO EDITAL

Eu, , portador(a) do

documento de identidade n°. , apresento recurso contra o

Edital de N° 09, de 09 de maio de 2017, junto a esta Comissao de processo seletivo para os

cursos FIC, no Campus Alagoinhas.

1.0 Objetivo da contestacao refere-se ao item

2 .Justificativa fundamentada

; / /

Local e Data

Assinatura



