Horarios de Aulas do Curso Técnico Subsequente em Alimentos 2018.2

Inicio em 30/07/2018

Matutino e Vespertino

Horério Segunda Terca Quarta Quinta Sexta
07:30 a
08:30 Informaética Comunicacado | Microbiologia Projeto
13:30a Aplicada Oral e Geral Integrador
14:30 Escrita
Diego Auda Gleice Décio
08:30 a
09:30 Informatica Comunicacgédo | Microbiologia Projeto
14:30 a Aplicada Oral e Geral Integrador
15:30 Escrita
Diego Gleice Décio
Auda
09:30 a Principios da Quimica Controle de
10:30 Seguranca do Matematica | Tecnologia de | Instrumental | Qualidade
Trabalho Aplicada Alimentos e Analitica na l.A.
15:30 a
16:30 Domingos/Gleice Geraldo Silas Karine Silas
Principios da Quimica Controle de
10:30 a Seguranca do Matematica | Tecnologia de | Instrumental | Qualidade
11:30 Trabalho Aplicada Alimentos e Analitica na
16:30 a I. A
17:30 Domingos/Gleice Geraldo Silas Karine Silas
Cadigo Componente Curricular Professor CH
Iniciacdo a Metodologia
IMC0101 Cientifica Maria Talita Rabelo 40
MATO0102 Matematica Aplicada Geraldo Caetano 40
CEOO0103 | Comunicacdo Oral e Escrita Alda Ribeiro 40
INFO0104 Informatica Aplicada Diego Pereira 40
MGE0105 Microbiologia Geral Gleice Pacheco 40
Principios da Tecnologia de
Alimentos
PTA0106 Silas Macedo 40
Quimica Instrumental e
QIA0107 Analitica Karine Hojo 40
SDTO0108 Seguranca do Trabalho Gleice Pacheco 40
Controle de Qualidade na Silas Macedo
CQI10109 Industria de Alimentos 40
PI1110 Projeto Integrador Décio Pereira 40






