Matriz Curricular

N° de

Componente Curricular CH
ordem
I Semestre
1 Inicia¢do a Metodologia Cientifica 40
2 Matemética 40
3 Comunicac¢ao Escrita e Oral 40
4 Informatica Aplicada 40
5 Microbiologia Geral 40
6 Principios da Tecnologia de Alimentos 40
7 Quimica Instrumental ¢ Analitica 40
8 Segurancga do Trabalho 40
9 Controle de Qualidade na I.A 40
10 Projeto Integrador 40
CH Total 400
IT Semestre
1 Operagdes Unitarias 40
2 Tecnologia de Leite e Derivados 100
3 Quimica e Bioquimica de Alimentos 60
4 Microbiologia de Alimentos 40
5 Andlises de Alimentos 40
6 Tecnologia de Vegetais 100
7 Tratamento de Residuos na Industria de Alimentos 20
CH Total 400
I1I Semestre
1 Tecnologia de Bebidas 60
2 Projetos na Industria de Alimentos 40
3 Tecnologia de Panificacdo e Massas 80
4 Embalagens e Rotulagem de Alimentos 40
5 Gestao 20
6 Analise Sensorial 40
7 Sociologia do Trabalho 20
8 Tecnologia de Carnes e Derivados 100
CH Total 400
Estagio Curricular Supervisionado 240
Carga horaria total da estrutura curricular 1680




