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ANEXO I
TERMO DE REFERENCIA
Informagdes Basicas
1. Definicdao do objeto
1. CONDIC@ES GERAIS DA CONTRATACAO
1.1. O Presente Termo de Referéncia tem por objeto a concessdo do uso onerosa do espaco da cantina do IF
Baiano Campus Senhor do Bonfim, para atender aos estudantes, servidores e visitantes, conforme condigbes e

exigéncias estabelecidas neste instrumento.

1.1.2. Da especificagdao, Quantidades e Valores.

ITEM ESPECIFICAGCAO UNIDADE VAL,OR
UNITARIO
1 jzzgsl’;nge queijo mussarela (pdo de forma 50g, fatia de UNIDADE RS 5,80
2 [Sanduiche misto (queijo mussarela e presunto) 90g. UNIDADE R$ 5,95
3 IS;agr;?:;c:c:u(zéqodtafigir;fgocifsfiado ou carne moida ou atum, UNIDADE RS 8,62
4 |. Pao com manteiga 60g. UNIDADE R$ 2,50
5 l;ic())zgi;ho de queijo mussarela com e sem recheio (pdo delicia UNIDADE RS 5,30
6 ||Salgados assados - 120g. UNIDADE R$ 5,30
7 ||[Café — copo 100ml. ML R$ 1,20
8 ||Café com leite (integral ou desnatado) - copo de 100ml. ML R$ 1,37
9 ||Café com leite (integral ou desnatado) -copode200ml ML R4 2,40
10 |[Refresco 300ml sabores. ML R$ 4,83
11 |[. Suco natural 300m. ML R$ 6,00
12 |Salada de frutas porgao -300ml. ML R$ 6,67
13 |Salada de frutas porgao -500ml. ML R$ 7,50
14 |. Agua mineral, com ou sem gas, em garrafa 500ml. ML R$ 2,40
15 [Vitamina- diversos sabores- 300ml. ML R$ 5,77
16 |Acai na tigela 300ml. ML R$ 15,33
17 |[Mingau de milho, tapioca e outros- 300ml. ML R$ 5,83
18 |Pizza brotinho-sabores 120g UNIDADE R$ 7,50
19 |[Tortas doces, sabores diversos—fatia 120g. UNIDADE || R$ 10,17
20 ;I:gr:cjaniessa_lfgaatidaai,zzzt.)ores: frango, carne, atum, queijo, UNIDADE RS 7,80




Bolos diversos: aipim, tapioca, milho, chocolate, cenoura,
21 . i UNIDADE R$ 4,87
laranja - fatia 100g.
22 |Beiju na chapa recheado doce ou salgado - 120g. UNIDADE R$ 9,20
23 ||Doces diversos: trufas, brigadeiro, moranguinho, etc - 25g. UNIDADE R$ 3,43
24 |Biscoito polvilho (avoador)- pct100g. UNIDADE R$ 4,75
25 |Agua de coco -300ml. ML R$ 4,60
TOTAL R$ 145,09

1.3. O objeto da licitagdo tem a natureza de servico comum tratando-se da concessdo onerosa
de uso de espacgo destinado a exploracdo comercial dos servicos de cantina no Campus Sr. Do
Bonfim.

1.4. O prazo de vigéncia da contratagdo inicialmente sera de 01 (UM) ano, contado da
assinatura do contrato, com possibilidade de prorrogacdo por até 10 (DEZ) anos (JA
INCLUSO O PRIMEIRO PERIODO), na forma dos artigos 106 e 107 da Lei 14.133/2021.

1.4.1. Na hipétese de ndo haver interesse na prorrogacao do contrato, a Concessionaria deve
comunicar a Concedente com antecedéncia minima de 120 (CENTO E VINTE) dias, sob pena
de sangdes administrativas, caso ndo o faca.

1.5. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 145,09 (CENTO E QUARENTA E CINCO
REAIS E NOVE CENTAVOS), conforme custos unitarios apostos na tabela acima.

1.6. O critério de julgamento adotado serd o MAIOR DESCONTO global da cesta de cardapio
minimo (tabela acima), ofertado diariamente, observadas as exigéncias contidas neste Termo e
seus Anexos quanto as especificacdes do objeto.

2. Fundamentacao da contratacao

2.1. A descricdo da necessidade esta fundamentada no item 2 do Estudo Técnico Preliminar.

3. Descricao da solugao

3. DESCRICAO DA SOLUGAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO E ESPECIFICAGAO DO PRODUTO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Tépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATAGCAO
4.1. A contratagao/aquisicdo deve observar os seguintes requisitos:

4.1.1. Trata-se da concessao onerosa de uso do espacgo da cantina, para fins comerciais, na qual
consiste em um contrato administrativo onde o poder publico atribui a utilizagdo exclusiva de um
bem de seu dominio a particulares, para que o explore segundo a sua destinagdo especifica.

4.1.2. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

4.1.3. O servico serd prestado durante um periodo de 12 (DOZE) meses, podendo ser
prorrogado por interesse das partes por igual periodo, limitado aos prazos maximos
estabelecidos no Art. 110 da Lei n© 14.133 de 2021, e desde que atendidas as exigéncias que
forem contratualmente estabelecidas.

4.2. A vistoria ndo é obrigatoria.

4.2.1. Tendo em vista a faculdade da realizagdo da vistoria, os licitantes ndo poderdo alegar o
desconhecimento das condicbes e grau de dificuldade existentes como justificativa para se
eximirem das obrigagSes assumidas ou em favor de eventuais pretensGes de acréscimos de
pregos em decorréncia da execugdo do objeto deste Termo de Referéncia.

5. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO

5.1. Os servicos executados pela Concessionaria deverdo estar em estrita observancia a todas
as normas e regras incidentes, especialmente as normas sanitdrias, submetendo-se
inteiramente a fiscalizagdo e determinacdo das autoridades publicas competentes.

5.2. A concessionaria devera providenciar junto ao 6rgao da Vigilancia Sanitaria
Municipal competente, a obtencdo de licencas, autorizacbes e alvara de
funcionamento, para o exercicio de suas atividades comerciais, isto no prazo maximo



de 30 (TRINTA) dias do inicio do contrato, sob pena de rescisdo contratual.

5.3. A Concessiondria deverd seguir as rotinas e procedimentos estabelecidos pela legislacao
relativos a: controle de qualidade, amostras, higienizacdo, controle de temperatura dos
alimentos; responsabilidade técnica, seguranca, medicina e ambiente de trabalho, transporte e
recepgao de produtos, infraestrutura, materiais, equipamentos, manutencdes preventivas e
corretivas, pessoal e demais condigdes.

5.4. Caso necessario, no intuito de equipar o espaco fisico com equipamentos, o Concessionario
podera promover pequenas adequacoes e reparos antes do inicio da execugdo do servigo objeto
desta concessdo de uso de espaco, desde que pequenas adequacgles e reparos antes do inicio da
execugdo do servigo objeto desta concessdo de uso de espaco, desde que com a anuéncia da
Gestdo de contrato.

5.5. INfCIO DE EXECUCAO DO SERVICO

5.5.1. O prazo de inicio da concesséo onerosa de uso sera de até 30 (TRINTA) dias, contados da
data da assinatura do contrato.

5.5.2. O prazo estabelecido no item 5.5.1 somente serd prorrogado mediante justificativa
devidamente fundamentada apresentada pela Concessionaria ao Setor de Gestdo de Contratos.

5.5.3. O recolhimento mensal, em favor da Concedente, devera ser efetuado através da GRU
(Guia de Recolhimento da Unido) até o 5° (quinto) dia util do més posterior ao do periodo de
competéncia do encargo.

5.6. DO FUNCIONAMENTO

5.6.1. O horario de funcionamento devera ser de forma ininterrupta nos dias de expediente do
Campus, de segunda-feira a sexta feira das 07:30 horas as 21:30 horas, inclusos sabados
letivos, os quais serdo informados previamente a Concessionaria, podendo haver modificacdo de
horario mediante aprovacdo de ambas as partes.

5.6.2. O atendimento aos usuarios pela Concessionaria devera ocorrer de segunda a sabado e
eventualmente, por interesse das partes em domingos e feriados para atender a eventos do
Campus. E facultada a flexibilizacdo dos horérios nos finais de semana e no periodo de férias
académicas, caso haja interesse da Concessionaria e mediante prévio ajuste e segundo critérios
da Gestdo do Contrato.

5.6.3. A carga e descarga de material para o devido funcionamento da Cantina serd das 07h as
17h, de segunda a sexta, facultada a flexibilizacdo do horario mediante acordo entre a
Concedente e a Concessionaria.

5.6.4. A Concessionaria deve manter o perfeito funcionamento das atividades nos dias e horarios
estabelecidos neste Termo de Referéncia. Os servigos somente poderdo funcionar em horario
extraordindrio mediante autorizacdo concedida pela Gestdo de Contratos, solicitada no minimo
com 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia.

5.6.5. A Concedente poderd solicitar que a Concessionaria preste seus servicos em dias e
horarios extraordinarios. Essa solicitacdo devera ocorrer com no minimo 48 (vinte e quatro)
horas de antecedéncia.

5.6.6. A Instituicdo, a seu critério, vedara a prestacdo de servicos, venda ou exposicdo de
produtos considerados inadequados ou ndo condizentes com o objeto da licitacdo e disciplinara,
durante todo o periodo de vigéncia do prazo contratual, as atividades exercidas na area sob
Concessdo, visando assegurar o cumprimento do objeto contratual, dos aspectos mercadoldgicos
estabelecidos no Contrato e a eficacia dos servigos prestados aos usuarios.

5.6.7. A Gestdo de Contrato podera autorizar a inclusdo de produtos e/ou servigos, que no seu
entender ou por forga legal sejam compativeis com a destinagdo da area concedida.

5.6.8. Sob nenhuma hipdtese serd permitido o fechamento da instalagdo citada sem prévia
comunicagdo e autorizagdo da Unidade - sob pena de multa por descumprimento contratual.

5.7. DOS PRODUTOS E CARDAPIO

5.7.1. O concessionario devera fornecer lanches e, opcionalmente, o servico de refeigdo,
devendo para isso proceder com toda a regulamentacdo da exploragdo comercial que optar
realizar, conforme as exigéncias da fiscalizacdo dos 6rgédos competentes.

5.7.2. A Concessionaria devera manter um cardapio minimo obrigatério (detalhado no Quadro



de Especificagdes Minimas - item 1.2 deste Termo).

5.7.3. E permitida a inclusdo de novos itens no cardadpio, bem como a revisdo dos mesmos,
desde que os pregos sejam compativeis com os valores de mercado e que haja formal
justificativa por parte da Concessiondria e autorizacdo da Concedente, através da Gestdo de
Contrato.

5.7.4. No caso de disponibilizagdo de outros tipos de produtos, conforme o item anterior, o valor
a ser cobrado deverd ser informado formalmente ao fiscal do contrato para apreciagdo e
autorizagdo. Somente depois de autorizado o novo item podera ser comercializado, devendo o
seu preco ser afixado junto ao cardapio basico, em local acessivel e visivel aos clientes.

5.7.5. A concedente podera realizar pesquisas de precos para confirmar se os valores sdo
compativeis com os praticados no mercado, podendo, ainda, solicitar quaisquer esclarecimentos.

5.7.6. O quantitativo de alimentos deve ser suficiente para atender a demanda da instituigdo,
nos trés turnos de atividade, de acordo com consumo diario.

5.7.7. Os alimentos devem ser servidos em condicdes higiénico-sanitdrias adequadas,
preparados com géneros de primeira qualidade, com 6tima apresentacdo e sabor agradavel,
dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias preconizadas na legislagdo vigente.

5.7.8. Os sucos naturais, vitaminas, refrigerantes, leite, café, cha e outros devem ser servidos
em copos descartaveis ou, se solicitado pelo usuario, em copos de vidro e xicaras de igual
capacidade.

5.7.9. Os variados tipos de sobremesas e/ou lanches frios, devem ser colocados em balcao
refrigerado e mantidos assim até seu consumo, sendo descartados caso ndo sejam utilizados em
seus respectivos prazos de validade.

5.7.10. A Instituicdo podera realizar, através de seus fiscais setoriais, uma reunido de partida
com os respectivos concessionarios para alinhamento da prestagédo dos servigos.

5.8. DOS PRECOS DOS PRODUTOS

5.8.1. Os pregos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados em quadro em
local visivel.

5.8.2. Os pregos dos produtos a serem comercializados, devem ser compativeis aos das
mercadorias de mesmo peso, tamanho e qualidade que sdao praticados em estabelecimentos
similares situados no mercado interno.

5.8.3. A Concessionaria deverd, preferencialmente, aceitar os meios eletronicos de pagamento
(cartdo de débito e cartdo de crédito).

5.8.4. Ndo serd permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos da
tabela, nem a sua cobrancga a parte.

5.9. DO PESSOAL DE ATENDIMENTO AOS USUARIOS

5.9.1. O pessoal necessario a execugdo dos servigos, objeto da presente concessdo, sera de
exclusiva responsabilidade da Concessionaria, observando-se a legislacdo trabalhista e as
normas de Seguranca e Higiene do Trabalho.

5.9.2. Caberd a Concessionaria proporcionar atendimento compativel com a demanda,
disponibilizando numero de empregados necessarios para atender de modo satisfatério a
demanda de cada turno da Instituicdo. Podera ainda a direcdo da Unidade orientar a
Concessionaria sobre os horarios de maior movimento a fim de que seja realizada direcdo da
Unidade orientar a Concessionaria sobre os horarios de maior movimento a fim de que seja
realizada uma melhor distribuicdo dos seus funcionarios.

5.9.3. Deverao ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que tenham a idade
permitida por lei para o exercicio da atividade.

5.9.4. A Concessionaria ndo podera empregar, sob qualquer regime ou alegagdo, pessoas que
mantenham vinculo empregaticio com a instituicdo.

5.9.5. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos bdasicos dos servigos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

5.9.5.1. Vedar a utilizacdo, na execugdo dos servicos, de empregado que seja familiar de agente
publico ocupante de cargo em comissdo ou fungdo de confianca no dérgdo Contratante, nos



termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203 de 2010.

5.9.6. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condig@o de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do
menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

5.9.7. Zelar pelo bom atendimento aos clientes, com respeito a todas as normas de defesa do
consumidor.

5.9.8. Os empregados da Concessiondria que manipularem diretamente ou ndo os alimentos
deverao usar uniformes apropriados, em perfeitas condicdes de higiene, predominantemente na
cor branca, gorros, sapatos/ténis, toucas para o cabelo e luvas e outros que se fizerem
necessarios.

5.9.9. Fica expressamente vedado a todos os empregados o uso de chinelos, sandalias,
bermudas e camisas sem manga nas dependéncias do espaco objeto desta concesséo.

5.10. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

5.10.1. A Concessionaria devera fornecer e instalar os equipamentos necessarios a execugao
dos servigos, devendo trabalhar com equipamentos cuja capacidade seja suficiente para prestar
os servigos de forma continua, primando rigorosamente por manter a melhor qualidade
alimentar possivel e o menor tempo de espera do usuario.

5.10.2. A Concessionaria devera dispor de maquinarios, mobilidrio, tais como mesas, cadeiras e
armarios, e utensilios (talheres, pratos, bandejas, dentre outros) necessarios ao bom
andamento do servico e em quantidade compativel com o nimero de usuarios e se compromete
a manté-los em perfeitas condigdes de uso, conservacao e higienizagao.

5.10.3. Na execucdo dos servicos, deverdo ser empregados pela Concessiondria somente
materiais e géneros alimenticios de qualidade, bem como equipamentos, ferramentas e
utensilios adequados e em perfeito estado de utilizagdo, com estrita observancia as exigéncias
previstas neste Termo de Referéncia e legislagdo vigente.

5.11. DA LIMPEZA, MANUTENGAO e CONSERVACAO

5.11.1. A limpeza, manutencdo e conservacdo de toda a area concedida serdo de inteira
responsabilidade da Concessionaria e deverao ser feitas diariamente.

5.11.2. A Concessionaria deverd manter absoluta higiene no armazenamento e uso dos
equipamentos, utensilios e géneros alimenticios, observando rigorosamente os seguintes
aspectos:

5.11.2.1. Os locais de armazenamento deverao ser mantidos limpos, arejados e arrumados;

5.11.2.2. N&do serd admitido o armazenamento de produtos de forma destoante das
determinagles sanitarias vigentes como, por exemplo, géneros cujas datas de vencimento
estejam vencidas, ou que ndo estejam embalados adequadamente;

5.11.2.3. Conservar adequadamente os estoques de géneros alimenticios e materiais
necessarios a execucdao dos servigos, armazenando, estocando ou guardando na Cantina,
somente os produtos e mercadorias destinadas a serem nela comercializados diretamente;

5.11.2.4. O armazenamento de géneros pereciveis deverd ser feito em temperaturas
apropriadas para cada tipo de alimento, sendo ele refrigerado, congelado ou seco, de acordo as
normas sanitarias vigentes;

5.11.2.5. Os produtos de limpeza, inseticidas, substancias toxicas e venenosas deverdao ser
estocadas em dependéncia prépria, rigorosamente identificada e isolada dos géneros
alimenticios, equipamentos e utensilios utilizados na elaboracdo dos alimentos;

5.11.2.6. A Concessionaria (quando couber) manterd a perfeita higienizagdo das frutas,
legumes, verduras, lavando-as em solucdo permitida pelas legislagdes sanitarias, devendo
também zelar para que os géneros alimenticios a serem utilizados, sejam de marcas
conceituadas e de qualidade comprovada;

5.11.2.7. A empresa cuidara da higienizacdo de toda a area, especialmente da cozinha e
depésito, mantendo-os limpos e asseados, nos termos dos padrdes higiénicos sanitarios
vigentes.

5.11.2.8. Os residuos provenientes das cantinas deverdo ser acondicionados em sacos plasticos
e retirados dos Institutos pelas respectivas Concessionarias e sem cruzamento com as areas de



atividades.

5.11.3. Caberd a Concessionaria providenciar, pelo menos a cada dois meses, e/ou sempre que
necessario, a dedetizacdo e desratizacdo completa do espaco (em conformidade com as normas
vigentes) objeto da Concessdo Onerosa de Uso, devendo estes servigos serem previamente
comunicados e autorizados pela Gestdo de Contrato.

5.11.3.1. As empresas deverdo apresentar informagdes seguras sobre o uso dos inseticidas
utilizados, especialmente, quanto a toxicidade dos produtos utilizados nesses servigos e o tempo
necessario de auséncia do local. Os responsaveis pela aplicacdo desses produtos quimicos
deverdo usar uniformes e outros equipamentos de seguranca de acordo com a legislagdo em
vigor.

5.11.3.2. A Concessionaria ficara responsavel pela preparacdao do local a ser dedetizado e
desratizado, providenciando-se, a retirada de todos os alimentos e utensilios do local onde sera
realizado o servigo, armazenando os mesmos em local com condigGes higiénico sanitarias
adequadas.

5.11.4. Devera estar fixado em local visivel para os consumidores, em um quadro, o endereco e
o telefone do érgdo responsavel pela fiscalizagdo sanitaria da Cantina e Refeitdrio, o telefone e o
endereco do PROCON, assim como os devidos alvaras e licencas de funcionamento.

5.11.5. A Concessionaria, antes de instalar qualquer equipamento no local concedido, devera
verificar as condigdes da rede elétrica, bem como solicitar a devida autorizacdo da Concedente.
Qualquer dano causado em funcdo de ma instalagdo serda de inteira responsabilidade da
Concessionaria.

5.12. DAS BENFEITORIAS

5.12.1. A realizagdo de qualquer intervencdo e/ou benfeitoria no imdvel dependerda sempre de
prévia autorizagdo, por escrito, da Gestdo de Contratos e se incorporara ao imdvel, sem que
caiba qualquer indenizacdo ou direito de retencdo do espaco a Concessionaria.

5.12.2. Os aparelhos, equipamentos e materiais méveis ndo imobilizados, instalados ou fixados
e destinados ao uso da Cantina permanecerdo de propriedade da Concessiondria, que indicara,
precisamente, todos os bens mdveis, de seu uso, em relagdo a ser apresentada ao Campus Sr.
Do Bonfim.

5.12.3. Os bens modveis imobilizados e as benfeitorias assim constituidas pelo resultado de
possiveis trabalhos de adaptagdo do espaco reverterdo automaticamente ao patrimonio da
Instituicdo concedente, sem que caiba a Concessionaria qualquer indenizagdo ou direito da
retencdo, podendo a concedente exigir da Concessionaria a reposicdo do espago objeto dessa
concessao.

5.12.4. A realizacdo de adaptacdo da area ndo poderd interferir nas demais atividades
desenvolvidas na unidade.

5.12.5. A Concessionaria fica obrigada a entregar a area nas mesmas condices em que a
recebeu, conforme Termo de Recebimento das Instalagdes firmado entre as partes e que passa a
integrar o Contrato de concessao de uso para todos os efeitos, independente de transcrigdo.

5.12.6. A concessdo objeto desta licitacdo ndo constitui, em favor da Concessionaria, qualquer
direito relativo a fundo de comércio, de exigir a renovacao do Contrato ou qualquer outro nao
especificado expressamente no Edital e seus Anexos, ndo fazendo jus a qualquer indenizagao
quando do encerramento do Contrato.

5.13. DOS CUSTOS COM ENERGIA ELETRICA, AGUA POTAVEL ENCANADA E VIGILANCIA

5.13.1. O Campus Sr. Do Bonfim fornecera para a Concessionaria energia elétrica e agua potavel
encanada, cujas instalacGes ja estardo disponiveis a partir do primeiro dia de vigéncia do
contrato. Também sera fornecido indiretamente o Servico de Vigildncia Armada e Desarmada,
que sera o mesmo contratado pela instituicdo para o atendimento de suas necessidades
institucionais.

5.13.2. Ficard a cargo do Concessionario o pagamento do seu consumo de agua e energia
elétrica. Enquanto ndo houver medidor exclusivo de energia instalado no local para a cobranga
do consumo de energia elétrica, o valor a ser reembolsado pela Concessionaria, sera
correspondente a 10% (DEZ POR CENTO) do valor estipulado para o aluguel do imoével. Este
critério de apuragdo podera ser revisto no curso do contrato pela Concedente considerando os
equipamentos utilizados e as demandas da cantina ou mediante solicitacdo da Concessionaria,



desde que a mesma apresente outra forma de apuragdo do consumo que reflita o seu real
consumo.

5.13.3. Enquanto ndo for instalado o medidor individual da dgua, a Concessionaria reembolsara
ao Campus Sr. Do Bonfim o valor minimo previsto pela EMBASA para ligagdes em
estabelecimentos comerciais a seguir discriminado:

Valor minimo para Estabelecimentos Comerciais.

Valor da Agua = R$ 112,96 x Taxa de Esgoto de 80%.

Valor da Agua = 112,96 + 90,36 = R$ 203,32.

Fonte: https://www.embasa.ba.gov.br/w/clientes/tarifas/tarifas-2023.

5.13.3.1. O valor da agua sera atualizado quando houver reajustes nas tarifas da EMBASA.

5.13.3.1. Os custos da instalagdo dos medidores de energia e de agua serdo suportados pela
Concessionaria.

5.13.4. O valor dos custos com vigilancia corresponderd ao percentual de 0,1% (ZERO
VIRGULA UM) do valor mensal da fatura paga pelo Concedente a titulo da Prestagdo de
Servigos de Vigilancia Armada e Desarmada.

5.13.4. O valor dos custos com vigilancia sera anualmente reajustado, a medida que os custos
contratuais suportados pelo Concedente sejam majorados.

5.14. CUSTOS COM IMPOSTOS E TAXAS

5.14.1. Os custos com os tributos, contribuicdes fiscais e parafiscais que incidam ou venham a
incidir, direta e indiretamente, sobre os servicos, bem como as despesas com pessoal,
manutencdo e outros para execucao do objeto, serdo de responsabilidade Unica e exclusiva da
empresa vencedora.

5.14.2. Sdo custos da Concessionaria, todo e qualquer valor pertinente a aquisicdao de pecas
para substituicdo ou ainda para a prestacdo dos servigos como um todo, atendendo plenamente
as necessidades da Concedente.

5.15. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

5.15.1. A Concessdao de Uso € um contrato administrativo onde o poder publico atribui a
utilizacdo exclusiva de um bem de seu dominio a particulares, para que o explore segundo a sua
destinacdo especifica, a qual encontra amparo no inciso IV, do artigo 2° da Lei 14.133/2021, no
inciso III, art. 12 do Decreto n°. 3.725/2001, Lei n°® 6.120/74 e Decreto n° 9.760/46.

5.15.2. Ao elaborar sua proposta, a licitante deverd analisar detalhadamente as especificacdes
deste Instrumento e estar atenta aos investimentos necessarios para o bom funcionamento do
estabelecimento, bem como as variagdes (aumento e redugdo) de publico que poderdo ocorrer
durante o ano letivo.

5.15.3. O Campus Senhor do Bonfim atualmente possui em torno de 900 estudantes
regularmente matriculados nos turnos diurno e noturno e cerca de 150 servidores, considerando
os técnicos administrativos, docentes e terceirizados. Esses numeros sdo estimados, ja que
temos uma variagdo em decorréncia dos visitantes e estagiarios.

6. CONDICOES GERAIS DE EXECUCAO
Da Concessionaria

6.1. Executar os servigos conforme especificagdes e rotinas estabelecidas neste Termo de
Referéncia e sua proposta, com a alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito
cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e utilizar os materiais e equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas especificadas neste
Termo de Referéncia e em sua proposta.

6.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecodes resultantes da execugao ou dos materiais empregados.

6.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a
Administracdo em sua integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia,



caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos
danos sofridos.

6.4. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengao,
Dissidio Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas
as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributdrias e as demais previstas em
legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade a Contratante.

6.5. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que se verifique no local dos servigos.

6.6. Prestar todo esclarecimento ou informacgao solicitada pela Concedente ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos.

6.7. Paralisar, por determinagdo da Concedente, qualquer atividade que ndo esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens
de terceiros.

6.8. Promover a guarda, manutencao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execucdo dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

6.9. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente,
cumprindo as determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos
e nas melhores condigdes de seguranca, higiene e disciplina.

6.10. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovacdo, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagcdes deste Termo de Referéncia.

6.11. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em
lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de
acessibilidade previstas na legislacdo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia
estabelecida pela Lei n°® 13.146, de 2015.

6.12. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento de sua proposta.

6.13. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os
materiais, equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a
observancia as recomendacbes aceitas pela boa técnica, normas e legislagdo.

6.14. Exercer as atividades nos dias, horarios e condicbes a serem estabelecidas por cada
unidade universitaria, sem atraso ou interrupgdes que causem prejuizos a execugdo dos servigos
e atendimento aos usuarios.

6.15. Garantir o funcionamento ininterrupto da Cantina, obedecendo aos horarios estabelecidos
neste Termo de Referéncia.

6.16. Comercializar os lanches e, quando couber, as refeicdes de acordo com o estabelecido no
Edital da licitacdo e com as exigéncias da fiscalizacdo dos dérgdos competentes, seguindo,
rigorosamente, as normas da Vigilancia Sanitaria relativas a higiene, a manipulagdo,
armazenamento dos géneros alimenticios e a produgdo de alimentos.

6.17. Providenciar um Responsavel Técnico (nutricionista) pela Cantina.

6.18. Responder, civil e criminalmente, por todos os prejuizos, perdas e danos, que por si, seus
empregados ou prepostos causarem a Instituicdo ou ainda a terceiros.

6.19. Fornecer, aos empregados, 0s equipamentos de seguranca e higiene que se fizerem
necessarios para a execugao de servigos.

6.20. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas seus
empregados, quando em servigo, ou a terceiros por tudo quanto as leis vigentes lhes
assegurem, e pela observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da atividade;
Correrdo por conta exclusiva da Concessionaria quaisquer indenizagdes por danos e/ou prejuizos
por ela ou seus prepostos causados a Concedente ou a terceiros, em decorréncia da execugdo
dos servigos.

6.21. Responsabilizar-se pelos seus empregados, no que se refere a observacdao das normas e
procedimentos da Instituicdo, quanto a seguranca interna (entrada e saida de material e
pessoal), como também as normas de segurancga do trabalho.

6.22. Arcar com todas as despesas, inclusive o material necessario a execucdo dos servicos,
mao-de-obra, locomocgdo, seguros, impostos, bem como os encargos e obrigagdes sociais,



trabalhistas, previdenciarias e fiscais de seus empregados, previstas na legislacdo vigente e
quaisquer outras que forem devidas, relativamente a execugdo dos servigos e aos empregados
da Concessionaria.

6.23. Manter toda a area da Cantina inclusive vidros e paredes, no mais rigoroso padrdo de
higiene, conservagao, limpeza e arrumagao, com a utilizagdo de lixeiras.

6.24. A Concessionaria devera atender aos objetivos do programa de uso racional da agua e
energia da Concedente, assim como observar as normas relativas ao destino dos residuos (lixo)
e a preservacgdo das areas em torno da Cantina e Refeitorio.

6.25. Acondicionar o lixo em sacos plasticos especificos, providenciando a retirada diaria, de
acordo com as normas sanitarias vigentes.

6.26. Para atendimento das boas praticas sustentaveis na execucdo dos servigos de cantina, é
dever da concessionaria a promogdo de orientagdo, aconselhamento, prevengdo e controle de
risco aos trabalhadores, bem como sobre praticas socioambientais para economia de energia, de
agua e redugdo de geragdo de residuos sélidos no ambiente onde se prestara o servigo.

6.27. Manter a area dada em concessdo permanentemente dotada de aparelhagem adequada a
prevencdo e extingdo de incéndio e sinistros, cabendo-lhe, ainda, providenciar a instrucdo de
seu pessoal quanto ao manejo de tais recursos.

6.28. Manter em local visivel exemplar do Cddigo de Defesa do Consumidor, conforme Lei
12.291 de 20/07 /2010. 6.29. Atender a seguinte e demais legislacdes que tenham relacdo com
o objeto deste Edital, durante a vigéncia do contrato:

6.29.1 PORTARIA NO° 1.428, DE 26 DE NOVEMBRO DE 1993. Ministério da Saude SVS.
"Regulamento Técnico para Inspecdo Sanitaria de Alimentos", as "Diretrizes para o
Estabelecimento de Boas Praticas de Produgdo e de Prestacdo de Servicos na Area de Alimentos"
e o "Regulamento Técnico para o Estabelecimento de Padrdo de Identidade e Qualidade (PIQ's)
para Servigos e Produtos na Area de Alimentos".

6.29.2. PORTARIA N° 326, DE 30 DE JULHO DE 1997. Ministério da Saude SVS. REGULAMENTO
TECNICO SOBRE AS CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE
FABRICACAO PARA ESTABELECIMENTOS PRODUTORE/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.

6.29.3. RESOLUCAO - RDC N° 275, DE 21 DE OUTUBRO DE 2002. AGENCIA NACIONAL DE
VIGILANCIA SANITARIA Dispde sobre o Regulamento Técnico de Procedimentos Operacionais
Padronizados aplicados aos Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos e a
Lista de \Verificagdo das Boas Praticas de Fabricagdo em  Estabelecimentos
Produtores/Industrializadores de Alimentos.

6.29.4. RESOLUCAO N° 216, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004 AGENCIA NACIONAL DE VIGILANCIA
SANITARIA. DispGe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacgdo.

6.29.5. NBR14701 DE 05/2001 - TRANSPORTE DE PRODUTOS ALIMENTICIOS REFRIGERADOS -
PROCEDIMENTOS E CRITERIOS DE TEMPERATURA.

Da concedente

6.30. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Concessionaria, de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta.

6.31. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servicos, por servidor especialmente
designado, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem
como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a
autoridade competente para as providéncias cabiveis.

6.32. Notificar a Concessionaria, por escrito, da ocorréncia de eventuais imperfeices, falhas ou
irregularidades constatadas no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua
corregdo, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas.

6.33. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos
objeto do contrato.

6.34. Realizar avaliacdes periddicas da qualidade dos servicos, apds seu recebimento.

6.35. Cientificar o érgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogdo das
medidas cabiveis quando do descumprimento das obrigacGes pela Contratada.

6.36. Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes,



apresentem condigdes adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de segurancga e
saude no trabalho, quando o servigo for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado.

Das vedacgoes
6.37. E terminantemente proibido, sob qualquer titulo ou pretexto:
6.37.1. Alterar a finalidade do espaco cedido;

6.37.2. Utilizagdo de alto falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao
andamento das aulas;

6.37.3. A guarda ou depdsito de produtos inflamaveis (excetuando-se botijdo de gas),
explosivos, corrosivos, tdxicos ou de forte odor.

6.37.4. Comercializagdo de bebidas alcodlicas, de cigarros e quaisquer produtos toxicos;

6.37.5. Comercializagao de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar, bem como
venda de rifas e bilhetes, circulagao de lista e pedidos de qualquer natureza;

6.37.6. Permitir a entrada ou a permanéncia de quaisquer animais;

6.37.7. Ter em deposito, substancias nocivas a salde ou que possam alterar, adulterar, fraudar
ou falsificar alimentos (saneantes, desinfetantes e produtos similares);

6.37.8. Descumprir o horario de funcionamento da Cantina.
7. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

7.1. O contrato deverad ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencgadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucgdo total ou parcial.

7.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacao ou suspensao do contrato, o cronograma de
execucao sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunsténcias mediante simples apostila.

7.3. As comunicacgOes entre o érgdo e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que
o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

7.4. O 6rgdo poderd convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato.

7.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, a instituicdo podera convocar o
representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de
fiscalizacdo, que conterd informacgdes acerca das obrigages contratuais, dos mecanismos de
fiscalizacdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execucdo da
contratada, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sangdes aplicaveis,
dentre outros.

Preposto

7.6. A Concessionaria designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da
prestacdo dos servicos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execucao
do objeto contratado.

7.7. A Concedente podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutengéo do
preposto da empresa, hipdtese em que a Concessionaria designard outro para o exercicio da
atividade.

Fiscalizagao

7.8. A execucgédo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato,
ou pelos respectivos substitutos ( Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizagdo Técnica

7.9. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execugdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condigbes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores
resultados para a Administragdo. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, VI).

7.10. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as



ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato, com a descrigdo do que for necessario para a
regularizagao das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, §1° e
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, II).

7.11. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitirad
notificagbes para a corregdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a corregao.
(Decreto n© 11.246, de 2022, art. 22, III).

7.12. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo
que demandar decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote
as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, 1V).

7.13. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucdo do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.
(Decreto n© 11.246, de 2022, art. 22, V).

7.14. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término
do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacao
contratual (Decreto n© 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizagdao Administrativa

7.15. . O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencdo das condicbes de habilitagdo
da Concessionaria, acompanhard o pagamento e a formalizagdo de apostilamento e termos
aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario (Art.
23, I e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).

7.16. Caso ocorra descumprimento das obrigagbes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuara tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato
para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n©
11.246, de 2022, art. 23, 1V).

Gestor do Contrato

7.17. O gestor do contrato coordenard a atualizacdo do processo de acompanhamento e
fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execugdo no historico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das
alteragbes e das prorrogacGes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequacdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragao.
(Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, 1V).

7.18. O gestor do contrato acompanhard os registros realizados pelos fiscais do contrato, de
todas as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato e as medidas adotadas, informando,
se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 21, II).

7.19. O gestor do contrato emitird documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigagdes assumidas pelo
contratado, com mengdo ao seu desempenho na execugao contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do
cadastro de atesto de cumprimento de obrigagdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

7.20. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo
de responsabilizacdo para fins de aplicacao de sangbes, a ser conduzido pela comissao de que
trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para
tal, conforme o caso. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, X).

7.21. O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informagdes sobre a consecugdo
dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para
o aprimoramento das atividades da Administragdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

8. CRITERIO DE MEDICAO E PAGAMENTO

8.1. A avaliagdo da execucdo do objeto se dara por inspecdes, técnicas, pesquisas de satisfagdo,
informagbes de usuarios, dentro outros.

8.2. Os servicos deverdo ser executados com base nos parametros minimos a seguir
estabelecidos:

a) Qualidade da alimentacgao;



b) Variedade dos alimentos;

¢) Qualidade do atendimento;

d) Limpeza do ambiente;

e) Nivel geral de satisfagdo do publico atendido;

8.3. A pesquisa de satisfagdo deverd entrevistar os estudantes, servidores e visitantes da
concedente que utilizem os servigos prestados.

8.4. As inspecOes técnicas, pesquisa de satisfacdo e informagGes de usudrios subsidiardo
decisOes a respeito da prorrogagao contratual e de eventuais aplicagdes de sangoes.

8.5. Serd penalizada, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sangdes
cabiveis, caso se constate que a Concessionaria:

a) Nao produziu os resultados acordados,

b) Deixou de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

c) Deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigo, ou
utilizd-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

Forma de Pagamento

8.6. A Concessionaria pagara mensalmente em favor da Concedente, pelo uso das
dependéncias, instalacdes, agua, luz e vigilancia, o valor global de R$ 1.240,88 (UM MIL
DUZENTOS E QUARENTA REAIS E OITENTA E OITO CENTAVOS), sendo:

8.6.1. O valor de R$ 900,00 (NOVECENTOS REAIS) equivalente ao aluguel.

8.6.2. O valor de R$ 293,32 (DUZENTOS E NOVENTA E TRES REAIS E TRINTA E DOIS
CENTAVOS) equivalente ao ressarcimento do consumo de dgua e energia elétrica. Observar
itens 5.13.2 e 5.13.3.

8.6.3. O valor de R$ 47,56 (QUARENTA E SETE REAIS E CINQUENTA E SEIS CENTAVOS)
equivalente ao valor da vigilancia.

8.7. O pagamento mensal, em favor da Concedente, deverd ser efetuado através da GRU (Guia
de Recolhimento da Unido) até o 5° (quinto) dia atil do més posterior ao do periodo de
competéncia do encargo. As guias de recolhimento serdo fornecidas ou instruidas pelo Setor
Financeiro do IF BAIANO - Campus Senhor do Bonfim.

8.8. Atrasos no pagamento serad cobrado multa de mora, no percentual de 0,033% (trinta e trés
milésimos por cento) por dia de atraso no pagamento da GRU (Guia de Recolhimento Unico),
incidente sobre o valor mensal do contrato, contada da data da ocorréncia da falta, observado o
limite de 30 (trinta) dias-multas.

8.9. 2% (dois por cento) do valor mensal do contrato.

8.10. A Concessionaria podera ser dispensada do cumprimento dos pagamentos nos cenarios a
seguir:

8.10.1. Greves (PROPORCIONALMENTE AOS DIAS);

8.10.2. Pandemias ou epidemias que restrinjam a realizagdo de trabalhos presenciais
(PROPORCIONALMENTE AOS DIAS);

8.10.3. Nos periodos de recesso e férias em que a totalidade das atividades seja suspensa,
sendo a contagem feita por dias.

8.10.3.1. Nos periodos de recesso e férias, em que ndo haja a suspensdo total das atividades, o
pagamento sera reduzido proporcionalmente a 25% (VINTE E CINCO POR CENTO) do valor
da concessdo, sendo a contagem feita por dias.

9. CRITERIO DE SELECAO DO FORNECEDOR

9.1. A empresa Concessionaria sera selecionada por meio da realizacdo de procedimento de
LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adogéo do critério de julgamento pelo MAIOR
DESCONTO.

Exigéncias de Habilitacdo



9.2. Para fins de habilitacdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitagao Juridica

9.3. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

9.4. Microempreendedor Individual - MEIL: Certificado da Condigdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br
/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.5. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscrigao do ato constitutivo, estatuto ou contrato social
no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de
documento comprobatério de seus administradores;

9.6. Sociedade empresdria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial,
agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede, conforme Instrucdo Normativa
DREI /ME n.° 77, de 18 de margo de 2020;

9.7. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local
de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;

9.8. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas
Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no Registro onde tem sede a
matriz;

9.9. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da
respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°© 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.10. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidagdo respectiva.

Habilitagao Fiscal, Social e Trabalhista

9.11. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

9.12. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas
administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02
de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.13. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS).

9.14. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagédo
das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943.

9.15. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

9.16. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal/Distrital do domicilio ou sede do fornecedor,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre.

9.17. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Municipal/Distrital relacionados ao
objeto contratual, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva
do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.18. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da
prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

9.19. Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacdo
complementar:

9.19.1. A relagéo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagédo



e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovagao de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 49, inciso XI, 21, inciso I e 42, §§2° a 6° da Lei
n. 5.764, de 1971;

9.19.2. A declaragdo de regularidade de situagao do contribuinte individual - DRSCI, para cada um
dos cooperados indicados;

9.19.3. A comprovagdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a
prestagdo do servigo;

9.19.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.19.5. . A comprovagdo de integragao das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados
que executardo o contrato; e

9.19.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a)
ata de fundacdo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos
pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocacdo das trés ultimas assembleias gerais
extraordinarias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais
ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto
da licitacéo;

9.19.7. A Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n.
5.764, de 1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgdo
fiscalizador.

Qualificacao Técnica

9.20. Comprovagdo de aptiddo para a prestacdo dos servicos em caracteristicas, quantidades e
prazos compativeis com o objeto desta licitagdo, por periodo de no minimo, 01 (UM) ano de atividade, mediante a
apresentacdo de atestados fornecidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

10. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAGCAO

10.1. O valor de referéncia do cardapio béasico para aplicacdo do maior desconto corresponde a R$
145,09 (cento e quarenta e cinco reais e nove centavos).

10.2. O valor dos itens que compdem a cesta de cardapio minimo diario foi obtido a partir de
pesquisa de mercado, conforme rege a IN 65/2021.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. Por se tratar de concessdo de uso, a contratacdo pretendida ndo gera 6nus para a
Administragdo.

12. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do
Art. 49 do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de 2020.

MARCOS BRITO SILVA
Equipe de Elaboragao
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