APRESENTACAO DO PROJETO

O Projeto Conhecendo o Mundo do
Trabalho é uma proposta pedagdgica
elaborada pelos setores NURI e NUAPE do
Instituto Federal Baiano — Campus Catu,
destinada aos discentes do 22 e 32 anos dos
Cursos Técnicos Integrados em Alimentos,
Quimica, Agropecuaria e Cozinha (Proeja) e
dos Cursos Subsequentes em Agropecudria,
Agrimensura e Petrdleo e Gds, mdodulos Il e

O objetivo geral do projeto é apresentar aos
estudantes uma visdo mais ampla do
mundo do trabalho e das areas de atuacao
dos cursos técnicos ofertados pela
instituicdo e fazé-los refletir sobre a sua
inser¢dao profissional de maneira qualificada
e eficiente, colaborando para o
desenvolvimento de atitudes e
competéncias necessarias para atuar

profissionalmente.

ORGANIZAGAO

NURI
3641-7928
nuri@catu.ifbaiano.edu.br

NUAPE
3641-7924
nuape@catu.ifbaiano.edu.br

.. . INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA

Bl .

De 20/05 a 25/05
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PROGRAMAGCAO
~ 20/05 (SEXTA-FEIRA)

Palestra: Orientagdo sobre procedimentos de estagio no
Campus Catu - NURI

Local: Auditério — prédio novo

08:15 as 09:30 — 32 Agropecuaria / 22 Agropecudria /
Agropecuaria Subsequente — maddulo I

09:40 as 11:00 — 22 Alimentos / 32 Alimentos/
Agrimensura Subsequente — médulo Il

13:00 as 14:00 — 22 Quimica / 32 Quimica / Petréleo
18:30 as 20:00- Proeja Cozinha Il e lll

Oficina: A importincia da linguagem na vida
profissional: do curriculo a entrevista (turmal)
Palestrante: Professora Adna Couto (IF Baiano - Campus
Catu)

Publico-alvo: Estudantes dos 32 anos dos cursos
Integrados e Subsequentes diurnos (mddulo 1)

Hordrio: 14:40 as 16:30

Local: Auditério do prédio novo

Palestra: Intervengdo em grupo voltada a orientagdo
vocacional

Palestrante: Matheus Cabral (Psicélogo/ Instituto
Dialogar)

Local: sala de aula das turmas

Publico-alvo: apenas para estudantes dos 32 anos dos
cursos integrados diurnos.

08:30 as 09:30 — 32 Quimica

09:40 as 10:30 — 32 Agropecudria A

10:30 as 11:35— 32 Agropecudria B

13:50 as 14:40 — 32 Alimentos B

14:40 as 15:30 — 32 Alimentos A

08:30 as 09:40 - Minipalestra: A atuagao
profissional do Técnico em Agrimensura
Palestrante: Paulo Victor Assis Barbosa (Técnico
em Agrimensura)

Publico-alvo: Estudantes do mddulo Il do Curso
Técnico em Agrimensura

Local: Sala web conferéncia — prédio novo

10:30 as 11:30 - Minipalestra: A atuagdo
profissional do Técnico em Petrdleo e Gas
Palestrante: Eldo Azevedo (Empresa Perbras)
Local: Sala web conferéncia — Prédio Novo

Palestra: Planejamento de Carreira

Palestrante: Emanuele Lopes (Psicéloga/ Anima)
Publico-alvo: 32 Agropecudria / 32 Quimica / 32
Alimentos/ Agropecudria Sub. (mod. Ill)/
Agrimensura Sub (mod. Ill) e Petréleo (mod. II)
Local: Auditdrio do prédio novo

Horario: 13:30 as 15:00

Stand da Anima (para cadastro de estudantes
interessados em vagas de estagio)

Local: Sagudo do prédio novo

Horario: 10:00 as 12:00 / 13:00 as 15:00
Documentos necessarios para cadastro: RG e CPF

18:30 as 20:00 — Palestra: A atuagao profissional
do Técnico em Cozinha

Palestrante: Chef Beto Pimentel (Restaurante
Paraiso Tropical )

Local: Auditério do prédio novo

Publico-alvo: Técnico em Cozinha (Proeja)

Chegar com antecedéncia de 20 min
em todas as palestras para
registrar a presenca.

08:30 as 10:30 - Mesa Temadtica: A atuagdo
profissional do Técnico em Quimica

Palestrantes: Antdnio Cesar (Quimico/CRQ), Mercedes
Alves (Quimica/ FERBASA)

Publico-alvo: 22 e 32 anos de Quimica

Local: Auditério do prédio novo

08:30 as 10:30 - Mesa Tematica: A atuagdo
profissional do Técnico em Agropecuadria

Palestrantes: Fabio Barros — Engenheiro Agronomo
(CREA) / Paulo Sérgio (Empresa Perene Agronegdcios)

Local: CTI

Publico-alvo: 22 e 32 anos do Curso Técnico em
Agropecuaria Integrado e Subsequente (Mod. Ill)

13:00 as 14:00 — Minipalestra: O registro profissional
do Técnico em Agrimensura

Palestrante: Fabio Barros — Engenheiro Agronomo
(CREA)

Publico-alvo: Agrimensura lll

Local: Sala web conferéncia — prédio novo

13:30 as 15:00 — Palestra: A atuagdo profissional do
Técnico em Alimentos

Palestrantes: Antonio Cesar (CRQ)/ Emerson Lara (Téc.
em Alimentos — IF Baiano - Campus Catu).
Publico-alvo: 22 e 32 anos do Curso Técnico em
Alimentos Integrado

Local: Auditério do prédio novo

18:30 as 20:00 - Oficina: A importancia da linguagem
na vida profissional: do curriculo a entrevista (turma
2)

Palestrante: Professora Adna Couto (IF Baiano -
Campus Catu)

Publico-alvo: Técnico em Cozinha (Proeja)

Local: Auditério do prédio novo.



