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Eixo 
Tecnológico: Turismo, hospitalidade e lazer Curso: Cozinha/PROEJA       
FD:  FO:  UD:   DM: CHMA:  MDETE: CHT/BNC + PD/ET:  
Integrada Anualidade  Trim Unid. 3 anos 800h  200d  2940h/1480h/1460h  

BASE NACIONAL COMUM

1º. ANO 2º. ANO 3º. ANO

Nº. DISCIPLINAS C-H/S C-H/R C-H/A Nº. DISCIPLINAS C-H/S C-H/R C-H/A Nº. DISCIPLINAS C-H/S C-H/R C-H/A

1

Língua Portuguesa e Literatura
Brasileira 

3 100 120 1
Língua Portuguesa e Literatura 
Brasileira 3 100 120 1 Filosofia                           1 33 40

2 Matemática 3 100 120 2 Matemática 3 100 120   2  Sociologia 1 33 40
3 Biologia 1 33 40 3 Biologia 2     66  80 3  Química  2  66 80
4 Geografia 2  66  80 4 Filosofia                                   1 33  40 4  Física  3  100 120
5 História 2  66  80 5 Sociologia  1 33  40 5  Inglês  1 33 40
6 Filosofia  1 33  40 6 Química  2 66  80

7 Sociologia  1  33  40 7 Inglês  1 33 40                                      

8  Artes  1  33 40         

           
            
            

Total 14 464 560 Total 13 431 520 Total 8 265  320

               

               



EIXO DIVERSIFICADO

1º. ANO 2º. ANO 3º. ANO
Nº. DISCIPLINAS C-H/S C-H/R C-H/A Nº. DISCIPLINAS C-H/S C-H/R C-H/A Nº. DISCIPLINAS C-H/S C-H/R C-H/A

9 Espanhol 1 33 40 6 Redação 1 33 40

Total 1 33 40 Total Total 1
33

40

               

              

EIXO TECNOLÓGICO (identidade regional do campus)

1º. ANO 2º. ANO
3º. ANO

Nº. DISCIPLINAS C-H/S C-H/R C-H/A Nº. DISCIPLINAS C-H/S C-H/R C-H/A Nº. DISCIPLINAS C-H/S C-H/R C-H/A
10 Nutrição 2 66 80 8 Informática 2 66 80 7 Cozinha Regional Brasileira 3 100 120

11

Higiene, Métodos de 
Conservação e Segurança 
Alimentar 2 66 80  9

Planejamento e 
organização de Cozinha 
Industrial 2 66 80 8

Cozinha Internacional
3 100 120

12 Habilidades e técnicas 
básicas de cozinha 3 100 120 10

Confeitaria e Panificação
4 133 160 9

Empreendedorismo
2 66 80

    11
Controle de Qualidade

2 66 80 10
Planejamento de banquetes
e eventos 2 66 80

     12
Projeto Integrador

1 33 40
11

Serviço de Bar e 
Restaurante 2 66 80

     12 Orientação de estágio 1 33 40

 13 Projeto Integrador 1 33 40

Total 7 232 280 Total 11 364 440 Total 14 464 560

               

C-HAT 22 729 880 C-HAT 24 795 960 C-HAT 23 762 920

               

Estágio curricular / TCC / Prática profissional 150 180

              

          C-HATC 2436 2940



Notas: BNC – Base Nacional Comum; C-HA – Carga-Horária Anual; C-HAT – Carga-Horária Anual Total;  C-H/A – Carga-Horária de Aula; CHMA – Carga Horária Mínima Anual; CHT – Carga Horária Total; DM – Duração Mínima; ET – Eixo Tecnológico; FD – Forma de Desenvolvimento; FO – Forma
de Organização; MDETE – Mínimo de Dias de Efetivo Trabalho Escolar; Nº. -  Número; PD – Parte Diversificada; UD – Unidade Didática.


