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ASSINADO

Outras informacoes

. Niumero da Processo
Categoria ~ .. .
Contratacao Administrativo
I - alienagdo e concessao de direito real de uso de bens/Concessao de direito real 23805.250076.2024-
de uso de bens 08

1. Definicao do objeto

1.1 O objetivo da presente licitacdo € a escolha da proposta mais vantajosa para concessao
onerosa de espaco fisico publico localizado na sede do Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia e
Tecnologia Baiano — Campus Itaberaba , destinado a instalacdo de empresa especializada no
ramo de preparo e comercializacdo de alimentos, para a Prestacao de Servicos de Cantina,
visando a sua exploracdo comercial, com a finalidade de fornecer de refeicbes (lanches, almoco,
etc.) aos estudantes, servidores, colaboradores e comunidade em geral (fornecedores, participantes
de cursos/eventos, visitantes eventuais, dentre outros), conforme condi¢cdes estabelecidas neste
Termo de Referéncia e em Edital.

1.2 A licitagdo se enquadra como Pregéo Eletrdnico, tipo menor prego por item, tendo como critério
de julgamento o MENOR PRECO oferecido no CARDAPIO MINIMO DE LANCHES, REFEICOES,
BEBIDAS E DEMAIS CONSUMIVEIS, em conformidade com o Artigo 28, Inciso | e Art. 33, inciso |,
ambos da Lei 14.133/2021 e posteriores alteragdes.

1.2.1 Nao serao admitidos valores acima do valor de referéncia dos itens relacionados
no cardapio.

1.3 Tabela de itens, especificacdes e valores do cardapio minimo exigido para os itens que devem
ser disponibilizados na cantina:

CARDAPIO MINIMO E PRECOS DOS LANCHES
1. SANDUICHES | SALGADOS | DOCES

Informacgdes especificas do produto e Valor
Subitem Descricao ¢ _p I I_ procu Unidade .
lou ingredientes Médio
01 Pao Quente Pao francés(50g) com manteiga Unidade | R$ 3,20
. Pao de forma tradicional ou pao francés .
02 Misto Quente (50g), presunto e queijo(20g) Unidade || R$ 5,80
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Pao de forma tradicional ou pao francés .
03 Bauru (50g), Presunto(20g), Queijo(20g) e| ndade | R$ 6,55
Tomate (209)
04 Tapioca Beiju ou Tap_loca (recheio de carne, Unidade | R$ 6,85
frango ou queijo e presunto)
Cusc
05 uscuz Cuscuz temperadq (com tempero verde, Unidade | R$ 6,75
temperado carne, sabores variados)
P&o integral ou de forma tradicional.
. Recheio: frango desfiado ou atum
Sanduiche . o . . .
06 desfiado, requeijao ou ricota ou queijo Unidade | R$ 6,80
natural . B
minas, cenoura, alface ou rdcula, tomate
e salsinha.
07 Pao de queijo [Padzinho de queijo, tipo mineiro (80q) Unidade | R$ 5,45
Massa assada (100g) (recheio minimo
08 Esfiha de 60g). Unidade | R$ 6,55
Pelo menos 2 sabores: carne, frango,
legumes... etc
Massa assada (100g) (recheio minimo
09 Empada de 60g). Pelo menos 2 sabores: carne,| Unidade || R$ 6,50
frango, legumes... etc
Massa assada (recheio minimo de 60g).
Pastel assado ou .
10 Pelo menos 2 sabores: carne, frango,| Unidade | R$ 5,65
de forno . .
pizza, legumes, palmito... etc
Bolo simples sem recheio: fuba com
11 Bolo simples coco, cenoura, laranja, formigueiro, Unidade | R$ 6.60
nega maluca, chocolate, entre outros.
Fatia com no minimo 100g.
SUBTOTAL| R$ 73,70
2. BEBIDAS
Informacdes especificas do produto e Valor
Subitem Descricao ¢ _p . P Unidade .
lou ingredientes Médio
Copo de 50 ml. Observacao: néo
01 Cafézinho adocado. Dispor de acucar refinado,| Unidade | R$ 1,50
acucar mascavo e adocante a parte.
Copo de 180 ml. Observacdo: néo
02 Café adocado. Dispor de acucar refinado,| Unidade || R$ 3,30
acucar mascavo e adocante a parte.
Copo de 200ml (com leite
03 Café com Leite sem|desnatgdo). Obsetvagao: "% nidade R$ 3,80
adocado. Dispor de acucar refinado,
acucar mascavo e adocante a parte.
Agua mineral
04 9 . Garrafa 500ml Unidade | R$ 2,75
sem Gas
Agua mineral
05 9 . Garrafa 500ml Unidade | R$ 3,30
com Gas
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06 Agua de Coco |Copo 200ml Unidade | R$ 4,75
Suco natural de . : .
07 (Fopgo de 300m| Pelg menos 2.,sabores Unidade | R$ 4,95
frutas lim&o, abacaxi, laranja, maracuja,... etc
Suco de polpa da Copo de 300ml. Pelo menos 03
08 frut sabores: abacaxi, caja, goiaba, acerola,| Unidade | R$ 4,65
ruta .. etc
09 logurte natural Iogurte natural - de frutas, sabores Unidade | R$ 4,75
vairados, copo de 170g
logurte de frutas
10 el ou Bebida Bebida lactea de frutas, garrafa de 180ml| Unidade | R$ 5,15
lactea de frutas
Vitaminade |vitamina de frutas, 3 opgdes de frutas,
11 Frutas - copo [por exemplo: morango, banana, mamao,|| Unidade | R$ 6,70
400ml misturadas ao leite
SUBTOTAL| R$ 45,60
3. REFEIGOES (ALMOGO)
. . ~ - Valor
Subitem Descricao SUGESTAO DE COMPOSICAO Médio
* Alface, agrido, beterraba, brocolis, cenoura,
Saladas chuchu, couve-flor, pepino, rucula, repolho,
tomate, vagem, etc
* A vinagrete, rose, bechamel, mostarda,
Molhos (no . : .
- ~ francés, iogurte, branco, soja, ervas, azeite,
minimo 2 opcdes)
etc
® Arroz branco, integral
Acompanhamentos ® [eijdo carioca, feijao preto, feijao verde,
P feijao fradinho, grdo de bico, lentilha, ervilha.
Macarrao tipo espaguetti, penny ou parafuso
Carne vermelha bovina, grelhada, milanesa,
iscas, strogonoff, acebolada, molho madeira,
almbndega, etc.
SELE Pratos principais Frango: assado, frito, ensopado, iscas,
SERVICE ,pr_otelcos (n? grelhado,_ strog(?noff, etc
minimo 2 opc¢des) * Peixe (filé de pescada, robalo,
linguado, dourado, cacéo, badejo,
tilapia, filé (_je mgrluza, salmao): R$ 37,45
grelhado,frito, milanesa, assado, etc.
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Guarnigdes (no
minimo 2 op¢des)

® Farofa (variada);
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® Purés (de batata, ab6bora, aipim etc.);
® Batatas e mandiocas fritas ou cozidas;

Banana da terra (a milanesa frita);

e Suflés (de queijo, de cenoura etc.);
® Tortas (de frango, de palmito, de camarao

etc.);

® Bolinhos (de carne, de queijo, de camarao

etc.);

®* Massas variadas: Lasanha, nhoque,
macarréo de formatos diversos com molhos a
bolonhesa,quatro queijos, ao sugo, entre
outros e panquecas, rondele, canelone.

® 1 (uma) opcao de vegetal cozido ou
refogado: couve, espinafre, escarola, quiabo,

cenoura,brocolis, etc.

O Prato Feito deve obrigatoriamente deve conter:

® a) Salada crua (porcdo em média 50g);
® b) Salada Cozida (por¢cdo em média 100g);
PRATO * ¢) Acompanhamentos (feijao e arroz)(por¢gdo em média 1509); R$ 20.30
FEITO ® d) No minimo 2 opg¢0des protéicas (porcdoe m média de 120 a '
1509)
® ¢) Guarnicdo (porcdo em média 120g);
Sugestéo de composicdo pode ser a mesma do item acima
SUBTOTAL| R$ 57,75
4. SOBREMESAS
. . = = . Valor
Subitem Descricado SUGESTAO DE COMPOSICAO Unidade Médio
01 Sorvete Sgrvete Sabores variados de fruta e ao Unidade | R$ 6,10
leite, pote ou copo 200ml
02 Picolé Sabores variados de fruta e ao leite Unidade | R$ 4,25
03 Salada de frutas Por_gao de 200g com no minimo 4 frutas Unidade | R$ 5,40
variadas
SUBTOTAL| R$ 14,25
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TOTAL GERAL DA PROPOSTA

(ITEM 01 + ITEM 02 + ITEM 03 + ITEM 04)
R$ 192,30

1.3.1 As especificacdes dos itens descritos acima sao sugestdes de requisitos minimos dos
lanches, podendo ser oferecidos, além do cardapio minimo, outros tipos de itens e lanches
com recheios e massas diversas ou acrescentados componentes e temperos nao citados,
com excecdo do que sdo expressamente vedados por este Termo de Referéncia, e desde
que previamente aprovados pelo fiscal de contrato e/ou area técnica do Campus ltaberaba.

1.4. O espaco fisico interno da area da Cantina é 53,99 m2 (Cozinha 10,30m2, Balcdo 9,53m2, Patio
da Cantina 28,56m2, Circulacao 5,6m?2), em perfeito estado de conservacao destinado a instalagcéo
de cantina/ lanchonete.
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1.5. O referido espaco fisico pertence ao Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia
Baiano — Campus Itaberaba, situado na BA 233, km 04, estrada Itaberaba - Ipira, Zona-rural,
Itaberaba-Bahia - CEP 46880-000, e sera cedido na forma de concessao onerosa.

1.6 O valor global da concesséo, a ser pago mensalmente ao IF BAIANO Campus Itaberaba, até o
décimo dia util de cada més subsequente ao trigésimo dia ao da assinatura do contrato, em moeda
corrente do pais, sera de R$ 400,00 (quatrocentos reais) pelo espaco fisico, inclusos o
consumo de agua e energia elétrica.

1.7 O(s) servigo(s) objeto desta contratacdo séo caracterizados como comum(ns), conforme Inciso
X1, Art. 6° da Lei 14.133/2021.

1.8. O prazo de vigéncia da contratacdo é de 60 meses (05 anos) contados da assinatura do
instrumento contratual, prorrogavel por até 10 anos anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°
14.133, de 2021.

1.8.1. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que € uma necessidade
permanente, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa para a administracgao.

1.8.2. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a
vigéncia da contratagao.
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2. Fundamentacao da contratacao
2. FUNDAMENTAGAO E DESCRIGCAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

2.1. O IFBAIANO Campus Itaberaba tem como principal finalidade de ofertar uma educacéo
profissional e tecnoldgica, em todos os seus niveis e modalidades, formando e qualificando
cidaddos com vista na atuagdo profissional nos diversos setores da economia, com énfase no
desenvolvimento socioecondmico local, regional e nacional.

2.2 As atividades da Instituicdo estdo ligadas a oferta de cursos do ensino médio e técnicos na
modalidade presencial, além das futuras graduag¢des e pés-graduacdes. Considerando que o
campus encontra-se em processo de ampliacdo e que atualmente contamos com um quadro de 70
servidores efetivos, 365 alunos, 13 servidores terceirizados. Pode-se entdo considerar uma média
diaria de 448 (quatrocentos e quarenta e 0ito) possiveis consumidores a utilizarem o espaco da
cantina.

2.3 Diante da existéncia de infraestrutura compativel para o funcionamento da cantina nesse
Campus e necessidade em ofertar produtos de qualidade com cardapios diversificados, com
opc¢Oes de lanches para os alunos e servidores sem que haja necessidade de deslocamento para
outros locais mais longinquos, faz-se necessaria a contratacdo, na modalidade privada, dos
servicos supracitados. Neste contexto, é relevante a existéncia no Campus do servico que se
destine ao fornecimento de lanches, facultado outras refeicfes, pois, a prestacdo deste tipo de
servigo pela propria instituicdo torna-se inviavel, uma vez que essa atividade ndo se assemelha a
atividade principal da Instituicdo, conforme a Portaria n°® 443, de 27 de dezembro de 2018 - MPDG,
gue estabelece os servicos que serdo preferencialmente objeto de execucdo indireta. Nesta
perspectiva, tal concesséao é justificada pela necessidade de atender as demandas da comunidade
académica e administrativa do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia da Baiano,
Campus Itaberaba.

2.4 Levando em consideracdo a localizagdo geografica do campus e diante da auséncia de
fornecedores proximos a Instituicdo, vislumbra-se, na cessdo proposta, uma possibilidade de que
0s usuarios dos servigos, oferecidos pelo IF Baiano campus Itaberaba, tenham um suporte logistico
capaz de viabilizar a permanéncia dos discentes, servidores, prestadores de servigos e comunidade
em geral no interior do campus, sem que haja necessidade de deslocamento para locais mais
distantes com a finalidade de suprirem sua demanda de lanches ou refei¢des.

2.5 Demais informagdes, encontram-se pormenorizada em Tépico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. Descricao da solucdo
3. DESCRICAO DA SOLUCAO:

3.1. A Concesséo de uso do espaco fisico, destina-se ao funcionamento de cantina no IF BAIANO -
CAMPUS ITABERABA, visando o fornecimento de lanches no horério de 08h00 as 17h00, de
segunda a sexta-feira, durante o periodo de vigéncia do Termo de Concesséo de Uso.

3.1.1 No caso dos sabados letivos (das 08:00 as 12:00), sera facultado a CESSIONARIA
o fornecimento de lanches.

3.2. A solugdo como um todo envolve, por parte da Concessionaria, as responsabilidades
elencadas a seguir:
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3.2.1. Iniciar a execuc¢éao do servico na data definida em ordem de servico;
3.2.2. Cumprir rigorosamente o horario de funcionamento da cantina;

3.2.3. Zelar pela manutencdo da qualidade dos produtos e alimentos, de acordo com a
legislacdo pertinente;

3.2.4. Utilizar o local e demais instalagbes cedidas, Unica e exclusivamente, para o fim e
objetivo desta concessao;

3.2.5. Realizar as manutencgdes preventivas e corretivas dos seus equipamentos e utensilios,
e ressarcir 0s prejuizos causados em caso de qualquer dano ou avaria no imével objeto
desta Concessao;

3.2.3. Ser responsavel por todas obrigacbes contratuais, sociais, trabalhistas e
previdenciarias dos seus funcionarios, cabendo-lhe todos os 6nus destas obrigacdes,
incluindo as indenizagdes por acidentes, moléstias e outras de natureza profissional e
ocupacional;

3.2.7. Os produtos que compde o cardapio basico deverdo estar disponiveis diariamente
durante todo o periodo de funcionamento do estabelecimento, sem prejuizo das variedades e
qualidade dos produtos;

3.2.8. Arcar com todas as despesas decorrentes da prestacao de servicos da cantina.
Dos requisitos para fornecimento de lanches/refeicao:

3.3 Todos os itens fornecidos, bem como os condimentos ou quaisquer componentes utilizados na
elaboragdo dos alimentos, ou seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade, estar
dentro do prazo de fabricacao, atender as normas vigentes de fabricacao, seguranca, higiene
e manipulacao de alimentos e possuir registro nos 6rgaos de controle.

3.4 Os alimentos deverdo estar em perfeitas condicdes de preservacdo, garantindo a nao
deterioracdo ou contaminacao até seu consumo, e deverao ter seus recebimentos programados
dentro do expediente administrativo da cedente, podendo a fiscalizacdo acompanhar quando julgar
conveniente.

3.5 Nao serdo aceitos itens sem data de validade ou com a data vencida.
3.6 Nao sera permitido o reaproveitamento de sobras em nenhuma circunstancia.
3.7 Os lanches naturais deverao ser compostos de produtos frescos e preparados diariamente.

3.8 Os itens deverdo apresentar sabor, odor, consisténcia e aparéncia agradaveis, caracteristicas
de alimentos proprios para 0 consumo.

3.9 Caso sejam identificados odor, sabor, consisténcia ou aparéncia desagradavel, que caracterize
gue o alimento esteja azedo, vencido, estragado ou impréprio para 0 consumo a cessionaria sera
notificada e penalizada conforme sancbes previstas no Contrato de Concessao Administrativa de
Uso.

3.10 Os salgados deverao ser servidos quentes, mantidos em estufa que mantenha o aquecimento
e, se necessario, aquecidos na hora em forno elétrico ou micro-ondas.

3.11 Os sucos com agua deverao ser preparados com agua mineral ou filtrada.
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3.12 E vedada qualquer comercializacdo, onerosa ou gratuita, de cigarros e bebidas alcodlicas,
goma de mascar, ou outros determinados pela fiscalizacdo, salvo em ocasiées especiais, com
autorizacao e condicfes impostas pela fiscalizacao.

3.13 Os alimentos deverdo ser acompanhados de prato e talheres quando necessario para seu
consumo.

3.14 Deverao ser disponibilizados guardanapos de papel nas mesas e balcao da cantina.

3.15 Devera ser realizado fornecimento de lanches para viagem em embalagens descartaveis para
transporte, com opcao de talheres e guardanapos descartaveis quando necessario, sem custo
adicional.

3.16 Deveréo ser disponibilizados molhos para acompanhamento dos lanches: maionese, catchup e
mostarda em sachés, sem custo adicional.

3.17 Os precos dos alimentos e demais itens constantes da lista acima devem ser indicados na
proposta.

3.18 A cessionaria ndo podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem solicitados
guentes ou adocados.

3.19 Todos os alimentos deverao ser preparados sem o uso de:
a) Banha animal
b) Gordura vegetal hidrogenada (trans)
c) Oleo reutilizado
d) Temperos industrializados tipo: caldo Maggi, Knorr, Sazon e outros.

3.20 A contratada deve possuir 0s equipamentos e materiais necessarios para a perfeita execugéo
dos servicos, sendo necessario, no minimo, ficando a cargo da cessionaria a obtencédo de outros
equipamentos, se julgar necessario:

EQUIPAMENTOS MINIMOS

- 01 geladeira

- 01 freezer

- 01 estufa

- 01 refresqueira com dois compartimentos

- 01 liquidificador

- 01 extrator de sucos
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- 01 micro-ondas

- 01 fogéo

- 01 sanduicheira elétrica

- 01 balcao Self Service Térmico, minimo 6 cubas.

- 04 mesas com 04 cadeiras cada, para disponibilizar na area externa da cantina

3.20.1 Visando a economia de recursos hidricos e elétricos, empregando, no que lhe
couber, equipamentos com selo "A" de eficiéncia energética, equipamentos de
reducao de agua e outros que tragam beneficios e melhor qualidade dos servigos
prestados.

3.21 A contratada deve apresentar quadro de funcionarios suficientes para atendimento dos
servigos com qualidade, eficiéncia e eficacia

3.22 A aquisicao e manutencdao dos equipamentos necessarios para o funcionamento da
cantina é de responsabilidade da cessionaria.

4. Requisitos da contratacao
4. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
Sustentabilidade:

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem
ser atendidos o0s seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacfes
Sustentaveis:

4.1.1. A Concessionéria observara a Resolu¢cdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela
RDC 52/2014, bem como legislagdo e/ou normas de 6rgdos de vigilancia sanitéria estaduais,
distrital @ municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

4.1.2. A Concessionaria deve adotar, no que couber, as praticas de sustentabilidade nos
termos da Instru¢do Normativa SLTI /MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010.

Subcontratacao
4.2. Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
Garantia da contratacao

4.3. Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n® 14.133,
de 2021, pelas razfes abaixo justificadas:

4.3.1. Nao se trata de obra de engenharia;

4.3.2. Nao héa dedicacgéo exclusiva de méo de obra;
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4.3.3. A exigéncia de garantia contratual ndo é obrigatoria, sendo mais aplicavel a contratos
complexos, com maior risco de descumprimento pela contratada, incluindo os casos mais
suscetiveis de reclamaces trabalhistas

Vistoria (Nao Obrigatéria)

4.4. As empresas que optarem pela realizagcdo da vistoria, deveréo realiza-la até o Ultimo dia que
antecede a abertura da licitacdo, no local da prestacdo dos servicos, acompanhadas do
responsavel pela Administracdo, mediante prévio agendamento pelo e-mail compras@itaberaba.
ifbaiano.edu.br.

4.5. Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.6. Para a vistoria, 0 representante legal da empresa ou responsavel técnico deverd estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitacdo para a realizagdo da vistoria.

4.7. Tendo em vista a faculdade da realizacdo da vistoria, os licitantes ndo poderdo alegar o
desconhecimento das condi¢cdes e grau de dificuldade existentes como justificativa para se
eximirem das obrigacdes assumidas ou em favor de eventuais pretensdes de acréscimos de precos
em decorréncia da execuc¢ao do objeto deste Termo de Referéncia.

5. Modelo de execucao do objeto

VALOR DA CONCESSAO REMUNERADA E DO PAGAMENTO

5.1 O valor global da concessédo remunerada, a ser pago mensalmente ao IF BAIANO Campus
Itaberaba, até o décimo dia util de cada més subsequente ao trigésimo dia ao da assinatura do
contrato, em moeda corrente do pais, sera de R$ 400,00 (quatrocentos reais) pelo espaco fisico,
inclusos o consumo de agua e energia elétrica.

5.2 No caso de recessos com duracao inferior a 15 (quinze) dias, o pagamento sera calculado de
forma proporcional aos dias de funcionamento.

5.3 A permissionaria devera recolher em Conta da Unido através de GRU — Guia de recolhimento
da Unido, no prazo especificado no subitem 5.1.

5.4 A Guia de Recolhimento podera ser retirada na internet ou solicitada na Dire¢cdo Administrativa,
localizado no IF BAIANO Campus Itaberaba, com a devida antecedéncia, uma colpia do
comprovante devera ser encaminhada ao Fiscal de Contrato.

5.5 Se o0 pagamento nao for recolhido no seu vencimento, serdo cobrados encargos moratorios em

conformidade com o item 12 deste Termo de Referéncia (Das Sangdes Administrativas).

DO FUNCIONAMENTO DA CANTINA

5.7 As dependéncias da cantina/lanchonete sdo de uso exclusivo de servidores, estagiarios,
discentes, prestadores de servicos e visitantes do IF BAIANO Campus Itaberaba.

5.8 O horario de funcionamento da cantina sera das 08h00 as 17h00 de segunda a sexta-feira,
devendo a CESSIONARIA manter pontualidade no cumprimento do horario estipulado.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023 11 de 26
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagao



UASG 155884 Termo de Referéncia 8/2024

5.8.1 No caso dos sabados letivos (das 08:00 as 12:00), sera facultado a CESSIONARIA
o funcionamento da cantina.

5.8.2 O horario podera ser alterado em caso de necessidade, ap6s acordo entre a
fiscalizac&o do contrato do IF BAIANO Campus ltaberaba e a CESSIONARIA (principalmente
no horario noturno, quando houver cursos ofertados pela Instituicéo).

5.9 A CESSIONARIA devera disponibilizar nimero de atendentes suficiente ao bom funcionamento
da cantina, gerando a menor quantidade possivel de aciumulo de pessoas no balcdo e fila de
espera, levando-se em consideracgéo a limitacdo do espaco fisico disponivel e o tempo do horario
de intervalo dos alunos que é de apenas 20 (vinte) minutos.

5.9.1 Nos horarios de almoco e intervalo deverdo ter funcionarios suficientes para atender a
demanda de atendimento, de forma a evitar a formacgéo de grandes filas e atrasos excessivos
no balcéo da cantina.

5.10 Em caso de cursos e eventos promovidos pela cedente nos finais de semana ou feriados,
podera ser solicitado o funcionamento da cantina neste periodo, devendo o fiscal do contrato do IF
BAIANO Campus Itaberaba, comunicar & CESSIONARIA com antecedéncia minima de 05 (cinco)
dias, que tera 02 (dois) dias para responder sobre o funcionamento ou ndo, da cantina .

5.11 Durante o periodo de recesso escolar (férias, ou outro tipo de paralisacdo das atividades da
instituicao), podera ser solicitado o funcionamento da cantina/ lanchonete, por periodo minimo de
2 (duas) horas, em cada expediente, ou seja 4 (quatro) horas diarias.

5.12 Qualquer alteracdo do horéario de funcionamento, ampliacédo ou diversificacdo consideravel no
cardapio ou nas instalagfes fisicas da cantina, s6 podera ocorrer mediante prévia autorizagdo do
fiscal do contrato do IF BAIANO Campus ltaberaba, ratificado pelo gestor do contrato e, conforme o
caso, sendo necessario ou exigido, a CESSIONARIA devera demonstrar o dimensionamento fisico
necessario para supostas ampliacdes, bem como o programa dos investimentos propostos.

5.13 A CESSIONARIA devera seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais,
higiénico-sanitarias e os procedimentos técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré-preparo,
acondicionamento, transporte e comercializacdo dos produtos a fim de garantir as qualidades
higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial dos alimentos.

5.14 Somente poderdo ser comercializados alimentos e bebidas de valor nutricional comprovado,
nao sendo permitida a venda de cigarros, bebidas alcodlicas, goma de mascar.

5.15 N&o sera permitida a colocacio de propagandas comerciais por parte da CESSIONARIA nas
paredes ou na &area de consumo. A CESSIONARIA podera fixar cartazes no ambiente da cantina,
desde que autorizado pela cedente e nos locais que esta determinar, por intermédio do fiscal do
contrato do IF BAIANO Campus Itaberaba.

5.16 Os servigos devem ser executados de forma a preservar o meio ambiente com a utilizagéo
responsavel dos recursos como agua, energia elétrica e materiais de consumo e menor quantidade
possivel de geracao de residuos.

5.17 A critério do Campus Itaberaba, podera ndo haver expediente em dias Uteis, 0 que sera
avisado com antecedéncia de 2 (dois) dias antes da ocorréncia, através do fiscal do contrato.
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DO SISTEMA DE VENDA

5.18 Para agilizar o atendimento da cantina e evitar o tempo de espera e a formacgao de filas, nos
horérios de intervalo e almoco, a venda dos itens oferecidos na cantina podera ser realizada por
meio da comercializacao antecipada dos produtos, através da venda de fichas no caixa ou por
qualquer outro modelo tecnoldgico/virtual, desde que ndo haja énus ou responsabilidades para o IF
BAIANO Campus ltaberaba.

5.18.1 A adocédo de qualquer modelo de compra antecipada ou inovacao neste sentido s6
podera ocorrer mediante prévia autorizagdo do fiscal do contrato, ratificado pelo gestor do
contrato do IF BAIANO Campus Itaberaba e, conforme o caso, sendo necessario ou exigido,
a CESSIONARIA devera demonstrar o beneficio e o impacto positivo da inovacéo proposta.

5.19 Caso opte pela implantacdo de modelos de venda antecipada de produtos, a CESSIONARIA
devera identificar adequadamente no portfélio escolhido cada item disponivel na cantina,
identificando de modo inequivoco cada produto correspondente.

5.20 O valor da comercializagdo antecipada de cada produto serd o valor correspondente ao
produto, ndo sendo permitido & CESSIONARIA a cobranca adicional pela adocdo de qualquer
modelo implantado.

5.21 Em caso de implantacdo do sistema de venda de fichas, estas deverdo ser vendidas no caixa
da cantina e, para adquirir o item, o consumidor entregara a ficha correspondente no balcéo.

5.21.1 A venda das fichas devera estar disponivel em todo o horario de atendimento da
cantina.

5.21.2 O consumidor podera comprar fichas no caixa com antecedéncia para solicitar o
pedido no balcdo em outro momento.

5.22 Qualquer alteracdo no sistema de comercializacdo antecipada de produtos, somente podera
ocorrer ou ser alterado, apos acordo entre a CESSIONARIA e a fiscalizagéo do contrato, ratificado
pela gestéo do IF BAIANO Campus Itaberaba.

5.22.1 O IF BAIANO Campus lItaberaba, através da fiscalizagdo do contrato, podera sugerir
ou solicitar alteracbes no sistema de comercializacdo antecipada de produtos,
justificadamente, visando a melhor adequacéo da sistematica de comercializacao.

5.23 A CESSIONARIA deveréa aceitar pagamento em dinheiro, cartdo de crédito e débito.

DA INFRAESTRUTURA DA CANTINA

5.24 E de responsabilidade Unica e exclusiva da CESSIONARIA prover os méveis, equipamentos,
maquinas e utensilios necessarios para a prestacdo dos servicos, em quantidade suficiente e em
boas condi¢cdes de modo a proporcionar um bom atendimento.

5.24.1 A CESSIONARIA devera apresentar o “layout” projetado dos méveis que compordo o
espaco fisico da cantina/lanchonete, quanto ao tipo de mobilia a ser instalada, bem como sua

disposicdo no espaco destinado a esta finalidade, sempre preservando a harmonia da
infraestrutura e o bem estar dos usuérios.

5.24.2 O Campus Itaberaba, por meio do fiscal e do gestor do contrato, juntamente com o
representante legal da CESSIONARIA, analisardo e discutirdo, o “layout” apresentado, e

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Servigos sem dedicagdo — Atualizagdo: maio/2023 13 de 26
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagao



UASG 155884 Termo de Referéncia 8/2024

determinardo em comum acordo, registrado em ATA, todo os demais detalhes necessarios
guanto a instalagdo/adequacao dos méveis que compordo o ambiente e o cronograma de
prazos, cabendo a Direcdo Administrativa e Geral a sua aprovacao.

5.25 A CESSIONARIA devera fornecer nimero suficiente de cadeiras e mesas para atender a
demanda de usuarios, organizadas no patio de forma a ndo atrapalhar a circulagdo dos corredores
e portas de entrada e saida.

5.25.1 Havendo alteracdo no espaco disponivel, a adequacdo do espaco devera ser
analisado e discutido por meio do fiscal e do gestor do contrato, juntamente com o
representante legal da CESSIONARIA, em comum acordo e devidamente registrado em Ata,
devendo ser aprovado pela Direcdo Administrativa e Geral do Campus.

5.26 A CESSIONARIA devera fornecer lixeiras com tampa mével e sacos de plasticos no interior,
para toda area do estabelecimento e de acordo com as normas de coleta seletiva, ou conforme
determinado pelo fiscal do contrato do IF BAIANO Campus Itaberaba.

5.27 A responsabilidade pela guarda de seus equipamentos e produtos sera de inteira
responsabilidade da Cessionaria. A Cedente nao se responsabilizara por eventuais danos,
furtos ou roubos ocorridos, tanto na area aberta como na area fechada, fora ou dentro do
horario de expediente.

5.26.1 Por questdo de seguranca, tendo em vista que o balcado fica em situacao de livre
acesso, a CESSIONARIA podera investir em grade, tela, ou outro meio que venham
garantir a seguranca do espaco.

5.26.1.1 O valor podera ser abatido do aluguel, onde a CESSIONARIA, devera
apresentar pesquisa de mercado (no minimo 03 cotacdes) e a nota fiscal ao
gestor de contrato, para que seja emitido o parecer e autorizacao para o
desconto.

5.27 Mediante aprovacdo da Direcdo Administrativa e Geral do Campus do IF BAIANO Campus
Itaberaba, com vista a prote¢cdo de suas instalacdes, a cedente podera implementar medidas de
seguranca da area fechada, providenciando a instalacdo de divisorias, grades, cadeados e demais
acessorios necessarios, ficando o material porventura exposto na area aberta, sob sua inteira
responsabilidade.

5.28 Qualquer reforma, alteracdo ou ampliacao que implique em obras ou modificac6es do espaco
fisico, objeto da concessdo, somente podera ser executada ap0s analisada, discutida e aprovada
pela Direcdo Administrativa e Geral do Campus juntamente com o representante legal da
CESSIONARIA, devidamente registrado em Ata.

DA MANUTENGAO, DOS REPAROS E BENFEITORIAS

5.29 Toda manutencdo/reparo nas instala¢cées dos espacos concedidos serd de responsabilidade
da CESSIONARIA, devendo ser mantidos os mesmos padrdes de materiais e acabamentos, sendo
gue a manutengdo abrange também os seguintes itens:

a) 4gua/ esgoto,
b) energia (eletro-dutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores, interruptores).
c) GLP (valvulas, conexdes, etc.).
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5.30 As manuten¢des mencionadas, se forem comprovadamente decorrentes de tempo de uso ou
de fatores externos, alheios ao uso incorreto, deverdo ser avaliados pelo Instituto Federal Baiano
Campus ltaberaba e promovidos pela cedente.

5.31 Os valores referentes aos gastos da CESSIONARIA para a adequac&o do imével no que tange
a benfeitorias Gteis ou necessarias deverdo ser descontados do valor referente a utilizacdo do
espaco, mediante acordo escrito a ser formalizado entre a cedente a conCESSIONARIA.

5.32 As benfeitorias voluptuarias ndo cabera qualquer espécie de compensagao.

5.33 Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que necessaria,
serd indispensavel prévia e expressa autorizagdo por escrito da CEDENTE ela passard a constar
como parte integrante do patrimonio da CEDENTE, independentemente de indenizacao.

5.34 Finda a concessao de uso, a CEDENTE podera, justificadamente, exigir que as benfeitorias ou
modificacbes introduzidas sejam retiradas as expensas da CESSIONARIA, que, neste caso, ficara
obrigada a pagar a concessdo mensal devida até que a area objeto do ajuste seja efetivamente
restituida & CEDENTE.

5.35 A CESSIONARIA responsabilizar-se-a pela manutencéo das redes de instalacdes internas
(elétricas e hidraulicas) da area concedida, devendo manté-las em perfeitas condicbes de uso e
funcionamento, devendo para isso:

5.35.1 Comunicar por escrito a CEDENTE qualquer dano ou avaria as instalagdes, ficando
obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

5.35.2 Providenciar imediatamente o reparo das instalacbes ou mesmo a substituicdo por
outra(s) nova(s), em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus
empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexao com elas.

5.36 Toda a manutencédo efetuada nas instalagdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto do
contrato sera de responsabilidade da CESSIONARIA, que arcara com o 6nus advindo dessa acao.

5.37 Em qualquer caso, todas as benfeitorias desmontaveis, tais como lambris, biombos, cofre
construido, tapetes, etc., poderdo ser retiradas pela CESSIONARIA, devendo o imével locado,
entretanto, ser devolvido com 0s seus respectivos acessorios.

5.38 Ao término do prazo de vigéncia contratual ou no caso da rescisdo a CESSIONARIA devera
restituir o imovel, na forma como o recebeu, realizar a pintura de toda a area correspondente a
concessdao e efetuar as demais manutencdes necessarias, salvo ao que se refere aos desgastes
normais da acdo do tempo e uso.

DOS EMPREGADOS

5.39 O pessoal necessério a execucao do servico objeto da presente concesséo sera de exclusiva
responsabilidade da CESSIONARIA, observando a legislagéo trabalhista e as normas de seguranca
e higiene do trabalho.

5.40 SO sera admitida a contratacdo de empregados que tenham a idade permitida por lei para o
exercicio da atividade.
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5.41 Os empregados deverdo manter apresentacdo pessoal apropriada e roupas adequadas a
execucdo de suas fungdes com uniforme devido em perfeitas condigcbes de higiene
predominantemente na cor branca, jaleco, gorros/bonés/touca, sapatos/ ténis, luvas e demais itens
gue se fizerem necessarios na manipulacdo dos alimentos.

5.42 A empresa devera garantir que os funcionarios mantenham as boas condicées de higiene
pessoal e gozem de boa saude fisica e mental para exercer a prestacao de servigos.

5.43 N&ao empregar sob qualquer regime ou alegacao, pessoas que mantenha vinculo empregaticio
com o IF BAIANO Campus ltaberaba.

5.44 Deverédo atender ao publico de modo eficiente e rapido, com educacédo e cortesia, devendo
evitar a demora injustificada no atendimento.

5.45 Deverdo zelar pela conservagdo dos bens mdveis e imdveis pertencentes ao ambiente da
cantina e os que vierem a fazer parte.

5.46 Deverdo manter disciplina nos locais dos servigos.

5.47 Seréd obrigacdo da empresa excluir de seu quadro funcional, diante da notificagdo do fiscal do
IF BAIANO Campus Itaberaba, empregado que ndo atenda quaisquer das exigéncias deste item.

5.48 Os empregados da empresa, ndo geram vinculo empregaticio com o IF Campus ltaberaba,
sendo de responsabilidade total da CESSIONARIA..

DA LIMPEZA E DO CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES

5.49 A limpeza total dos espacos concedidos, inclusive area de atendimento, equipamentos,
utensilios e materiais devera ser diaria, sob a responsabilidade da CESSIONARIA.

5.50 Os materiais utilizados na limpeza dos espacos seréo de responsabilidade da CESSIONARIA.

5.51 A CESSIONARIA devera manter um programa periddico de dedetizacéo e desratizacdo, com
frequéncia necessaria para manter a higiene local, ou sempre que solicitado pela fiscalizacédo do IF
BAIANO Campus ltaberaba.

5.52 As empresas responsaveis pelo servico de dedetizacdo e desratizacdo deverdo apresentar
alvara de funcionamento expedido pelo centro de Vigilancia Sanitaria e comprovar o registro em um
dos Conselhos Regionais: CREA, CRB, CRMV, CRF, CRQ, etc.

5.53 As empresas deverdo apresentar informacdes seguras sobre o0 uso de inseticidas utilizados,
especialmente quando a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responsaveis pela
aplicacdo destes inseticidas deverdo usar uniformes e outros equipamentos de acordo com a
legislacdo em vigor.

5.54 A CESSIONARIA ficara responsavel pela preparacio do local a ser dedetizado e desratizado
providenciando retirada de alimentos, utensilios etc.

5.55 A CESSIONARIA devera realizar a correta separacdo e destinacdo do lixo decorrente dos
servigos prestados.

5.56 A CESSIONARIA devera manter todo o ambiente da prestacdo de servicos em perfeitas
condicdes de higiene e organizacao.
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DOS METODOS DE AVALIAGAO E FISCALIZAGAO DO SERVIGO

5.57 A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

5.57.1 O acompanhamento e fiscalizacdo da execucdo do Termo de Concessao
Administrativa de Uso de Espaco Publico consistem na verificacdo da conformidade da
prestacdo dos servicos, de forma a assegurar o perfeito cumprimento da contratacao,
devendo ser exercido por servidor do Instituto Federal Baiano Campus Itaberaba,
especialmente designado na forma do Art. 67 da Lei n°® 5.666/93 e do Art. 11 do Decreto N°
5.507/18 e Instrucdo Normativa N° 5, de 26/05/17 da SLTI/MPOG, no que couber.

5.58 A avaliagdo da qualidade, bem como o aceite dos servicos executados serdo realizados de
acordo com a verificacdo do cumprimento das obrigacdes da CESSIONARIA, constantes no
presente Termo de Referéncia, por fiscal do contrato, designado IF BAIANO Campus Itaberaba.

5.59 A fiscalizag&o sera realizada atraveés de:

a) inspec¢des periddicas pelo fiscal do contrato, que ter4 livre acesso as instala¢des dos
espacos cedidos.

b) pesquisa de satisfacéo junto ao publico usuério dos servigos, que sera realizada
semestralmente.

c¢) recebimento e andlise das criticas, sugestdes e reclamacdes dos usuarios.

5.59.1 As inspecdes terdo como objetivo avaliar o cumprimento das exigéncias
conforme especificagdes constantes neste Termo de Referéncia.

5.59.2 E vedado aos funcionarios da CESSIONARIA impedir ou dificultar o acesso do
fiscal do contrato as instalacdes para fins de inspecao.

5.60 Sendo verificadas irregularidades e o ndo atendimento a qualquer das exigéncias
estabelecidas no presente Termo de Referéncia, o fiscal notificara oficialmente a empresa através
de adverténcia e estabelecera prazo para a regularizagdo da situacgéo.

5.61 Nao sendo solucionadas as irregularidades dentro do prazo estabelecido, o fiscal encaminhara
a gestao do contrato o documento que relacione as ocorréncias que impliguem sangdes a serem
aplicadas conforme previsao contratual.

5.62 O fiscal podera relatar as ocorréncias que exijam a comunica¢do as autoridades de
fiscalizacdo sanitéria e propor, quando julgar necessério, vistoria a ser realizada pela saude publica.

5.63 A cedente podera recusar os servicos executados quando estes forem prestados de forma
irregular e que ndo atenderem as especificagdes estabelecidas neste Termo de Referéncia e seu
respectivo Edital.

6. Modelo de gestdao do contrato

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO
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6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucdao total ou parcial.

6.2. As comunicagfes entre o 6rgdo ou entidade e a Concessionaria devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o0 uso de mensagem eletrénica para
esse fim.

6.3. O ¢6rgdo ou entidade poderd convocar representante da Concessionaria para adocao de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.4. ApOs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera
convocar o representante da empresa Concessionaria para reunido inicial para apresentacdo do
plano de fiscalizagdo, que contera informag8es acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos
de fiscalizacdo, das estratégias para execucao do objeto, do plano complementar de execucao da
Concessionaria, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das sang¢fes aplicaveis,
dentre outros.

Fiscalizacao

6.5. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizacdo Técnica

6.6. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execuc¢ao do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracdo. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.7. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucao do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, 81° e
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, II);

6.8. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacbes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcdo. (
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, IlI);

6.9. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que
demandar decisdo ou adoc¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessérias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, IV);

6.10. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, V);

6.11. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacao ou a prorrogacao contratual (
Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacdo Administrativa
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6.12. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condi¢cfes de habilitagcdo da
Concessionéria, acompanhard o pagamento e a formalizacdo de apostilamento e termos aditivos,
solicitando quaisquer documentos comprobatdrios pertinentes, caso necessario (Art. 23, | e Il, do
Decreto n° 11.246, de 2022).

6.13. Caso ocorra descumprimento das obrigac6es contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuard tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome
as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n° 11.246, de 2022, art.
23, IV).

Gestor do Contrato

6.14. O gestor do contrato coordenara a atualizacdo do processo de acompanhamento e
fiscalizagcdo do contrato contendo todos os registros formais da execug¢do no histérico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das
alteragbes e das prorrogagbes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequac¢des do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracéo.
(Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, V).

6.15. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas
as ocorréncias relacionadas a execucao do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o
caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n° 11.246, de
2022, art. 21, 11).

6.16. O gestor do contrato emitira documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obriga¢des assumidas pelo contratado,
com mencgdo ao seu desempenho na execucgdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto
de cumprimento de obrigacdes. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.17. O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sangdes, a ser conduzido pela comissao de que trata o
art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,
conforme o caso. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.18. O gestor do contrato devera elaborar relatorio final com informacgdes sobre a consecucao dos
objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

7. Critérios de medicao e pagamento
7. CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliacdo da execucdo do objeto se dard por inspecdes, técnicas, pesquisas de satisfacéo,
informacdes de usuarios, dentro outros.

7.2. Serdo avaliadas todas as obrigacf6es constantes neste instrumento, observando os parametros
minimos a sequir:

7.2.1. Seguranca, no que se refere as condi¢gBes higiénico-sanitarias, abrangendo todas as
etapas, desde a recepc¢do de géneros até a distribuicdo dos produtos;
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7.2.2. Seguranca, no que se refere as condicbes de higiene e limpeza das instalaces,
equipamentos, moveis e utensilios;

7.2.3. Aparéncia das instalagfes fisicas, equipamentos, moveis, utensilios, apresentacdo dos
empregados, ferramentas e instrumentos de comunicacao;

7.2.4. Apresentacdo, que é associada ao cardapio, em como o alimento estd sendo
preparado e apresentado aos consumidores;

7.2.5. Empatia e receptividade, ou seja, a disposi¢cdo para ajudar os clientes, caracterizada
por atencdo personalizada, rapidez no atendimento, efichcia em resolver os problemas e a
delicadeza dos colaboradores;

7.2.6. Horério de funcionamento.

7.3. As inspecdes técnicas, pesquisa de satisfacao e informacdes de usuarios subsidiardo decisbes
a respeito da prorrogacao contratual e de eventuais aplicacdes de sanc¢des.

Prazo e Forma de pagamento

7.4. A Concessionaria pagara mensalmente em favor da Concedente, pelo uso das dependéncias,
instalagcBes, agua e luz, o valor global de R$ 400,00 (quatrocentos reais).

7.5. O pagamento mensal, em favor da Concedente, devera ser efetuado através da GRU (Guia de
Recolhimento Unico) até o 5° (quinto) dia Gtil do més posterior ao do periodo de competéncia do
encargo. As guias de recolhimento serdao fornecidas ou instruidas pelo Setor Financeiro do IF
BAIANO — CAMPUS ITABERABA.

7.6. Se 0 pagamento nédo for recolhido no seu vencimento sera cobrada:

7.6.1. multa de mora, no percentual de 0,1% (zero virgula um por cento) por dia de atraso no
pagamento da GRU (Guia de Recolhimento Unico), incidente sobre o valor mensal do
contrato, contada da data da ocorréncia da falta, observado o limite de 30 (trinta) dias-multas;

7.6.2. 2% (dois por cento) do valor mensal do contrato.

7.7. A Concessionaria estara dispensada do cumprimento dos pagamentos nos cenarios a seguir:
7.7.1. Greves;
7.7.2. Pandemias ou epidemias que restrinjam a realizacdo de trabalhos presenciais;

7.7.3. Periodos de recesso e férias, desde que a duracdo destes durante o més de
competéncia seja igual ou superior a 15 (quinze) dias.

7.8. No caso de recessos com duracgdo inferior a 15 dias, o pagamento sera calculado de forma
proporcional aos dias de funcionamento.

8. Critérios de selecao do fornecedor

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta
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8.1. A empresa Concessionaria sera selecionada por meio da realizacdo de procedimento de
LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de
julgamento pelo MENOR PRECO

Exigéncias de habilitacao
8.2. Para fins de habilitacéo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

8.3. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

8.4. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/lempresas-e-negocios/pt-br/lempreendedor;

8.5. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial
da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.6. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual serd considerada como sua sede,
conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

8.7. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.8. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no
Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera,
com averbacgdo no Registro onde tem sede a matriz

8.9. Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de
dezembro 1971.

8.10. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidacéo respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

8.11. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

8.12. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacéo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.
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8.13. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.14. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.15. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

8.16. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal/Distrital do domicilio ou sede do fornecedor,
relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.17. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos Municipal/Distrital relacionados ao
objeto contratual, deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da
Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.18. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

8.19. Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacgdo
complementar:

8.19.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a
contratacdo e que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a
comprovacao de que estdo domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o
disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, 882° a 6° da Lei n. 5.764, de 1971;

8.19.2. A declaracéo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para
cada um dos cooperados indicados;

8.19.3. A comprovacado do capital social proporcional ao numero de cooperados necessarios
a prestacao do servico;

8.19.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

8.19.5. A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos
cooperados que executarao o contrato; e

8.19.6. Os seguintes documentos para a comprovacdo da regularidade juridica da
cooperativa: a) ata de fundacao; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;
¢) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de
convocacdo das trés Ultimas assembleias gerais extraordinarias; e) trés registros de
presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides
seccionais; e f) ata da sess@o que os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o
objeto da licitacao;

8.19.7. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispbe o art. 112 da
Lei n. 5.764, de 1971, ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi
exigida pelo 6rgao fiscalizador.

9. Estimativas do Valor da Contratacao

Valor (R$): 192,30
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9. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATAGAO

9.1. O valor de referéncia do cardapio basico para aplicacdo do menor preco, corresponde ao valor
de R$ 192,30 (cento e noventa dois reais e trinta centavos).

10. Adequacao orcamentaria
10. ADEQUAGCAO ORGAMENTARIA

10.1. Por se tratar de concessdo de uso, a contratagcdo pretendida ndo gera 6nus para a
Administracéo.

11. Do Reajuste
Do Reajuste: CARDAPIO MINIMO / ALUGUEL

11.1 Os prec¢os séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para a
apresentacao das propostas.

11.1.1. Dentro do prazo de vigéncia do contrato e mediante solicitacdo da contratada, os
precos contratados poderdo sofrer reajuste ap0s o interregno de um ano, aplicando-se o
indice IPCA (para o cardépio) e IGP-M (para o aluguel) exclusivamente para as obrigacdes
iniciadas e concluidas ap0s a ocorréncia da anualidade.

11.2. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

11.3. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

11.4. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma néo
possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela
legislagdo entdo em vigor.

11.5. Na auséncia de previsao legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do prec¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

11.6. O reajuste sera realizado por apostilamento.

12. Das Sancoes Administrativas

SANCOES ADMINISTRATIVAS:

12.1. Comete infrag&o administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o contratado que:
a. der causa a inexecucao parcial do contrato;

b. der causa a inexecucédo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;
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c. der causa a inexecucéo total do contrato;

d. ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;

e. apresentar documentacéao falsa ou prestar declaracéo falsa durante a execucéo do
contrato;

f. praticar ato fraudulento na execucao do contrato;
g. comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

12.2. Serdo aplicadas ao responsavel pelas infragdes administrativas acima descritas as seguintes
sancoes:

I. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecucao parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposi¢édo de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei);

Il. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
b, c, d, e, f e g do subitem acima deste Contrato, sempre que néo se justificar a imposi¢do de
penalidade mais grave (art. 156, 84°, da Lei);

lll. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar , quando praticadas as condutas
descritas nas alineas h, i, j, k e | do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas b,
c, d, e, f e g, que justifiquem a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, 85°, da Lei)

IV. Multa;

(1) moratéria de 2% (dois por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da
parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

(2) compensatoéria de 10 % (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de
inexecucao total do objeto;

12.3. A aplicacao das sancdes previstas neste Contrato nao exclui, em hipétese alguma, a
obrigacédo de reparacéo integral do dano causado a contratante (art. 156, §9°)

12.4. Todas as sanc¢des previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a
multa (art. 156, §7°).

12.4.1. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacgéo (art. 157)

12.4.2. Se a multa aplicada e as indeniza¢gbes cabiveis forem superiores ao valor do
pagamento eventualmente devido pelo contratante ao contratado, além da perda desse valor,
a diferenca serad descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156,
§89).

12.4.3. Previamente ao encaminhamento & cobranca judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da
comunicacédo enviada pela autoridade competente.

12.5. A aplicacdo das sancbes realizar-se-a em processo administrativo que assegure 0
contraditorio e a ampla defesa ao contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e
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paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e
contratar e de declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

12.6. Na aplicacédo das sanc¢fes serdo considerados (art. 156, §1°) :
a. a natureza e a gravidade da infragcdo cometida;
b. as peculiaridades do caso concreto;
C. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
d. os danos que dela provierem para o contratante;

e. e a implantacéo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientacBes dos 6rgdos de controle.

12.7. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis
de licitagBes e contratos da Administracao Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159)

12.8. A personalidade juridica do contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a préatica dos atos ilicitos previstos neste
Contrato ou para provocar confusédo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancdes
aplicadas a pessoa juridica serdao estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de
administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de
coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o contratado, observados, em todos 0s casos, 0
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia. (art. 160)

12.9. O contratante devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacao
da sancao, informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por ela aplicadas, para fins
de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro
Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161)

12.10. As sang8es de impedimento de licitar e contratar e declaracéo de inidoneidade para licitar ou
contratar sdo passiveis de reabilitacao, na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133/21.

12.12. Os débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizagfes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgado decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o contratado possua com 0 mesmo Orgdo ora contratante, na
forma da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

13. Acesso a Informacado
Acesso a Informacdo

13.1 O art. 10 da IN n° 81/2022, dispde que ao final da elaboragdo do Termo de Referéncia -TR,
deve-se avaliar a necessidade de classifica-lo nos termos da Lei n® 12.527, de 18 de novembro de
2011, que regula o acesso a informagéo.

13.2 Desta forma, no tocante classificacdo da Informacdo quanto ao Grau e Prazos de Sigilo, para
todos os efeitos este TR se enquadra como um documento publico, ndo havendo restricbes quanto
a sua publicidade.
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14. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

OZENICE SILVA DOS SANTOS

Autoridade competente

b
t“; Assinou eletronicamente em 19/09/2024 as 11:17:27.

JAMES DE MELO BATISTA

Membro da comissdo de contratagdo

b
t“; Assinou eletronicamente em 19/09/2024 as 10:32:33.

BRUNA LEITE SUFIATE

Membro da comissdo de contratacdo

TALITA SUELEN SANTOS ANDRADE
Equipe de apoio
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