Ministério da Educagdo
Secretaria de Educagdo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia Baiano

Campus Itaberaba

Itaberaba, 30 de maio de 2023

ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

PREGAO N2 02/2023
(Processo Administrativo n® 23805.251219.2022-29)

1. DA JUSTIFICATIVA

1.1 O IFBAIANO Campus ltaberaba tem como principal finalidade de ofertar uma educacgao
profissional e tecnolégica, em todos os seus niveis e modalidades, formando e qualificando cidadaos
com vista na atuacao profissional nos diversos setores da economia, com énfase no desenvolvimento
socioeconOmico local, regional e nacional.

1.2 As atividades da Instituicdo estdo ligadas a oferta de cursos do ensino médio e técnicos na
modalidade presencial, além das futuras graduacdes e poés-graduacdes. Considerando que
0 campus encontra-se em processo de ampliacao e que atualmente contamos com um quadro de 60
servidores efetivos, 365 alunos, 13 servidores terceirizados. Pode-se entdo considerar uma média
didria de 350 (trezentos e cinquenta) possiveis consumidores a utilizarem o espaco da cantina

1.3 Diante da existéncia de infraestrutura compativel para o funcionamento da cantina
nesse Campus e necessidade em ofertar produtos de qualidade com cardapios diversificados, com
opcoes de lanches para os alunos e servidores sem que haja necessidade de deslocamento para
outros locais mais longinquos, faz-se necesséria a contratacdo, na modalidade privada, dos servicos
supracitados.

1.4 Levando em consideracdo a localizacdo geogréfica do campuse diante da auséncia de
fornecedores préximos a Instituicdo, vislumbra-se, na cessado proposta, uma possibilidade de que os
usudrios dos servicos, oferecidos pelo IF Baiano campus ltaberaba, tenham um suporte logistico capaz
de viabilizar a permanéncia dos discentes, servidores, prestadores de servicos e comunidade em geral
no interior do campus, sem que haja necessidade de deslocamento para locais mais distantes com a
finalidade de suprirem sua demanda de lanches ou refeicdes.

1.5 A forma de contratacdo proposta é através da concessdo de 12 (doze) meses de uso, para fins
comerciais, na qual consiste em uma Cessaoadministrativa de uso, a titulo precério, de espaco fisico
para fins comerciais, no ramo de CANTINA/LANCHONETE, em area destinada a esta finalidade, onde
o poder publico atribui a utilizacdo exclusiva de um bem de seu dominio a particulares, para que
explore segundo a sua destinagcao especifica, através de Pregao Eletronico N2 02/2023, tipo menor
preco, critério de julgamento menor preco por item, processo n? 23805.251219.2022-29, nos termos
da Lei n? 8.666 de 21 de junho de 1993, e posteriores alteracdes, Lei n® 6.120, de 15 de outubro de



1974, da Lei n© 9.636 de 15 de maio de 1998, do Decreto n? 3.725, de 10 de janeiro de 2001, e ainda
de acordo com as condicbes estabelecidas neste Edital.

2. OBJETIVO

2.1 Atender a comunidade discente, servidores(as) e demais usuarios(as) do IF
BAIANO, Campus Itaberaba, na linha de fornecimento de lanches e outros alimentos em
conformidade com o que determina as normas da salde publica, nos dias e horarios de
funcionamento da instituicao.

3. DO OBJETO

3.1. A presente licitacdo tem por objeto a cessao administrativa de uso, a titulo precério, de espaco
fisico para fins comerciais, no ramo de CANTINA/LANCHONETE, em darea destinada a esta
finalidade de uso do espaco fisico destinado a exploracdo da lanchonete/cantina na sede do Instituto
Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Baiano - campus Itaberaba, situado na BA 233, km 04,
estrada Itaberaba - Ipird, Zona-rural, Itaberaba-Bahia - CEP 46880-000, visando ao atendimento de
estudantes e servidores do IF Baiano campus ltaberaba e ao publico em geral, no fornecimento de
lanches e refeicoes.

3.2 A licitacdo se enquadra como Pregao Eletronico, tipo menor preco por item, tendo como critério de
julgamento o MENOR PRECO oferecido no CARDAPIO MINIMO DE LANCHES, REFEICOES,
BEBIDAS E DEMAIS CONSUMIVEIS (Item 6 deste termo de referéncia), em conformidade com o que
determinam os artigos 22 inciso I, 45 § 12 inciso |, ambos da Lei 8.666/93 e posteriores alteragoes.

3.2.1 Nao serao admitidos valores acima do valor de referéncia dos itens relacionados no

cardapio.

4. DO ESPACO

4.1. Espaco fisico interno da area da Cantina é 53,99 m? (Cozinha 10,30m?, Balcdo 9,53m?2, Patio da
Cantina 28,56m?, Circulacdo 5,6m?), em perfeito estado de conservacao destinado a instalacao de
cantina/ lanchonete.
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4.2. O referido espaco fisico pertence ao Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Baiano
- campus ltaberaba, situado na BA 233, km 04, estrada Itaberaba - Ipird, Zona-rural, Itaberaba-Bahia -
CEP 46880-000, e serd cedido na forma de concessdo onerosa.

5. DA DEMANDA PELO SERVICO

5.1. Justifica-se a demanda pela necessidade de fornecimento de alimentacdo a comunidade
académica, tendo em vista o quadro geral de possivel usuérios do servico, considerando a populacdo
total do campus conforme tabelas abaixo.

PUBLICO QUANTIDADE
Docentes 33
POPULAGAO Técnicos Administrativos 30
DO
CAMPUS Discentes 365
Terceirizados 13
TOTAL DE PESSOAS 441

5.2 O nimero de usudrios, acima estimado, corresponde ao quantitativo coletado no més de maio de
2023. Havendo renovacao do Termo de Concessao Administrativa de Uso de Espaco Publico, nos anos
subsequentes, este quantitativo serd ampliado em virtude do planejamento estratégico do campus,
que conta com a ampliacao da estrutura fisica e consequentemente a ampliacdo do niumero de vagas



para novos alunos(as), bem como o ingresso de novos servidores(as).

5.3 Havendo oferta de qualquer curso ou evento que impligue no aumento de demanda, a cedente
informard a cessiondria com antecedéncia minima de 3 (trés) dias.

5.4 No caso de férias, recesso, feriado, ou qualquer ocorréncia previsivel que implique a diminuicdo
da demanda ou o ndo funcionamento do campus, a cessiondria serd informada com antecedéncia
minima de 3 (trés) dias.

6. DO CARDAPIO MiINIMO E PRECO DOS ITENS

6.1 Tabela de itens, especificacdes e valores do carddpio minimo exigido para os itens que devem ser
disponibilizados na cantina:

CARDAPIO MINIMO E PRECOS DOS LANCHES
1. SANDUICHES / SALGADOS / DOCES
Subitem Descricao Informacgoes especificas do produto e/ou ingredientes | Unidade || Valor Médio
01 Pao Quente Pdo francés(50g) com manteiga Unidade R$ 2,95
02 Misto Quente Péo“de forma tradicional ou pdo francés (50g), presunto e Unidade RS 6,85
queijo(209)
Pdo de forma tradicional ou pao francés (509), )
03 Bauru Unidade R$ 7,45
Presunto(20g), Queijo(20g) e Tomate (209) $
Beiju ou Tapioca (recheio de carne, frango o eijo e )
04 Tapioca juou P! ( ! 9 U quely Unidade R$ 6,05
presunto)
Cusc temperado (com tempero verde, carne, sabores )
05 Cuscuz temperado Y } vz P ( P v Unidade R$ 7,85
variados)
Pdo integral ou de forma tradicional. Recheio: frango
06 Sanduiche natural |[desfiado ou atum desfiado, requeijao ou ricota ou queijo| Unidade R$ 7,10
minas, cenoura, alface ou rdcula, tomate e salsinha.
07 Pao de queijo Padzinho de queijo, tipo mineiro (80g) Unidade R$ 5,75
08 Esfiha Massa assada (100g) (recheio minimo de 60g). Unidade RS 4,50
Pelo menos 2 sabores: carne, frango, legumes... etc
09 Empada Massa assada (100g) (recheio minimo de 60g). Pelo menos 2 Unidade R$ 4,90
sabores: carne, frango, legumes... etc
Pastel assado ou de|[Massa assada (recheio minimo de 60g). Pelo menos 2 )
10 ) ) Unidade R$ 5,25
forno sabores: carne, frango, pizza, legumes, palmito... etc
Bolo simples sem recheio: fubd com coco, cenoura, laranja,
11 Bolo simples formigueiro, nega maluca, chocolate, entre outros. Fatia com|| Unidade R$ 5,30
no minimo 100g.
SUBTOTAL| R$ 63,95
2. BEBIDAS
Subitem Descricao Informacgoes especificas do produto e/ou ingredientes | Unidade | Valor Médio
Copo de 50 ml. Observagdo: ndo adocado. Dispor de agucar
01 Cafézinho P ! vae N 1P U@ Unidade | R$ 1,80
refinado, aglcar mascavo e adogante a parte.
Copo de 180 ml. Observacao: nao adocado. Dispor de agucar,
02 café P ; vae N 1sP S9N Unidade | R$ 3,35
refinado, agUcar mascavo e adogante a parte.
Copo de 180ml (com leite semidesnatado). Observacdo: ndo
03 Café com Leite adocado. Dispor de acglcar refinado, aglcar mascavo e| Unidade R$ 3,40
adocante a parte.
Agua mineral sem
04 gua min Garrafa 500ml Unidade | R$ 1,95
Gas
Agua mineral com
05 gua min Garrafa 500ml Unidade | R 2,80
Gas
06 Agua de Coco Copo 200ml Unidade R$ 3,45




Suco natural de

Copo de 300ml. Pelo menos 2 sabores: limdo, abacaxi,

07 . o Unidade R$ 5,35
frutas laranja, maracuja,... etc
Suco de polpa da |[Copo de 300ml. Pelo menos 03 sabores: abacaxi, caja, )
08 polp P %1 Unidade R$ 5,10
fruta goiaba, acerola,... etc
09 logurte natural logurte natural de frutas, sabores vairados, copo de 170g Unidade R$ 3,15
logurte de frutas e/
10 ou Bebida lactea de|Bebida lactea de frutas, garrafa de 180ml Unidade R$ 4,25
frutas
Vitamina de Frutas -|Vitamina de frutas, 3 opc¢bes de frutas, por exemplo: )
11 L oPS > P PO Unidade | R$ 6,85
copo 400ml morango, banana, mamao, misturadas ao leite
SUBTOTAL| R$ 41,45
3. REFEICOES (ALMOCO)
Subitem Descricdo SUGESTAO DE COMPOSICAO Valor Médio
Saladas e Alface, agrido, beterraba, brécolis, cenoura, chuchu, couve-
flor, pepino, rucula, repolho, tomate, vagem, etc
Molhos (no minimo 2 ¢ A vinagrete, rose, bechamel, mostarda, francés, iogurte,
opcodes) branco, soja, ervas, azeite, etc
e Arroz branco, integral
e Feijao carioca, feijao preto, feijdo verde, feijao fradinho, grdo
Acompanhamentos . ) )
de bico, lentilha, ervilha.
e Macarrdo tipo espaguetti, penny ou parafuso
e Carne vermelha bovina, grelhada, milanesa, iscas,
SELF strogonoff, acebolada, molho madeira,almondega, etc.
SERVICE Pratos principais e Frango: assado, frito, ensopado, iscas, grelhado, strogonoff,
protéicos (no minimo etc
2 opgoes) e Peixe (filé de pescada, robalo, linguado, dourado, cacao,
ba.dejo, tilapia, filé de merluza, salmao): grelhado,frito, R$ 40,45
milanesa, assado, etc.
e Farofa (variada);
e Purés (de batata, abdbora, aipim etc.);
e Batatas e mandiocas fritas ou cozidas; Banana da terra (a
milanesa frita);
e Suflés (de queijo, de cenoura etc.);
Guarnicées (no e Tortas (de frango, de palmito, de camarao etc.);
minimo 2 opgoes) e Bolinhos (de carne, de queijo, de camarao etc.);
e Massas variadas: Lasanha, nhoque, macarrao de formatos
diversos com molhos a bolonhesa,quatro queijos, ao sugo,
entre outros e panquecas, rondele, canelone.
e 1 (uma) opcao de vegetal cozido ou refogado: couve,
espinafre, escarola, quiabo, cenoura,brdécolis, etc.
O Prato Feito deve obrigatoriamente deve conter:
e a) Salada crua (porcdo em média 509);
PRATO e b) Salada Cozida (por¢cdo em média 100g);
EEITO e ) Acompanhamentos (feijdo e arroz)(porcdo em média 1509); R$ 20,05

e d) No minimo 2 opcdes protéicas (porcadoe m média de 120 a 1509)
e ¢e) Guarnicdo (porcao em média 1209);

Sugestao de composicao pode ser a mesma do item acima

SUBTOTAL

R$ 60,50




4. SOBREMESAS

Subitem Descricao SUGESTAO DE COMPOSICAO Unidade | Valor Médio
Sorvete Sabores variados de fruta e ao leite, pote ou copo .
01 Sorvete Unidade R$ 5,00
200ml
02 Picolé Sabores variados de fruta e ao leite Unidade R$ 3,05
03 Salada de frutas [Porcdo de 200g com no minimo 4 frutas variadas Unidade R$ 6,20

SUBTOTAL| R$ 14,25

TOTAL GERAL DA PROPOSTA

R$ 180,15
(ITEM 01 + ITEM 02 + ITEM 03 + ITEM 04) ¥

6.2 As especificacdes dos itens descritos acima sdo sugestdes de requisitos minimos dos lanches,
podendo ser oferecidos, além do carddpio minimo, outros tipos de itens e lanches com recheios e
massas diversas ou acrescentados componentes e temperos nao citados, com excecdao do que sdo
expressamente vedados por este Termo de Referéncia, e desde que previamente aprovados pelo fiscal
de contrato e/ou area técnica do Campus Itaberaba.

6.2.1 E facultado a cessionaria fornecer um dos tipos de almoco listados no cardépio
minimo, optando por self-service ou prato feito, ou ambos.

6.3 Todos os itens fornecidos, bem como os condimentos ou quaisquer componentes utilizados na
elaboracdo dos alimentos, ou seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade, estar
dentro do prazo de fabricacao, atender as normas vigentes de fabricacao, seguranca,
higiene e manipulacao de alimentos e possuir registro nos érgaos de controle.

6.4 Os alimentos deverao estar em perfeitas condicoes de preservacao, garantindo a nao deterioracao
ou contaminacdo até seu consumo, e deverdo ter seus recebimentos programados dentro do
expediente administrativo da cedente, podendo a fiscalizacdo acompanhar quando julgar conveniente.

6.5 Nao serao aceitos itens sem data de validade ou com a data vencida.
6.6 Nao sera permitido o reaproveitamento de sobras em nenhuma circunstancia.
6.7 Os lanches naturais deverao ser compostos de produtos frescos e preparados diariamente.

6.8 Os itens deverdo apresentar sabor, odor, consisténcia e aparéncia agradaveis, caracteristicas de
alimentos préprios para o consumo.

6.9 Caso sejam identificados odor, sabor, consisténcia ou aparéncia desagradavel, que caracterize
gue o alimento esteja azedo, vencido, estragado ou impréprio para o consumo a cessionaria sera
notificada e penalizada conforme sancdes previstas no Contrato de Concessao Administrativa de Uso.

6.10 Os salgados deverao ser servidos quentes, mantidos em estufa que mantenha o aquecimento e,
se necessario, aquecidos na hora em forno elétrico ou micro-ondas.

6.11 Os sucos com agua deverado ser preparados com agua mineral ou filtrada.

6.12 E vedada qualquer comercializacdo, onerosa ou gratuita, de cigarros e bebidas alcodlicas, goma
de mascar, ou outros determinados pela fiscalizacao, salvo em ocasites especiais, com autorizacao e
condicOes impostas pela fiscalizacao.

6.13 Os alimentos deverao ser acompanhados de prato e talheres quando necessario para seu
consumo.

6.14 Deverao ser disponibilizados guardanapos de papel nas mesas e balcdo da cantina.

6.15 Deverd ser realizado fornecimento de lanches para viagem em embalagens descartaveis para



transporte, com opcdo de talheres e guardanapos descartdveis quando necessario, sem custo
adicional.

6.16 Deverao ser disponibilizados molhos para acompanhamento dos lanches: maionese, catchup e
mostarda em sachés, sem custo adicional.

6.17 Os precos dos alimentos e demais itens constantes da lista acima devem ser indicados na
proposta.

6.18 A cessionaria ndao podera onerar os precos dos alimentos quando estes forem solicitados quentes
ou adocados.

6.19 Todos os alimentos deverao ser preparados sem o uso de:

a) Banha animal

b) Gordura vegetal hidrogenada (trans)

c) Oleo reutilizado

d) Temperos industrializados tipo: caldo Maggi, Knorr, Sazon e outros.

6.20 A contratada deve possuir os equipamentos e materiais necessarios para a perfeita execucao
dos servicos, sendo necessario, no minimo, ficando a cargo da cessionaria a obtencdo de outros
equipamentos, se julgar necessério:

EQUIPAMENTOS MINIMOS

- 01 geladeira

- 01 freezer

- 01 estufa

- 01 refresqueira com dois compartimentos
- 01 liquidificador

- 01 extrator de sucos

- 01 micro-ondas

- 01 fogao

- 01 sanduicheira elétrica

- 01 balcao Self Service Térmico, minimo 6 cubas.

- 04 mesas com 04 cadeiras cada, para disponibilizar na drea externa da
cantina

6.20.1 Visando a economia economia de recursos hidricos e elétricos, empregando, no que lhe
couber, equipamentos com selo A de eficiéncia energética, equipamentos de reducdo de dgua e
outros que tragam beneficios e melhor qualidade dos servicos prestados.

6.21 A contratada deve apresentar quadro de funcionarios suficientes para atendimento dos servicos
com qualidade, eficiéncia e eficacia

6.22 A aquisicao e manutencao dos equipamentos necessdrios para o funcionamento da

cantina é de responsabilidade da cessionaria.

7. APRESENTACAO DA PROPOSTA E DE SEU REAJUSTE

7.1 Os(as) licitantes deverdo apresentar menor valor a ser cobrado nos itens do carddpio minimo
constante na tabela do item 6.1 do Termo de Referéncia.

7 .2 Para fins de determinacdo da LICITANTE VENCEDORA, serd observado o MENOR
PRECO aplicado no VALOR GLOBAL da Tabela Cardapio Minimo E Precos Dos Lanches

7 .3 Outros produtos vinculados ao objeto poderdo ser comercializados se for do interesse da
CESSIONARIA, somente apds a apreciacdo e aprovacdo da area técnica do Campus ltaberaba, e
ratificada pela gestdo do contrato.

7.3.1 Para fins do disposto neste item, apdés a assinatura do contrato, ou durante a vigéncia



deste, a CESSIONARIA deverd apresentar a relacdo de itens ndo contemplados no presente
Termo de Referéncia para que a administracao proceda com a anélise de sua aceitabilidade, bem
como a pesquisa de mercado.

7.3.2. Apds a apuracao do valor médio pela administracdo, a cessiondria deverd aplicar, nos
itens a serem incluidos, o mesmo desconto constante da proposta.

7.4 A tabela de precos praticados devera ser exposta para os usuarios.

7.5 Somente poderdo ser reajustados os valores no momento da prorrogacao do Termo de Concessao
Administrativa de Uso, quando a Administracdo procederd com pesquisa de mercado e aplicara o
desconto da proposta sobre o valor médio aferido, salvo quando for comprovado o prejuizo da
cessiondria em decorréncia de mudancas do mercado, de modo a assegurar o equilibrio econémico
das condicdes decorrentes do processo licitatério.

7.5.1 SolicitacOes de reajuste de precos dos itens e servicos fornecidos fora da ocasido da renovacado
contratual deverdo ser apresentadas a gestdo de contratos instruida de documentos comprobatérios
das mudancas de precos dos insumos que inviabilizem a oferta dos servicos, que fara a andlise da
solicitacao procedendo a aprovacdao somente mediante a comprovacdo da ocorréncia de fato
superveniente e imprevisivel.

7.6 E vedado o aumento de precos de qualquer item ou servico comercializado nos espacos de
concessdo sem aprovacao prévia da fiscalizacdo contratual, ratificada pela gestdo do contrato.

7.7 O IF BAIANO Campus ltaberaba, através da fiscalizacao do contrato, devera solicitar a reducao dos
precos, a qualquer época, se verificada incompatibilidade com os praticados no mercado regional.

8. VALOR DA CONCESSAO REMUNERADA E DO PAGAMENTO

8.1 O valor global da concessao remunerada, a ser pago mensalmente ao IF
BAIANO campus Itaberaba, até o décimo dia Util de cada més subsequente ao trigésimo dia ao da
assinatura do contrato, em moeda corrente do pais, serd de R$ 415,00 (quatrocentos e quinze
reais) pelo espaco fisico, inclusos o consumo de agua e energia elétrica.

8.2 Nos periodos superiores a 15 (quinze) dias decorrentes de paralisaces e férias de
professores e alunos, fica a CONTRATADA obrigada a recolher apenas 50% do valor total da
concessao, superior a 30 (trinta dias) nao precisa efetuar o recolhimentodo valor da
concessao.

8.3 A permissionaria devera recolher em Conta da Unido através de GRU - Guia de recolhimento da
Unidao, no prazo especificado no subitem 8.1.

8.4 A Guia de Recolhimento poderd ser retirada na internet ou solicitada na Direcdo Administrativa,
localizado no IF BAIANO campus Itaberaba, com a devida antecedéncia, uma cépia do comprovante
deverd ser encaminhada ao Fiscal de Contrato.

8.5 Se 0 pagamento nao for recolhido no seu vencimento, serdo cobrados encargos moratérios
proporcionais aos dias de atraso, apurados desde a data prevista para o pagamento até a data do
efetivo pagamento, a taxa de 0,33% (zero virgula trinta e trés por cento) ao dia e multa de mora de
1% (um por cento) sobre o valor da obrigacao.

8.6 Apds 90 (noventa) dias do vencimento, nao sendo efetuado o pagamento, o débito serd cobrado
judicialmente e inscrito como Divida Ativa da Unido, serd considerada inexecugdo do contrato,
aplicadas as penalidades cabiveis, sujeitando a rescisdo contratual.

9. DO FUNCIONAMENTO DA CANTINA

9.1 As dependéncias da cantina/lanchonete sdo de uso exclusivo de servidores, estagiarios, discentes,
prestadores de servicos e visitantes do IF BAIANO campus ltaberaba.

9.2 O hordario de funcionamento da cantina sera das 07h00 as 17h00 de segunda a sexta-
feira, inclusos sabados letivos, das 07h as 12h, devendo a cessionaria manter



pontualidade no cumprimento do horario estipulado.

9.2.1 O hordrio podera ser alterado em caso de necessidade, apés acordo entre a
fiscalizacdo do contrato do IF BAIANO Campusltaberaba e a cessiondria
(principalmente no horario noturno, quando houver cursos ofertados pela
Instituicao).

9.3 A cessiondria devera disponibilizar nUmero de atendentes suficiente ao bom funcionamento da
cantina, gerando a menor quantidade possivel de acimulo de pessoas no balcdo e fila de espera,
levando-se em consideracao a limitacao do espaco fisico disponivel e o tempo do horério de intervalo
dos alunos que é de apenas 20 (vinte) minutos.

9.3.1 Nos hordrios de almoco e intervalo deverdo ter funciondrios suficientes para atender a
demanda de atendimento, de forma a evitar a formacdo de grandes filas e atrasos excessivos no
balcao da cantina.

9.4 Em caso de cursos e eventos promovidos pela cedente nos finais de semana podera ser solicitado
o funcionamento da cantina aos finais de semana e feriados, devendo o fiscal do contrato do IF
BAIANO campus Itaberaba, comunicar a cessionaria com antecedéncia minima de 03 (trés) dias.

9.5 Durante o periodo de recesso escolar (férias, ou outro tipo de paralisacdo das atividades da
instituicdo), podera ser solicitado o funcionamento da cantina/ lanchonete, por periodo minimo de
2 (duas) horas, em cada expediente, ou seja 4 (quatro) horas diarias.

9.6 Qualquer alteracao do hordrio de funcionamento, ampliacdo ou diversificacao consideravel no
cardapio ou nas instalacdes fisicas da cantina, sé podera ocorrer mediante prévia autorizacao do fiscal
do contrato do IF BAIANO campus Itaberaba, ratificado pelo gestor do contrato e, conforme o caso,
sendo necessario ou exigido, a cessiondria deverd demonstrar o dimensionamento fisico necessario
para supostas ampliagdes, bem como o programa dos investimentos propostos.

9.7 A cessionéaria deverad seguir as normas sindicais, federais, estaduais e municipais, higiénico-
sanitédrias e os procedimentos técnicos adequados a aquisicdo, estocagem, pré-preparo,
acondicionamento, transporte e comercializacao dos produtos a fim de garantir as qualidades
higiénico-sanitaria, nutritiva e sensorial dos alimentos.

9.8 Somente poderao ser comercializados alimentos e bebidas de valor nutricional comprovado, nao
sendo permitida a venda de cigarros, bebidas alcodlicas, goma de mascar.

9.9 Ndo sera permitida a colocacao de propagandas comerciais por parte da cessionaria nas paredes
ou na area de consumo. A cessionaria podera fixar cartazes no ambiente da cantina, desde que
autorizado pela cedente e nos locais que esta determinar, por intermédio do fiscal do contrato do IF
BAIANO campus Itaberaba.

9.10 Os servicos devem ser executados de forma a preservar o meio ambiente com a utilizacdo
responsavel dos recursos como dgua, energia elétrica e materiais de consumo e menor quantidade
possivel de geracao de residuos.

9.11 A critério do campus Itaberaba, poderd ndo haver expediente em dias Uteis, o que serd avisado
com antecedéncia de 2 (dois) dias antes da ocorréncia.

10. DO SISTEMA DE VENDA

10.1 Para agilizar o atendimento da cantina e evitar o tempo de espera e a formacdo de filas, nos
hordrios de intervalo e almoco, a venda dos itens oferecidos na cantina podera ser realizada por meio
da comercializacdo antecipada dos produtos, através da venda de fichas no caixa ou por qualquer
outro modelo tecnolégico/virtual, desde que nao haja 6nus ou responsabilidades para o IF
BAIANO campus Itaberaba.

10.1.1 A adocao de qualquer modelo de compra antecipada ou inovacao neste sentido s6 podera
ocorrer mediante prévia autorizacao do fiscal do contrato, ratificado pelo gestor do contrato do IF
BAIANO campus Itaberaba e, conforme o caso, sendo necessdrio ou exigido, a cessiondria devera
demonstrar o beneficio e o impacto positivo da inovacdo proposta.



10.2 Caso opte pela implantacdo de modelos de venda antecipada de produtos, a cessionaria deverd
identificar adequadamente no portfélio escolhido cada item disponivel na cantina, identificando de
modo inequivoco cada produto correspondente.

10.3 O valor da comercializacdo antecipada de cada produto serd o valor correspondente ao produto,
nao sendo permitido a cessiondria a cobranca adicional pela adocao de qualquer modelo implantado.

10.4 Em caso de implantagao do sistema de venda de fichas, estas deverao ser vendidas no caixa da
cantina e, para adquirir o item, o consumidor entregaréa a ficha correspondente no balcao.

10.4.1 A venda das fichas devera estar disponivel em todo o horario de atendimento da cantina.

10.4.2 O consumidor poderd comprar fichas no caixa com antecedéncia para solicitar o pedido
no balcdo em outro momento.

10.5 Qualquer alteracao no sistema de comercializacdo antecipada de produtos, somente podera
ocorrer ou ser alterado, apés acordo entre a cessiondria e a fiscalizagao do contrato, ratificado pela
gestao do IF BAIANO campus Itaberaba.

10.5.1 O IF BAIANO campus ltaberaba, através da fiscalizacdo do contrato, poderd sugerir ou
solicitar alteracdes no sistema de comercializacdo antecipada de produtos, justificadamente,
visando a melhor adequacao da sistematica de comercializacao.

10.6 A cessiondria deverd aceitar pagamento em dinheiro, cartdo de crédito e débito.

11. DA INFRAESTRUTURA DA CANTINA

11.1E de responsabilidade Gnica e exclusiva da cessiondria prover os mdveis, equipamentos,
maquinas e utensilios necessarios para a prestacao dos servicos, em quantidade suficiente e em boas
condicOes de modo a proporcionar um bom atendimento.

11.1.1 A cessiondria deverd apresentar o “layout” projetado dos méveis que compordo o espaco
fisico da cantina/lanchonete, quanto ao tipo de mobilia a ser instalada, bem como sua disposicao
no espaco destinado a esta finalidade, sempre preservando a harmonia da infraestrutura e o
bem estar dos usuéarios.

11.1.2 O Campus ltaberaba, por meio do fiscal e do gestor do contrato, juntamente com o
representante legal da cessiondria, analisardo e discutirdo, o “layout” apresentado, e
determinardo em comum acordo, registrado em ATA, todo os demais detalhes necessarios
quanto a instalacdo/adequacao dos mdéveis que comporao o ambiente e o cronograma de prazos,
cabendo a Direcao Administrativa e Geral a sua aprovacao.

11.2 A cessionéria devera fornecer nimero suficiente de cadeiras e mesas para atender a demanda
de usuarios, organizadas no patio de forma a ndo atrapalhar a circulacdo dos corredores e portas de
entrada e saida.

11.2.1 Havendo alteracao no espaco disponivel, a adequacdo do espaco deverd ser analisado e
discutido por meio do fiscal e do gestor do contrato, juntamente com o representante legal da
cessiondria, em comum acordo e devidamente registrado em Ata, devendo ser aprovado
pela Direcao Administrativa e Geral do Campus.

11.3 A cessionaria deverd fornecer lixeiras com tampa movel e sacos de plasticos no interior, para
toda darea do estabelecimento e de acordo com as normas de coleta seletiva, ou conforme
determinado pelo fiscal do contrato do IF BAIANO campus Itaberaba.

11.4 A responsabilidade pela guarda de seus equipamentos e produtos serd de inteira
responsabilidade da contratada. A cedente ndo se responsabilizard por eventuais danos, furtos ou
roubos ocorridos, tanto na area aberta como na area fechada, fora ou dentro do horario de expediente.

11.4.1 Por questdo de segurancga, tendo em vista que o balcao fica em situacao de livre acesso,
a cessiondria podera investir em grade, tela, ou outro meio que venham garantir a seguranca do
espaco, atendendo as exigéncias do item 11.6.



11.4.1.1 O valor poderd ser abatido do aluguel, onde a cessionaria, deverd apresentar
pesquisa de mercado (no minimo 03 cotacdes) e a nota fiscal ao gestor de contrato, para
que seja emitido o parecer e autorizacao para o desconto.

11.5 Mediante aprovacdo da Direcao Administrativa e Geral do Campus do IF
BAIANO campus ltaberaba, com vista a protecao de suas instalacdes, a cedente poderd implementar
medidas de seguranca da area fechada, providenciando a instalacao de divisérias, grades, cadeados e
demais acessorios necessarios, ficando o material porventura exposto na area aberta, sob sua inteira
responsabilidade.

11.6 Qualquer reforma, alteracao ou ampliagao que implique em obras ou modificagcdes do espaco
fisico, objeto da concessdo, somente poderd ser executada apds analisada, discutida e aprovada pela
Direcdo Administrativa e Geral do Campus juntamente com o representante legal da
cessiondria, devidamente registrado em Ata.

12. DA MANUTENCAO, DOS REPAROS E BENFEITORIAS

12.1 Toda manutencdo/reparo nas instalacdes dos espacos concedidos serd de responsabilidade da
CESSIONARIA, devendo ser mantidos os mesmos padrdes de materiais e acabamentos, sendo que a
manutencdo abrange também os seguintes itens:

a) dgua/ esgoto,
b) energia (eletro-dutos e conexdes, lampadas, disjuntores, reatores, interruptores).
c) GLP (valvulas, conexdes, etc.).

12.2 As manutencdes mencionadas, se forem comprovadamente decorrentes de tempo de uso ou de
fatores externos, alheios ao uso incorreto, deverdo ser avaliados pelo Instituto Federal
Baiano Campus ltaberaba e promovidos pela cedente.

12.3 Os valores referentes aos gastos da cessionaria para a adequacao do imédvel no que tange a
benfeitorias Uteis ou necessarias deverao ser descontados do valor referente a utilizacdo do espaco,
mediante acordo escrito a ser formalizado entre a cedente a concessionaria.

12.4 As benfeitorias voluptudrias ndo caberé qualquer espécie de compensacio.

12.5 Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que necessdria, sera
indispensavel prévia e expressa autorizacao por escrito da CEDENTE ela passard a constar como
parte integrante do patrimoénio da CEDENTE, independentemente de indenizagdo.

12.6 Finda a concessao de uso, a CEDENTE poder3d, justificadamente, exigir que as benfeitorias ou
modificacdes introduzidas sejam retiradas as expensas da CESSIONARIA, que, neste caso, ficara
obrigada a pagar a concessao mensal devida até que a area objeto do ajuste seja efetivamente
restituida a CEDENTE.

12.7 A CESSIONARIA responsabilizar-se-4 pela manutencdo das redes de instalacdes internas
(elétricas e hidraulicas) da area concedida, devendo manté-las em perfeitas condicdes de uso e
funcionamento, devendo para isso:

12.7.1 Comunicar por escrito a CEDENTE qualquer dano ou avaria as instalacdes, ficando
obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.

12.7.2 Providenciar imediatamente o reparo das instalacdes ou mesmo a substituicdao por
outra(s) nova(s), em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus
empregados ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexao com elas.

12.8 Toda a manutencao efetuada nas instalacdes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto do
contrato sera de responsabilidade da CESSIONARIA, que arcaréd com o énus advindo dessa ac&o.

12.9 Em qualquer caso, todas as benfeitorias desmontdveis, tais como lambris, biombos, cofre
construido, tapetes, etc., poderdo ser retiradas pela CESSIONARIA, devendo o imével locado,
entretanto, ser devolvido com os seus respectivos acessoérios.

12.10 Ao término do prazo de vigéncia contratual ou no caso da rescisdo a CESSIONARIA deverd



restituir o imdével, na forma como o recebeu, realizar a pintura de toda a 4rea correspondente a
concessdo e efetuar as demais manutencdes necessdrias, salvo ao que se refere aos desgastes
normais da acao do tempo e uso.

13. DOS EMPREGADOS

13.1 O pessoal necessario a execucao do servico objeto da presente concessado serd de exclusiva
responsabilidade da cessionaria, observando a legislacao trabalhista e as normas de seguranca e
higiene do trabalho.

13.2 A cessionaria deverd manter no minimo dois funcionarios atendendo, de modo que o funcionério
gue manipular os alimentos nao seja 0 mesmo que operacionalize os pagamentos e recebimentos no
caixa, exceto no periodo de almoco e intervalo, ressalvado no item 9.3.1.

13.3 A quantidade de funcionarios deverd ser aumentada em horarios de maior fluxo de alunos, tal
como intervalo do periodo matutino, horario do almocgo, inicio e intervalo do periodo vespertino, a fim
de que nao haja demora excessiva no atendimento e nao prejudique a qualidade da prestacao dos
servigos.

13.4 S6 sera admitida a contratacdo de empregados que tenham a idade permitida por lei para o
exercicio da atividade.

13.5 Os empregados deverdo manter apresentacdo pessoal apropriada e roupas adequadas a
execucao de suas funcbes com uniforme devido em perfeitas condicdes de higiene
predominantemente na cor branca, jaleco, gorros/bonés/touca, sapatos/ ténis, luvas e demais itens
gue se fizerem necesséarios na manipulacado dos alimentos.

13.6 A empresa devera garantir que os funciondrios mantenham as boas condicées de higiene
pessoal e gozem de boa saude fisica e mental para exercer a prestacdo de servicos.

13.7 Nao empregar sob qualquer regime ou alegacdo, pessoas que mantenha vinculo empregaticio
com o IF BAIANO Campus Itaberaba.

13.8 Deverdao atender ao publico de modo eficiente e rapido, com educacao e cortesia, devendo
evitar a demora injustificada no atendimento.

13.9 Deverao zelar pela conservacao dos bens moéveis e imdveis pertencentes ao ambiente da
cantina e os que vierem a fazer parte.

13.10 Deverdo manter disciplina nos locais dos servicos.

13.11 Serd obrigacao da empresa excluir de seu quadro funcional, diante da notificacao do fiscal do IF
BAIANO Campus ltaberaba, empregado que ndo atenda quaisquer das exigéncias deste item.

14. DA LIMPEZA E DO CONTROLE DE PRAGAS E ROEDORES

14.1 A limpeza total dos espacos concedidos, inclusive drea de atendimento, equipamentos, utensilios
e materiais deverd ser didria, sob a responsabilidade da cessionaria.

14.2 Os materiais utilizados na limpeza dos espagos serdo de responsabilidade da cessionaria.

14.3 A cessionaria deverd manter um programa periédico de dedetizacdo e desratizacdao, com
frequéncia necessaria para manter a higiene local, ou sempre que solicitado pela fiscalizacdo do IF
BAIANO campus Itaberaba.

14.4 As empresas responsaveis pelo servico de dedetizacdo e desratizacdo deverao apresentar alvara
de funcionamento expedido pelo centro de Vigilancia Sanitadria e comprovar o registro em um dos
Conselhos Regionais: CREA, CRB, CRMV, CRF, CRQ, etc.

14.5 As empresas deverao apresentar informacdes seguras sobre o uso de inseticidas utilizados,
especialmente quando a toxicidade e ao tempo de auséncia do local. Os responséaveis pela aplicacdo
destes inseticidas deverao usar uniformes e outros equipamentos de acordo com a legislacao em
vigor.



14.6 A cessionaria ficard responsavel pela preparacdo do local a ser dedetizado e desratizado
providenciando retirada de alimentos, utensilios etc.

14.7 A cessionaria devera realizar a correta separacao e destinacao do lixo decorrente dos servicos
prestados.

14.8 A cessionaria deverd manter todo o ambiente da prestacdo de servicos em perfeitas condicdes
de higiene e organizacao.

15. DOS METODOS DE AVALIACAO E FISCALIZACAO DO SERVICO

15.1 O acompanhamento e fiscalizacdo da execucao do Termo de Concessao Administrativa de Uso de
Espaco Publico consistem na verificacdo da conformidade da prestacdo dos servicos, de forma a
assegurar o perfeito cumprimento da contratacdo, devendo ser exercido por servidor do Instituto
Federal Baiano Campus ltaberaba, especialmente designado na forma do Art. 67 da Lei n? 8.666/93 e
do Art. 11 do Decreto N2 9.507/18 e Instrucao Normativa N2 5, de 26/05/17 da SLTI/MPOG, no que
couber.

15.2 A avaliagdo da qualidade, bem como o aceite dos servicos executados serdo realizados de
acordo com a verificacdo do cumprimento das obrigacées da cessiondria, constantes no presente
Termo de Referéncia, por fiscal do contrato, designado IF BAIANO campus ltaberaba.

15.3 A fiscalizacao sera realizada através de:

a) inspecdes periddicas pelo fiscal do contrato, que terda livre acesso as instalacdes dos espacos
cedidos.

b) pesquisa de satisfacdo junto ao publico usudrio dos servicos, que serd realizada
semestralmente.

c) recebimento e andlise das criticas, sugestdes e reclamacdes dos usudrios.

15.3.1 As inspecbes terdo como objetivo avaliar o cumprimento das exigéncias conforme
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia.

15.3.2 E vedado aos funciondrios da cessionaria impedir ou dificultar o acesso do fiscal do
contrato as instalacdes para fins de inspecao.

15.4 Sendo verificadas irregularidades e o nao atendimento a qualquer das exigéncias estabelecidas
no presente Termo de Referéncia, o fiscal notificard oficialmente a empresa através de adverténcia e
estabelecerd prazo para a regularizacdo da situacao.

15.5 Ndo sendo solucionadas as irregularidades dentro do prazo estabelecido, o fiscal encaminharéa a
gestdo do contrato o documento que relacione as ocorréncias que impliguem sancdes a serem
aplicadas conforme previsao contratual.

15.6 O fiscal poderd relatar as ocorréncias que exijam a comunicacao as autoridades de fiscalizacdo
sanitaria e propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela salude publica.

15.7 A cedente poderd recusar os servicos executados quando estes forem prestados de forma
irreqular e que nao atenderem as especificacdes estabelecidas neste Termo de Referéncia e seu
respectivo Edital.

16. DOS DEVERES DA CESSIONARIA

16.1 Manter, durante a execucao do Contrato de Concessao Administrativa de Uso, em
compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condicdes de habilitacao exigidas na licitagdao
e nas legislacdes municipal, estadual e federal.

16.2 Responsabilizar-se pelas despesas decorrentes da execucdo do objeto.

16.3 Cumprir os horéarios e as demais condigdes de funcionamento estabelecidas no presente Termo
de Referéncia

16.4 Manter o valor dos produtos comercializados dentro dos precos praticados no mercado e demais



condicOes estabelecidas no presente Termo de Referéncia.
16.5 Dispor de todos os equipamentos e materiais necessarios a prestacdo dos servicos.

16.6 Fornecer todos os itens e servicos exigidos no cardapio minimo constante na tabela do item 6.1
do presente Termo de Referéncia e informados na proposta homologada.

16.7 Fornecer produtos de primeira qualidade, dentro do prazo de fabricacdo, que atendam as normas
vigentes de fabricacdo, seguranca, higiene e possuam registro nos érgaos de controle, atendendo a
todas as condicbes de fornecimento do Termo de Referéncia.

16.8 Substituir ou refazer produtos ou servicos que estejam em desacordo com as exigéncias da
contratacao, diante da solicitacao do usuario ou do fiscal do contrato, sem 6nus para o usuério.

16.9 Nao incluir nos servicos oferecidos qualquer comercializacao, onerosa ou gratuita, de itens nao
autorizados pela fiscalizacao do contrato.

16.10 Manter quantidade de funcionarios suficiente ao bom funcionamento da cantina, atendendo a
guantidade minima estabelecida pela fiscalizacdo do contrato.

16.11 Garantir que seus funcionarios atendam as exigéncias da presente contratacdo em relacao a
higiene pessoal, salde, uniformizacao e disciplina.

16.12 Garantir o bom atendimento ao publico, com eficiéncia, educacao e cortesia de acordo com as
exigéncias deste Termo de Referéncia.

16.13 Excluir de seu quadro funcional, diante da notificacao do fiscal do IF BAIANO Campus Itaberaba,
empregado que ndo atenda quaisquer das exigéncias contratadas.

16.14 Cumprir a legislacao trabalhista, arcando com todos os encargos sociais, trabalhistas e fiscais
previstos na legislacdo vigente, e de quaisquer outros em decorréncia da sua condicao de
empregadora, no que diz respeito aos seus empregados.

16.15 Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas os seus empregados
em servico, cumprindo todas as suas obrigacdes quanto as leis trabalhistas e previdenciarias e Ihes
assegurando as demais exigéncias para o exercicio da atividade objeto desse Termo de Referéncia.

16.16 Indicar um preposto/representante a quem fiscal do contrato da Administragao se reportara de
forma &gil, bem como organizar e coordenar os servicos sob a responsabilidade da cessionaria.

16.17 Manter todo o ambiente dos espacos referentes a concessao, inclusive area de atendimento,
em perfeitas condicdes de higiene e organizacao realizando a manutencdo e conservacao da limpeza
e a correta separacao e destinacdo dos residuos provenientes da prestacdo de servicos.

16.18 Realizar periodicamente a dedetizacdo e desratizacdo, com frequéncia necessaria para manter
a higiene local, ou sempre que solicitado pela fiscalizacdo do IF BAIANO campus ltaberaba.

16.19 Permitir o acesso do fiscal do contrato para realizacdo das inspecbes periddicas e fornecer
todas as informacdes necessarias a correta fiscalizacdo da execucdo do Contrato de Concessao
Administrativa de Uso.

16.20 Solucionar todas as irregularidades notificadas por meio de adverténcia através do fiscal do IF
BAIANO campus Itaberaba.

16.21 Responder civil e criminalmente pelos danos, perdas ou prejuizos que, por dolo ou culpa sua ou
de seus empregados, causarem a cedente ou a terceiros, sendo admitido o direito a ampla defesa.

16.22 Efetuar o pagamento mensal do valor da concessdao ao IF BAIANO campus ltaberaba,
regularmente em dia, conforme condicdes de pagamento estabelecidas neste Termo de Referéncia.

16.23 Ndo efetuar, sob qualquer motivo, a subcessdo total ou parcial do imével, objeto do presente
instrumento contratual.

16.24 Restituir o imdével, ao término do prazo de vigéncia contratual ou no caso da rescisdo, na forma
como o recebeu, realizar a pintura de toda area correspondente a concessao e demais manutencdes



necessarias, salvo ao que se refere aos desgastes normais da acdo do tempo e uso.

17. DOS DEVERES DA CEDENTE

17.1 Proporcionar todas as condicdes para que a cessiondria possa desempenhar seus servicos
dentro das normas estabelecidas neste Termo de Referéncia.

17.2 Nomear representantes da administracao como fiscais e gestores do contrato.

17.3 Efetuar, através dos fiscais e gestores referidos no item anterior, a fiscalizacao do uso do imével,
objeto da concessdo, e o cumprimento na execucao dos servicos de acordo com as condicdes
estabelecidas no presente Termo de Referéncia.

17.4 Prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela cessionaria.

17.5 Informar a cessionaria acerca do aumento e reducao da demanda em decorréncia da realizagdo
de curso, evento ou férias, feriados e recessos com antecedéncia minima de 03 (trés) dias.

17.6 Analisar e aprovar ou recusar, conforme o caso, as propostas de reajuste dos precos dos itens
comercializados e servigos fornecidos, apresentadas pela cessionéria.

17.7 Analisar e aprovar ou recusar, conforme o caso, as propostas de inclusao de itens ou servicos a
serem comercializados no espaco da concessao nao previstos no presente processo.

17.8 Emitir, ao término do Termo de Concessdo Administrativa de Uso de Espaco Publico, termo
declarando que recebeu o imdével da cessionaria nas mesmas condicdes do inicio da contratacdo.

18. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

18.1 Comete infracdo administrativa o licitante que: ndao assinar o termo de contrato quando
convocado dentro do prazo de validade da proposta, apresentar documentacao falsa, deixar de
entregar os documentos exigidos no certame, ensejar o retardamento da execucao do objeto, nao
mantiver a proposta, cometer fraude fiscal, comportar-se de modo inidéneo, frustrar ou prejudicar a
realizacao do certame e/ou do objeto da licitacao.

18.2 O licitante que incorrer em qualquer das infracdes constantes neste item ficard sujeito as
seguintes sancoes:

a) Adverténcia;

b) Multa prevista por inexecucgao total ou parcial do objeto, que deverao ser recolhidas em favor
do IF BAIANO - Campus ltaberaba;

c) Suspensao tempordria de participacdo em licitacdes e impedimento de contratar com a Uniao,
pelo prazo nao superior a 2 anos;

d) Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao Publica, enquanto
perduraremos motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a prépria autoridade que publicou a penalidade, que serd concedida sempre que o
contratado ressarcir a Administracao pelos prejuizos resultantes e apds decorrido o prazo da
sancao aplicada.

18.3 O valor das multas aplicadas deverd ser recolhido no prazo de 10 (dez) dias, a contar da
notificacao.

18.4 A aplicacao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatério, observando-se o procedimento
previsto na Lei n? 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n? 9.784, de 1999.

18.5 A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levard em consideracdo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracao,
observado o principio da proporcionalidade.

18.6 Se o valor da multa nao for pago no prazo especificado, serd cobrado administrativamente, e
apos 90 (noventa) dias serd cobrado judicialmente e inscrito como Divida Ativa da Unido.



18.7 A constatacao, no curso da licitacdo, de condutas ou procedimentos que impliquem atos
contrarios aos fins almejados por esse Edital, ensejard a formulacdo imediata de representacao junto
ao Ministério Publico Federal, para as providéncias cabiveis, sem prejuizo da abertura de procedimento
administrativo para os fins estabelecidos neste item com base no Art. 88, inciso Il, da Lei n2. 8666/93.

18.8 As sancdes de adverténcia, multa, impedimento de licitar e declaracdo de inidoneidade poderao
ser aplicadas cumulativamente, facultada a defesa prévia do interessado, no respectivo processo, no
prazo de 05 (cinco) dias Uteis, conforme previsto no §29, art. 87, da Lei n? 8.666/1993.

18.9 As sancOes previstas nesta secao nao impedem a Administracao de exigir indenizacOes
suplementares para reparar os danos advindos da violacdo de deveres contratuais, apurados durante
0 processo administrativo de penalizacao.
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18.10 Serd assegurado a empresa, previamente a aplicacdo das penalidades mencionadas nesta
secdo, o direito ao contraditério e a ampla defesa.

18.11 As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF e, no caso de impedimento de
licitar e contratar, o licitante serd descredenciado por igual periodo, sem prejuizo das multas previstas
no Edital, no contrato e das demais cominacdes legais.

18.12 Ainda, nos casos em que couber, serdo aplicadas as sancdes previstas na Lei Federal
12.846/2013, que dispde sobre a responsabilizacdo administrativa e civil de pessoas juridicas pela
pratica de atos contra a administracdo publica, nacional ou estrangeira, e dé outras providéncias.

18.13 Caso as multas previstas no contrato e neste Edital ndo sejam suficientes para indenizar os
danos sofridos pela Administracdo, esta poderd cobrar, administrativa e judicialmente, os prejuizos
excedentes, tendo, neste caso, que provar os danos, conforme dispde o art. 416 do Cddigo Civil
Brasileiro.

18.14 Quando a rescisao contratual nao for conveniente e oportuna a Administracao, esta poderd
manter em vigor o contrato, cobrando apenas os valores referentes as multas, fundamentando
expressamente as razbes que motivam a manutencao da relacao contratual.

18.15 As sancles de impedimento de licitar e contratar ndo serdo passiveis de reabilitacdo
anteriormente ao final do prazo fixado, tendo os licitantes ou empresa contratada que cumprir sua
integralidade, ressalvado o direito de apreciacao judicial do ato.

18.16 As multas serdo cobradas, segundo o rito especial dos créditos tributdrios da Fazenda Publica
Federal, sendo o valor, descontado dos pagamentos, apds regular processo administracdo em que lhe
seja assegurado o contraditério e a ampla defesa, ou ainda, quando for o caso, cobrado judicialmente.

19. DO PRAZO DE VIGENCIA DO TERMO DE CONCESSAO DE USO DE ESPAGO PUBLICO

19.1 O Termo de Concessao Administrativa de Uso de Espaco Publico terd vigéncia de 12 (doze)
meses, a partir de sua assinatura, podendo ser prorrogada em até 60 (sessenta) meses, nas condicdes
basicas determinadas no inciso Il, art. 57 da Lei 8.666/93, mediante ajuste entre as partes
interessadas.

19.2 Havendo interesse entre as partes a prorrogacao serd realizada através de termo aditivo de
prazo.

20. DA AUTORIZACAO DE CONCESSAO

20.1Por ocasiago da assinatura do Termo de Concessdao Administrativa de Uso do |IF
BAIANO campus ltaberaba, emitird Autorizacao de Concessdo, conforme anexo X, solicitando o inicio
da execucao do servico, objeto da contratacao, de 20 (vinte) dias, a contar do recebimento da
autorizacdo, podendo ser prorrogada por igual periodo mediante justificativa fundamentada, desde
que, aprovada pela fiscalizacao contratual.

21. DO PRAZO PARA INiCIO DA PRESTAGAO DOS SERVICOS



21.1 A prestacao dos servicos deverd ser iniciada apds emissdo da Ordem de Servicos do Gestor de
Contratos.

21.2 Conforme disposto no item anterior, a assinatura do contrato e a emissao da Autorizacdo de
Concessao serdo efetuadas em tempo habil para que a empresa possa dispor de todas as condicdes
necessarias para o inicio da prestacao dos servicos.

22. DAS VEDACOES
22.1 E vedado & CESSIONARIA:

22.1.1 A utilizacdo de alto-falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao
andamento das aulas.

22.1.2 Interromper a execucao dos servicos sob alegacdo de inadimplemento por parte da
CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

22.1.3 A guarda ou depésito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, téxicos ou de forte
odor.

22.1.4 A comercializacao de bebidas alcodlicas; de cigarros e quaisquer produtos téxicos; e de
produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar.

22.1.5 Ceder ou transferir os direitos do presente contrato.
22.1.6 Comercializacao de todo e qualquer tipo de medicamento;

22.1.7 Comercializacao de salgadinhos de pacote, pururuca, biscoito recheado, sucos artificiais,
a exemplo dos elaborados a base de p6 e outros produtos similares;

22.1.8 Permanéncia de animais de qualquer espécie.

22. DAS ALTERACOES
22.1 Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n® 8.666/93.

22.2 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde
que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na
licitagdo original; sejam mantidas as demais cldusulas e condi¢cdes do contrato; ndo haja prejuizo a
execucao do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracdo a continuidade do
contrato.

23. DO REAJUSTE DOS PRECOS RELATIVOS A CESSAO

23.1 Findada a vigéncia contratual de 12 (doze) meses e havendo prorrogacao do contrato conforme
previsto neste Termo de Referéncia o valor mensal contratado sera reajustado e corrigido anualmente,
de acordo com o IGPM (FGV) e na falta deste pelo INPC (IBGE) ou outro indice substitutivo.

23. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

23.1 A contratagdo objeto deste procedimento licitatério ndo produzird despesas a Unidade.

Termo de Referéncia elaborado pela Comissao Especial de Licitacao referente ao processo licitatério
de concessao de uso remunerado de espaco fisico para exploracdo da cantina do IFBAIANO
- Campus Itaberaba:

Autorizacao da Autoridade Competente:

Ozenice Silva dos Santos
Diretora Geral do Campus ltaberaba
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