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1. DADOS DE IDENTIFICACAO DO CURSO

NOME DO CURSO Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

FORMA DE ARTICULACAO

DESCRIQAO DO CURSO O curso habilitara os estudantes em Técnico em

Alimentos
MODALIDADE Técnico Integrado ao Ensino Médio
PERIODO LETIVO Série Anual

Periodo Minimo: 03 anos

INTEGRALIZACAO Periodo Maximo: 05 anos
N°. DE VAGAS 70 vagas
TURNO DE

FUNCIONAMENTO Diurno (Integral)

CARGA HORARIA DA BASE

COMUM CURRICULAR 1800 horas

CARGA HORARIA DO
NUCLEO DIVERSIFICADO 200 horas
INTEGRADOR

CARGA HORARIA DOS
COMPONENTES
CURRICULARES
DIVERSIFICADOS ELETIVOS

160 horas

CARGA HORARIA DO EIXO

TECNOLOGICO 1200 horas

CARGA HORARIA DE
ESTAGIO 150 horas
SUPERVISIONADO

PERIODICIDADE DE

OFERTA Anual

CARGA HORARIA TOTAL 3.350 a 3.510 horas




2. APRESENTACAO

O Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Baiano (IF Baiano)
Campus Santa Inés apresenta o Projeto Pedagdgico do Curso Técnico em Alimentos
Integrado ao Ensino Médio, devidamente reformulado, considerando as mudancas
propostas pela legislacdo educacional vigente, sobretudo as relacionadas a
educacao basica e profissional, e aquelas voltadas para as avalia¢des institucionais,
e a necessidade de construir uma formacao sélida dos estudantes.

A avaliacdo da educacado profissional e tecnolégica no Brasil aponta para a
imprescindibilidade desta reformulagédo, com objetivo de atender as mudancas na
legislacdo apds a Reforma do Ensino Médio em 2017, assim como, assegurar uma
formacdo integral e integrada aos estudantes, qualificando-os para a insercdo no
mundo do trabalho.

Partindo desta realidade, a reformulacdo do referido projeto pedagdégico do
curso, primou pelo envolvimento dos profissionais, pela articulacdo das areas do
conhecimento e pelas orientacbes do Catalogo Nacional dos Cursos Técnicos
(CNCT), na definicdo de um perfil de conclusdo e de competéncias béasicas, saberes
e principios norteadores que imprimam a proposta curricular, além da
profissionalizacao, a formagcdo humana para vida e para o trabalho.

Portanto, o presente projeto € fruto de uma construcdo coletiva, dos ideais
didatico-pedagdgicos, do envolvimento e contribuicdo conjunta do pensar critico dos
coletivos envolvidos no curso, sempre norteado na legislagdo educacional vigente.
Visa estabelecer procedimentos de ensino e de aprendizagens aplicaveis a realidade
e consequentemente, contribuir para o desenvolvimento socioecondmico do Vale do
Jiguirica e de outras regidoes beneficiadas com os profissionais egressos.

Este Projeto Pedagogico de Curso se configura como um instrumento de acao
politica balizado pelos beneficios da educacdo de qualidade, tendo a pretensédo de
direcionar o educando ao desenvolvimento de atividades didatico-pedagdgicas, que
lhes assegure uma formacgéo soélida, atendendo as diretrizes legais e aos principios
da Instituicdo.

Deste modo, o presente projeto teve como referenciais: SINAEP, 2014,
Parecer CNE/CEB n°. 11/2012, expresso na Resolucdo n°. 6/2012, que estabelece
as Diretrizes Curriculares Nacionais para a Educacao Profissional Técnica de Nivel
Médio; a Resolugdo CNE/CP n°. 01/2004 e a Lei n°. 11.645/2008, que tratam das
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Diretrizes Curriculares Nacionais para Educacio das Relacbes Etnico-Raciais e para
o Ensino de Histéria e Cultura Afro-Brasileira e Indigena; a Lei n°. 9.795/99, que
dispbe sobre a Educacdo Ambiental e institui a Politica Nacional de Educacao
Ambiental; a Resolucdo n°. 01/2012, que estabelece as Diretrizes Nacionais para a
Educacdo em Direitos Humanos; a Lei N° 13.415/2017; dentre outros pareceres,
resolucdes e legislacdes vigentes.

Além disso, foram utilizados também como subsidios, documentos
institucionais do IF Baiano, tais como: Regimento Geral (2012); Plano de
Desenvolvimento Institucional (2015 — 2019); Projeto Pedagodgico Institucional do
Campus Santa Inés (2010); Politica da Diversidade e Inclusdo (2012); Politica de
Assisténcia Estudantil (2013) e a Organizacdo Didatica da Educacédo Profissional
Técnica de Nivel Médio-EPTNM (2019).



3. JUSTIFICATIVA

A induastria de alimentos, quando comparada com as demais industrias
existentes, € a mais importante, pela multiplicidade de seus produtos e pela ligacéao
direta destes com o individuo e a coletividade. A industria brasileira de alimentos
ocupa, atualmente, inegavel situacdo técnica, em confronto com suas congéneres
internacionais (EVANGELISTA, 2005).

Segundo o IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica), em 2004, a
indastria de alimentos obteve crescimento de 5,3%, marca mais elevada da série
histérica iniciada em 1992. Como tem sido frequente nos ultimos anos (exceto em
2003), os setores vinculados a pecuéaria (5,0%), com crescente insercdo externa,
apresentaram desempenho superior aos associados a lavoura (4,6%), de maior
peso na agroindustria. A Agroinddstria impede que os produtos in natura sejam
apenas comercializados a pregos muito baixos, para serem beneficiados trazendo
novas alternativas de renda e negocios aos produtores, além de dar oportunidades
aos agricultores de incrementarem sua renda.

O Vale do Jiquirica apresenta atualmente um potencial de aproveitamento dos
produtos oriundos da agropecudria visto que existe uma producdo relevante de
alimentos. A partir desse contexto, para atender uma demanda de profissionais
qualificados na area, o Instituto Federal de Educacédo Ciéncia e Tecnologia Baiano
Campus Santa Inés oportuniza a comunidade o Curso Técnico em Alimentos
visando o aproveitamento da matéria-prima produzida e, consequentemente, melhor
situacao socioecondmica para os produtores da regiao.

A eficiéncia da cadeia produtiva de alimentos e o aumento na oferta de
alimentos s6 sdo possiveis quando se incentiva a formacédo de profissionais e o
desenvolvimento de tecnologias que vinculem a producao agricola com a industria
alimenticia. Os profissionais técnicos da area de alimentos séo fundamentais para a
criacdo de métodos que reduzam o desperdicio durante as etapas de colheita e/ou

abate, transporte e processamento.
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4. BASE LEGAL

A reformulacdo em tela foi motivada pela necessidade de atendimento das
reformas educacionais do ultimo periodo em seus prazos e definicdes. Sendo assim,
efetivou-se as adequacdes a legislacdo vigente. A saber: Lei de Diretrizes e Bases
da Educacéo Nacional [Lei N° 9.394/1996], Diretrizes Curriculares Nacionais para a
Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio [Resolucdo CNE/CEB 06/2012],
Diretrizes Curriculares Nacionais para o Ensino Médio [Resolucdo CNE/CEB
3/2018], Lei da Reforma do Ensino Médio [Lei N° 13.415, de 16 de fevereiro de
2017], Resolugdo CNE/CP N° 2, de 22 de dezembro de 2017, Resolugdo CNE/CP,
N° 4, de 17 de dezembro de 2018.
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4. OBJETIVOS

4.1 Objetivo Geral

O curso Técnico em Alimentos objetiva formar e atualizar profissionais para
desenvolver atividades nas é&reas de producdo, transporte, armazenamento e
comercializacdo de produtos alimenticios. Definira tecnologias apropriadas e
economicamente viaveis as realidades regionais, com atributos pessoais
necessarios a insercdo no empreendedorismo e no mundo do trabalho, de acordo
com as expectativas do setor de producdo, consumo e a vocagao econdmico-social
dos territorios rurais e urbanos, fortalecendo o desenvolvimento econémico e social
aliado a preservacdo ambiental e a qualidade de vida. O curso pretende qualificar
para 0 mundo do trabalho, profissionais de nivel técnico com competéncia em
tecnologia de alimentos, adequadas a realidade do desenvolvimento tecnoldgico e

inseridos no contexto social e humano.

4.2 Objetivos Especificos

e Capacitar os profissionais para atuar em todas as fases de producao até a
distribuicdo de alimentos.

e Capacitar o técnico em Alimentos para realizar a manutencdo de higiene e
limpeza.

¢ Desenvolver e aperfeicoar utensilios e equipamentos de industrializacao.

e Habilitar o profissional para prestar consultorias técnicas, participar de
pesquisas e extensdo em relagdo as demandas e tendéncias de novos
produtos.

e Formar o profissional que valorize e se incorpore as atividades de inovacao
cientifica e tecnolégica de interesse da industria de alimentos com vistas ao
aumento de produtividade e competitividade frente ao mundo globalizado.

e Orientar profissionais quanto ao uso de tecnologias viaveis, econémicas e
ambientalmente adequadas as necessidades de producéo local e regional.

e Formar técnicos capazes de contribuir significativamente para ampliacdo dos

niveis de qualidade, produtividade e competitividade do setor de alimentos e
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bebidas, com conhecimento técnico das normas e legislagbes aplicaveis ao
setor.

Desenvolver as habilidades e competéncias dos profissionais para o0
planejamento e gestdo de negocios na perspectiva do empreendedorismo e
do cooperativismo.

Contribuir para o desenvolvimento de competéncias humanas, baseadas em
principios e valores como ética, justica social, qualidade de vida,

responsabilidade social e ambiental.
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6. PERFIL DO EGRESSO E SUAS COMPETENCIAS

Os egressos serdo beneficiados por adquirirem uma visdo empreendedora,
desenvolvendo capacidade de tomada de decisdo, lideranca, relacionamento
humano, senso analitico e critico. As oportunidades de atuacdo do técnico em
alimentos poderdo surgir em empresas publicas e privadas do setor agroindustrial,
associacfes, cooperativas, comunidades rurais, instituicbes de pesquisa e ensino.
Podera atuar ainda como profissional liberal auténomo, empreendedor,
desenvolvendo seu préprio negocio.

Ao concluir o curso o estudante deve ser capaz de:

e Operacionalizar o processamento de alimentos.

e Auxiliar e atuar na elaboracdo, aplicacdo e avaliacdo de programas
preventivos, de higienizacao e sanitizacao.

e Conhecer processos e critérios e realizar analises fisico-quimicas, sensoriais
e microbiologicas das matérias primas e produtos nas diversas fases da
fabricacdo, bem como elaborar os relatérios de andlises.

e Organizar e monitorar o processo de aquisicdo, preparo, conservacao e
armazenamento da matéria-prima e dos produtos.

e |Identificar e aplicar técnicas mercadolégicas para distribuicdo e
comercializacdo dos alimentos produzidos.

e Atuar na area de vendas de: insumos, processos ou equipamentos utilizados
nas industrias de alimentos.

e Realizar pesquisas para a melhoria, adequagéo e desenvolvimento de novos
produtos e processos, sob supervisao.

e Supervisionar e/ou realizar processos de producdo de alimentos e controle de
gualidade.

e Elaborar planejamento e cronogramas de atividades, bem como definir
procedimentos operacionais para a producdo e controle da qualidade dos
alimentos.

e \Verificar e validar as condicbes de empacotamento e embalagem do produto
final.

e Monitorar os processos de trituragdo, pasteurizagdo, mistura, coccgao,

fermentacao e outros.
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Conhecer e utilizar normas técnicas e legislacdes vigentes aplicaveis a area
guimica na producéo de alimentos.

Participar de pesquisas para melhoria, adequagéo e desenvolvimento de
novos produtos sob superviséo.

Acompanhar as necessidades do mercado; definir estratégias para melhoria,
adequacao e desenvolvimento de novos produtos.
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5. REQUISITOS DE INGRESSO

o O ingresso regular no curso € realizado anualmente por meio de Processo
Seletivo Unificado no ambito do IF Baiano, o qual atende as legislagbes vigentes e
aos requisitos previstos nos editais. O estudante também podera ingressar no curso
mediante Transferéncia ex officio, Interna ou Externa, atendendo ao que dispbe a
legislacdo em vigéncia e as normas internas da Instituicao.

o A Instituicdo fixara, por meio de edital, nimero de vagas disponiveis e todas
as informacoes referentes ao Processo Seletivo Unificado.

o A Transferéncia ex officio dar-se-a independente de vaga especifica e podera
ser solicitada a qualquer época do ano para 0s casos previstos em Lei.

o O acesso de estudantes por Transferéncia Interna ou Externa serd realizado
de acordo com os critérios estabelecidos nas normas institucionais dos cursos da

Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio do IF Baiano.
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8. ORGANIZACAO CURRICULAR DO CURSO

8.1. METODOLOGIA DO CURSO

A metodologia das atividades formativas do Curso Técnico em Alimentos
estdo pautadas no que estabelece o Projeto Politico Pedagdgico do IF Baiano, e
fundamenta-se na interface entre o ensino, a pesquisa e a extensdo, em que as
praticas pedagodgicas se fazem e se ampliam no processo interdisciplinar, catalisador
de experiéncias que congreguem o conhecimento de forma contextualizada, com
vistas a assegurar o desenvolvimento dos(as) discentes, por meio da interagdo com
a comunidade, identificando problemas e criando solucfes técnicas e tecnoldgicas
para o desenvolvimento sustentavel com a inclusdo social, tendo como aporte a
visdo humanistica com vistas ao desenvolvimento da cidadania.

Dessa forma, primam por uma formagéo que promova o alinhamento entre o
ensino técnico profissionalizante e cientifico, articulando ciéncia, cultura e tecnologia
aos requisitos de uma formacao humanistica e as demandas do mundo do trabalho.

No cenario Institucional, o Curso Técnico em Alimentos do IF Baiano, por
compreender o estudante como sujeito do processo de aprendizagem, adota uma
concepcao metodolédgica que prioriza a constru¢do do conhecimento de forma ativa
e interativa, possibilitando a modificacdo do pensamento e a consolidacdo das
competéncias e habilidades tracadas neste Projeto de Curso. Neste sentido, para
ser eficaz e dinamico, zela pelas seguintes a¢cdes metodolbgicas:

e problematizacfes e autonomia discente;

e aulas diversificadas e atividades interdisciplinares;

e processo de ensino e aprendizagem com novas estratégias como
aprendizagem baseada em problemas, projetos, visitas técnicas, aulas
praticas aulas de laboratério e de campo, grupos de observacéao e discussao,
oficinas, monitorias, aulas expositivas e dialdgicas, seminarios, entre outras;

e nivelamento dos componentes curriculares de Lingua Portuguesa e de
Matematica,

o diversificacdo dos processos avaliativos;

e tutoria académica;

e monitoria;
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e intercAmbios;

e utilizacdo de tecnologias da informacdo e comunicagéao (TIC) como postura
inovadora;

e metodologias desafiadoras, estimulando o pensamento critico do discente e
priorizando a construgcao do conhecimento de forma ativa e interativa;

e utilizacdo da abordagem interdisciplinar, transdisciplinar e contextualizada,

e desenvolvimento de projetos de inovacdo tecnoldgica ou pesquisa aplicada
associada ao processo de ensino e aprendizagem por meio de projetos de
iniciacdo cientifica, projetos integradores, feiras e exposi¢cdes, olimpiadas
cientificas;

e desenvolvimento de projetos de extensdo tecnoldgica ou tecnologias sociais
associadas ao processo de ensino e aprendizagem por meio de agdes
comunitarias, projetos integradores, desenvolvimento/aplicacdo de
tecnologias sociais, trabalhos de campo, dentre outros;

e valorizacdo do trabalho em equipe como postura coletiva e desenvolvimento
de atitudes colaborativas e solidarias, respeitando a diversidade;

e relagdo entre teoria e pratica, de modo a contextualizar a forma académica a
realidade vivenciada no local de atuacgéo;

e relacdo interpessoal entre docente-discente/discente-discente/comunidade
pautado no respeito cooperativo e no dialogo.

A metodologia aplicada visa desenvolver uma pratica pedagogica alicercada
em tais reflexdes, implicando em uma ac¢éo didatica que favoreca a compreenséo da
realidade; a reflexdo sobre os diversos contextos; o aprendizado ativo destinado a
conquistar conhecimentos especificos e a capacidade de estabelecer associacdes e
articulagcdes pertinentes e adequadas.

Para efetivacdo dessas estratégias metodoldgicas, bem como, as propostas
de avaliacdo dos discentes, estas devem ser apresentadas e discutidas nos Planos
de Ensino no inicio de cada periodo letivo, atendendo a LDB n°. 9.394/1996 e a

Organizacdo Didatica da Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio.



8.2.

Matriz curricular

BASE COMUM CURRICULAR

1°. ANO 2°. ANO 3°. ANO
Ne, DISCIPLINAS CH/S | CH/A| No. DISCIPLINAS CH/S | CH/A | Ne. DISCIPLINAS CH/S CH/A
1 L_ingua Portuguesa e 2 77 1 L.ingua Portuguesa e 2 77 1 |Lingua Portuguesa e Literaturas lll 2 77
Literaturas | Literaturas |l
2 | Quimicall 2 78 2 | Quimicall 2 78 2 | Quimicallll 1 40
3 |Fisical 2 78 3 Fisica Il 1 40 3 | Fisicalll 2 77
4 | Biologia | 2 78 4 | Biologia Il 2 77 4 | Biologia lll 1 40
5 | Matematica | 2 77 5 | Matematica Il 2 77 5 | Matemaética lll 2 77
6 | Geografia | 2 78 6 | Geografia ll 2 78 6 | Geografia lll 1 40
7 | Historia | 1 40 7 Historia I 2 78 7 | Histéria 1l 2 78
8 | Educacéo Fisica | 1 40 8 | Educacéo Fisica ll 1 40 8 | Sociologia Il 1 40
9 |Arte 1 40 9 Filosofia | 1 40 9 | Filosofia ll 1 40
10 | Lingua Estrangeira (Inglés) | 1 40 10 | Sociologia 1 40
11 |Lingua Estrangeira (Inglés) Il 1 40
Total 16 626 Total 17 665 Total 13 509
TOTAL BNCC 1.800
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FORMACAO TECNICA E PROFISSIONAL

NUCLEO DIVERSIFICADO INTEGRADOR*
*de acordo com as caracteristicas regionais e locais da sociedade, da cultura, da economia e dos educandos.

1° ANO 2° ANO 3° ANO
COMPONENTES COMPONENTES COMPONENTES
NO CURRICULARES CH/S |C-H/A N© CURRICULARES CH/S|CHI/A N CURRICULARES CH/S| CH/A
11 FI!OSQfIa e Souologlg da Ciéncia, dal 1 40 10 Espanhol > 80
Técnica e da Tecnologia
12 |Leitura e producdo textual | 1 40
13 |Mdsica 1 40
Carga Horaria Total de Componentes Curriculares Diversificados Eletivos Obrigatérios 200
12 |Leitura e produgdo textual Il 1 40 | 11 | Leitura e Producao Textual Il | 1 40
13 |Arte Il 1 40 |12 Educacao Fisica lll 1 40
Carga Horéaria Total de Componentes Curriculares Diversificados Eletivos Nao-Obrigatorios 160
14 |Analise Sensorial 2 74 | 14 |Andlise de Alimentos 2 76 | 13 Er_nbalagem e Rotulagem de 1 38
Alimentos
15 Coqtrol_e e Qarantla de Qualidade nal 3 111 | 15 Gest_ao de Residuos e Meio 5 76 | 14 |Gestso e Empreendedorismo 1 37
Industria de Alimentos Ambiente
16 |Microbiologia Geral 2 74 | 16 [Microbiologia de Alimentos 2 76 | 15 Tec_nologla de Leite e 3 117
Derivados
17 |Principios de Tecnologia de Alimentos 3 108 | 17 |Operagbes Unitarias 2 76 | 16 I/Iefgggg'a de Panificacdo de 2 74
18 Quimica e Bioquimica de 5 76 | 17 Tecnologia de Produtos de 3 111
Alimentos Origem Animal
19 Tec_nologla de Vegetais e > 76
Derivados
Carga Horaria Total dos Componentes Curriculares do Eixo Tecnolégico** 1200
Carga Horéaria de Estagio Obrigatério 150
Total de Carga Horaria Minima do Curso 3350
Total de Carga Horaria Maxima do Curso 3510
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9. EMENTAS DOS COMPONENTES CURRICULARES

COMPONENTE CURRICULAR: LINGUA PORTUGUESAE LITERATURAS |

NUCLEO CURRICULAR

Nucleo Comum Diversificado
. | Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horéria Aulas C.H. |C.H. Periodo/
Codigo | Nome da disciplina (%) semanais TOTAL | TOTAL série
Teorica | Préatica (H/A) | (H/R)
LINGUA PORTUGUESA | ., 0 a
LPR0OO001 e LITERATURAS | 80% 20% |2 77 77 1

EMENTA

Linguagens, lingua e fala; Os textos oral e escrito; Linguagem e Lingua; Modalidades da
Lingua: texto oral e texto escrito; Elementos da comunicacéo e Fungdes da linguagem; Lingua
e sociedade: variacdes linguisticas; Lingua e Sociedade; lingua e literaturas lusofonas;
Introducdo a morfologia: estrutura e processos de formacéo de palavras; Texto e discurso:
marcas ideoldgicas, interlocucdo e contexto; O texto literario e suas especificidades; A
literatura e suas fungdes; Os géneros literarios; Figuras de linguagem; Teoria da literatura:
lirico, épico/narrativo e dramatico; Formacao da literatura brasileira; A literatura no Brasil
colonial: Quinhentismo, Barroco e Arcadismo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

ABAURRE, M. L.; PONTARRA, M. Portugués: contexto, interlocucéo e sentido. Séo Paulo:
Moderna, 2008. v. 1.

CANDIDO, A. Formacao da literatura brasileira: momentos decisivos. 8. ed. Belo Horizonte:
Itatiaia, 1997.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CUNHA, C.; CINTRA, L. E L.Nova gramatica do portugués contemporaneo. Rio de Janeiro:
Nova Fronteira, 1985.

ILARI, R.Introdugdo a semantica: brincando com a gramatica. Sdo Paulo: Contexto, 2001.
KOCH, I. V.A interacdo pela linguagem. 5. ed. S&o Paulo: Contexto, 1995.
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COMPONENTE CURRICULAR: QUIMICA I

NUCLEO CURRICULAR

X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horaria (%) C. H. C.H. ]
Codigo | 10" % ” s toTaL |ToTaL | Perod
P Teorica | Pratica (HIA)  [(H/R)
QUI0001 |QUIMICA1 |50% 50% 2 78 78 18
EMENTA

Introducdo ao estudo da Quimica, matéria e energia, leis ponderais de Quimica, estrutura
atbmica, tabela periddica, ligagbes quimicas, polaridade das moléculas, geometria molecular e
forcas intermoleculares, fungdes quimicas, reacfes quimicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD. )
FONSECA, M. R. M.da. Quimica. 1. ed. Editora Atica, 2013. v. 1.
MORTIMER, E. F.; MACHADO,A. H. Quimica. 2. ed. Editora Scipione, 2013.v. 1.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BROW, T.L.; LEMAY, H.E.; BURSTEN, B.E.; BURDGE, J.R. Quimica: A Ciéncia Central.
9. ed. S&o Paulo: Prentice Hall, 2005.

PERUZZO, F. M.; CANTO, E. L.do (TITO E CANTO). Quimica na abordagem do cotidiano.
Séo Paulo: Moderna, 1998. v.1.

RUSSELL, J. B. Quimica geral. 2. ed. Sdo Paulo: Makron Books, 2008, v. 1.
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COMPONENTE CURRICULAR: FISICA

NUCLEO CURRICULAR
X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horéaria Aulas C.H. |C.H. Periodo/
Cddigo | Nome da disciplina (%) semanais TOTAL | TOTAL série
Tedrica | Pratica (H/A) | (H/R)
FIS0001 |FISICA 80% 20% |2 78 78 18

EMENTA

Introducdo ao Estudo da Fisica. Estudo dos Movimentos. Forca e Movimento. Leis de
Conservacao. Gravitagéo e Fluidos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

PIETROCOLA, M.; et al. Fisica: conceitos e contextos: pessoal, social, historico: movimento,
forca, astronomia. S&o Paulo: FTD, v.1, 2003.

GASPAR, A. Fisica 1: Mecanica. Sdo Paulo: Atica, 2001.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CARRON, W.; GUIMARAES, O. As faces da fisica: volume tnico. 3.ed.S&o Paulo: Moderna,
2006. 751p.

EINSTEIN, A.; INFELD, L. A evolucdo da fisica. Zahar Editores, 1980.

GRUPO DE REELABORACAO DO ENSINO DE FISICA. Leituras de Fisica: Mecanica.
Séo Paulo: Edusp, 1991.
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COMPONENTE CURRICULAR: BIOLOGIA |

NUCLEO CURRICULAR

X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horaria (%) C. H. C.H. ]
Codigo | fiorte @ ” o Aus o |ToTAL |ToTAL |Periodef
p Teorica  |Pratica (HIA) | (HIR)
BIO0001 | BIOLOGIA | |80% 20% 2 78 78 18
EMENTA

Introducdo a Biologia; Origem da Vida; Bioquimica celular Bioenergética e Citologia;
Reproducdo Humana; Embriologia e Histologia Humana.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.
ALBERTS, B. et al. Biologia molecular da célula. 5. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. 1268 p.
COOPER, G. M. A célula: uma abordagem molecular. 3. ed. S&o Paulo: Artmed, 2007. 716 p

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MACHADO, S. Biologia: de olho no mundo do trabalho. Vol. Gnico. Séo Paulo: Scipione,
2003.

STARR, C.; TAGGART, R.; EVERS, C.; STARR, L. Biologia: unidade e diversidade da vida.
12. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2011. v. 1 e 2.

ZAHA, A. (Org.). Biologia molecular bésica. Porto Alegre: Artmed, 2014. 403 p.




24

COMPONENTE CURRICULAR: MATEMATICA |

NUCLEO CURRICULAR
X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horaria Aulas C.H. |C.H. Periodo/
Codigo | Nome da disciplina (%) semanais TOTAL | TOTAL série
Tedrica | Prética (H/A) | (H/R)
MAT0001 | MATEMATICA | 80% 20% |2 77 77 12

EMENTA

Conjuntos. Funcdes. Matematica Financeira. Trigonometria no tridngulo retangulo

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

IEZZI, G. et al.Ciéncia e Aplicacdes. 5.ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2010.3 v.

RIBEIRO, J. Matematica: Ciéncias, Linguagem e Tecnologia. 1.ed. Sdo Paulo: Scipione,
2012,

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

IMENES, L.M. Matematica para todos: 5° a 8° serie. S&o Paulo: Scipione, 2002.
LIMA,E.L.etal. A Iylatemética do Ensino Médio. Rio de Janeiro: SBM, 2008.3 v.
PROJETO ARARIBA. Araribd Matematica. Sdo Paulo: Moderna, 2010.
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COMPONENTE CURRICULAR: GEOGRAFIA

NUCLEO CURRICULAR

X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horéria C.H. C.H. .
Codigo cl;ligcr:rilelzjnaa (%) glrjrll?;lais TOTAL | TOTAL Egrride/
P Tedrica | Pratica (H/A) | (H/R)
GEOO0001 | GEOGRAFIA1 [80% |20% 2 78 78 18
EMENTA

A Ciéncia Geogréfica: Conceitos e categorias de analise; O espago e suas representacoes;
Cartografia; Dinamica interna e externa da terra; geomorfologia; Climatologia; Biogeografia,
Hidrografia; questdes ambientais contemporaneas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

ADAS, M. Panorama geografico do Brasil: contradi¢des, impasses e desafios socioespaciais.
Sao Paulo: Moderna, 2004.

ALMEIDA. L. M. A. de; RIGOLIN, T. B. Geografia — série novo ensino médio. Sdo Paulo:
Atica, 2007.

GARCIA, H. C.; GARAVELLO, T. M. Geografia: de olho no mundo do trabalho.Séo Paulo:
Scipione, 2005.

GUERINO, L. A. A Dinamica do espaco Brasileiro. 1. ed. Positivo. Curitiba, 2010. v. 2.
MAGNOLIO, D.Geografia — A construgdo do Mundo: Geografia Geral e do Brasil. Sdo
Paulo: Editora Moderna, 2005.

MOREIRA, 1. A. C. O espaco geografico: Geografia geral e do Brasil. Sdo Paulo: Atica,
2002.

MOREIRA, J. C.; SENE, E. de. Geografia Geral e do Brasil: Espaco Geografico e
Globalizag&o. 4 ed. Vol. 1 e 2. S&o Paulo, Scipione, 2010.

SENE, E. ;MOREIRA, J. C. Geografia Geral e do Brasil. Sdo Paulo: Scipione, 2002.
SPOSITO, M. E. B. Capitalismo e urbanizagdo. Sdo Paulo: Contexto, 1989.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MAGNOLI, D. ARAUJO, R. Geografia (Geral e Brasil) Paisagem e territorio.S&o Paulo, Ed.
Moderna. 2.ed. Reformulada, 1997.

MAGNOLI, D. O mundo contemporaneo.Sdo Paulo: Atual, 1995.

SANTOS, M.A natureza do espaco: técnica e tempo — razéo e emocdo. S&o Paulo: Hucitec,
1996.

SANTQOS, M. Espago, tempo: globalizag&o e meio técnico-cientifico-informacional.Sdo
Paulo: Hucitec, 1996.

SANTOS, M.Por uma outra globalizacdo do pensamento Gnico a consciéncia universal. Rio
de Janeiro: Record, 2006.
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COMPONENTE CURRICULAR: HISTORIA |

NUCLEO CURRICULAR
X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

iy C.H. |C.H. )
0,
Codigo (I;li(s)gi]elidnaa carga Horéria 0%) sAel:llesnais TOTAL | TOTAL E:rrile?dO/
P Tebrica | Pratica (HIA) | (HIR)
HIS0001 | HISTORIA T [80% 20% 1 40 40 12
EMENTA

Introducdo aos estudos da Historia: fonte e narrativa histérica. Dos primeiros humanos a
escrita. Povos da América Pré-colombiana. Africa Antiga: Grandes Reinos. Tépicos de
Antiguidade Oriental (Revolucdo Agricola e Urbanizagdo, Guerras e expansao territorial,
Poder politico e religido, Trabalho e desigualdade ). Os gregos e os romanos. Sociedade
Feudal. Crise do feudalismo e formacao do Estado Moderno.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

CAMPOS, F. de; MIRANDA, R. G.A escrita da historia. Volume Unico. Sdo Paulo: Escala
Educacional, 2005.

VICENTINO, C.; DORIGO, G. Historia para Ensino Médio: Histdria Geral e do Brasil. Sdo
Paulo: Scipione, 2001.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARIES, P.; DUBY, G. (Orgs.) Histdria da Vida Privada: da Renascenca ao Século das Luzes.
S&o Paulo: Companhia das Letras, 1993. v. 3.

BURKE, P. Variedades de Histdria Cultural. Rio de Janeiro: Civilizacao Brasileira, 2000.
CARDOQOSO, C. F. Algumas polémicas tedricas e interpretativas. In: A Afro-América,2003.
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COMPONENTE CURRICULAR: EDUCACAO FISICA

NUCLEO CURRICULAR

X | Estruturante Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horéria (%) C. H. C. H. .
Codigo (I;Ii(s)(l;ri]eli(jnaa Teorica | Pratica ':\elsrﬁlais TOTAL | TOTAL spgrringO/
P (HIA) | (HR)
EDUCACAO
EDF0001 FISICA | 50% 50% 1 40 40 12
EMENTA

Estudo do acervo de formas de representacdo do mundo, historicamente criadas e socialmente
desenvolvidas pela humanidade, exteriorizadas pelas atividades da cultura corporal: jogos,
dancas, lutas, exercicios e treinos ginasticos, esportes, dentre outras, ampliando e articulando,
de forma critica e criativa, tais conhecimentos, com as exigéncias do mundo do trabalho no
ambito da Educacdo, da Saude, do Esporte e do Lazer.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FREIRE, J. B. Educacdo de corpo inteiro: Teoria e pratica da educacéo fisica. Sdo Paulo:
Scipione, 1997. 224 p. (Série Pensamento e acdo no magistério).

OLIVEIRA, V. M. de. O que é educacdo fisica. 11. ed. Sao Paulo: Brasiliense, 1994. 111 p.
(Colecao Primeiros Passos).

SERRABANA MAS, M.; ANDUEZA AZCONA, J. A; SANCHO OLIVERA, R. 1001
exercicios e jogos de aquecimento. Porto Alegre: Artmed, 2002. 273 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALMEIDA, M. B. de. Basquetebol: 1000 exercicios. 2. ed. Riode Janeiro, RJ: Sprint, 2001.
331p.

CARVALHO, O. M. de. VWoleibol: 1000 exercicios. 5.ed. Rio de Janeiro, RJ: Sprint, 2001. 285
p.

VOSER, R. da C. Futsal: principios técnicos e taticos. 2. ed., rev. e ampl. Canoas, RS: Ed.
ULBRA, 2003. 171 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: ARTE

NUCLEO CURRICULAR

.

Base Comum Diversificado
Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horaria (%) C. H. C. H. ]
Codigo | Nt ¢% " v roTaL | ToTaL |Perodef
p Teorica | Pratica (HIA) (HIR)
ART0001 | ARTE 35% 65% 1 40 40 12
EMENTA

Conceito, valor e funcao da Arte. Arte como expressdo, comunicacgdo, representacao e
experiéncia individual e coletiva, identidade e memoria. Presenca e implicacdes das culturas
africanas e indigena na arte brasileira. Elementos das artes visuais ou da musica ou da danca

ou

do teatro. Apreciacdo, fruicdo e producao da obra de arte. Contextualizacdo histérica da

arte mundial e brasileira. Compreensao e utilizacdo de técnicas, procedimentos e materiais
artisticos, com materiais manufaturados ou naturais, midiaticos e pertinentes aos diversos
campos da arte. Pesquisa como procedimento de criacdo artistica. Acesso e preservacao de
bens culturais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BERTHOLD, M. Histéria Mundial do Teatro. Sdo Paulo: Perspectiva, 2003.
FARIA, J. R. Histdria do Teatro Brasileiro: das origens ao teatro profissional da primeira
metade do Século XX. Sdo Paulo: Perspectiva, 2012. v. 1.

. Histdria do Teatro Brasileiro: do modernismo as tendéncias contemporaneas.Sdo

Paulo: Perspectiva, 2012.v. 2.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

PAVIS, P. Dicionario de Teatro. Sdo Paulo: Perspectiva, 2007.

ROUBINE, J. J. A Linguagem da Encenacéo Teatral. Jorge Zahar.

SERVICO SOCIAL DA INDUSTRIA — S3o Paulo. Caderno de Artes Cénicas. Vol. 1. Col.
Sesi-SP Educacdo. Sdo Paulo: SESI-SP, 2012.

COMPONENTE CURRICULAR: LINGUA ESTRANGEIRA (INGLES) |




29

NUCLEO CURRICULAR

X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horaria (%) C. H. C. H. ]
Codigo (';:(SJ:: eI;jnaa ri Ati glrjrll?;lais TOTAL | TOTAL Egrride/
p Teorica |Pratica (H/A) (H/R)
LINGUA
LEIO001 ESTRANGEIRA 80% 20% 1 40 40 1@
(INGLES) I
EMENTA

Desenvolvimento da proficiéncia linguistica em Lingua Inglesa, trabalhando as quatro
habilidades (ler, escrever, ouvir e falar) em nivel elementar com base em uma postura
intercultural. Estudo das estruturas bésicas da Lingua Inglesa e das estratégias de leitura e
producdo textual, através de diversos géneros textuais. A importancia da lingua estrangeira
para formag&o profissional do individuo e o impacto da Lingua Inglesa no cotidiano dos
discentes.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

MUNHOZ, R.Inglés Instrumental: estratégias de leitura. Mddulo Il. S&o Paulo: Texto novo,
2001.

TAVARES, K. C. do A. Way to Go!Lingua estrangeira moderna: inglés: ensino medio. Séo
Paulo: Atica, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GALVEZ, J. A. Dicionéario Larousse: inglés/Portugués. Portugués/inglés: Avancado. Sdo
Paulo: Larousse, 2009.

LIMA, D. Gramatica de uso da lingua inglesa: a gramatica do inglés na ponta da lingua. Rio
de Janeiro: Editora Campus, 2010.

MARQUES, A. Inglés. 7. ed. Sdo Paulo: Editora Atica, 2008. v. dnico.
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COMPONENTE CURRICULAR: LINGUA PORTUGUESAE LITERATURAS II

NUCLEO CURRICULAR
X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horéria Aulas C.H. |C.H. Periodo/
Codigo | Nome da disciplina (%) semanais TOTAL | TOTAL série
Teorica |Pratica (H/A) | (H/R)
LINGUA
LPLO002 | PORTUGUESA e 5% 25% 2 77 77 28
LITERATURAS II

EMENTA

Reflexdes sobre a linguagem: Reflexdes sobre a histdria e sobre o funcionamento da
linguagem vinculada a cultura local. Leitura e producdo de textos: Reconhecer e produzir
diferentes géneros textuais. Processos de (re) significacdo da leitura e da escrita. O texto
escrito, suas caracteristicas e estratégias de funcionamento social. Analise linguistica: Discutir
a aplicabilidade dos diferentes recursos linguisticos e gramaticais na construcao textual,
considerando os meios de producéo e divulgacdo. Utilizar mecanismos inerentes a
identificacdo caracteristicos a veracidade de um texto. Examinar o perfil contemporaneo da
publicidade em contexto digital, em campanhas publicitarias e politicas, identificando valores
e representacdes de situacgdes, grupos e configuracdes sociais veiculadas, no sentido de
desconstruir estereotipos, destacar estratégias de engajamento, viralizacdo. Compreender 0s
recursos de persuaséo utilizados e os efeitos de sentido provocados pelas escolhas feitas na
construcdo do texto em termos de elementos e recursos linguisticos discursivos, imageéticos,
sonoros, gestuais e espaciais, entre outros. Estudos literarios: A préatica da leitura literéria
associada ao resgate dos aspectos historicos dos textos, seus meios de producdo, circulacédo e
recepcdo em meio a didlogos que se entrecruzam na perspectiva de manter ou romper a
tradicdo (canone literario).

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

BECHARA, E. Gramatica Escolar da Lingua Portuguesa. Rio de Janeiro: Nova Fronteira,
2010.

CUNHA, C.; CINTRA, L. Nova gramatica do portugués contemporaneo. 5. ed. Sao Paulo:
Lexikon, 2009.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BOSI, A. Dialética da Colonizacdo. Sdo Paulo: Companhia das Letras,1992.

MEDEIROS, J. B. Manual de redacdo e nominalizacdo textual: técnicas de editorial e revisao.
Séo Paulo: Atlas, 2002.

SAVIOLI, F. P; FIORIN, J. L. LicBes de texto: leitura e redagfo. 5. ed.S&o Paulo: Atica,
2006, 432 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: QUIMICA 11

NUCLEO CURRICULAR

Base Comum Diversificado
| Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horaria C. H. C. H. .
Codigo (I;II(S)CT eI?Inaa (%) sAel;rllisnais TOTAL | TOTAL E:rrifd()/
P Terica | Pratica (HIA)  |(HR)

QUI0002 | QUIMICA1I |50% 50% |2 78 78 28
EMENTA

Estequiometria; Solu¢des; Termoquimica; Cinética Quimica; Equilibrio Quimico;
Eletroquimica; Gases; Radioatividade

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

FONSECA, M. R. M.da.Quimica. 1. ed.Editora Atica, 2013.v. 1.

MORTIMER, E. F.; MACHADO, A. H. Quimica para o ensino médio. Sdo Paulo: Scipione,
2002. 398 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

RUSSELL, J. B. Quimica geral. Sdo Paulo: Makron Books, 2008, v. 1 e 2.

MALDANER, O. A.; ZAMBIAZI, R. Quimica 2: consolidacdo de conceitos fundamentais.
ljui, RS: UNIJUI, 1997. 157 p.

BRADY, J. E.; HUMISTON, G. E. Quimica geral. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC - Livros
Técnicos e Cientificos, c1986. 2 v.
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COMPONENTE CURRICULAR: FISICAI

NUCLEO CURRICULAR
X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horéaria Aulas C.H. |C.H. Periodo/
Cddigo | Nome da disciplina (%) semanais TOTAL | TOTAL série
Tedrica | Pratica (H/A) | (H/R)
FIS0002 | FISICA I 80% 20% |1 40 40 28

EMENTA

Termodinamica. Optica geométrica. Ondulatoria

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

GASPAR, A. Fisica 1: Mecénica. Sdo Paulo: Atica, 2001.

PIETROCOLA, M.; et al.Fisica: conceitos e contextos: pessoal, social, histérico: movimento,
forca, astronomia. S&o Paulo: FTD, v.2, 2003.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

EINSTEIN, A.; INFELD, L. A Evolucdo da Fisica. Zahar Editores, 1980

GRUPO DE REELABORAC}AO DO ENSINO DE FISICA. Leituras de Fisica: Mecanica.
Sédo Paulo: Edusp, 1991.

QUADROS, S. A termodinamica e a invencdo das maquinas térmicas. Sdo Paulo: Scipione,
1996.
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COMPONENTE CURRICULAR: BIOLOGIA I

NUCLEO CURRICULAR

Base Comum Diversificado
| Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horaria C. H. C. H. .
Codigo ol\I:(s)(r:? eI?naa (%) sAel;rllisnais TOTAL | TOTAL E:rrile?dO/
P Tedrica | Pratica (HIA)  |(HR)

BIO0002 | BIOLOGIA 11 | 80% 20% |2 77 77 28
EMENTA

Diversidade de seres vivos, Taxonomia, sistematica e Filogenética/ Reinos (Monera,
Protoctista, Fungi, Plantae e Animallia); Anatomia e fisiologia animal

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

AMABIS, J. M.; MARTHO, G.R.Biologia. 2. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004. 3 v.
BORGES-OSORIO, M. R.; ROBINSON, W. M. Genética humana. 3. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2013. 775 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MACHADO, S. Biologia: de olho no mundo do trabalho. Vol. Gnico. S&o Paulo: Scipione,
2003.

STARR, C.; TAGGART, R.; EVERS, C.; STARR, L. Biologia: unidade e diversidade da vida.
12. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2011. v. 1 e 2.

MATIOLLI, S. R.; FERNANDES, F. de C. (Ed.). Biologia molecular e evolugdo. 2. ed.
Ribeirdo Preto, SP: Holos, 2012. Sociedade Brasileira de Genética, 249 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: MATEMATICAII

NUCLEO CURRICULAR

Base Comum Diversificado
| Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horaria C. H. C. H. .
Codigo (I;II(S)CT eI?Inaa (%) ':t\al:r:zlsnais TOTAL | TOTAL E:rrile?dO/
pind Tedrica | Pratica (HIA) | (HIR)

maroooz | ATEMATICA 7000 13096 |2 77 77 22
EMENTA

Geometria Plana. Ciclo trigonométrico. Fungdo Trigonométrica. Progressdo Aritmética.
Progressdo Geométrica. Matrizes/Determinantes/Sistemas Lineares.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

DANTE, L. R.Matemética. Volume Unico. S&o Paulo, SP: Atica, 2005.

IEZZI, G.et al. Matematica: Ensino Médio. Volume Unico. 4. ed. Sdo Paulo, SP: Atual, 2007.
PAIVA, M. Matematica.Sao Paulo: Moderna, 2009. v.2.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BRASIL.Parametros Curriculares Nacionais. Ensino Médio. Ciéncias da Natureza,
Matematica e suas tecnologias. Ministério da Educacdo. Secretaria de Educacdo Média e
Tecnoldgica, 1999.

RIBEIRO, J. Matematica: ciéncia, linguagem e tecnologia. S&o Paulo, Editora Scipione, 2012.
v. 1.

IEZZI, G.Matematica: ciéncia e aplicacbes. Sdo Paulo: Atual, 2004.v. 2.
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COMPONENTE CURRICULAR: GEOGRAFIATI

NUCLEO CURRICULAR

X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horaria (%) C. H. C.H. ]
Codigo ol\lz(s)tr:ri]elgnaa ori Ati sAel:llesnais TOTAL | TOTAL E:rrifd()/
P Teorica | Pratica (HIA) | (HR)
GE00002 ﬁEOGRAF'A 80%  |20% |2 78 78 2
EMENTA

Formacdo do territorio brasileiro. lindustria e as Matrizes energéticas. Populagao e Fluxos
migratorios: Brasil e Mundo; Espaco Urbano e Espaco Agrario.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

ALMEIDA. L. M. A. de; RIGOLIN, T. B.Atlas geografico escolar. Rio de Janeiro: IBGE,
2002.

GUERINO, L. A. A Dinamica do espaco Brasileiro. 1.ed. Positivo. Curitiba, 2010. v. 2.
MAGNOLIO, D. Geografia — A construcdo do Mundo: Geografia Geral e do Brasil. Séo
Paulo: Editora Moderna, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AB' SABER, Aziz NacibOs dominios de natureza no Brasil: potencialidades paisagisticas.
Séo Paulo: Atelié Editorial,2003.

ROSS, J. L. S. Geografia do Brasil. Sdo Paulo: Edusp, 1998.

ALMEIDA. L. M. A. de; RIGOLIN, T. B. Geografia — série novo ensino médio. Sdo Paulo:
Atica, 2007.
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COMPONENTE CURRICULAR: HISTORIA 11

NUCLEO CURRICULAR
X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horéria Aulas C.H. |C.H. Periodol
Codigo | Nome da disciplina (%) semanais TOTAL | TOTAL série
Teorica |Pratica (H/A) | (H/R)
HIS0002 | HISTORIA I 80% |20% |2 78 78 28

EMENTA

Renascimento cultural, urbano e comercial. Reforma Protestante e Reforma Catolica.
Navegacdes, territorios e poder. Coloniza¢fes da Ameérica. Brasil: do pau-brasil & mineracao.
Escravizacao e resisténcias negras e indigenas. Era das Revolucdes: burguesas e industrial. As
Independéncias na América. Era dos impérios: Brasil e Mundo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

CAMPOS, F. de; MIRANDA, R.G.A escrita da histéria. Volume Unico. Sdo Paulo: Escala
Educacional, 2005.

SCHIMIDT, M. Nova Histéria Critica: ensino médio. Vol. Unico. S&o Paulo: Nova Geracao,
2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARIES, P.; DUBY, G. (Org.) Histdria da vida privada: do império romano ao ano mil. So
Paulo: Companhia das Letras, 1993.

ELIAS, N. O processo civilizador: formacéo do Estado e Civilizacdo. Rio de Janeiro: Jorge
Zahar, 1993. v. 2.

SCHWARTZ, S. B. e LOCKHART, J. Os modos ibéricos. In: A América Latina na época
colonial. Rio de Janeiro: Civilizagao Brasileira, 2002.
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COMPONENTE CURRICULAR: EDUCACAOQ FiSICAII

NUCLEO CURRICULAR

X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horaria (%) C. H. C.H. ]
Codigo | hiome ” - |Aules - toTAL |ToTAL | Perod
p Teorica | Pratica (HIA) | (HR)

EDUCACAO |, ) .
EDF0002 FiSICA 11 50% 50% 1 40 40 2
EMENTA

Estudo do acervo de formas de representacdo do mundo, historicamente criadas e socialmente
desenvolvidas pela humanidade, exteriorizadas pelas atividades da cultura corporal: jogos,
dancas, lutas, exercicios e treinos ginasticos, esportes, dentre outras, ampliando e articulando,
de forma critica e criativa, tais conhecimentos, com as exigéncias do mundo do trabalho no
ambito da Educacdo, da Saude, do Esporte e do Lazer.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FREIRE, J. B. Educacéo de corpo inteiro: Teoria e pratica da educacdo fisica. Sdo Paulo:
Scipione, 1997. 224 p. (Série Pensamento e acdo no magistério).

OLIVEIRA, V. M. de. O que é educacdo fisica. 11. ed. Sao Paulo: Brasiliense, 1994. 111 p.
(Colecéao Primeiros Passos).

SERRABANA MAS, M.; ANDUEZA AZCONA, J. A.; SANCHO OLIVERA, R. 1001
exercicios e jogos de aquecimento. Porto Alegre: Artmed, 2002. 273 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALMEIDA, M. B. de. Basquetebol: 1000 exercicios. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: Sprint, 2001.
331 p.

CARVALHO, O. M. de. Voleibol: 1000 exercicios. 5.ed. Rio de Janeiro, RJ: Sprint, 2001. 285
p.

VOSER, R. da C. Futsal: principios técnicos e taticos. 2. ed., rev. e ampl. Canoas, RS: Ed.
ULBRA, 2003. 171 p.




COMPONENTE CURRICULAR: FILOSOFIAI

H Diversificado

NUCLEO CURRICULAR

Base Comum
| Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

38

Carga Horaria

C.H

C.H

Codigo ol\I:(s)(r:? eI?naa (%) ':t\al:r:zlsnais TOTAL | TOTAL E:rrifd()/
P Tedrica | Pratica (H/A) (H/R)
FILO002 | FILOSOFIA 1 [80% |20% 1 40 40 2a

EMENTA

Filosofia da acdo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.
MORIN, E. O paradigma perdido: a natureza humana. Mem Martins: Europa-América, 1991.
JAEGER, W. Paidéia: a formacdo do homem grego. Séo Paulo: Martins Fontes, 1966.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DUARTE JUNIOR, J. F. O que ¢é realidade. 10. ed. So Paulo: Brasiliense, 2011. 103 p.
COTRIM, G. Fundamentos de filosofia. 1. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2010.
ARANHA, M. L. de A. Temas de filosofia. 3.ed. rev. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
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COMPONENTE CURRICULAR: SOCIOLOGIAI

NUCLEO CURRICULAR

X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horaria (%) C. H. C.H. ]
Codigo | o | Julas IroTalL | ToTaL |Penod
p Teorica |Pratica (HIA) | (HIR)
SOC0002 |SOCIOLOGIA| |80% 20% 1 40 40 28
EMENTA

Cultura e Sociedade. 1. Civilizacéo e cultura: Cultura, Identidade, Diversidade. 2. Sociedade
Globalizagéo: O local e o Global, Marcadores sociais, Diferencas sociais e desigualdades.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.
MACHADOQO, I. J. de R.; AMORIM, H.; BARRQOS, C. R. de. Sociologia hoje. Sdo Paulo:
Atica, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

COSTA, C. Sociologia: introducéo a ciéncia da sociedade. 3. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
FREIRE — MEDEIROS, B.; BOMENY, H. (coo.). Tempos modernos: tempos de sociologia.
Séao Paulo: Brasil, 2010.

MORAES, A. C. (coo.). Sociologia: ensino médio. Brasilia: Ministério da Educacéo, 2010.
304 p. il. (Colecéo Explorando o Ensino, v. 15).

OLIVEIRA, Pérsio. Introduco & sociologia. Sdo Paulo: Atica, 2010.
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COMPONENTE CURRICULAR: LINGUA ESTRANGEIRA (INGLES) Il

NUCLEO CURRICULAR

X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horaria (%) C. H. C.H. ]
Codigo | fiore & U toTaL |ToTaL |PErod
p Teodrica |Pratica (HIA) (H/R)
LINGUA
LEI0002 | ESTRANGEIRA | 80% 20% 1 40 40 22
(INGLES) Il
EMENTA

Desenvolvimento da proficiéncia linguistica em Lingua Inglesa, trabalhando as quatro
habilidades (ler, escrever, ouvir e falar) em nivel elementar/intermediario com base em uma
postura intercultural. Estudo das estruturas basicas da Lingua Inglesa e das estratégias de
leitura e producdo textual, através de diversos géneros textuais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

AUN, E.; MORAES, M. C. P.; SANSANOVICZ, N. B. English for all. Editora Saraiva, 2012.
TAVARES, K. C. do A. Way toGo: lingua estrangeira moderna: inglés: ensino médio. S&o
Paulo: Atica, 2013.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AGA, G. (Org.). Upgrade. Séo Paulo: Richmond Educacdo, 2010. v. 1.

LIMA, D. Gramaética de uso da lingua inglesa: a gramatica do inglés na ponta da lingua.
Editora Campus, 2010.

MARQUES, A. Inglés. Vol. Unico. 7. ed. Editora Atica, 2008.
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COMPONENTE CURRICULAR: LINGUA PORTUGUESAE LITERATURAS IlI

NUCLEO CURRICULAR
X | Nucleo Comum Diversificado
Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horéaria Aulas C.H. |C.H. Periodo/
Codigo | Nome da disciplina (%) semanais TOTAL | TOTAL série
Tedrica | Préatica (H/A) | (H/R)
LINGUA
LPLO003 | PORTUGUESA e 75% 25% |2 77 77 3
LITERATURAS Il

EMENTA

Reflexdes sobre a linguagem: O papel da linguagem na sociedade atual e as suas implicac6es
na producdo do discurso e aquisicdo da criticidade. A linguagem como recurso favoravel ao
exercicio da autonomia, do protagonismo, da autoria individual e coletiva, em consonancia
com os principios da alteridade com a organizacao do trabalho. Leitura e producdo de textos:
A expansdo da linguagem digital (dimensdes técnicas, criticas, criativas, éticas e estéticas) nos
processos de engajamento e participacao no universo escolar, cientifico e profissional. A
interface leitura e producao de textos. Analise linguistica: Analise de elementos e aspectos da
sintaxe do portugués, como a ordem dos constituintes da sentenca (e os efeitos que causam
sua inversdo), a estrutura dos sintagmas, as categorias sintaticas, 0os processos de coordenacéo
e subordinacéo (e os efeitos de seus usos) e a sintaxe de concordancia e de regéncia, de modo
a potencializar os processos de compreenséo e producéo de textos e a possibilitar escolhas
adequadas a situacdo comunicativa. Estudos literarios: Identificacdo e apreciacdo estética de
diversas expressdes artisticas, culturais e literarias considerando suas caracteristicas
especificas, bem como suas relagdes com as sociedades em que se apresentam e suas
caracteristicas — locais, regionais, globais — a fim de construir significados e exercer um
protagonismo critico com relagdo a diversidade de saberes, identidades e culturas. Analise das
relacBes intertextuais e interdiscursivas entre obras de diferentes autores e géneros literarios
de um mesmo momento histérico e de momentos historicos diversos, explorando os modos
como a literatura e as artes em geral se constituem, dialogam e se retroalimentam.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

SCHOCAIR, N. M. Gramatica moderna da lingua portuguesa: teoria e pratica. 4. ed. rev.
ampl. Niter6i: Impetus, 2010. 516 p.

CEREJA, W. R.; MAGALHAES, T. C. Portugués:linguagens: literatura, producéo de texto,
gramatica. 5. ed. Sdo Paulo: Atual, 2005.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

COUTINHO, A. Introducdo a literatura no Brasil. Rio de Janeiro: Bertrand Brasil, 1988.
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CUNHA, E. Os Sertodes. 6.ed. Rio de Janeiro: Record, 2003.
RAMOS, G. Vidas Secas. 114.ed. Rio de Janeiro: Record, 2010.




COMPONENTE CURRICULAR: QUIMICA 111

NUCLEO CURRICULAR

43

X |Nucleo Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Nome da Carga Horéria (%) |Aulas ¢ H. ¢ H. Periodo/
Cadigo disciplina semanais TOTAL | TOTAL série
P Tedrica | Pratica (HIA) | (HIR)
QUI0003 | QUIMICA I |70% 30% 1 40 40 3
EMENTA

Representacao das formulas estruturais das moléculas dos compostos organicos, classes de
compostos organicos, isometria, introducdo as reacbes organicas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.
ANTUNES, M. T. Quimica. 2. ed.. Ser Protagonista - Edi¢cbes SM, 2013.v. 3.
MORTIMER, E. F.; MACHADO, A. H. Quimica. 2. ed. Editora Scipione, 2013. v. 3.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BROW, T.L. LEMAY, H.E BURSTEN, B.E. BURDGE, J.R. Quimica: A Ciéncia Central. 9
ed. Sdo Paulo: Prentice Hall (2005).

RUSSELL, J. B. Quimica Geral. Sdo Paulo: Makron Books, 2008. v. 1.
RUSSELL, J. B. Quimica Geral. Sdo Paulo: Makron Books, 2008. v.2.
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COMPONENTE CURRICULAR: FISICA1II

NUCLEO CURRICULAR
X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horéaria Aulas C.H. |C.H. Periodo/
Cddigo | Nome da disciplina Semanal (H/A) semanais TOTAL | TOTAL série
Tedrica | Pratica (H/A) | (H/R)
FIS0003 | FISICA 111 80% |20% (2 77 77 3

EMENTA

Eletrostatica. Eletrodindmica. Campo Magnético. Forca Magnética. Inducdo Magnética.
Tdpicos de Fisica Moderna.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD. )
GASPAR, A. Fisica 2: Onda, Optica e Termodinamica.Sao Paulo: Atica, 2001.
MAXIMO, A.; ALVARENGA, B. Curso de fisica. Sdo Paulo: Scipione, 2000. v.3.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

PIETROCOLA, M.; et al.Fisica: conceitos e contextos: pessoal, social, histérico. Sdo Paulo:
FTD, 2003. v. 3.

QUADROS, S. A termodinamica e a invencao das maquinas térmicas. Sdo Paulo: Scipione,
1996.

ROCHA, J. F. (Org). Origens e evolucdo das ideias da Fisica. Salvador: EDUFBA, 2002.
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COMPONENTE CURRICULAR: BIOLOGIA I

NUCLEO CURRICULAR

Base Comum Diversificado
| Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horaria C. H. C. H. .
Codigo ol\lz(s)tr:ri]elgnaa (0) sAel;rllisnais TOTAL | TOTAL E:rrile?dO/
P Tedrica | Pratica (HIA)  |[(HR)

BIO0003 | BIOLOGIAIIl [80% |20% |1 40 40 3
EMENTA

Genética; Hereditariedade e sua importancia nos diversos Ramos da Biologia. Biotecnologia;
Evolucéo Bioldgica das Espécies; Ecologia e Influéncias Antrépicas

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

AMABIS, J. M.; MARTHO, G.R.Biologia. 2. ed. Sdo Paulo: Moderna, 2004. 3 v.
BORGES-OSORIO, M. R.; ROBINSON, W. M. Genética humana. 3. ed. Porto Alegre:
Artmed, 2013. 775 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MACHADO, S. Biologia: de olho no mundo do trabalho. Vol. Gnico. S&o Paulo: Scipione,
2003.

STARR, C.; TAGGART, R.; EVERS, C.; STARR, L. Biologia: unidade e diversidade da vida.
12. ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2011. v. 1 e 2.

MATIOLLI, S. R.; FERNANDES, F. de C. (Ed.). Biologia molecular e evolugdo. 2. ed.
Ribeirdo Preto, SP: Holos, 2012. Sociedade Brasileira de Genética, 249 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: MATEMATICA I

NUCLEO CURRICULAR
Nudcleo Comum Diversificado
| Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Nome da Carga Horaria Aulas C. H. C. H. Periodo/
Cadigo disciplina Semanal (H/A) semanais TOTAL | TOTAL série
P ] Tedrica |Pratica (H/A) | (H/IR)
MAT0003 :\I"IATEMAT'CA 80%  |20% |2 77 77 3
EMENTA

Estatistica Basica. Analise Combinatoria. Probabilidade. Geometria Espacial. Geometria
Analitica. Polinbmios.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD. )
DANTE, L. R.Matematica. Sdo Paulo: Atica, 2004. 3. v. )
DANTE, L. R.Matemética: contexto e aplicagdes. 4. ed. Sdo Paulo: Atica, 2007. 3.v.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

LIMA, E. L. et al. A Matematica do Ensino Médio.Rio de Janeiro: SBM, 2008.3.v.
IMENES, L.M. Matematica para todos: 5° a 8° serie. Sdo Paulo: Scipione, 2002.
PROJETO ARARIBA. Arariba Matematica. Sdo Paulo: Moderna, 2010.
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COMPONENTE CURRICULAR: GEOGRAFIAII

NUCLEO CURRICULAR

X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Nome da Carga Horaria (%) |Aulas ¢ H ¢ H Periodo/
Codigo disciplina semanais TOTAL | TOTAL série
P Tebrica | Pratica (HIA)  |(HIR)
GE00003 ﬁIEOGRAF'A 80%  |20% |1 40 40 3

EMENTA

A mundializac¢do do Capital e o Processo de Globalizagdo; A Nova Ordem Mundial e as
Organizacg0es Internacionais; Geopolitica e Conflitos Internacionais; Multiculturalismo

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

ADAS, M. Panorama geografico do Brasil: contradi¢cdes, impasses e desafios socioespaciais.
Sao Paulo: Moderna, 2004.

ALMEIDA. L. M. A. de; RIGOLIN, T. B. Geografia — série novo ensino médio. Sdo Paulo:
Atica, 2007.

GARCIA, H. C.; GARAVELLO, T. M. Geografia: de olho no mundo do trabalho.Séo Paulo:
Scipione, 2005.

GUERINO, L. A. A Dinamica do espaco Brasileiro. 1. ed. Positivo. Curitiba, 2010. v. 2.
MAGNOLIO, D.Geografia — A construgdo do Mundo: Geografia Geral e do Brasil. Sdo
Paulo: Editora Moderna, 2005.

MOREIRA, 1. A. C. O espaco geografico: Geografia geral e do Brasil. Sdo Paulo: Atica,
2002.

MOREIRA, J. C.; SENE, E. de. Geografia Geral e do Brasil: Espaco Geografico e
Globalizag&o. 4 ed. Vol. 1 e 2. S&o Paulo, Scipione, 2010.

SENE, E. ;MOREIRA, J. C. Geografia Geral e do Brasil. Sdo Paulo: Scipione, 2002.
SPOSITO, M. E. B. Capitalismo e urbanizago. So Paulo: Contexto, 1989.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MAGNOLLI, D. ARAUJO, R. Geografia (Geral e Brasil) Paisagem e territrio.S&o Paulo, Ed.
Moderna. 2.ed. Reformulada, 1997.

MAGNOLI, D. O mundo contemporaneo.Sdo Paulo: Atual, 1995.

SANTOS, M.A natureza do espaco: técnica e tempo — razéo e emocao. S&o Paulo: Hucitec,
1996.




48

SANTOS, M. Espaco, tempo: globalizagdo e meio técnico-cientifico-informacional.S&o
Paulo: Hucitec, 1996.

SANTQOS, M.Por uma outra globalizacdo do pensamento Unico a consciéncia universal. Rio
de Janeiro: Record, 2006.
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COMPONENTE CURRICULAR: HISTORIA 111

NUCLEO CURRICULAR

X | Nucleo Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Nome da Carga Horaria (%) Aulas C.H. C.H. Periodo/
Codigo disciplina semanais TOTAL | TOTAL série
- Tebrica | Prética (H/A) | (HR)
HIS0003 h':STOR'A 80% 20% |2 78 78 3
EMENTA

Guerras, conflitos e revolucdes nas primeiras décadas do século XX: As guerras mundias e a
Revolucdo Russa. Totalitarismo, Facismo e Nazismo. As novas conjunturas do posguerra:
Guerra Fria, Revolucdes e movimentos de Independéncia na Africa e Asia. Politica, economia
e cultura na Primeira Republica brasileira. A Era Vargas. Segunda Republica no Brasil: de
Dutra a Jodo Goulart. Ditaduras militares na América. Ditadura Militar no Brasil : repressdo e
resisténcias. O Brasil pos-Ditadura Militar

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

CAMPOS, F. de; MIRANDA, R. G.A escrita da historia. Volume Unico. Sao Paulo: Escala
Educacional, 2005.

VICENTINO, C.; DORIGO, G. Historia para Ensino Médio: Histéria Geral e do Brasil. Sdo
Paulo: Scipione, 2001.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ARIES, P.; DUBY, G. (Orgs.) Historia da Vida Privada: da Renascenca ao Século das Luzes.
Sdo Paulo: Companhia das Letras, 1993. v. 3.

BURKE, P. Variedades de Historia Cultural. Rio de Janeiro: Civilizacdo Brasileira, 2000.
CARDOSO, C. F. Algumas polémicas tedricas e interpretativas. In: A Afro-Ameérica,2003.
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COMPONENTE CURRICULAR: SOCIOLOGIAI

NUCLEO CURRICULAR

X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Nome da Carga Horaria (%) | Aulas ¢.H. ¢ H Periodo/
Codigo disciplina semanais TOTAL | TOTAL série
P Tebrica | Prética (HIA) | (HR)
SOC0003 ISIOC'OLOG'A 0%  |[70% |1 40 40 3

EMENTA

Poder e Sociedade. Politica: Democracia, Representatividade, Cidadania. Agéo politica:
Instituicdes Politicas, Participacao politica, Movimentos Sociais.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

COSTA, C. Sociologia: introducdo a ciéncia da sociedade. 3.ed. Sdo Paulo: Moderna, 2005.
FREIRE-MEDEIRQS, B.; BOMENY, H. (coo.). Tempos modernos: tempos de sociologia.
Sdo Paulo: Brasil, 2010.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

GIDDENS, A. Sociologia. 6. ed. Porto Alegre: Penso, 2012. 847 p.

MORAES, A. C. (coo.). Sociologia:ensino médio. Brasilia: Ministério da Educacdo, 2010.
304 p. (Colecgdo Explorando o Ensino, v. 15).

OLIVEIRA, P. Introdugéo a sociologia. S&o Paulo: Atica, 2010.




COMPONENTE CURRICULAR: FILOSOFIAII

NUCLEO CURRICULAR

o1

X | Base Comum Diversificado
Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horéaria C. H. C. H. .
Cédigo (’;'i(s’g;elfnaa Semanal (H/A) ?e‘:ﬁl i |TOTAL |TOTAL Egrri':d‘)/
P Tebrica | Prética (HIA) | (HIR)
FiLooo3| | O%OA leowe 0% |1 40 40 3
EMENTA

Filosofia Politica

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.
AGAMBEN, G. O Poder Soberano e a Vida Nua. BH: Ed. UFMG, 2010.
ARENDT, H. A Condi¢do Humana. RJ: Ed. Forense, 2007.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CORDI, C. Para filosofar. Ed. reform. Séo Paulo: Scipione, 2007. 328 p.
FOUCAULT, M. Historia da Sexualidade: O cuidado de si. Sao Paulo: Ed. Graal,2010. v. 3.
FERRY, L. Aprender a viver. Rio de Janeiro: Ed. Objetiva, 2007.




52

COMPONENTE CURRICULAR: FILOSOFIAE SOCIOLOGIA DA CIENCIA, DA
TECNICA e DATECNOLOGIA

NUCLEO CURRICULAR

Estruturante Diversificado
Tecnolégico |
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horaria Aulas C.H. |C.H. Periodol
Codigo | Nome da disciplina (%) semanais TOTAL | TOTAL série
Teorica | Préatica (H/A) | (H/R)
FILOSOFIAE
SOCIOLOGIA DA 0 0 a
FST0001 CIENCIA, DA TECNICA 80% 20% |1 40 40 1
e DATECNOLOGIA

EMENTA

Razao e conhecimento filoséfico. Ciéncia e outras formas de saber. Técnica e tecnologia. Processos
de validacao e falseabilidade dos conhecimentos. Sociologia e modernidade. Sociedade, ciéncia e
transformacéo social. Formas de conhecimento e relacdo de poder

BIBLIOGRAFIA BASICA

RODRIGUES, Léo P. Introdugédo a sociologia do conhecimento, da ciéncia e do conhecimento
cientifico. Passo Fundo: UPF Editora , 2005.

OLIVA, Alberto. Teoria do conhecimento. Rio de Janeiro: Zahar, 2011.

FIGUEIREDO, Vinicius de (org). Filosofia: temas e percursos. Sdo Paulo: Berlendis e Vertecchia,
2016.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

MORIN, Edgar, Ciéncia com consciéncia. Mem Martins: Publicacdes Europa- América, 1994.
RUSSELL,Bertrand. Histéria da filosofia ocidental. Sdo Paulo: Nova Fronteira, 2015.

TRIGUEIRO, Michelangelo Giotto Santoro. O conteddo Social da tecnologia. Brasilia, DF: EMBRAPA
Informacg&o tecnoldgica, 2009.




COMPONENTE CURRICULAR: LEITURA E PRODUCAO TEXTUAL I

NUCLEO CURRICULAR

Estruturante
Tecnoldgico

Diversificado

53

N
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horaria C. H. C. H. .
Cédigo (’;'i(s’g;elfnaa Semanal (H/A) SAe‘:]LZSr]aiS TOTAL |TOTAL Egrri':d‘)/
P Tedrica | Pratica (HIA)  |(HR)
LEITURA
LPT0001 [PRODUCAO  [80%  |20% |01 40 40 12
TEXTUAL |
EMENTA

BIBLIOGRAFIA BASICA

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




COMPONENTE CURRICULAR: MUSICA

NUCLEO CURRICULAR

Estruturante
Tecnoldgico

Diversificado

54

H
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horéria C.H. C.H. .
Cédigo (';'igé?e”dnaa Semanal (H/A) ?e‘#]ﬁ] o |TOTAL |TOTAL Egrri':dc”
P Tedrica | Pratica (HIA)  |(HIR)
MUSO0001|  MUSICA 50% | 50% 01 40 40 18
EMENTA

Conceito de Musica e suas func¢Ges. Elementos da linguagem musical. Apreciacéo e

execucdo/interpretacdo de diversas obras musicais de variados contextos historicos e culturais.

Presenca e implicagBes das culturas africana e indigena na arte brasileira. Processos

individuais e/ou coletivos de criacdo e producdo musical.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR




COMPONENTE CURRICULAR: LEITURA E PRODUCAO TEXTUAL II

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante
Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Diversificado

55

Carga Horaria Aulas C.H. |C.H.
Codigo | Nome da disciplina (%) semanais TOTAL | TOTAL | Periodo/
Tedrica |Pratica (H/A) | (H/R) |série
LEITURAEe
LPT0002 | PRODUCAO TEXTUAL 1 40 40 28
1
EMENTA

BIBLIOGRAFIA BASICA

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
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COMPONENTE CURRICULAR: ARTE I

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
Tecnolégico | ]

DADOS DO COMPONENTE

L L L Carga Horaria (%) | Aulas ¢.H. | CH.
Cédigo Nome da disciplina semanais TOTAL | TOTAL | Periodo/
Tedrica | Prética (H/A) | (HIR) série
ARTO0002 ARTE Il 50% 50% 1 40 40 24
EMENTA

Histéria das Artes (Visuais, Mulsica e Arquitetura). Apreciacdo, analise econtextualizacdo de obras
artisticas das  diversas correntes  estéticas (Idade Média,Renascimento, Barroco,
Classicismo/Arcadismo/lluminismo, Romantismo eModernismo. O Brasil e as influéncias artisticas
europeias, africanas e indigenas nasArtes.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BERTHOLD, M. Histéria Mundial do Teatro. S&o Paulo: Perspectiva, 2003.
FARIA, J. R. Historia do Teatro Brasileiro: das origens ao teatro profissional da primeira metade do
Século XX. Séo Paulo: Perspectiva, 2012. v. 1.

. Historia do Teatro Brasileiro: do modernismo as tendéncias contemporaneas.Séo Paulo:
Perspectiva, 2012.v. 2.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

PAVIS, P. Dicionério de Teatro. Sdo Paulo: Perspectiva, 2007.

ROUBINE, J. J. A Linguagem da Encenacéo Teatral. Jorge Zahar.

SERVICO SOCIAL DA INDUSTRIA — Sdo Paulo. Caderno de Artes Cénicas. Vol. 1. Col. Sesi-SP
Educacéo. Sdo Paulo: SESI-SP, 2012.




57

COMPONENTE CURRICULAR: ESPANHOL

NUCLEO CURRICULAR

Estruturante Diversificado
Tecnolégico |
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horéaria Aulas C.H. |C.H.
Codigo | Nome da disciplina (%) semanais TOTAL | TOTAL | Periodo/
Teorica | Préatica (H/A) | (H/R) |série
ESP0003 ESPANHOL 80% | 20% 1 40 40 3

EMENTA

Praticas de compreensdo e producdo orais e escritas em espanhol e desenvolvimento da
competéncia comunicativa em nivel basico/ intermediario. Estudos de géneros textuais da ordem do
escrever e do relatar.

BIBLIOGRAFIA BASICA

Livro didatico escolhido no PNLD.

BARCIA, P. L.; CHAVES, L. S.; COIMBRA, L. CercaniaJoven: espanhol, 1° ano: ensino
meédio. Sdo Paulo: Edi¢bes SM, 2013.

GONZALEZ HERMOSO, A. Conjugar es facil: enespafiol de Espafia y de América. Madrid,
ES: EDELSA, 1996. 293 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ERES FERNANDEZ, G. (Coord.). Géneros textuais e producao escrita: teoria e pratica nas
aulas de espanhol como lingua estrangeira. S&o Paulo: IBEP, 2012.208 p.

MILANI, E. M. Gramaética de espanhol para brasileiros. 4.ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2011.
TALAVERA, G.; DIAZ, M. Dicionario Santillana para Estudantes: Espanhol - Portugués /
Portugués — Espanhol. 2.ed. Moderna, 2008.




COMPONENTE CURRICULAR: LEITURA e PRODUCAO TEXTUAL III

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante
Tecnolégico

DADOS DO COMPONENTE

Diversificado

58

L L Carga Horéria (%) | Aulas ¢.H. | CH.
Cadigo Nome da disciplina semanais TOTAL | TOTAL | Periodo/
Teorica | Prética (H/A) | (H/IR) série
LEITURA e PRODUCAO . . a
LPTO003 TEXTUAL Il 50% 50% 1 40 40 3
EMENTA

BIBLIOGRAFIA BASICA

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
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COMPONENTE CURRICULAR: EDUCACAOQ FISICA I

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
Tecnolégico | ]

DADOS DO COMPONENTE

L L L Carga Horaria (%) | Aulas ¢.H. | CH.
Cédigo Nome da disciplina semanais TOTAL | TOTAL | Periodo/
Tedrica | Prética (H/A) | (HIR) série
EDF0003 EDUCACAO FISICA Il 30% 70% 1 40 40 3a
EMENTA

A prética da cultura corporal para o desenvolvimento humano e profissional;Apropriacdo da cultura do
movimento como forma de interagdo social; Instrumentospara uma apreciagao critica das vivéncias
esportivas; Processos de funcionamento doorganismo humano com vistas ao bem-estar fisico e
social; Jogos e sistemas taticos demodalidades individuais e coletivas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FREIRE, J. B. Educacao de corpo inteiro: Teoria e pratica da educacéo fisica. Sdo Paulo: Scipione,
1997. 224 p. (Série Pensamento e acdo no magistério).

OLIVEIRA, V. M. de. O que é educacéo fisica. 11. ed. S&o Paulo: Brasiliense, 1994. 111 p. (Cole¢éo
Primeiros Passos).

SERRABANA MAS, M.; ANDUEZA AZCONA, J. A.; SANCHO OLIVERA, R. 1001 exercicios e jogos
de aquecimento. Porto Alegre: Artmed, 2002. 273 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALMEIDA, M. B. de. Basquetebol: 1000 exercicios. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ: Sprint, 2001. 331 p.
CARVALHO, O. M. de. Voleibol: 1000 exercicios. 5.ed. Rio de Janeiro, RJ: Sprint, 2001. 285 p.
VOSER, R. da C. Futsal: principios técnicos e taticos. 2. ed., rev. e ampl. Canoas, RS: Ed. ULBRA,
2003. 171 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: ANALISE SENSORIAL

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
X | Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horaéria (% C.H. C.H. .
Codigo | Nome dadisciplina 'g- ( ) Aulas TOTAL | TOTAL Perfo_do/
Tedrica | Pratica | Semanais (HIA) (HIR) série
ANALISE ; ) -
ASE0001 SENSORIAL 80% 20% 2 74 74 1

EMENTA

Andlise sensorial. Gostos primarios. Testes Sensoriais. Grau de satisfacéo do
consumidor. Correlacdes da Analise Sensorial com medidas quimicas e fisicas.
Andlise estatistica dos testes.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALMEIDA, T. C. A.; GULLERMO, H.; MARIA, H. D.; MARIA A. Avancos em analise sensorial. Sao
Paulo: Varela, 1999.

CHAVES, J. B. P. Préticas de laboratério de andlise sensorial de alimentos e bebidas. Vigosa,
MG: UFV, 2005.

DUTCOSKY, S. D. Analise Sensorial de Alimentos. 3. ed. Curitiba: Editora Champagnat, 2011.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

EMBRAPA / CTAA. Manual de analise sensorial de alimentos e bebidas. Tomo I, Il e Il. Rio de
Janeiro, 1994.

FARIA, E. V; YOTSUYANAGI, K. Técnicas de analise sensorial. 2. ed. Campinas: ITAL, 2008.
NESPOLO, C. R.; DE OLIVEIRA, F. A.; PINTO, F. S. T.; OLIVERA, F. C. Praticas em Tecnologia de
Alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2015.

SBCTA. Analise sensorial: testes discriminativos e afetivos. Ed. Sbcta, 2000.
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COMPONENTE CURRICULAR: CONTROLE E GARANTIA DA QUALIDADE NA
INDUSTRIA DE ALIMENTOS

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
X | Tecnolégico

DADOS DO COMPONENTE

Aria (O C. H. C. H. .
Caédigo Nome da disciplina Carga Horaria (%) Aulas. TOTAL | TOTAL Per,lo.do/
Teérica| Pratica | Semanais (HIA) (HIR) serie
CONTROLE E
GARANTIA DA
CGQ0002 QUALIDADE NA 80% 20% 3 111 111 12
INDUSTRIA DE
ALIMENTOS

EMENTA

Introducdo ao controle e garantia da qualidade dos alimentos. Programas de
Qualidade. Higiene e sanitizacdo na industria de alimentos. Legislacdo na industria
de alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ALMEIDA-MURADIN, L. B.; PENTEADO, M. V. C. Vigilancia Sanitaria: Topicos sobre legislacédo e
analise de alimentos. Riode Janeiro: Guanabara — Koogan, 2011.

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos. Barueri/SP:
Editora Manole, 2008.

SACCOL, A. L. de F.; STANGARLIN, L.; HECKTHEUER, L. H. Instrumentos de apoio para
implantacdo das boas praticas em empresas alimenticias. Rio de Janeiro: Rubio, 2012. 204 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BEZERRA, L. P;; PINHEIRO, A. N.; SILVA, G. C. Manipulacédo segura de alimentos. Rio de Janeiro:
SENAC, 2009. 86 p.

SANTOS FILHO, C. J. dos. Manual de BPF, POP e registros em estabelecimentos alimenticios:
guia técnico para elaboragdo. Rio de Janeiro: Rubio, 2011. 189 p.

TONDO, C. E.; BARTZ, S. Microbiologia e Sistemas de Gestdo da Seguranca de Alimentos.
Editora Sulina: Porto Alegre, 2009. 263 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: MICROBIOLOGIA GERAL

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
X | Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horaria (%) | Totalde | C.H. | C.H

Codigo Nome — — aulas | TOTAL | TOTAL |Periodo/série
Tedrica | Pratica | semanais (HIA) | (HIR)
MICROBIOLOGIA
MIG0003 GERAL 80% 20% 2 74 74 12
EMENTA

Instalacbes de equipamentos e materiais de laboratério; Importancia da
microbiologia e dos microrganismos nos alimentos; Classificacdo dos
microrganismos; Morfologia e estrutura dos microrganismos; Nutricdo, cultivo e
crescimento dos microrganismos; Metabolismo microbiano; Controle do crescimento
microbiano.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BLACK, J. G. Microbiologia: fundamentos e perspectivas. 4. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan,
€2002, xxiv, 829 p.

PELCZAR JR., M. J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, N. R. Microbiologia: conceitos e aplicagbes. 2. ed.
Sao Paulo: Pearson Makron Books, ¢c1997. 2 v.

TRABULSI, L. R.; ALTERTHUM, F. (Ed.). Microbiologia. 5. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008. 760 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

VERMELHO, A. B.: PEREIRA, A. F: COELHO, R. R. R.; SOUTO-PADRON, T. Préaticas de
Microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006.

TORTORA, G. J.; CASE, C. L.; FUNKE, B. R. Microbiologia. 8. ed. Porto Alegre: Artmed, 2008. xxvi,
894 p.

RIBEIRO, M. C.; STELATO, M. M. Microbiologia prética: aplicacdbes de aprendizagem de
microbiologia basica: bactérias, fungos e virus. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2011. 224 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: PRINCIPIOS DE TECNOLOIADE ALIMENTOS

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
X | Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horéria (% C.H. C.H. .
Codigo | Nome dadisciplina ,g. - ( ) Aulas 1 roral | ToTAL | Periodo/
Tedrica | Préatica | Semanais (HIA) (HIR) série
PRINCIPIOS DE
PTA0004 TECNOLOGIA DE 80% 20% 3 108 108 12
ALIMENTOS

EMENTA

Introducdo & Tecnologia de Alimentos. Matérias-primas utilizadas na Industria de Alimentos. Fatores
que afetam a conservacdo das matérias-primas. Principais alteracbes em alimentos. Métodos de
conservagao de alimentos. Conceitos basicos em alimentacdo e nutri¢éo.

BIBLIOGRAFIA BASICA

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. Ed. Atheneu, 2003.
GAVA, A. J. Principios de Tecnologia de Alimentos. 7. ed. Sdo Paulo: Nobel, 1988.
ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de alimentos. Ed. Artmed, 2005. v. 1.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006. 602 p.

SILVA, E. R. da; SILVA, R. R. H. da. Conservacédo de alimentos. 4. ed. Sdo Paulo: Scipione, 1996.
63 p.

REINSTEIN, C. de S. B. Como congelar os alimentos: cozinhando por atacado receitas e dicas. 8.
ed. rev. atual. Porto Alegre: Sulina, 1992. 110 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: ANALISE DE ALIMENTOS

NUCLEO CURRICULAR

Estruturante Diversificado
X | Tecnoldgico
DADOS DO COMPONENTE
Carga Horaria (% C. H. C. H. ‘
codigo (;\.'O”.‘el.da ik ,(. ) Aulas | rora | toTaL | Periodo/
ANALISE DE o o A
ANAO005 ALIMENTOS 80% 20% 2 76 76 2

EMENTA

Amostragem. Principios, métodos e técnicas de analises fisico-quimicas de alimentos.
Espectroscopia e aplicagbes em alimentos. Introducdo a cromatografia e aplicacdes em alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e préaticos de analise de alimentos. Editora: Unicamp,
2003.
MORETTO, E; FETT, R; GONZAGA, L. V.; MARIA, E. Introducdo a Ciéncia de Alimentos. 2. Ed.
UFSC.
SILVA, D. J. Anélise de Alimentos: métodos quimicos e biolégicos. 2. ed. Vigosa: UFV, 1990. 165 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CARVALHO, H; JONG, E. V. Métodos Fisicos e quimicos de andlise. UFRGS.

GOMES, J. C.; OLIVEIRA, G. F. Analises fisico-quimicas de alimentos. Vigosa, MG: UFV, 2011.
303 p.

GONCALVES, E. C. B. de A. Andlise de alimentos: uma visdo quimica da nutri¢io. 3. ed. S&o Paulo:
Varela, 2012. 324 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: GESTAO DE RESIDUOS E MEIO AMBIENTE

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
X | Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horéria (% C.H. C. H. .
Cédigo | Nome da disciplina — o ( )| Aulas | ol | goTAL | Periodor
Teorica | Pratica | Semanais (HIA) (HIR) série
GESTAO DE
GRAO0016 | RESIDUOS E MEIO 80% 20% 2 76 76 22
AMBIENTE

EMENTA

Agua e recursos hidricos. Tratamento e lancamento de efluentes. Importancia do
tratamento para conservacdo ambiental e para o processo de producdo. Gestao e
tipos de tratamentos. Politica Nacional de Residuos Sélidos. Residuos na industria
de alimentos. Orgdos e empresas responsaveis pelo gerenciamento de residuos.
Fatores e impactos Ambientais. Protecdo do Meio Ambiente. legislacdo vigente.
Bases para Implantacdo do Sistema de Gestdo Ambiental.Introducdo a Seguranca
do Trabalho. Legislacdo e normas técnicas. Servico Especializado em Engenharia
de Seguranca e Medicina do Trabalho (SESMT). Comisséo Interna de Prevencéo de
Acidentes (CIPA). Prevencdo e controle de riscos em maquinas, equipamentos e
instalagcdes. O ambiente e as doencas do trabalho. Higiene e medicina do trabalho.
Protecado contra incéndios e explosdes e geréncia de riscos. Classes de incéndios e
extintores.

BIBLIOGRAFIA BASICA

PHILIPPI Jr, A.; ROMERO, M. de A.; BRUNA G. C. Curso de Gestdo Ambiental. Barueri, SP:
Manole, 2004.

SANCHEZ, L. E. Avaliagido de impacto Ambiental: conceitos e métodos. S&o Paulo: Oficina de
Texto, 2006.

SANTOS, R. F. Planejamento Ambiental: Teoria e Pratica. S&o Paulo: Oficina de Texto, 2004.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

HIGIENIZACAO, Biosseguranga e controle dos residuos no processamento da cachaca de a
Alambique. llheus, BA: Editus, 2012. 49 p.

GESTAO agroindustrial. 2. ed. S&o Paulo: Atlas, 1999.

TRISTAO, J. et. al. Aproveitamento de residuos organicos agroindustriais. Brasilia: Embrapa,
2011. 1 DVD. (Embrapa Instrumentagé@o Agropecuaria).
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COMPONENTE CURRICULAR: MICROBIOLOGIADE ALIMENTOS

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
X | Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

: L Carga Horaria (%) C.H. C. H. .
Codigo | Nome da disciplina — — se%uallﬁ;s TOTAL | TOTAL Pig?iiO/
Tedrica | Pratica (HIA) (HIR)

MICROBIOLOGIA
MCAO0012 DE ALIMENTOS 80% 20% 2 76 76 22

EMENTA

Fatores que controlam o desenvolvimento de microrganismos em alimentos;
deterioragdo de alimentos por microrganismos; microrganismos deterioradores e
patogénicos de importancia em alimentos; doencas veiculadas por alimentos;
microrganismos indicadores; producdo de alimentos com microrganismos; critérios
microbioldgicos da qualidade de alimentos; importancia do controle microbiolégico
de alimentos; métodos de andlise microbiolégicos de alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FRANCO, B. D.; MELO, G.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. Ed. Atheneu. 2005.

JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Ed. Artmed, 2005.

SIQUEIRA, R. S. de. Manual de microbiologia de alimentos. Brasilia: Servico de Producédo de
Informacéo - SPI, 1995. 155 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

AOAC. Official methods of analysis of AOAC international. Ed. AOAC, 2005.

RIBEIRO, M. C.; STELATO, M. M. Microbiologia prética: aplicacbes de aprendizagem de
microbiologia basica: bactérias, fungos e virus. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2011. 224 p.

VERMELHO, A. B.; PEREIRA, A. F; COELHO, R. R. R.; SOUTO-PADRON, T. Préaticas de
Microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006.
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COMPONENTE CURRICULAR: OPERACOES UNITARIAS

B Diversificado

NUCLEO CURRICULAR
|| Estruturante
Tecnolégico

DADOS DO COMPONENTE

cotigo | Nomeds | CROTpIIACY | A | TomaL | Tomal | Peiodo
(HIA) (H/R)

OPU0013 055%2323 80% | 20% 2 76 76 2a

EMENTA

Grandezas, unidades, dimensdes e transformacdes de unidades. Principais

Operacdes Unitarias. Fundamentos de Balanco de Material. Bombas. Fenémeno de
Cavitacdo. Tubulacado, Valvulas e Acessorios. Trocadores de Calor. Operacdes de
Manutencdo. Operacdes de Separacdo entre solidos e liquidos: decantacéo,
centrifugacdo e sedimentacdo. Operacdes de Reducdo de Tamanho (moagem e
trituracao). Tamisacao. Analise Granulométrica.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CREMASCO, M. A. Operagdes Unitarias em Sistemas Particulados e Fluidomecéanicos. Séo
Paulo. Blucher, 2012.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e prética. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006. 602 p.

FOUST, A. S. et. al. Principios das operacfes unitarias. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC. 670 p. 1982.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

DOSSAT, R. J. Principios de Refrigeragao (traducéo Eng®. Raul Peragallo). Torreira, SP: Ed. Hemus
Limitada, 1994.

GEANKOPLIS, C. J. Procesos de Transporte y Operaciones Unitarias. Compafiia Editorial
Continental, S. A. de C. V. México, D. F. 1998.

PADROES E UNIDADES DE MEDIDA — INMETRO.
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COMPONENTE CURRICULAR: QUIMICA E BIOQUIMICA DE ALIMENTOS

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
X | Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

o C.H. | C.H. )
Cddigo | Nome da disciplina Carga Horaria (%) se?nua:aiis TOTAL | TOTAL Pesré'?iiO/
Tebrica | Prética (H/A) (H/R)
QUIMICAE
QBA0O0O11 BIOQUIMICA DE 80% 20% 2 76 76 22
ALIMENTOS

EMENTA

Compostos quimicos alimentares: dgua, proteina, carboidratos, gorduras, pigmentos, vitaminas e sais
minerais. Reacdes de escurecimento enzimatico e ndo-enzimatico. Oxidacéo lipidica. Transformacgdes
bioguimicas dos alimentos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: Teoria e Pratica. 5. ed. Vigosa: UFV, 2011. 601 p.
FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos. 4. ed. Editora Artmed, 2010.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de alimentos: teoria e aplicagbes praticas. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2008. 242 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FRANCO, G. Tabela de composi¢cdo quimica dos alimentos. 9. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.
307p.

MARCON, M. J. A.; AVANCINI, S. R. P.; AMANTE, E. R. Propriedades quimicas e tecnolégicas do
amido de mandioca e do polvilho azedo. Florianépolis: UFSC, 2007. 101 p.

RIBEIRO, E. P.; SERAVALLI, E. A. G. Quimica de alimentos. 2. ed. rev. Sdo Paulo: Instituto Maua de
Tecnologia, Edgard Blucher, 2007. xi, 184 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: TECNOLOGIA DE VEGETAIS E DERIVADOS

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
X | Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

. o Carga Horaria (%) Aulas c.H. c.H.
Codigo | Nome dadisciplina semanais TOTAL | TOTAL | Periodo/
Teorica |Pratica (H/A) (H/R) série
TECNOLOGIADE
TVvDO0010 VEGETAIS E 80% 20% 2 76 76 2@
DERIVADOS

EMENTA

Introducdo a tecnologia de vegetais, valor nutritivo e composi¢cado quimica, estruturas morfolégicas,
aspectos fisiolégicos e bioquimicos, perdas pds-colheita, alteracdes em vegetais, processamentos de
vegetais e derivados; falhas de processos e a¢fes corretivas. Tecnologia de bebidas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008. 652 p.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos. Ed. Artmed, 2006.

GAVA, A. J.;; SILVA, C. A. B. da; FRIAS, J. R. G.Tecnologia de alimentos: principios e
aplicacfes. S&o Paulo: Nobel, 2008. 511 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CRUZ, G. A. Desidratacdo de alimentos. 2. ed. Sdo Paulo: Globo, 1990. 207 p. (Colecdo do
Agricultor).

JACKIX, M. H. Doces, geléias e frutas em calda: teérico e pratico. Sao Paulo: Icone, 1988. 172 p.
CHITARRA, M. I. F. Processamento minimo de frutos e hortalica. Vicosa: CPT - Centro de
Producgbes Técnicas, 1998. 88 p.
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COMPONENTE CURRICULAR: EMBALAENS E ROTULAGEM DE ALIMENTOS

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
X | Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

o C.H. [ C.H. )
Cddigo | Nome dadisciplina Carga Horaria (%) se?nuallﬁzlis TOTAL | TOTAL Pesré'?iiO/
Tebrica | Prética (H/A) (H/R)
EMBALAGENS E
ERA0022 ROTULAGEM DE 80% 20% 1 38 38 32
ALIMENTOS

EMENTA

Importancia da embalagem. Tipos de embalagens. Escolha da embalagem e estabilidade dos
alimentos. Rotulagem e legislacao.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ANYADIKE, N. Embalagens Flexiveis. S&o Paulo: Blucher, 2010. xxvi, 127 p. (Cole¢do embalagem ;
1).

CASTRO, A. G.; POUZADA, A. S. Embalagens para industria alimentar. Lisboa: Instituto Piaget.
2003.

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2005. 450 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006. 602 p.

GAVA, A. J; SILVA, C. A. B. da; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacbes.
S&o Paulo: Nobel, 2008. 511 p.

ORDONEZ PEREDA, J. A. (Editor). Tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005. 2 v.
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COMPONENTE CURRICULAR: GESTAO E EMPREENDEDORISMO

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
X | Tecnoldgico

DADOS DO COMPONENTE

- C. H. C. H.
0 ]
Cadigo Nome da disciplina Carga Horaria (%) se?nua:aiis TOTAL | TOTAL Piré?iiol
Tedrica | Prética (H/A) (H/R)
GESTAOE 0 0 a
GEPO0O017 EMPREENDEDORISMO 80% 20% 1 37 37 3

EMENTA

Introdugdo ao agronegécio e formacdo da cadeia de suprimentos para a industria de alimentos.
Estudo da empresa e suas areas de atuacdo. Introducdo ao empreendedorismo. Comportamento,
perfil e habilidades empreendedoras. Gerenciamento de um pequeno negdcio.

BIBLIOGRAFIA BASICA

ARAUJO, M. J. Fundamentos de agronegécios. Sdo Paulo: Atlas, 2003. 175 p.

GESTAO E INOVACAO. Agronegdcios. S&o Paulo: Saraiva, 2010. 436 p.

MARTINS, P. do C.; ALVARES, J. G.; BARROS, G. S. de C.; NOGUEIRA NETO, V; BARROSO, V.
(Ed.). O Futuro do Cooperativismo do Leite. Juiz De Fora: Embrapa Gado de Leite, 2004. 112 p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ADMINISTRACAO da empresa agricola. 7. ed. S&o Paulo: Pioneira, 1992. 325 p. (Biblioteca pioneira
de Ciéncias Sociais. Economia. Série estudos agricolas).

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Intercambio Comercial do
Agronegdcio: Principais Mercados de Destino. Brasilia: MAPA, 2008. 373 p.

GESTAO agroindustrial. 2. ed. Sdo Paulo: Atlas, 1999.
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COMPONENTE CURRICULAR: TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS

NUCLEO CURRICULAR
|| Estruturante Diversificado
Tecnolégico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horaria (%) Aulas C. H. C. H. Periodo /
Cédigo ’\!0”?6 _da semanais TOTAL TOTAL série
Disciplina Teodrica | Pratica (H/A) (H/R)
TECNOLOGIA
TLDO0018 DE LEITE E 80% 20% 3 117 117 32
DERIVADOS

EMENTA

Leite: composicéo, obtencao higiénica, coleta, transporte e resfriamento. Padrées de
qualidade de acordo com a instrucdo normativa (IN) 51. Padrbes de qualidade
segundo os regulamentos técnicos de identidade e qualidade (RTIQ).Tecnologia de
derivados do leite. Processamento dos derivados do leite (queijos, produtos
fermentados, manteigas, sorvete). Tecnologia da concentracdo do leite (doce de
leite, leite em po, leite condensado). Gelados comestiveis.

BIBLIOGRAFIA BASICA

MONTEIRO, A. A.; PIRES, A. C. S.; ARAUJO, E. A. Tecnologia de Producédo de Derivados do
Leite. Vicosa: UFV. 2011.

BEHMER, M. L. A. Tecnologia do leite: leite, queijo, manteiga, caseina, iogurte, sorvetes e
instalagdes: producéo, industrializagdo, analise. 15. ed. Sdo Paulo: Nobel, 1984. 320 p.

FERREIRA, C. L. de L. F. Produtos lacteos fermentados: aspectos bioquimicos e tecnolégicos. 3.
ed. Vicosa: UFV, 2008. 112 p. (Cadernos didaticos ; 43).

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CENTRO DE PRODUCOES TECNICAS. Producdo de iogurte, bebida lactea, doce de leite e
requeijao cremoso. Vigosa: CPT, 2008. 155p (Area Laticinios).

INSTALACAO de queijaria e controle de qualidade. Vicosa, MG: CPT - Centro de Productes
Técnicas, 2006. 1 DVD (85min)

PRODUCAO de manteiga, ricota, doce de leite, sorvete, iogurte e bebida lactea. Vicosa: CPT, 2004.
162 p. (Série Laticinios ; 080).
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COMPONENTE CURRICULAR: TECNOLOGIA DE PANIFICACAO E MASSAS

NUCLEO CURRICULAR
|| Estruturante Diversificado
Tecnolégico

DADOS DO COMPONENTE

Carga Horaria Aulas C. H. C. H. Periodo/
Codigo | Nome da disciplina Semanal (H/A) semanais TOTAL | TOTAL <érie
Tebrica | Prética (H/A) (H/R)
TECNOLOGIA DE
TPMO0020 PANIFICACAO E 80% 20% 2 74 74 32
MASSAS

EMENTA

Historia da panificacdo. Principais ingredientes e matérias — primas. Equipamentos utilizados na
panificacdo. Etapas basicas da panificacdo. Métodos de elaboracdo (processamento, falhas de
processo, acdes corretivas e legislagdes): pées, biscoitos, bolachas e massas.

BIBLIOGRAFIA BASICA

CAUVAIN, S.; YOUNG, L. Tecnologia da panifica¢&o. 22 ed. Barueri: Manole, 2009. 418p.
VASCONCELOS, P. M. de; PINHO, E. L. (Autora); SILVA JUNIOR, A. (Autor). Panificac&o. Fortaleza,
CE: Demoaocrito Rocha, 2011. 56 p.

MORETTO, E.; FETT, R. (Autor). Processamento e analise de biscoitos. Sdo Paulo: Varela, 1999.
97p.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

CIACCO, C. F; CHANG, Y. K. Tecnologia de Massas Alimenticias. GOV. ESTADO SP, 1982.
EVANGELISTA, J. Techologia de alimentos. Ed. Atheneu. 2003.
FRANCO, G. Tabela de composicéo de alimentos. Atheneu. 2004.
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COMPONENTE CURRICULAR: TECNOLOGIA DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL

NUCLEO CURRICULAR
Estruturante Diversificado
X | Tecnolégico

DADOS DO COMPONENTE

- C. H. C. H.
o .
Cédigo Nome da disciplina Carga Horaria (%) se%uallﬁ:;is TOTAL | TOTAL Piré?i(é‘)/
Tedrica | Pratica (H/A) (H/R)

TECNOLOGIADE
TPAOO21 PRODUTOS DE 80% 20% 3 111 111 32
ORIGEM ANIMAL

EMENTA

Caracteristicas da matéria prima. Bioquimica da carne. Abate humanitario e bem estar animal.
Tipificagdo de carcacas. Propriedades da carne fresca. Principios bésicos do processamento.
Processamento de derivados carneos. Tecnologia de Pescados. Tecnologia de Ovos.

BIBLIOGRAFIA BASICA

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de alimentos: teoria e aplicagbes praticas. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2008. 242 p.

ORDONEZ, J. A. P. Tecnologia de Alimentos: Alimentos de Origem Animal. Porto Alegre: Artmed,
2005. v. 2.

PARDI, M. C.; SANTOS, I. F.; SOUZA, E. R.; PARDI, H. S. Ciéncia, Higiene e Tecnologia da Carne:
Tecnologia da sua obtencéo e transformacédo. UFG, 2001. v. 1.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

ALENCAR, N. (Coordenador técnico); MORAIS, J. (Producdo). Como montar e operar pequenos e
médios abatedouros de bovinos e suinos. Vigosa: CPT, 2007.

GOMIDE, L. A. M; RAMOS, E. M; FONTES, P. R. Tecnologia do Abate e Tipificacdo de carcacas.
Vicosa: UFV, 2006.

PENNA, R. (Coordenacéo). Curso de maturagdo, marinacdo, condimentacdo e preparo de filés.
Vicosa: CPT, 2011. DVD (93 min).
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10. ESTAGIO CURRICULAR

Estagio é ato educativo escolar supervisionado, desenvolvido no ambiente de
trabalho, que visa a preparacao para o trabalho produtivo de educandos que estejam
frequentando o ensino regular em instituicdbes de educacédo superior, de educacao
profissional, de ensino médio, da educagdo especial e dos anos finais do ensino
fundamental, na modalidade profissional da educacédo de jovens e adultos (Lei n°.
11.788/2008).

Seu objetivo € proporcionar o aprendizado de competéncias proprias da atividade
profissional e a contextualizagdo curricular, possibilitando o desenvolvimento do
educando para pratica nho mundo do trabalho, permitindo assegurar ao estagiario o
exercicio da cidadania e da democracia.

O estagio curricular dos alunos do Curso Técnico de Alimentos do Campus
Santa Inés € componente curricular obrigatério, no ambito do IF Baiano, uma vez que,
dentro do ensino técnico, o processo formativo deve garantir por meio do devido
acompanhamento pedagogico, a vivéncia da concretizacdo da diade teoria e pratica dos
conhecimentos construidos no transcorrer do curso.

Cabera a Instituicdo, por meio do setor responsavel (Nucleo de Relacdes
Institucionais — NRI), levantar as possibilidades de estdgio nas unidades cedentes
da area de Alimentos, disponibilizando informacfes aos estudantes, bem como os
encaminhamentos necessarios para o desenvolvimento da pratica profissional
inerente ao referido setor.

O estagio curricular terd carga horaria de 150 horas, conforme informado na
matriz curricular do referido curso e sera realizado em instituicdes publicas e privadas,
preferencialmente ao término da segunda série, devendo ser finalizado até 90 dias da
conclusdo da ultima série letiva do curso. A finalizacdo das atividades do estagio
compreende a entrega e apresentacdo oral do relatorio final.

As atividades de pesquisa e/ou extensdo na area de alimentos, devidamente
cadastradas nas respectivas Coordenacdes de Pesquisa e Extensdo do Campus,
poderdo ser aproveitadas em até 20% (vinte por cento) da carga horaria total do
estagio. Para tanto, o estudante devera fazer a solicitacdo na Secretaria de
Registros Académicos (SRA), via requerimento, para o Conselho de Curso,

anexando documentagdo comprobatoria.
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Esta proposta de Curso prima pela insercdo dos estudantes no mundo do
trabalho por meio da pratica profissional no setor alimenticio, como dispositivo
formativo e, ndo Unico, mas possivel espaco de atuacédo profissional. Entretanto, em
casos excepcionais de discentes que, apos ter concluido toda a carga horéaria de
disciplinas do curso, ndo conseguirem estagio em outras instituicbes, 0 mesmo
podera desenvolver atividades no préprio Campus, obrigatoriamente sob orientagcéo
de um professor da area, com a anuéncia do Colegiado/Conselho e respeitando as
condi¢gbes do Campus, bem como todas as exigéncias apresentadas neste Projeto.

O estagio como ato educativo escolar, devera ter o acompanhamento efetivo
pelo professor orientador da instituicdo de ensino e por um supervisor da parte
concedente (Lei n® 11.788/2008).

Os estudantes do curso técnico em alimentos do Campus Santa Inés serao
orientados e avaliados, preferencialmente, pelos docentes do Nucleo Tecnoldgico do
referido curso, cuja distribuicdo (discente/orientador(a)) sera uniforme e definida
apos reunido do colegiado/conselho, podendo ou nao relacionar a area do estagio
com a area especifica do professor.

O setor responsavel pelo estagio, com o auxilio da Coordenacao de Curso,
deverd socializar as decis6es sobre a relacdo dos discentes e seus respectivos
orientadores(as). Cabera ao professor(a) orientador(a) auxiliar na elaboracdo do
Plano de Trabalho para desenvolvimento do estagio, juntamente com o estudante e
com anuéncia do Supervisor(a) da Unidade Concedente. Nos casos das Unidades
Concedente definir o plano de trabalho a ser cumprido pelo estagiario, cabera ao(a)
professor(a) orientador(a), apreciacdo do mesmo e devidas orientacdes aos(as)
estudantes.

Cabera ao(a) estudante comparecer ao setor responsavel pelo estagio para
verificar a disponibilidade de unidades concedentes, assim como dos(as)
orientadores(as), conforme decisdo do colegiado/conselho de curso. E de
responsabilidade do estudante realizar a matricula no periodo estagio e atender a
todas as exigéncias estabelecidas no Regulamento de Estagio Curricular da
EPTNM. Apos a concluséo da carga horaria minima exigida no estagio obrigatorio, o
discente devera submeter o relatério para correcédo pelo (a) orientador(a), a fim de

gue 0 mesmo sinalize possiveis alteracdes.
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O Nucleo de Relag6es Institucionais (NRI), setor responsavel pelo estagio no

Campus, providenciara os documentos necessarios para validacdo do estagio do

estudante, bem como orientagdes que considerar pertinentes para a realizacdo do

mesmo.

As pessoas juridicas de direito privado e os 6rgaos da administracdo publica

direta, autarquica e fundacional de qualquer dos Poderes da Unido, dos Estados, do

Distrito Federal e dos Municipios, bem como, profissionais liberais de nivel superior

devidamente registrados em seus respectivos conselhos de fiscalizacéo profissional,

podem oferecer estagio, observadas as seguintes obrigacdes:

celebrar termo de compromisso com a instituicdo de ensino e o educando,
zelando por seu cumprimento;

ofertar instalacbes que tenham condicbes de proporcionar ao educando
atividades de aprendizagem social, profissional e cultural;

indicar funcionario de seu quadro de pessoal, com formacéo ou experiéncia
profissional na area de conhecimento desenvolvida no curso do estagiario,
para orientar e supervisionar até 10 (dez) estagiarios simultaneamente;

por ocasido do desligamento do estagiario, entregar termo de realizacdo do
estagio com indicacdo resumida das atividades desenvolvidas, dos periodos,
carga horaria e da avaliacdo de desempenho;

manter a disposicéo da fiscalizacdo documentos que comprovem a relacdo de

estagio.

A avaliacdo do estagiario seréa realizada em trés distintas etapas:

O aluno sera avaliado pelo supervisor da empresa, conforme formulario
fornecido pelo Instituto, contendo os itens de Conhecimento, Produtividade,
Iniciativa, Dedicacdo, Organizacdo, Responsabilidade e Assiduidade. Cabera
a este supervisor atribuir notas de 0 a 10 para todos estes itens e
imediatamente, apds o0 estagio, devera ser enviado ao Campus devidamente
preenchido.

ApoOs concluséo do estagio, o estudante tera o prazo de 30 dias para entrega
da primeira versao do relatério, o qual devera ser escrito conforme normas e

modelos fornecidos pelo Campus e que sera corrigido pelo professor
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orientador. O estudante tera o prazo de mais 30 para entrega da versao final
do relatério em duas coOpias. Uma para o(a) professor(a) orientador(a) em
versao digital e uma impressa para o setor de estagio. Caberd ao(a)
orientador(a) atribuir notas de 0 a 10 ao relatorio.

e Posteriormente, respeitando os prazos estabelecidos pelo Campus, o aluno
devera realizar uma apresentacdo oral das atividades desenvolvidas no
periodo do estagio e sera avaliado por uma banca composta pelo professor
orientador e, por, pelo menos, mais um professor do curso. A banca atribuira a
apresentacao, notas de 0 a 10, com base em um formuléario contendo os itens
organizacao, clareza e objetividade na apresentacdo oral e de material de
apoio, dominio do tema e postura na apresentacdo (gestos, tom de voz,

movimentacgao).

A nota final do estagio sera calculada por meio da média entre as notas
obtidas pelo(a) Supervisor(a), Relatorio Final e apresentacéo oral. O estagiario que
ndo obtiver a nota minima 6,0 (seis) serd reprovado, tendo que cumprir um novo
estagio, com igual carga horaria, ressaltando que aprovacdo do estagio é requisito

obrigatorio para concluséo do curso.
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11. CRITERIOS DE APROVEITAMENTO DE ESTUDOS E CERTIFICACAO DE
CONHECIMENTOS ANTERIORES

O aproveitamento de estudos, no ambito deste projeto pedagdgico de curso, é
0 processo de reconhecimento de componentes curriculares, cursados com
aprovacdo em cursos da Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio, desde que
diretamente relacionados com o perfil profissional de conclusdo da respectiva
habilitacdo profissional.

De acordo com a Organizacao Didéatica dos Cursos da Educacao Profissional
Técnica de Nivel Médio - EPTNM, o aproveitamento de estudos do Ensino Médio
nao podera ser concedido para os cursos da EPTNM, na forma integrada ao Ensino
Médio, conforme determina o Parecer CNE/CEB n°. 39/2004.

Os procedimentos a serem adotados para o aproveitamento de estudos e
para a certificacdo de experiéncias anteriores sdo tratados pela Organizacao
Didéatica da EPTNM do IF Baiano.



80

12. SISTEMA DE AVALIACAO DO PRCESSO DE ENSINO E APRENDIZAEM

A avaliacdo da aprendizagem é um processo continuo e cumulativo,
observando-se a frequéncia, o aproveitamento, a preponderancia dos aspectos
qualitativos sobre os aspectos quantitativos e a prevaléncia dos resultados ao longo
do periodo em detrimento de eventuais provas finais, devendo ser coerente com a
proposta pedagodgica e com as normatizacdes do IF Baiano.

A avaliacdo da aprendizagem, compreendida como uma pratica de
investigagdo processual, diagndstica, continua, cumulativa, sistemética e
compartilhada do processo de ensino-aprendizagem, permite diagnosticar
dificuldades e reorientar o planejamento educacional.

A avaliacdo da aprendizagem devera ocorrer de forma diversificada, de
acordo com a peculiaridade de cada processo educativo, contendo entre outros:

e Atividades individuais e/ou em grupo, como: pesquisa bibliogréfica,
demonstracao pratica, seminarios, relatério, portfélio, provas escritas ou orais,
pesquisa de campo, producao de textos, entre outros;

e producdo cientifica, artistica ou cultural;

e projetos; e

e oOficinas.

O professor, no inicio de cada periodo letivo, e antes de qualquer avaliacao,
deverd entregar a Coordenacdo de Ensino e ao Setor técnico-pedagogico, o(S)
plano(s) de curso do(s) componentes curriculares sob sua responsabilidade.

O desempenho académico do estudante sera expresso no Diario de Classe e
sera registrado por meio de nota, compreendida de 0,0 (zero) a 10,0 (dez),
resultante de processo que agregue, no minimo, 02 (dois) instrumentos de naturezas
diferentes. A nota final do estudante no componente curricular serd a média
aritmética das notas nas unidades didaticas.

Ser& considerado aprovado na etapa do curso o estudante que tiver nota igual
ou superior a 6,0 (seis), em todos 0s componentes curriculares, e possuir frequéncia
igual ou superior a 75% (setenta e cinco por cento), do total de horas letivas
desenvolvidas no periodo do curso.

Os resultados da avaliagdo da aprendizagem que demonstrarem com

frequéncia, tendéncia de indices muito elevados ou insuficientes de rendimento,
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serdo encaminhados pelo professor do componente curricular para
acompanhamento especifico de uma equipe Técnica Pedagdgica (Pedagogos,
Assistentes Sociais, Psicologos e outros profissionais de areas afins), bem como da
familia ou responsavel.

O estudante que obtiver média menor que 6,0 (seis) em quaisquer dos
componentes curriculares, ao final de cada unidade didatica, tera direito a estudos
de recuperacdo da aprendizagem, sendo, ao final, submetido a uma reavaliacdo. O
docente realizara atividade orientada, conforme a dificuldade do estudante ou do
grupo de estudantes, de acordo com a peculiaridade de cada componente curricular,
utilizando-se dos instrumentos. Na recuperagdo da aprendizagem o professor
devera aplicar, no minimo, um instrumento de avaliacdo até o fechamento do
periodo de estudos de recuperacédo. Para definicdo da nota do estudante na unidade
didatica, prevalecera a maior nota obtida entre a(s) avaliacdo(des) regular(es) e a(s)
avaliacao(0es) de recuperacgéo da aprendizagem.

Ao final do periodo letivo, o estudante que ndo alcancar a média final 6,0
(seis), tera direito a recuperacao final, contendo os conteudos preestabelecidos pelo
professor e abordados durante o periodo letivo, conforme estabelecido na
Organizacdo Didéatica. O estudante serd aprovado se obtiver o minimo de 5,0
(cinco), como média final, obtida ap6s a recuperacdo final e aqueles que néo
alcancarem a média minima para aprovacédo, serdo encaminhados ao Conselho de
Classe Final, mediante critérios definidos por esta Organizacdo Didatica e normas
especificas.

O estudante tera direito a revisdo da avaliacdo, por meio de requerimento a
SRA, no prazo de até dois dias Gteis, apds a divulgacéo do resultado. Para analise
do pedido devera ser criada, pela Coordenacdo de Ensino, uma comissdo com a
seguinte composigao:

| - representante da equipe pedagdgica; Il - professor da disciplina; e 11l - outro
professor da area de conhecimento do referido componente curricular. Apdés a
emissao do parecer, a Coordenacgdo de Ensino encaminhara, no prazo de dois dias
Uteis, o processo a SRA, para dar ciéncia ao requerente, ndo cabendo recurso.

Ao estudante, que faltar a qualquer das avaliacbes da aprendizagem, sera
garantido o direito a segunda chamada, quando requerido & Coordenacdo de

Ensino, no prazo de até um dia util, ap6s o término do afastamento, desde que
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comprove, por meio de documentos, uma das seguintes situacoes: | - problema de
saude; Il - obrigagBes com o Servico Militar; 11l - pela comprovacao do exercicio do
voto (um dia anterior e um dia posterior a data da eleicdo se coincidentes com a
realizacdo da prova); IV - convocacao pelo Poder Judiciario ou pela Justica Eleitoral,
V - cumprimento extraordinario de horério de trabalho devidamente comprovado por
meio de documento oficial da empresa; VI - viagem, autorizada pela Instituicdo, para
representa-la em atividades desportivas, culturais, de ensino, extensao ou pesquisa;
VII - acompanhamento de parentes (conjuge, pai, mae e filho) em caso de defesa da
saude; VIII - falecimento de parente (conjuge e parentes de primeiro grau), desde
que a avaliacdo se realize em um periodo de até oito dias corridos apos a
ocorréncia; e IX - outras situacbes devidamente avaliadas pela Coordenacdo de
Ensino. A aplicacdo da segunda chamada, apés a autorizacdo da Coordenacédo de
Ensino, deverd ser realizada pelo proprio docente que ministra 0 componente
curricular, em seu respectivo horéario, previamente acordado com os alunos.

Os discentes com necessidades educacionais especificas terdo o auxilio dos
profissionais que atuam no Nucleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades

Especificas (NAPNE) do Campus para a realizacédo das avaliacdes.
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13. SISTEMA DE AVALIACAO DO CURSO

Com base no Sistema Nacional de Avaliacdo da Educacédo Profissional e
Tecnologica (SINAEP), a avaliacdo de cursos técnicos e de qualificacdo profissional
aborda dimensbGes e indicadores, considerando aspectos relativos ao
desenvolvimento pedagogico e administrativo.

Assim, a avaliacdo de cursos tem por objetivos especificos:

¢ Identificar pontos relevantes e criticos que interferem na qualidade do curso.
e Avaliar o desenvolvimento didatico-pedagogico e o curriculo.

¢ Avaliar o desempenho dos estudantes e corpo docente.

e Acompanhamento do egresso.

e Avaliar a infraestrutura fisica e material.

No IF Baiano a avaliagcdo interna de curso, devera ser realizada pela
Comissao Prépria de Avaliacdo (CPA) a partir da articulagdo de procedimentos de
aplicacdo de questionarios, utilizacdo de bases de dados e verificacdo in loco. A
fonte da pesquisa avaliativa devera incluir a comunidade académica e o entorno,
documentos institucionais e sistemas institucionais de gestdo académica e
administrativa. Como procedimentos a sugestao é que a avaliacdo seja realizada a
cada dois ou trés anos, em fungéo do procedimento utilizado e que sejam avaliadas
todas as dimensfes previstas, com especificidades em funcdo do procedimento
utilizado.

Como resultado da avaliagdo interna, devem ser sistematizados relatorios
individuais de cada curso.

Os processos de avaliacdo na Instituicdo serdo permanentes e conduzidos
sob a responsabilidade da Comisséo Propria de Avaliagcdo (CPA), com periodicidade
estabelecida, tendo por base o Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI), o
Projeto Politico Pedagdgico Institucional (PPPI), o Projeto Politico Pedagdgico (PPP)
e 0 Projeto Pedagogico do Curso (PPC).

Os principios da avaliacdo do curso estdo pautados no respeito a diversidade
e ao desenvolvimento integral do cidaddo, buscando verificar os elementos que

compdem a Instituicdo e a proposta de uma educacéo de qualidade.
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A avaliacdo dos cursos técnicos e de qualificacdo profissional seré realizada
por meio de avaliagdo interna (autoavaliacdo) e externa, desenvolvida pela

Secretaria de Educacéo Profissional do Ministério da Educacéo (SETEC/MEC).



85

14. POLITICAS INSTITUCIONAIS

A expansédo da Rede Federal de Educacéo Tecnoldgica ndo pode se sustentar
alheia a programas de inclusdo que possibilitem a entrada, permanéncia e
conclusdo do curso pela comunidade que atende determinada unidade de ensino.
Desse modo, a procura por reduzir desigualdades sociais faz parte da construcao da
nova sociedade, tendo como base as politicas de inclusdo e manutencdo dos
discentes, a fim de evitar a evasao escolar e promover o desenvolvimento do curso
de modo pleno e satisfatorio, para elevar a exceléncia dos cursos ofertados pela
Rede Federal de Ensino.

Diante dessa perspectiva, oferecer condicdes de acesso e permanéncia do
discente nos cursos ofertados é uma das estratégias para a formacdo académica.
Assim, em comunh&o com o Plano de Desenvolvimento Institucional (2015 -2019) do
IF Baiano, que prevé a Implementacdo de agles para garantia do acompanhamento
para conclusdo com éxito nos cursos ofertados, além de outras que diminuam a
situacéo de vulnerabilidade social dos estudantes.

Assim, a proposta do Curso Técnico em Alimentos foi organizada de modo a
atender as demandas necesséarias para o acompanhamento dos discentes, com
adequacdes na matriz curricular e carga horaria destinada a implantacdo e/ou
implementacéo das referidas acoes.

Atualmente, a Politica de Assisténcia Estudanti do Campus € um dos
mecanismos de promocdo de condi¢cbes de permanéncia e apoio a formacéo
académica de discentes. Nesse sentido, objetiva-se implementar acdes que
minimizem as necessidades socioeconémicas e pedagogicas, buscando promover a
justica social, bem como a formacdo integral do corpo discente, por meio de

programas, tais como:
14.1 Programas de Nivelamento
O Plano de Avaliagéo Intervencéo e Monitoramento (PAIM) do IF Baiano tem

como objetivo central aprimorar o processo de ensino-aprendizagem, por meio de

acbes que contribuam para a melhoria da qualidade dos cursos do IF Baiano,
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ampliando as possibilidades de permanéncia dos estudantes e, consequentemente,
a concluséo do curso escolhido com éxito.

O publico-alvo do Programa de Nivelamento, que faz parte do PAIM, é o corpo
discente dos cursos da Educacdo Profissional de Nivel Médio e da Educacao
Superior. Desse modo, para atender aos objetivos desta proposta, o Campus, apos
a realizacdo de uma avaliagdo diagnostica e na medida das suas necessidades e
possibilidades, organizara atividades de nivelamento, privilegiando os conteudos
cujas dificuldades se apresentaram como um entrave ao pleno éxito nos cursos
escolhidos.

Desse modo, planejam-se atividades extracurriculares em modalidade
presencial ou a distancia em forma de cursos de curta duracdo com a finalidade de
aprimorar 0Ss conhecimentos essenciais para o] bom
acompanhamento/desenvolvimento dos componentes curriculares do curso. Tais
cursos de curta duracdo serdo regulamentados de acordo com o Programa de

Nivelamento e Aprimoramento da Aprendizagem (PRONAP).

14.2 Programas de Monitoria

O Programa de Monitoria proporciona ao corpo discente participacdo pratica
de aprendizagem em projetos de acompanhamento de componentes curriculares ou
projetos de cunho académico/cientifico.

A monitoria € uma atividade de auxilio aos docentes e visa contribuir para
uma melhor qualidade de ensino para formar liderancas, além de motivar o interesse
pelas atividades de magistério por parte dos discentes. A atividade de monitoria
poderd ser remunerada ou ndo e tera regulamento préprio que estabelecera os
critérios e requisitos para a sua participacao.

Tem como principais objetivos:

e Oportunizar ao estudante meios para aprofundar seus conhecimentos em
uma determinada disciplina.

e Promover a cooperagao mutua entre estudantes e docentes.

e Permitir experiéncias em atividades de ensino, pesquisa e extensao.
S&ao consideradas atividades extra classe para efeito desse regulamento:

e Auxilio aos alunos na resolucéo de exercicios e trabalhos.
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e Auxilio ao(a) professor(a) orientador(a) na producdo de informacdes a
respeito das dificuldades mais comuns, porventura encontradas no grupo.
e Outras tarefas designadas pelo professor orientador que tenha como objetivo

a melhoria do aprendizado.

14.3 Programas de Tutoria Académica

O Programa de Tutoria Académica do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia
e Tecnologia Baiano, IF Baiano, tem por finalidade zelar pelo itinerario formativo,
social e profissional dos discentes, acompanhando-os e orientando-os durante o
periodo que estiverem regularmente matriculados nos cursos presenciais da
Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio e Graduacao.

O Programa de Tutoria Académica possui como espinha dorsal as seguintes
diretrizes: contribuir com a reducéo dos indices de retencdo e evasao do processo
educativo; oferecer orientagfes académicas visando a melhoria do desempenho no
processo de aprendizagem, desde o ingresso até sua conclusdo; contribuir com a
acessibilidade dos discentes, principalmente daqueles com necessidades
educacionais especificas, deficiéncia e altas habilidades e promover o
desenvolvimento da cultura de estudo, o habito da leitura que complementem as
atividades regulares, por meio do acompanhamento personalizado.

O Programa de Tutoria Académica é exercido exclusivamente pelo corpo
docente do Campus, que devera dedicar parte de sua carga horaria ao
acompanhamento e orientagdes académicas pertinentes ao desenvolvimento
profissional do discente, visando desenvolver métodos de estudo ou préaticas que
possibilitem o crescimento pessoal dos estudantes e da futura atuacao profissional.

Os Programas de nivelamento, monitoria e tutoria académica no Campus
serdo oferecidos em horarios especificos para que essas atividades nao
comprometam o0 desenvolvimento dos componentes curriculares e nao

comprometam a carga horaria do curso.
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14.4. Ndcleo de Apoio ao Processo de Ensino Aprendizagem

No ambito do Instituto Federal Baiano integram o Nucleo de Apoio ao
Processo Ensino Aprendizagem, tanto os pedagogos como 0s Técnicos em
Assuntos Educacionais e tém suas atribuicbes descritas pelo Ministério da
Educacdo-MEC. Neste sentido, os pedagogos deverdao implementar a execugao,
avaliar e coordenar a (re)construcdo do projeto politico pedagogico com a equipe
escolar, viabilizar o trabalho pedagdgico coletivo e facilitar o processo comunicativo
da comunidade escolar e de associagcdes a ela vinculadas e assessorar nas
atividades de ensino, pesquisa e extensao. No que trata dos Técnicos em Assuntos
Educacionais, a estes cabera: coordenar as atividades de ensino, planejamento e
orientacdo, supervisionando e avaliando estas atividades, para assegurar a
regularidade do desenvolvimento do processo educativo, como assessorar as
atividades de ensino, pesquisa e extensao.

Assim, no IF Baiano Campus Santa Inés, os profissionais que integram o
Nucleo de Apoio ao Processo Ensino Aprendizagem em atendimento as demandas
gue se apresentarem poderdo desenvolver atividades de coordenacao, supervisao,
orientacdo e planejamento de atividades pedagdgicas e educacionais; controle e
registros académicos; definicdo de politicas de educacdo para a educacdo
profissional; assessoramento em relacdo a legislacdo educacional; a organizacao e
ao desenvolvimento curricular; coordenacao de processos seletivos; relacdo escola,
comunidade escolar e mundo do trabalho; gestdo do projeto politico-pedagdégico;
formacao continuada de professores; gestdo da inovacao tecnolégica, entre outras.

14.5. Programas de Assisténcia Estudantil
14.5.1 Programa de Assisténcia e Incluséo Social do Estudante (PAISE)

Neste programa o0s alunos passam por um processo de avaliagao
socioecondmica, pela qual sdo feitos levantamentos da situacéo econdmica de cada

aluno. Aqueles que se apresentam em situacdo de vulnerabilidade social s&o

contemplados com auxilios financeiros para suprir algumas necessidades, tais
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como: bolsa de estudo, ajuda de custo para transporte, material escolar e
fardamento.

Importante ressaltar que todos os estudantes do Curso de Alimentos
participardo nas mesmas condicbes que os demais estudantes do Campus do
Programa de Assisténcia e Inclusdo Social do Estudante, independente do curso e
modalidade.

14.6. Programa de Apoio a Diversidade e A¢cdes Afirmativas (PROADA)

Consiste nas acfes e espacos para reflexdes referentes a diversidade
(necessidades especificas, etnia, género, religido, orientacdo sexual, respeito ao
idoso) combatendo os preconceitos, reduzindo as discriminacfes e aumentando a
representatividade dos grupos minoritarios.

Tais acdes sdo desenvolvidas pelo Nucleo de Atendimento as Pessoas com
Necessidades Especificas (NAPNE) e pelo Nucleo de Estudos Afro-brasileiros e
Indigenas (NEABI).

O NAPNE visa a promocdo de acessibilidade pedagogica por meio de
adequacao de material, orientacbes pedagdgicas, aquisicdo de equipamentos de
tecnologia assistiva, formacédo continuada, contratacdo de tradutor e intérprete de
LIBRAS, bem como o acompanhamento pedagdgico dos discentes que apresentem
necessidades especificas.

Ja o NEABI desenvolverd e acompanhara as acoes referentes as questbes da
igualdade e da protecdo dos direitos das pessoas e grupos étnicos atingidos por

atos discriminatorios.
14.7. Programa de Assisténcia Integral a Satde (PRO-SAUDE)

O Programa visa criar mecanismos para viabilizar assisténcia ao discente por
meio de servico de atendimento odontolégico, acompanhamento psicolégico,
enfermagem e nutricdo, incluindo acdes de prevencdo, promocédo, tratamento e
vigilancia a saude como, campanha de vacinacdo, doacdo de sangue, riscos das
doencas sexualmente transmissiveis, saude bucal, higiene corporal e orientacdo

nutricional.
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14.8. Programa de Acompanhamento Psicossocial e Pedagégico (PROAP)

Este Programa tem como finalidade acompanhar os discentes em seu
desenvolvimento integral a partir das demandas diagnosticadas no cotidiano
institucional por meio de atendimento individualizado ou em grupo, por iniciativa
prépria ou por solicitacdo, ou ainda por indicacdo de docentes, pais e/ou
responsaveis. Ele deve promover acdes de prevencgdo relativas ao comportamento e
situacbes de risco, fomenta didlogos com familiares dos discentes, e realiza
acompanhamentos sistematicos as turmas de modo a identificar dificuldades de
natureza diversa que podem refletir direta ou indiretamente no seu desempenho

académico.

14.9. Programa de Incentivo a Participacao Politico-Académica (PROPAC)

Este Programa visa a realizacdo de acdes que contribuam para o exercicio da
cidadania e do direito de organizagdo politica do discente. O PROPAC estimula a
representacdo discente por meio da formacdo de Grémios, Centros e Diretérios
Académicos, bem como garante o apoio a participacdo dos mesmos em eventos

internos, locais, regionais, nacionais e internacionais de carater sociopolitico.

14.10. Programa de Incentivo a Cultura, Esporte e Lazer (PINCEL)

O Programa de Incentivo a Cultura, Esporte e Lazer (PINCEL) tem por
finalidade garantir aos estudantes o exercicio dos direitos culturais, as condi¢des
para a pratica da cultura esportiva, do lazer e o fazer artistico, visando a qualidade
do desempenho académico, a producdo do conhecimento e a formacado cidada.
Compete ao PINCEL: apoiar e incentivar acdes artistico-culturais visando a
valorizacdo e a difusdo das manifestacbes culturais estudantis; garantir espaco
adequado para o desenvolvimento de atividades artisticas; estimular o acesso as
fontes culturais, assegurando as condi¢cdes necessarias para visitagcdo a espacos

culturais e de lazer; proporcionar a representacdo do IF Baiano em eventos
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esportivos e culturais oficiais; bem como, apoio técnico para realizagdo de eventos
de natureza artistica.

14.11. Sistema de Acompanhamento de Egressos

Para um Programa de Acompanhamento de Egressos, o Campus leva em
consideragao os aspectos relativos a um desenvolvimento de formag&o continuada
aliado a insercdo do egresso no mundo do trabalho.

Para desenvolvimento deste Programa torna-se necessario 0 contato
constante dos egressos com o Campus a partir da consolidacdo de banco de dados
permanente, inser¢cdo dos mesmos nas atividades formativas/ académicas, além de
verificar adequacédo dos Projetos Pedagdgicos dos Cursos ao exercicio laboral.

Propde-se, como atividades a serem desenvolvidas para atender a este
Programa, a realizacdo do Dia do Egresso, Dias de Campo, Seminarios e/ou
Congressos, Cursos de curta duracdo, a possibilidade de participar em projetos de
pesquisa e extensdo desenvolvidos no Campus ou em associacdo com as
instituicdes nas quais exercem suas atividades.

Tais programas de permanéncia do discente no Campus estdo em constante
processo de avaliagdo e reformulacdo, de acordo com a demanda apresentada a
cada ano e de acordo com o recurso orcamentario anual. No entanto, as
reformulacbes e adaptacdes ndo perdem as diretrizes principais apresentadas no
PDI e no PPPI.

Dentre os objetivos especificos que se desejam em relacdo a avaliacdo de
egressos, cita-se:

e Averiguar o nivel de satisfacdo dos egressos em relacdo ao processo
formativo.

e Aferir os beneficios da educacdo profissional e tecnolégica para as
instituicdes formadoras, empresas/organizacoes, parceiros/empreendedores e
egressos.

e Mensurar a contribuicdo da educacéo profissional e tecnolégica para a
melhoria da qualidade de vida e para o exercicio da cidadania do egresso da
educacao profissional e tecnologica; e

e Buscar subsidios para a melhoria continua dos curriculos, das condi¢des de

ensino e dos procedimentos didatico-pedagogicos utilizados.
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Os sujeitos principais do Sistema de Acompanhamento de Egressos serdo os
estudantes que concluiram 0s cursos na instituicdo, tendo como ano de referéncia
para essa avaliacdo o ano de conclusdo do curso. Além destes, considera-se
também importante, incluir, como fonte da pesquisa avaliativa, o empregador, dado
que, entre as funcdes dessa avaliacdo, esta a producao de informacdes acerca da
situacdo do egresso no mundo do trabalho bem como, retomando a avaliagao

institucional e o julgamento da relevancia social de suas atividades.
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15. INFRAESTRUTURA

Para funcionamento do Curso Téchico em Alimentos Integrado ao Ensino
Médio, o IF Baiano Campus Santa Inés conta com uma infraestrutura recomendada
pelo Catdlogo Nacional de Cursos Técnicos (CNCT, 2012), e a cada ano vem
ampliando os espacgos e melhorando as instalagfes ja existentes.

Dispbe, com isto, de um pavilhdo onde se encontram: uma Secretaria
Académica, uma para as Coordenacdes dos Cursos Técnicos Integrados ao Ensino
Médio e Proeja, uma sala em que atende a Diretoria Académica e outra a
Coordenacéo de Ensino, uma sala para o Atendimento Psicossocial, o Nucleo de
Apoio ao Processo de Ensino Aprendizagem, Permanéncia e Exito, Sala de
Professores, Nucleo de Relacdes Institucionais, Nucleo de Pesquisa e Extenséo e a
sala de Coordenacao de Apoio ao Estudante.

Todas as salas deste pavilhdo seguem o padréo especificado pelas normas
técnicas, dispdéem de mobiliarios com padrdo ergondémico, sdo devidamente
climatizadas e dispdem de equipamentos necessarios ao bom funcionamento das
atividades realizadas pelos servidores.

Para oferecer boas condi¢cdes para os professores, o IF Baiano Campus
Santa Inés disponibiliza uma sala de professores com 52,02m?, climatizada, com
computadores em numero suficiente, todos ligados a internet e conectados em rede
a impressora a laser, mesa de reunides e cadeiras acolchoadas, sendo adequada ao
planejamento de suas atividades académicas. Além disto, a sala apresenta um
espaco propicio para o descanso e integracdo dos docentes, uma vez que conta
com TV LCD 32, receptor de sinal de parabdlica, telefone, wi-fi, sofas e frigobar.

Unido a este prédio, tem-se um pavilhdo com sete salas de aula e trés
laboratérios, sendo um de Biologia, um de Quimica e outro de Geofisica. Estes
laboratérios, recentemente, sofreram alteracbes na sua estrutura fisica para as
devidas adequacbes, como atendimento as normas de seguranca, bem como
receberam equipamentos de Ultima geracdo. Este pavilhdo conta com dois
sanitarios, sendo um feminino e outro masculino e também armarios individuais,
devidamente identificados, fora das salas de aula, onde os estudantes depositam
seus materiais didaticos, ficando o controle e acompanhamento a cargo dos

assistentes de estudantes.
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DispBe também de outros prédios, como o Pavilhdo de Zootecnia e o Prédio
da Agroindustria, de constru¢cdo mais antiga, porém reformado. Além das salas
fixadas no campo, as unidades de ensino e producao, totalizando quatorze espacos
para o desenvolvimento de atividades didaticas, todas, devidamente climatizadas e
seguindo o0 mesmo rigor e padrdo especificado pelas normas técnicas e com
capacidade para atender até quarenta estudantes.

Atualmente, o curso Técnico em Alimentos funciona no Prédio da
Agroindustria deste Campus. Neste constam 06 salas de aula, 01 sala de
professores e técnicos administrativos, depdsitos para insumos, 03 banheiros, 03
laboratorios para processamento de alimentos (um para processamento de leite e
derivados, um para processamento de carne e um para processamento de vegetais)
e um laboratério de Analise Sensorial, conforme recomenda o Catalogo Nacional de
Cursos, 2012.

14.1 Biblioteca

A biblioteca do Campus Santa Inés, localiza-se num pavilhdo de arquitetura
moderna. Dispde de um auditério bastante arejado, com capacidade para até cento
e vinte lugares, devidamente climatizado e com poltronas acolchoadas. Neste
espaco encontram-se também uma ampla sala de estudo coletivo, climatizada e com
mobiliario adequado, uma sala de estudo individual com gabinetes, uma sala em que
funciona o telecentro, e no espago onde se encontra o acervo, computadores com
acesso a internet.

O acervo bibliografico, cuja aquisicdo € feita periodicamente, conta com um
total de trinta e oito titulos de periddicos, trés mil seiscentos e trinta e dois titulos de
livros e folhetos e cento e quinze titulos de CDs e DVDs. No total sdo trés mil
setecentos e oitenta e cinco titulos e onze mil, cento e quarenta exemplares
cadastrados no Sistema Pergamum, disponiveis para consulta da comunidade

interna.

14.2 Laboratorios
O IF Baiano Campus Santa Inés dispde atualmente de laboratorios que

servem de espacgo para o desenvolvimento do processo de ensino aprendizagem,
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atendendo assim as demandas apresentadas por todos os cursos ofertados. O curso
Técnico em Alimentos utiliza principalmente os laboratérios de Bromatologia e
Nutricdo Animal, Tecnologia de Alimentos (como descrito acima), Quimica, Biologia e
Microbiologia, e Informatica com programas especificos, conforme recomenda o

Catalogo Nacional de Cursos Técnicos, 2012.

14.3 Salas de Aula

O Campus Santa Inés conta atualmente com vinte e uma salas de aula para o
atendimento a demanda conforme o niumero de estudantes matriculados nos cursos
ofertados. Estas salas encontram-se dispostas em trés pavilhes bem definidos,
totalizando dezesseis salas de aula e as demais se encontram no campo, nas salas
convencionalmente denominadas unidades de ensino e producéo. A acessibilidade a
estes espacos pode ser considerada satisfatoria, ainda que a instituicdo esteja
localizada num terreno com uma geografia que apresenta algumas areas
acidentadas.

Todas as salas de aula sdo bem dimensionadas (com medidas que variam
entre 56,76m? e 66,52m?), podendo atender até quarenta estudantes. S&o
climatizadas e contam com boa iluminacédo e acustica.

Estas possuem mesa e cadeira acolchoada para o docente e carteiras
individuais para os discentes, quadro branco para pincel, equipamento de multimidia
e computador interativo com sistema de projecao.

A higienizacao é realizada diariamente por equipe terceirizada de limpeza. O
ambiente atende a todas as condi¢Ges de salubridade especificadas pelas normas

técnicas.

14.4 Recursos Didéaticos

Para o desenvolvimento das atividades de ensino-aprendizagem, o Campus
Santa Inés conta atualmente com uma grande variedade e diversidade de recursos
didaticos, atendendo em quantidade e qualidade, como: quadro branco para pincel,
equipamento de multimidia e computador interativo com sistema de projecdo em

todas as salas de aula e programas atuais instalados; acervo bibliografico que
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atenda as bibliografias bésicas e as complementares especificadas nos projetos de
cursos, além de outros recursos de apoio a atividades pedagdgicas como cameras

fotograficas.
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Tabela 03. Pessoal Docente do Curso Técnico em Zootecnia Integrado ao Ensino

Médio do IF Baiano Campus Santa Inés.

DISCIPLINAS DA BASE COMUM

Quant. NOME TITULACAO
1 Alessandra Souza Silva Mestrado
2 Aline Dos Santos Lima Doutora
3 Anastacio Brito Alves Bacharelado
4 Antonildo Santos Pereira Mestrado
5 Antonio Brito De Souza Junior Mestrado
6 Arlene Andrade Malta Mestre
7 Artur Chagas De Souza Carneiro Graduacao
8 Bruno Mercante Lourenco Graduacao
9 Bruno Rodrigues Da Silveira Mestrado
10 Camila Sequetto Pereira Mestrado
11 Carlos Magno Augusto Sampaio Mestrado
12 Caroline Castro Dos Santos Mestrado
13 Catia Cilene Farago Mestrado
14 Cleber De Souza Silva Mestrado
15 Cleomar Felipe Cabral Job De Andrade Doutorado
16 Dalila Dos Santos Monteiro Mestrado
17 Derneval Andrade Ferreira Doutorado
18 Dolores SetuvalAssaritti Mestrado
19 EdneyConceicao Mestrado
20 Elivaldo Souza De Jesus Doutorado
21 Fabio Carvalho Nunes Doutorado
22 Flavia Silva De Souza Mestrado
23 Francisco Alexandre Costa Sampaio Doutorado
24 Geraldo De Jesus Santos Especializacédo
25 Hildon Oliveira Santiago Carade Doutorado
26 Igor Silva Dos Santos Doutorado
27 Ivo Ferreira De Jesus Doutorado
28 Jeane Dos Santos Silva Viana Mestrado
29 Josiane Thethe Andrade Mestrado
30 Juscivaldo Passos Dos Santos Mestrado
31 Leonardo Teixeira Sousa Mestrado
32 Lidiane Karla Xisto Pinheiro Doutorado
33 Luciano De Jesus Souza Mestrado
34 Lucidalva Andrade De Menezes Doutorado
35 Luiz Carlos Pacheco Maia Especializacdo
36 Manoel Theophilo Gaspar De Oliveira Filho Mestrado
37 Marciana Benevides Da Silva Graduacao
38 Marco Antonio Reis Rodrigues Mestrado
39 Marilete Candido De Mattos Previero Graduacao
40 MarlineAraujo Santos Mestrado
41 MaurenPavaoPrzybylski Doutorado
42 Mauricio Oliveira Da Silva Sugai Mestrado
43 Natanaildo Barbosa Fernandes Mestrado
44 Patricia Carla Alves Pena Doutorado
45 Polliana Azevedo Monteiro Especializacao
46 Romaria Pereira De Araujo Doutorado
a7 Rosineide Braz Santos Fonseca Doutorado
48 Rudhero Monteiro Dos Santos Mestrado
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49 Silvia Pereira Dos Santos Mestrado
50 Silvio Marcio Montenegro Machado Mestrado
51 Simone Varela Doutorado
52 Tharcilla Braz Alves Pessoa Doutorado
53 Thecia Alfenas Silva Valente Paes Doutorado
54 Valdinei Santos De Souza Mestrado
55 Valteni Douglas Chaves Mestrado

Todos os docentes que fazem parte da Instituicdo trabalham para o

desenvolvimento de todos os cursos do IF Baiano Campus Santa Inés.

Tabela 04. Pessoal Técnico Administrativo disponivel para o funcionamento do Curso

Técnico em Zootecnia Integrado ao Ensino Médio do IF Baiano Campus

Santa Inés.
QUANT NOME CARGO ESCOLARIDADE
1 Aijalon Brito Da Silva Junior Tec De Tecnolgg|a Da Graduacao
Informacédo
: Técnicoem Assuntos e s
2 Anderson Correia Dos Santos Educacionais Especializa¢éo
3 Anderson Jambeiro De Souza Odontologo Mestrado
4 Andre Bastos De Queiroz Auxiliar Rural Especializacéo
5 Andreia Carvalho Jambeiro De Souza Nutricionista Doutorado
6 Angelo Francisco De Souza Andrade Assistente De Aluno Especializacéo
7 Antonio Santos Souza Tecde Tecnol9g|a da Mestrado
Informacédo
8 ArleneLuttigards Dg Oliveira Vaz Pedagogo Mestrado
Sampaio
. Assistente Em ~
9 Bartolomeu Jose De Barros Filho Administraco Graduacao
10 Bruno Delphino Medrado Medico Veterinario Mestrado
11 Cinara De Andrade Silva Santana Assistente de Aluno Especializacdo
12 Claudineia Trindade Souza Auxiliar de Biblioteca Graduacao
13 Clovis Costa Dos Santos Técnicoem Agropecuaria Mestrado
14 Dalila Alves Santos Assist.emAdministracdo Especializacdo
15 Daniela Sanches Pinheiro Enfermeiro Especializacdo
16 Diogenes Coelho Micheli Técnicoem Agropecuaria Especializacdo
. Assistente em x
17 Diogo De Jesus Administracio Graduacéao
18 Edison Bispo Da Silva Técnicoem Contabilidade Técnico NivMed
19 Edson Vicente Dos Santos Revisor De Textos Braille Especializaco
20 Emerson Dos Santos Nunes Assistente de Aluno Graduacéo
21 Fabiane Barreto Souza Técnicode Laboratério Mestrado
22 Fabio Oliveira Barreto Técnicoem Agropecuaria Graduacéo
23 Geisiane Novaes De Santana Técnicode Laboratério Mestrado
24 Gil Christiano Guedes Dos Santos Analista de '[ecda Mestrado
Informacéo
25 Gilberto Muniz Santos ASS|_st_ente ~ Especializacéo
emAdministracio
26 Gilvan De Sousa Muniz Técnicoem Enfermagem Graduacéo
27 Glauber De Oliveira Matos Tecde Tecnologia da Graduacéo

Informacéo
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Assistente em

28 Hugo Jose Dos Santos - ~ Graduacao
Administracio
29 Ivo Rocha Xavier Engenheiro Agrdbnomo Graduacéo
30 Jessica Ferreira Lima Bibliotecario- Especializacdo
Documentalista
31 Jose Da Silva Cesar Auxiliar Rural Graduacéo
32 Laurilson Fabiano Souza Dos Santos ASS|§t¢nte ENm Especializacéo
Administracao
33 Leonardo Cerqueira Freitas Tecem Segurangado TecnicoNivMed
Trabalho
34 Luciano Lemos Carvalho Engenheiro Especializacéo
35 Mara Evangelista Souza Telefonista Especializacéo
36 Marisa Dos Santos Tome De Souza Tradutpr Interprete de Especializacéo
Linguagem
37 Marta Ribeiro Fonseca Assgtgnte em Especializacéo
Administracao
38 Meirelande Barreto Rocha Psicdloga Especializaco
39 Merilande De Oliveira Soares Eloi Técnicom Assgntos Mestrado
Educacionais
40 Monica Souza Brito B|b||otecar|'o- Graduacéo
Documentalista
41 Naiana Maria Goncalves Andrade Auxem Administracao Graduacao
42 Nelian Costa Nascimento Pedagogo Especializaco
43 Nivia Barreto Dos Anjos Assistente Social Especializacéo
44 Ozeias Pires Silva Administrador Especializacéo
45 OzzyriesDimitriusAraujo Pinheiro Auxiliar de Biblioteca Nivel Médio
Braga
46 Pedro Eduardo Bastos Barbosa ASS|§t¢nte em Especializacéo
Administracao
47 Rafael Santos Andrade ASS|§t¢nte em Especializacéo
Administracao
48 Rodrigo Maicon De Santana Andrade Técnicoem Agropecuaria Graduacao
49 Romilson De Souza Barreto ASS|§t¢nte em Especializacéo
Administracao
Assistente em o
50 Rosana Nunes Dos Santos Administrac&o Especializacéo
51 Rosangela Lima De Neves Rodrigues Tecmcoem_Assm_Jntos Mestrado
Educacionais
52 Roselin Angelita Dantas Reis Tecmcoem_Assm_Jntos Especializacéo
Educacionais
53 Simone De Souza Carvalho Asss_tc_ante em Especializacéo
Administracio
54 Soliene Mendes Adorno De Freitas Assistente de Laboratorio Graduacéo
55 Suomi Juana Oliveira Da Silva Cabral Técnicoem Enfermagem Graduacéo
56 Tamara Leal Monteiro Da Paixao Tecmcoem_Assm_Jntos Especializacéo
Educacionais
57 Tania De Santana Nunes Telefonista Especializaco
58 Uilson Leal Oliveira Técnicoem Agropecuaria Técnico NivMed
59 Valmir Silva Santos Andrade Técnicoem Audiovisual Especializacéo
60 Valter Costa Silva Padeiro Especializacéo
61 Viviane Reis Leporace Tecnlcoem_Assgntos Especializacéo
Educacionais
62 William Alves Dos Santos Assistente em Especializacéo

Administracao
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17. CERTIFICADOS E DIPLOMAS

A conclusdo do Curso de Educacédo Profissional Técnica de Nivel Médio em
Alimentos terd como resultado certificatorio a expedicdo de histérico escolar e de
diploma, obedecendo-se a obrigatoriedade da descricio dos conhecimentos
profissionais inerentes a area de atuacdo, mediante éxito em todos componentes
curriculares do Curso, conforme prevé a Organizacdo Didéatica da Instituicdo e tendo
também concluido a carga horaria de pratica profissional, de acordo ao Regulamento de
Estagio Curricular do IF Baiano, atendendo ao paragrafo unico do Artigo 7° do Decreto
n°® 5.154/2004 e a LDB 9396/96, conforme redacao dada pela Lei n°. 11.741/2008 ao
Artigo n°. 41.

Estara habilitado a receber o certificado de conclusédo do Curso Técnico em
Alimentos, na forma Integrada, o estudante que:

e Cursar os periodos letivos com aproveitamento e frequéncia minima nas
disciplinas que comp&em a matriz curricular e concluir o estagio obrigatorio
seguindo os documentos institucionais.

e Estiver habilitado profissionalmente, com carga horaria total do curso, para
desenvolver todas as Competéncias e Habilidades inerentes ao profissional
Técnico em Alimentos.

Os critérios e prazos para emissdo de certificados e de diplomas estdo
previstas na Organizacdo Didatica dos Cursos da Educacéo Profissional Técnica de

Nivel Médio do Instituto Federal de Educacao e Tecnologia Baiano.
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