MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA BAIANO
CAMPUS SERRINHA

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA
PREGAO N° 02/2019
Processo N° 23790.000376/2019-89

1. OBJETO

1.1 Apresente licitagdo tem por objeto a cessao onerosa de uso do espaco fisico destinado a implantacéo
e exploragdo da lanchonete/cantina na sede do Instituto Federal de Educagédo, Ciéncia e Tecnologia
Baiano - Campus Serrinha, com area total de 19,82m?, situado na Estrada Vicinal de Aparecida, s/n,
Bairro Aparecida, Serrinha — Bahia, CEP: 48700-000, visando ao atendimento de estudantes e servidores
do IF Baiano Campus Serrinha e ao publico em geral.

1.2 A érea objeto desta licitacdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que foi proposta,
sendo expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou forma, ou pela
CONCESSIONARIA, para outras finalidades.

1.3 Para fins de referéncia, o valor minimo a ser cobrado pela concessdo do espaco fisico objeto deste
termo de referéncia é de R$ 343,60 (Trezentos e Quarenta e Trés Reais e Sessenta Centavos) mensais,
sendo R$ 207,73 (Duzentos e Sete Reais e Setenta e Trés Centavos — Aluguel) mais R$ 100,47 (Cem
Reais e Quarenta e Sete Centavos — Energia Elétrica) mais R$ 35,40 (Trinta e Cinco Reais e Quarenta
Centavos — Fornecimento de Agua), cuja estimativa para 12 meses é de R$ 4.123,20 (Quatro Mil Cento
e Vinte e Trés Reais e Vinte Centavos).

1.3.1 O valor cobrado pela concesséo do espaco fisico objeto deste termo de referéncia contempla
0s gastos com o consumo de energia elétrica e agua do espaco cedido, tendo como base as estimativas
de célculos contidas no anexo V do Edital.

1.4 Devido a impossibilidade de encontrar cotagdes seguindo o disciplinado nos incisos, I ILII e 1V
contidos na IN 03/2017 MPOG, a Administracdo fundamentada no paragrafo 3° da referida IN 03/2017
MPOG, utilizou como valor de referéncia o obtido com base no valor cobrado no contrato anterior,
contido no processo n° 23790.000112/2018-44 (O contrato findou-se em Maio/2019), acrescido do valor
do IGP-M de junho de 2018 a junho de 2019, acompanhado dos espelhos dos valores cobrados pela
Coelba e Embasa para 6rgdos da Administracdo Publica Federal, documentos acostados ao processo
atual.

2. JUSTIFICATIVA

2.1  Asatividades da Instituicdo estdo ligadas a oferta de cursos do ensino médio, técnicos e graduacéo
na modalidade presencial, os quais sdo oferecidos em trés turnos. Além disso, temos os cursos de pos
graduacdo, os quais sdo oferecidos de forma quinzenal (nos finais de semana). O campus Serrinha
atualmente possui uma média de 650 estudantes regularmente matriculados nos turnos diurno e noturno
e uma média de 90 funciondrios, considerando os técnicos administrativos, docentes e terceirizados.

2.2 Diante desse cendrio, ¢ importante a implantacdo de uma lanchonete/cantina que se destine ao
fornecimento de lanches e refei¢des. Considerando que a cessdo de uso destina-se ao fornecimento de
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alimentos, € necessario que os produtos oferecidos sejam de qualidade e que o cardapio seja diversificado,
com opcdes de lanches rapidos e refeicdes capazes de suprir dignamente as demandas de quem ira
consumir os produtos.

2.3 Levando em consideracao a localizacdo geografica do campus e diante da auséncia de fornecedores
préximos a Instituicdo vislumbra-se, na cessdo proposta, uma possibilidade de que os usuarios dos
servigos oferecidos pelo IF Baiano Campus Serrinha tenham um suporte logistico capaz de viabilizar a
permanéncia dos discentes, servidores, prestadores de servicos e comunidade em geral no interior do
campus, sem que haja necessidade de deslocamento para locais mais distantes com a finalidade de
suprirem sua demanda de lanches ou refeiges.

2.4 A forma de contratacdo proposta é através da concessdo de 12 (doze) meses de uso, para fins
comerciais, na qual consiste em um Contrato Administrativo onde o poder publico atribui a utilizagédo
exclusiva de um bem de seu dominio a particulares, para que explore segundo a sua destinacdo
especifica, a qual encontra amparo na alinea”f”, inciso I do artigo 17, combinado com o inciso I do artigo
22 e com o paragrafo 3° do artigo 23, todos eles pertencentes a Lei n°8.66/93, bem como o disposto na
Lei n°6.120/74 e no Artigo n°95 do Decreto Lei n°9.760/46. O contrato podera ser renovado por até 3
anos, avaliando-se a cada ano a satisfacdo do servico prestado.

3. CRITERIO DE JULGAMENTO

3.1 Dada a natureza do objeto pretendido, que tem por foco a prestacdo dos servigos de apoio que se
se dard com a concessdo do uso de espago fisico, propde-se a modalidade de PREGAO e o critério de
julgamento para a aceitacdo das propostas sera o valor maximo do cardapio basico é de R$ 190,82
(Cento e Noventa Reais e Oitenta e Dois Centavos), respeitando-se os valores maximos aceitaveis
para cada item, conforme Planilha constante no Anexo 1l do Edital n® 06/2019.

4. LOCAL E HORARIOS DE EXECUGAO DOS SERVICOS

4.1  Aéreaaser concedida esta localizada no Instituto Federal Baiano Campus Serrinha, no endereco:
Estrada Vicinal de Aparecida, S/N, bairro Aparecida, Serrinha -Bahia, CEP:48700-000.

4.2 O servico objeto desta concessdo devera ser realizado conforme definido abaixo, visando atender ao
periodo de realizacdo de suas atividades.

4.3 A cantina devera funcionar de segunda a sexta-feira, das 07:30h as 22:30h e aos sabados
considerados letivos, conforme comunicacéo prévia da Administracdo do campus, das 08:00h as 12:00h.

4.4 Os dias e o0 horarios de funcionamento, incluindo o periodo de recesso escolar, podem ser alterados
por interesse da CONCEDENTE e devidamente comunicado a CONCESSIONARIA com antecedéncia
minima de 48h (quarenta e oito horas).

5. FORMAE DETALHAMENTO DA PRESTACAO DE SERVICOS
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5.1 A CONCESSIONARIA deve utilizar as instalages cedidas pelo IF BAIANO Campus Serrinha
exclusivamente para o cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservagao e
manutencdo do espago cedido.

5.2 Na cantina € expressamente vedado:

a) Utilizacdo de alto-falante e/ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao andamento das
aulas;

b) A guarda ou deposito de produtos inflamaveis, explosivos corrosivos, toxicos ou de forte odor;

c) Comercializacdo de bebidas alcodlicas;

d) Comercializagdo de cigarros e quaisquer produtos toxicos;

e) Comercializacdo de todo e qualquer tipo de medicamento;

f) Comercializacdo de salgadinhos de pacote, pururuca, biscoito recheado, sucos artificiais, a exemplo
dos elaborados a base de po e outros produtos similares;

g) Comercializacéo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar;

h) Permanéncia de animais de qualquer espécie.

5.3 A CONCEDENTE podera determinar a suspensao da venda de toda e qualquer mercadoria ou
produto, quando julgar inconveniente ou que comprometer a incolumidade da sadde ou contrariar o
interesse publico ou legislacdes vigentes ou quando julgar inconveniente ao interesse publico e a sua
imagem, ato que devera ser devidamente justificado pela CONCEDENTE.

5.4 O cardapio proposto pela CONCEDENTE baseia-se nas recomendacfes do Manual de Cantinas
Escolares Saudaveis, elaborado pelo Ministério da Satude e publicado no ano de 2010.

5.4.1 A CONCESSIONARIA devera manter um cardapio minimo obrigatério, composto de:

BEBIDAS
1. Agua mineral sem gas — garrafa com 500ml
2. Agua de coco — Copo com 300ml
3. Bebida lactea a base de chocolate — 200ml
4, logurte sabores diversos — embalagem com 200ml
5. Café preto — 100ml
6. Café com leite — 200ml
7. Suco de laranja in natura - 300ml
8. Suco de polpa sabores variados - 300ml
9. Suco detox — 300 ml

FRUTAS E PREPARADOS COM FRUTAS

1. Vitamina de frutas - 300m|
2. Acai na tigela — 300ml
3. Acai na tigela — 500ml
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Frutas in natura — Potes contendo 120g

Mousse de frutas — Pote com 80g

Picolé de frutas — 1 unidade

Salada de frutas - 300ml

© Nlo| o s

Salada de frutas - 500ml

LANCHES

Barra de cereal — embalagem contendo 25g

Chocolate 50 e 70% cacau — 1 unidade 80g

Beiju na chapa com recheios diversos — 1 unidade

PlwIdE

Biscoito polvilho (Avoador) —embalagem contendo
100g

Bolo simples — 1 fatia

Misto quente — 1 unidade

Omelete recheada com sabores diversos — 1
unidade

Pao de queijo assado — 1 poc¢do com 10 unidades

Paozinho delicia com recheio — 1 unidade

10.

Pipoca com sal (feita no modo tradicional)-
Embalagem com 35¢g

11.

Sanduiche de queijo quente — 1 unidade

12.

Salgados de forno — 1 unidade

13.

Salgado de forno com massa integral — 1 unidade

14.

Sanduiche natural com pao integral— 1 unidade

15.

Sequilhos artesanais sabores diversos — pacote
com 100g

16.

Torta salgada recheios diversos — 1 fatia

17.

Cuscuz de tapioca — 1 pedacgo 100 g

18.

Pizza marguerita — 1 fatia 120g

REFEICAO

Escondidinho de aipim com carne do sol — 1 porg&o

Lasanha (bolonhesa e frango) -1 por¢céo

Cuscuz de milho com ovo poché — 1 porcao 300g

Aipim cozido com carne do sol - 1 por¢&o 300g

AN I

Sopas diversas - 500ml
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6. Escondidinho de banana da terra com carne do
seca — 1 porcdo

Panqueca de frango — 01 unidade 300g

8. Salada de pote variada - 1 por¢do 300g

5.4.2 Todos 0s géneros alimenticios, condimentos ou quaisquer componentes utilizados na elaboragéo
dos lanches e refeicdes, bem como de seus acompanhamentos, deverdo ser de primeira qualidade, de
procedéncia conhecida e devem estar dentro do prazo de qualidade, apresentando-se em perfeitas
condicdes de preservacao, garantindo assim o bem estar da comunidade.

5.4.3 Os lanches e refeicdes deverdo apresentar boa aparéncia, dando especial atencdo e preferéncia,
para comercializacdo de lanches e refeicdes com baixo teor de gordura, sal, agicar e condimentos.

5.4.4 Os géneros alimenticios que demandarem refrigeracao (sobremesas, lanches frios, etc) deverao ser
colocados em um equipamento refrigerado compativel (refrigerador, freezer), assim como 0s géneros
alimenticios que demandarem aquecimento (lanches quentes) deverdo ser colocados em estufas, e tais
equipamentos deverdo permanecer ligados ininterruptamente enquanto houver demanda para a sua
utilizacéo.

5.4.5 O servico de lanchonete devera dispor, em sachés individuais: acUcar, adocante artificial e molhos
(ketchup, mostarda, maionese, pimenta, etc.), atentando — se ao prazo de validade dos mesmos.

5.4.6 Devera ser utilizado utensilios devidamente higienizados (pegador de alimentos, garfos) e/ou
guardanapos de papel para manusear os alimentos.

5.4.7 A data de fabricacdo e validade dos produtos prontos para consumo (sobremesas, salada de frutas,
sanduiches, etc) deverdo estar visiveis ao consumidor atraves do uso de etiquetas adequadas para essa
finalidade.

5.4.8 Eventuais inclusdes de itens de lanchonete ndo contemplados no cardapio proposto sO serdo
permitidas com a autorizacdo prévia e expressa da Autoridade maxima do Campus responsavel da
CONCEDENTE.

5.5 A Concessionaria deverad obedecer todas as exigéncias da vigilancia sanitaria; especialmente, as
disposices da RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004 da ANVISA, a Portaria CVS n° 5, de 09 de abril
de 2013 e demais disposi¢cdes regulamentares

5.6 A CONCESSIONARIA dever4 utilizar quantos profissionais forem necessarios para que 0 servico
seja prestado com presteza e agilidade, de modo a evitar a formacdo de longas filas em qualquer
momento. O servico prestado ndo deve conter interrupcdes seja por motivo de férias do funcionario,
licenca, falta do funcionario ao servigo, demissdo de funciondrios ou por qualquer outra razao.

5.6.1 Cabera a CONCESSIONARIA promover, sem 6nus paraa CONCEDENTE, cursos de treinamento
geral e especifico aos seus funcionarios, por area de atuacdo, conforme determina a legislacdo pertinente.



MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA BAIANO
CAMPUS SERRINHA

5.6.2 Preferencialmente devera ser alocado para trabalhar um empregado exclusivamente no caixa, 0
qual, no momento em que estiver desempenhando a referida fun¢do, ndo podera manipular objetos,
instrumentos e utensilios que entrardo em contato com os alimentos.

5.7 A CONCEDENTE ndo fornecera quaisquer equipamentos, mesas e cadeiras, sendo estes de
responsabilidade da CONCESSIONARIA.

5.7.1 As cadeiras e mesas utilizadas na cantina deverédo ser padronizadas.

5.7.2 Todos os materiais, equipamentos e utensilios para prestacdo de servigos devem estar em perfeito
estado de funcionamento.

5.8 Quanto & limpeza e as boas condigbes de higiene, a CONCESSIONARIA devera providenciar na
area objeto da concesséo:

a) Varrigdo de areas de ocupagao externas e internas;

b) Limpeza geral e sanitizagéo dos equipamentos e utensilios;

c¢) Limpeza e sanitizacdo adequada dos recipientes e locais de acondicionamento do lixo;

d) Lavagem de paredes, pisos, vidros, portas, janelas (inclusive das areas externas), refrigeradores,
freezers, entre outros;

e) Limpeza constante das mesas e cadeiras para que permanecam livres de residuos de alimentos;

) Retirar, quantas vezes forem necessarias e no horario adequado, o lixo resultante de suas atividades,
devidamente acondicionado em sacos plasticos, conforme normas técnicas de higiene, objetivando evitar
a proliferacdo de insetos, roedores, microrganismos e propagacdo de odores desagradaveis, cabendo a
CONCESSIONARIA a aquisicdo de materiais necessarios a esses servicos;

g) Cuidar da separacdo, acondicionamento selecionado e entrega em local previamente determinado dos
residuos inaproveitaveis gerados pelo estabelecimento;

h) Responsabilizar-se pelo controle e destinacdo ambiental dos residuos dos servigos prestados e de
acordo com a legislacéo vigente;

i) Instruir os empregados acerca da forma de coleta do lixo, de acordo com a legislacéo;

j) Dar a destinacdo adequada aos residuos oriundos da limpeza e da producdo dos alimentos, sendo de
sua inteira responsabilidade o seu transporte e destinacao.

5.8.1 Todos os recipientes para coleta de residuos, que deverdo existir na area interna e externa da
Cantina, em namero razoavel, deverdo ser adequados, de facil limpeza e providos de tampo com
acionamento por pedal, bem como ter acondicionados sacos de lixo apropriados.

5.9 Apresentar procedimentos adequados para perfeita recep¢do e armazenamento dos produtos
pereciveis e ndo pereciveis, obedecendo aos critérios que garantam a manutencdo da qualidade dos
produtos, tais como:

a) Data de producdo e prazo de validade, etiquetagem, temperatura de acordo com o género.

b) Disposicdo dos diferentes grupos de matérias-primas conforme suas caracteristicas.

¢) Monitoramento de temperaturas para manutengdo dos produtos em estoque.

d) Recusa dos alimentos que estejam com prazo de validade vencido e aqueles improéprios para o
consumo devido a possiveis alteraces ocorridas.
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5.10 ACONCESSIONARIA devera realizar acdes eficazes e continuas de controle integrado de vetores
e pragas urbanas, com o objetivo de impedir a atracdo, abrigo, acesso e ou proliferagdo dos mesmos.

6. TRAJES

6.1. Eventuais trajes ou uniformes fornecidos pela CONCESSIONARIA a seus empregados deverdo ser
condizentes com a atividade a ser desempenhada junto ao 6rgao CONCEDENTE.

6.1.1 Para os funcionarios que irdo manipular os alimentos, é necessario utilizar:

a) Touca, luva para manuseio dos alimentos, vestes preferencialmente fechadas e em perfeitas condigcdes
de higiene, preferencialmente na cor branca ou em cores claras, sapatos/ténis e outros que se fizerem
Necessarios.

6.1.2 Nao serd permitido o uso de “boné€s” como protegao para cabelos, bem como o uso de calgas jeans
como uniforme, exceto na fungdo de caixa ou atendimento. Todas as pessoas que trabalham na Cantina
deverdo utilizar vestuario adequado a natureza do servico; sendo expressamente vedado a todos os que
trabalnam na Cantina o uso de chinelos, sandalias, bermudas, camisas sem manga, entre outras
proibicBes das normas sanitarias.

6.1.3 Para todos os funcionarios da cantina sera exigido o uso de calgados fechados.

7. EQUIPAMENTOS

7.1 A aquisicdo e manutencdo dos equipamentos necessarios para o funcionamento da cantina é de
responsabilidade da concessionaria.

7.2 A Concessionaria devera dispor dos seguintes equipamentos para execucdo do fornecimento dos
produtos:

7.2.1 01 extrator de sucos;
7.2.2 01 geladeira duplex;
7.2.3 01 fogdo de 04 bocas;
7.2.4 01 liquidificador;
7.2.5 Microondas;
7.2.6 Refresqueira com 02 compartimentos;
7.2.7 Sanduicheira elétrica;
7.2.8 Vitrine estufa com 08 bandejas;
7.2.9 Mesas e cadeiras.

7.3 Serdo de responsabilidade da CONCESSIONARIA as despesas decorrentes do uso de gas de
cozinha, ficando o abastecimento, controle e estogue sob sua inteira e exclusiva responsabilidade.

8. OBRIGACOES DA CONCEDENTE
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8.1 Colocar a disposicdo da CONCESSIONARIA a area fisica objeto do contrato de concessdo de uso,
nos termos deste documento, do Edital e seus anexos.

8.2 Disponibilizar pontos de &gua e energia elétrica, ndo se responsabilizando, porém, por quaisquer
consequéncias decorrentes de interrupgdes no fornecimento provocados pelos fornecedores.

8.3  Exigir o cumprimento de todas as obrigac6es assumidas pela CONCESSIONARIA, de acordo
com as clausulas contratuais e 0s termos de sua proposta.

8.4 Receber 0 objeto de acordo com as especificacdes descritas neste documento, rejeitando, no todo ou
em parte, o fornecimento executado em desacordo com o contratado.

8.5  Aprovar, emitir e fiscalizar a relacdo de produtos a serem comercializados, podendo a
administracdo exigir as modificacdes que se evidenciarem convenientes, principalmente com a
finalidade de manter o padréo de qualidade aos servigos executados pela CONCESSIONARIA.

8.6 Realizar vistorias periddicas para exame das condi¢des de conservacdo das instalacdes utilizadas e
do estado de conservagdo e funcionamento dos equipamentos, mobiliario, aparelhos e instrumentos
fornecidos pela CONCESSIONARIA, necessarios a boa prestacéo dos servicos.

8.7  Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes no curso da execucao
dos servicos, fixando prazo para a sua correcao.

8.8  Realizar pesquisa de precos periodicamente, em prazo nao superior a 180 (cento e oitenta) dias,
a fim de verificar a vantajosidade dos precos registrados em Ata.

8.9 Apresentar & CONCESSIONARIA a Guia de Recolhimento da Unido relativa ao valor da
contraprestacdo, respeitando o periodo minimo de 10 (dez) dias Uteis a data do vencimento da GRU.

9. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

9.1  Executar os servicos conforme especificacdes deste Termo de Referéncia e de sua Proposta de
Cardépio, com a alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, aléem de fornecer os equipamentos e utensilios necessarios, quantidade especificada neste
Termo de Referéncia.

9.2  Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, os servicos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecfes
resultantes da execucdo ou dos materiais empregados.

9.3  Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, de acordo com 0s
artigos 14 e 17 a 27, do Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990).

9.4  Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados,
em conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

9.5  Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de cracha, além
de prové-los com os Equipamentos de Protecdo Individual - EPI, quando for o caso.
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9.6  Apresentar a Concedente, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que adentrarao
0 6rgdo para a execucdo do servico.

9.7  Responsabilizar-se por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributérias e as
demais previstas na legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade a
Contratante.

9.8  Atender as solicitagdes da Concedente quanto a substituicdo dos empregados alocados, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigacGes
relativas a execucédo do servico, conforme descrito neste Termo de Referéncia.

9.9 Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracéo.

9.10 Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nédo
executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo a Contratada relatar a Contratante toda e
qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de funcéo.

9.11 Relatar a Concedente toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacdo dos
Servicos.

9.12  Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condicédo
de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

9.13 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas,
todas as condicOes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacao.

9.14  Aceitar, nas mesmas condi¢cdes contratuais, 0s acréscimos ou supressdes que se fizerem
necessarios, até o limite legalmente permitido.

9.15 Guardar sigilo sobre todas as informacdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

9.16  Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatorio para o atendimento ao objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos
arrolados nos incisos do 8 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

9.17 Entregar as refeicdes devidamente acondicionadas e em perfeitas condi¢cGes de consumo.

9.18 Providenciar as licengas junto aos érgdos publicos competentes, apresentando as mesmas ao IF
Baiano.

9.19 Assegurar 0 acesso ao espacgo objeto desta permissao aos servidores do IF Baiano, no exercicio da
fiscalizag&o do Termo de Concessdo de Uso, bem como aos servidores das entidades de fiscalizagéo,
notadamente os da Vigilancia Sanitéria.

9.20 Manter e conservar a Cantina nas mesmas condigdes recebidas do Campus Serrinha do IF Baiano,
responsabilizando-se pela limpeza desta e das areas adjacentes, mantendo o asseio e a higiene
necessarios ao bom funcionamento.
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9.21 Nao deixar expostos no local, caixas, embalagens ou quaisquer outros objetos que comprometam a
boa aparéncia do local.

9.22 Colocar a Cantina em funcionamento em um prazo maximo de 07 (sete) dias ap0s assinatura do
Termo de Concesséo de Uso.

9.23. Fixar em local bem visivel a tabela de precos previamente aprovada pela CONCEDENTE,
obedecendo-a integralmente.

9.24 Pagar mensalmente a contraprestacdo pecuniaria decorrente da ocupacao do espaco, em até 10 (dez)
dias Uteis apos a emisséo da Guia de Recolhimento da Unido - GRU pela CONCEDENTE, bem como,
retirar mensalmente na CONCEDENTE, até o 5° (quinto) dia util do més, os boletos de contraprestacéao
e proceder seu pagamento nas datas e condi¢des definidas no presente instrumento.

9.25 Responsabilizar-se pela quitacdo de eventuais multas aplicadas por autoridade federal, estadual ou
municipal relacionadas com os servigos prestados.

9.26 Assumir as despesas decorrentes de servicos e materiais de limpeza da area ocupada/concedida.

10. OBRAS E BENFEITORIAS

10.1 Os valores referentes aos gastos da concessionaria para a adequacdo do imovel no que tange a
benfeitorias Uteis ou necessarias deverdo ser descontados do valor referente a utilizacdo do espaco,
mediante acordo escrito a ser formalizado entre a concedente e a concessionaria.

10.2 As benfeitorias voluptuérias ndo cabera qualquer espécie de compensagao.

10.3 Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que necessaria, sera
indispensavel prévia e expressa autorizacdo por escrito da CONCEDENTE e ela passara a constar como
parte integrante do patrimdnio da CONCEDENTE, independentemente de indenizacéo.

10.4 Finda a concessdo de uso, a CONCEDENTE podera, justificadamente, exigir que as benfeitorias
ou modificacdes introduzidas sejam retiradas as expensas da CONCESSIONARIA, que, neste caso,
ficard obrigada a pagar a concessao mensal devida até que a area objeto do ajuste seja efetivamente
restituida 8 CONCEDENTE.

10.5 A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pela manutencéo das redes de instalaces internas
(elétricas e hidraulicas) da area concedida, devendo manté-las em perfeitas condicdes de uso e
funcionamento, devendo para isso:

10.5.1 Comunicar por escrito 8 CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalagGes, ficando
obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados.
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10.5.2 Providenciar imediatamente o reparo das instalagdes ou mesmo a substitui¢do por outra(s) nova(s),
em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus empregados ou prepostos, no
desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas.

10.6 A LOCATARIA fica desde ja autorizada a fazer, no imével locado, as adaptacdes indispensaveis ao
desempenho das suas atividades.

10.6 Toda a manutencdo efetuada nas instalacfes, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto do
contrato sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, que arcara com o 6nus advindo dessa ago.

10.7 Em qualquer caso, todas as benfeitorias desmontaveis, tais como lambris, biombos, cofre construido, tapetes,
etc., poderdo ser retiradas pela LOCATARIA, devendo o imével locado, entretanto, ser devolvido com os seus
respectivos acessorios.

11. DA SUBCONTRATACAO
11.1 Né&o serd admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.
12. DAALTERACAO SUBJETIVA

12.1 E admissivel a fuséo, cisdo ou incorporagdo da contratada com/em outra pessoa juridica,
desde que sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitacdo exigidos na
licitacdo original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do contrato; ndo haja prejuizo a
execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da Administracao a continuidade do contrato.

13 CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

13.1 O acompanhamento e a fiscalizacdo da execucdo do contrato consistem na verificacdo da
conformidade da prestacdo dos servicos e da alocacao dos recursos necessarios, de forma a assegurar o
perfeito cumprimento do ajuste, devendo ser exercidos por um ou mais representantes da Contratante,
especialmente designados, na forma dos arts. 67 e 73 da Lei n° 8.666, de 1993, e do art. 6° do Decreto
n®2.271, de 1997.

13.2 O representante da Concedente devera ter a experiéncia necessaria para 0 acompanhamento e
controle da execucdo dos servicos e do contrato.

13.3 A verificacdo da adequacdo da prestacdo do servico devera ser realizada com base nos
critérios previstos neste Termo de Referéncia.

13.4 A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de instrumentos
de controle, que compreendam a mensuracdo dos aspectos mencionados no art. 34 da Instrucédo
Normativa SLTI/MPOG n° 02, de 2008, quando for o caso.

135 O fiscal ou gestor do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da
produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execucgdo do servico, devera comunicar a autoridade
responsavel para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade efetivamente realizada,
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respeitando-se os limites de alteracdo dos valores contratuais previstos no 8 1° do artigo 65 da Lei n°
8.666, de 1993.

13.6 Cabe ao fiscal acompanhar a execucdo do contrato, registrando em relatério todas as ocorréncias
relacionadas com a sua execucdo, determinando o que for necessario a regularizacdo das falhas ou
defeitos observados.

13.7 As notificacGes das irregularidades constatadas na execugdo do contrato serdo encaminhadas por
escrito a CONCESSIONARIA, estipulando prazo para as devidas correcfes, e sempre garantindo a
mesma o contraditério.

13.8 O representante da Concedente devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando
as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos 8§
1°e 2° do art. 67 da Lei n° 8.666, de 1993.

13.9 Os esclarecimentos solicitados pelo fiscal do contrato deverdo ser prestados imediatamente, salvo
quando implicarem em indagacdes de carater técnico, hipotese em que serdo respondidas no prazo
méaximo de 48 (quarenta e oito horas).

13.10 Vencido o prazo dado pela fiscalizacdo para a correcéo de eventuais falhas, se estas ndo forem
sanadas, a CONCEDENTE aplicara as devidas penalidades.

13.11 O descumprimento total ou parcial das demais obrigacGes e responsabilidades assumidas pela
Concessionéria ensejara a aplicacdo de sangdes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e
na legislacdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 80
da Lei n°® 8.666, de 1993.

13.12 As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo IV (Guia de
Fiscalizacdo dos Contratos de Terceirizacdo) da Instru¢cdo Normativa SLTI/MPOG n° 02, de 2008,
aplicavel no que for pertinente a contratacéo.

13.13 A fiscalizacdo de que trata a clausula 11 deste Termo de Referéncia ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da Concessionaria, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que
resultante de imperfeicGes técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de
qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da Concedente ou de seus
agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n° 8.666, de 1993.

14. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

14.1 Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n° 8.666, de 1993 e da Lei n° 10.520, de
2002, a Concessionaria que:

14.1.1 N&o executar total ou parcialmente qualquer das obrigac6es assumidas
em decorréncia da contratacéo;

14.1.2 Ensejar o retardamento da execucdo do objeto;
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14.1.3 Fraudar na execugéo do contrato;
14.1.4 Comportar-se de modo inidoneo;
14.1.5 Cometer fraude fiscal,
14.1.6 N&o mantiver a proposta.
14.2 A Concessionaria que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens acima
ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sancées:
14.2.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem
prejuizos significativos para a Contratante;
14.2.2 Multa moratdria de 0,33% (zero virgula trinta e trés por cento) por dia de
atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 20 (vinte) dias;
14.2.3 Multa compensatoria de 20 % (vinte por cento) sobre o valor total do
contrato, no caso de inexecucéo total do objeto;
14.2.3.1 Em caso de inexecucéo parcial, a multa compensatoria, no mesmo
percentual do subitem acima, serd aplicada de forma proporcional a obrigacéo
inadimplida;
14.2.4 Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o érgéo, entidade ou

unidade administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo
prazo de até dois anos;

14.2.5 Impedimento de licitar e contratar com a Unido com 0 consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos;

14.2.6 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao
Publica, enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢cdo ou até que seja
promovida a reabilitacdo perante a prdpria autoridade que aplicou a penalidade, que sera
concedida sempre que a Concessiondria ressarcir a Concedente pelos prejuizos causados;

14.3 Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n° 8.666, de 1993, a
Concessionaria que:

14.3.1 Tenha sofrido condenacao definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude
fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

14.3.2 Tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;
14.3.3 Demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo

em virtude de atos ilicitos praticados.

14.4 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4& em processo
administrativo que assegurard o contraditério e a ampla defesa a Concessionaria, observando-se o0
procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n® 9.784, de 1999.
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145 A autoridade competente, na aplicacdo das sanc¢des, levard em consideragdo a gravidade
da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Concedente, observado
0 principio da proporcionalidade.

14.6 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.
15. DAVEDACAO AO NEPOTISMO

15.1 E vedado que familiar de agente publico preste servigos no 6rgdo ou entidade em que este
exerca cargo em comisséo ou fungéo de confianga, conforme disciplinado no Art. 70 do Decreto Decreto
n® 7.203/10.

Serrinha/Ba, 26 de agosto de 2019.
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