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1. IDENTIFICACAO DO CURSO

Curso

Técnico em Alimentos

Forma de desenvolvimento

Integrado

Habilitacdo

Técnico em Alimentos

Turno de funcionamento

Diurno (integral)

Modalidade

Presencial

Local de oferta

Campus Serrinha

Regime académico

Seriado anual (200 dias letivos)

Numero de vagas Méximo 80
Periodicidade da Oferta Anual
Duracdo Minima 3 anos

Tempo de integralizacéo

Maximo de 6 anos

Carga Horéria Total

3510 horas

Carga Horéria Obrigatéria

3350 horas




2. APRESENTACAO

O Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia Baiano (IF Baiano) é uma Autarquia Federal
vinculada a Secretaria de Educacao Profissional e Tecnolédgica — SETEC, do Ministério da Educacéo. Criado
pela Lei Federal 11.892 de 29 de dezembro de 2008, o IF Baiano constituiu-se a partir da integracao das antigas
Escolas Agrotécnicas de Catu, Senhor do Bonfim, Santa Inés e Guanambi, e das antigas EMARC’s — Escolas
Médias de Agropecuéria da CEPLAC (Comisséo Executiva do Plano da Lavoura Cacaueira) — de Valenga,
Teixeira de Freitas, Itapetinga e Uruguca. Com a expansdo da Rede Federal de Educagéo Profissional e
Tecnologica, em 2012, coube ao IF Baiano a implantacdo de quatro novos campi: Serrinha,
Alagoinhas, Itaberaba e Xique-Xique.

O IF Baiano garante a interiorizagdo da Educagéo Profissional, sobretudo pela sua inser¢ao
em diversos territorios de identidade. Atualmente, é formado por 01 (uma) Reitoria, sediada em
Salvador, e 14 (quatorze) campi em funcionamento, nos municipios de Bom Jesus da Lapa, Catu,
Guanambi, Governador Mangabeira, Itapetinga, Santa Inés, Senhor do Bonfim, Teixeira de Freitas,
Valenca, Uruguca, Alagoinhas, Serrinha, Itaberaba e Xique-Xique.

Integrante da Rede Federal de Educacdo Profissional e Tecnoldgica, o IF Baiano é uma

instituicdo multicampi e pluricurricular, cuja Misséo é:

oferecer educacdo profissional e tecnoldgica de qualidade, pablica e gratuita, nas
diferentes modalidades, preparando pessoas para o pleno exercicio da cidadania e
contribuindo para o desenvolvimento social e  econdmico do pais, através de
acoes de ensino, pesquisa e extensdo (PDI, 2014 p, 19).

O IF Baiano atua na oferta da Educacdo Baésica, Profissional e Superior, compreendendo
processos educativos atrelados a profissionalizacdo, com foco nas dimensdes da Ciéncia e da
Tecnologia e pautado na indissociabilidade entre teoria e pratica, ensino, pesquisa e extensdo.
Contudo, a educacdo ofertada pelo IF Baiano deve ultrapassar a estrita formacéo profissional e técnica
para o trabalho, preocupando-se em incorporar outras dimensdes da constituicdo humana e da vida
em sociedade.

De modo geral, as diretrizes delineadoras das a¢des do IF Baiano Campus Serrinha dialogam
com os desafios de potencializacdo da producdo agropecuéria no semiarido baiano, principalmente,
com foco nas unidades familiares de producdo e na producdo sustentada economicamente. Além
disso, articulam-se a0 movimento das politicas publicas territoriais para o campo brasileiro,
fortalecidas e estruturadas a partir de 2003 pela Secretaria de Desenvolvimento Territorial do
Ministério de Desenvolvimento Agrario, cujo objetivo maior € promover o desenvolvimento das
atividades agropecuarias nos contextos da agrobiodiversidade e da agroindustrializacdo de base
familiar, principalmente, comercializagdo dos produtos agricolas do campo, para a construgdo de um

mundo rural “com gente”.



Na cadeia produtiva, todo alimento industrializado que chega a mesa do consumidor passa
antes por um complexo processo de producdo, manuseio, analise, testes, embalagens, armazenamento
e transporte em condigdes adequadas. Em vista disso, um dos grandes desafios do mundo
contemporaneo € a producdo de alimentos seguros, de qualidade e em quantidade suficiente. A
eficiéncia da cadeia produtiva e, consequentemente, o incremento na oferta de alimentos, sé € possivel
quando se incentiva o desenvolvimento de tecnologias que vinculem a producéo agropecuaria com a
industria alimenticia (SEAGRI, 2019). Esse elo ¢ estabelecido pelos profissionais técnicos da area de
alimentos, fundamentais na criacdo de técnicas que reduzam o desperdicio durante as etapas de
colheita e/ou abate, transporte e processamento. Também sdo importantes no desenvolvimento de
tecnologias que visem aumentar a produtividade, reducéo de custos no processo produtivo, bem como
todos os requisitos higiénico-sanitéarios presentes na legislacao vigente.

O curso Técnico em Alimentos pode, como um dos eixos norteadores de seus objetivos,
articular-se com tematicas contemporaneas que envolvem nao s6 a producdo de alimentos, mas
também a seguranca alimentar, o combate ao mau uso da producdo agropecuaria, que pode impactar
no meio ambiente, ou na procura de alternativas sustentaveis para combater a ma gestao da producao
de alimentos quanto aos desperdicios durante o processamento. Dessa forma, o curso Técnico em
Alimentos Integrado ao Ensino Médio, no IF Baiano Campus Serrinha, se alicerca na necessidade de
profissionais nesse nicho na regiéo.

Assim, a organizacao deste curso esta estruturada de modo a habilitar o estudante a adquirir
nivel de conhecimento e capacidade técnica, com empreendedorismo e inovacao para atuar nas areas
de manipulacdo, desenvolvimento, industrializacdo e pesquisa nas industrias alimenticias,
contribuindo, assim, de forma decisiva na formacéo profissional e inser¢do no mundo do trabalho da

populacdo economicamente ativa da regiao.



3. JUSTIFICATIVA DO CURSO

Um dos grandes desafios do mundo contemporaneo ¢ a produgdo de alimentos seguros e de
qualidade e em quantidade suficiente. Neste contexto, o papel da industria de alimentos ¢ de grande
importancia, pela multiplicidade de seus produtos e pela ligacdo direta destes com o individuo e a
coletividade (EVANGELISTA, 2005). E o setor que mais movimenta investimentos em todo mundo,
no Brasil ele representa 14% do que produz. Segundo a Associacdo Brasileira da Industria de
Alimentagao — ABIA (2020a), a industria de alimentos brasileira faturou, em 2018, R$ 528,3 bilhdes,
o que ¢ equivalente a 7,7% do PIB brasileiro daquele ano e 19,5% do valor bruto da producao. J4 em
2019, o agregado das industrias de alimentos e bebidas (também chamado de industria de
alimentagdo), teve faturamento de R$ 699,9 bilhdes, crescimento de 6,7% em relagdo a 2018 (ABIA,
2020b).

Com relagdo a produgdo da industria brasileira, os dados do IBGE (2020a, 2020b) referentes
ao periodo 2015- 2019 mostram um crescimento acentuado na producdo da industria de alimentos
(em toneladas) entre 2015 ¢ 2017 (Tabela 1), ano a partir do qual se observa certa estabilidade, com

pequena queda em 2018 e retomada do crescimento em 2019.

Tabela 1: Evolucéo da producdo (em toneladas)® da industria de alimentos brasileira: 2015-2019.

CLASSE CNAE 2015 2016 2017 2018 2019
Fabricacdo de conservas de frutas 2.622.506 2.515.302 5.431.950 4.242.353 5.527.786
Fabricacdo de conservas de 1.235.358 1.349.416 1.266.385 989.047 1.288.728
legumes e outros vegetais

Fabricacéo de sucos de frutas, 3.391.247 3.399.375 3.755.096 2.932.730 3.821.347
hortalicas e legumes (Mil litros)

Fabricacdo de 6leos vegetais em 31.643.185 | 32.060.900 | 36.700.050 | 38.975.453 | 38.507.748
bruto, exceto éleo de milho

Fabricacao de dleos vegetais 3.177.520 3.489.745 4.266.797 4.271.064 4.318.045
refinados, exceto 6leo de milho

Fabricacdo de margarina e outras

gorduras vegetais e de 6leos ndo 1.436.769 1.796.113 1.771.923 1.738.256 1.720.874
comestiveis de animais

Preparacdo do leite (Mil litros) 9.640.671 8.827.323 9.362.912 9.437.815 9.381.188
Fabricacdo de laticinios 4.865.153 5.770.391 6.099.177 6.147.970 6.111.083
(Toneladas)

Fabricacao de laticinios (Mil 1.450.221 1.306.897 1.333.986 1.344.658 1.336.590
litros)

Fabricacdo de sorvetes e outros 497.587 338.206 467.264 471.002 468.176
gelados comestiveis

Beneficiamento de arroz e 7.889.113 7.640.929 7.841.276 7.856.959 7.864.816
fabricacdo de produtos do arroz

Moagem de trigo e fabricacédo de 10.121.072 | 10.699.278 | 11.565.217 | 11.276.087 | 10.813.767
derivados

Fabricacao de farinha de 217.601 258.903 225.750 215.817 218.407
mandioca e derivados
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Fabricacdo de farinha de milho e 2.882.739 3.181.351 2.982.730 2.851.490 2.885.708
derivados, exceto 6leos de milho

Fabricacdo de amidos e féculas 2.786.063 3.030.764 3.084.966 2.949.227 2.984.618
de vegetais e de 6leos de milho

Fabricacdo de alimentos para 24.685.516 | 28.158.305 | 31.791.817 | 30.392.977 | 30.757.693
animais

Moagem e fabricagdo de

produtos de origem vegetal ndo 697.948 522.617 333.481 318.808 322.634
especificados anteriormente

Torrefagdo e moagem de café 617.346 677.540 772.878 800.702 813.513
Fabricacédo de produtos a base de 117.889 131.870 144511 149.713 152.109
café

Fabricacéo de produtos de 1.621.963 1.552.431 1.829.487 1.834.975 1.847.820
panificacdo

Fabricacdo de biscoitos e 1.870.380 1.862.169 1.917.405 1.923.157 1.936.619
bolachas

Fabricacdo de produtos derivados

do cacau, de chocolates e 1.572.391 1.606.036 1.634.708 1.639.612 1.651.089
confeitos

Fabricacdo de massas 1.730.366 1.751.005 1.970.092 1.976.002 1.989.834
alimenticias

Fabricacdo de especiarias, 1.361.210 1.421.567 1.459.702 1.464.081 1.474.330
molhos, temperos e condimentos

Fabricacédo de alimentos e pratos 157.938 167.471 160.775 161.258 162.386
prontos

Fabricacdo de produtos

alimenticios ndo especificados 3.389.695 3.373.817 3.580.957 3.591.700 3.616.842
anteriormente (Toneladas)

Fabricacdo de produtos

alimenticios néo especificados 399.669 379.180 445817 447.154 450.285
anteriormente (Mil litros)

Total em Toneladas 107.197.309 | 113.356.126 | 127.299.298 | 126.237.710 | 127.434.624
Total em Milhares de Litros 14.881.808 | 13.912.775 | 14.897.811 | 14.162.357 | 14.989.410

Fonte: IBGE (2020a, 2020b)?. Elaboragdo do ETENE/BNB.
Notas: (1) Algumas classes possuem produtos quantificados em milhares de litros, as quais s&o indicadas na tabela.
(2) Dados de 2015 a 2017 da PIA Produto. Dados de 2018 e 2019: Estimativas a partir dos dados da PIM-PF.

A industria de alimentos, considerando-se todos os seus grupos e classes da CNAE, constitui
o setor da industria de transformagdo brasileira de maior importdncia em termos de geragdo de
empregos, englobando 22,6% de todos os empregos formais da industria de transformacdo em 2018.
Na Regido Nordeste, a importancia da industria de alimentos ¢ ainda maior, tendo em vista que ¢
responsavel por 27,8% dos empregos formais da industria de transformacao em 2018 (RAIS, 2020).
Virios setores estdo envolvidos nos negocios da cadeia de alimentos, sob diversos aspectos, como a
producao, a distribuicao e o consumo, e que envolvem desde a agricultura até o consumo no atacado
e no varejo. A industria de alimentos processa 58% de toda a produgao agropecudria brasileira (ABIA,
2019).

O cenario dos setores produtivos da economia Baiana ¢ de expansao. O setor de alimentos

esta entre os segmentos mais importantes e contabiliza 673 estabelecimentos e 9 sindicatos filiados a

11



Federacao das Industrias do Estado da Bahia (FIEB), segundo o Guia Industrial do Estado da Bahia
2006-2007 FIEB, ano 2006 (FIEB, 2007). Apesar de a produgdo agricola ser relevante, e embora haja
pouca agregacdo de valor as matérias-primas produzidas, existe uma enorme caréncia de produtos
alimenticios acabados, dificultando sua distribui¢do para as demais regides do Estado (para além da
regido Metropolitana) e do Brasil. Além disso, observa-se um elevado desperdicio em varias etapas
da cadeia produtiva do setor de alimentos, que coexiste paradoxalmente a uma também elevada
populacdo que nao tem acesso a alimentacdo basica. O crescimento populacional nos ultimos anos na
Bahia deu origem ao surgimento de novos centros urbanos, modificando consideravelmente o
abastecimento alimentar que provinha basicamente do campo. Outra questdo importante, que diz
respeito a producdo alimenticia ¢ o consideravel nimero de doengas veiculadas por alimentos
contaminados, o que aumenta a demanda na area da saude publica (FAEB, 2008).

O Territério do Sisal (TS) (Figura 01), de acordo com os relatorios do Ministério de
Desenvolvimento Agrario, ¢ considerado um dos mais pobres do Brasil (MDA, 2010 apud Junior,
2019). O nome do territorio esta relacionado a historia cultural do Sisal. A producido da fibra do sisal
¢ um elemento econdmico que representa uma cadeia de producdo do semidrido baiano. Proveniente
de uma espécie exotica, a fibra ¢ oriunda da agave, espécie origindria da peninsula de Yucatan, no

Meéxico, adaptada muito bem as condigdes climaticas da regido Nordeste (SILVA & SANTOS, 2019).

Figura 01. Mapa do Territorio do Sisal
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O Territério do Sisal possui 4area de 20.405 km?, sendo formado por 20 municipios: Araci,
Barrocas, Biritinga, Candeal, Cansan¢do, Concei¢do do Coité, Ichu, Itiiba, Lamardo, Monte Santo,
Nordestina, Queimadas, Quijingue, Retirolandia, Santaluz, Serrinha, Sio Domingos, Teofilandia,
Tucano e Valente (SEI, 2016; SILVA & SANTOS, 2019). A populacao do Territorio do Sisal estimada
para o ano de 2018 ¢ de 603.641 habitantes e o Indice de Desenvolvimento Humano (IDH) médio do
territério ¢ 0,57 (SEIL, 2019).

No Territorio o PIB total em 2017 foi de R$ 5.212.592,76 (milhdes de reais). Apesar de
apresentar uma tendéncia de crescimento, este valor representa apenas 1,9% de representatividade no
estado da Bahia. Os municipios de Serrinha e Conceigdo do Coité juntos abarcam 30,7% do PIB do
TS atingindo respectivamente 16,3% e 14,4% para o ano de 2017. Todos os outros dezoito municipios
ndo atingiram nem 10% do PIB territorial e pelo menos duas delas, Ichu e Lamardo, ndo chegaram
nem mesmo a 1% do valor total para o ano de referéncia (SEI 2016, 2018, 2020 e IBGE, 2020).

O setor que mais contribuiu para o PIB foi o de comércio e servigos com 74,2%, seguido da
industria 10,6% e da agropecudria 9,5%. As principais atividades econdmicas sdo agricultura e
pecudria. Podemos destacar como lavoura temporaria o feijao que representa 6% da producao
estadual e a produgdo de sisal, como lavoura permanente, com 32,6% do percentual da Bahia. A
castanha de caju também ¢ um exemplo deste tipo de lavoura e atingiu 19,2% da produgao total do
estado. Os principais rebanhos sdo de codornas, ovinos e caprinos atingindo valores de 14,9%, 14,5%
e 9,3% do rebanho total da Bahia (SEI, 2018).

A atividade econdmica do Territorio do Sisal gira em torno do setor primério com grande
destaque para agropecuaria, além do setor secundario com foco na industria € mineracao e o setor
tercidrio que inclui o comércio e a prestacdo de servigo. A agropecudria se destaca em fungdo da
producdo de sisal, caprinos, ovinos e bovinos, além da existéncia de um amplo nimero de pequenas
propriedades com predominancia das culturas de subsisténcia, a exemplo do milho, feijao e mandioca
PDTRS (CODES-SISAL, 2016).

O criatorio de ovino e caprino esta presente na maioria dos municipios deste territorio,
auxiliando positivamente no sustento direto e na complementagdo da renda familiar. O gado também
estd presente desde a sua formagdo, quando os caminhos e pastagens comegaram a impulsionar o
surgimento das primeiras comunidades e se estende até os dias atuais. O rebanho ¢ destinado para
corte e para a producao de leite e derivados. As atividades agropastoris representam a maior ocupacao
de terras no Territorio do Sisal. Em consonancia ao pastoreio de ovinos, caprinos e bovinos
desenvolvem-se cultivos agricolas de subsisténcia e do sisal PDTRS (CODES-SISAL, 2016). Os
arranjos  produtivos rurais mais importantes do territério sdo a apicultura, a

caprinocultura/ovinocultura e os cultivos de milho e sisal.
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O IF Baiano Campus Serrinha, por sua vez, em articulacdo com os pressupostos do Plano de
Desenvolvimento Institucional — PDI (2015 a 2019), objetiva atender demandas do Territorio do Sisal,
com foco nos processos de producao de alimentos e na sustentabilidade. O Plano de Desenvolvimento
Territorial Rural Sustentavel do Sisal - PDTRS (CODES-SISAL, 2010;_CODES-SISAL, 2016)
sinalizou demandas levantadas com os atores territoriais e centradas nas cadeias produtivas do
semiarido, como mel, caprino, ovino, suino, leite, pesca artesanal, avicultura e sisal, produgdo de
oleaginosas (amendoim, mamona e girassol), feijdo, avicultura, que, de modo geral, transversalizam
a importancia da formagao técnica com foco:

a) no manejo adequado dos recursos naturais - solo, dgua, vegetacao — a fim de potencializar
a capacidade produtiva da terra no contexto do semidrido, principalmente;

b) na maior articulagdo entre conservacdo ambiental e producdo, uma vez que as politicas
publicas para a agricultura familiar estdo alinhadas com este principio;

¢) no fortalecimento das experiéncias de base agroecologicas, sistemas integrados de
producdo sustentavel, sistemas agroflorestais e recuperacao de areas degradadas;

d) no desenvolvimento das atividades relacionadas a uma das cadeias produtivas
(Caprinovinocultura, Apicultura, Meliponicultura, Avicultura, Horticultura ou Piscicultura) mediante
a implantagdo de unidades de beneficiamento e processamento.

A regido de Serrinha apresenta atualmente um potencial de aproveitamento dos produtos
oriundos da agropecuaria visto que existe uma produgdo relevante de alimentos. A agropecuaria se
destaca em fungao da producao de caprinos, ovinos e bovinos, sendo o rebanho destinado para corte
e para a producdo de leite e derivados, além da existéncia de um amplo nimero de pequenas
propriedades com predominancia das culturas de subsisténcia com o uso de espécies de ciclos rapidos
a exemplo do milho, feijjao e mandioca. Observa-se também unidades de beneficiamento de frutas
para producao de polpas, doces, geleias e beneficiamento da mandioca com a elaboragdo de produtos
derivados. Além disso, destacam-se as politicas do governo federal no tocante a implantagdo de
cisternas de consumo humano e cisternas de produ¢do nas comunidades rurais dos municipios do
Territorio.

A eficiéncia da cadeia produtiva de alimentos e o aumento na oferta s6 sdo possiveis quando
se incentiva a formacao de profissionais e o desenvolvimento de tecnologias que vinculem a producao
agropecudria com a industria alimenticia. O crescimento observado na industria de alimentos aponta
para um setor que estd em expansao e que demanda por profissionais técnicos na area de alimentos,
fundamentais para a atuag@o na cadeia de processamento de alimentos, implementando melhorias na
qualidade, desenvolvendo novos produtos que atendam a novos nichos de mercado, introduzindo
novas tecnologias no setor e viabilizando técnicas que reduzam o desperdicio durante as etapas de

colheita e/ou abate, transporte e processamento.
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A partir desse contexto, para atender uma demanda de profissionais qualificados na area, o
Instituto Federal de Educacdo Ciéncia e Tecnologia Baiano Campus Serrinha oportuniza a
comunidade o Curso Técnico em Alimentos visando a formacéao de profissionais técnicos da area de
alimentos, importantes no desenvolvimento de tecnologias que visem aproveitamento da matéria-
prima produzida, aumentando a produtividade, reduzindo 0s custos no processo produtivo, e atentos
aos requisitos higiénico-sanitarios presentes na legislagcdo vigente propiciando uma melhor situacao

socioecondmica para os produtores da regiéo.
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3. OBJETIVOS

3.1 Objetivo Geral

O curso Tecnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio objetiva formar e atualizar
profissionais para desenvolver atividades nas areas de producdo, transporte, armazenamento e

comercializacdo de produtos alimenticios.

3.2 Objetivos Especificos

e Contribuir para o desenvolvimento de competéncias humanas, baseadas em principios e
valores como ética, justica social, qualidade de vida, responsabilidade social e ambiental;

e Capacitar os profissionais para atuar em todas as fases de producdo até a distribuicdo de
alimentos;

e Capacitar o Técnico em Alimentos para realizar o procedimento de higienizacéo;

e Habilitar o profissional para prestar consultorias técnicas, participar de pesquisas e extensao
em relacdo as demandas e tendéncias de mercado;

e Formar o profissional que valorize e se incorpore as atividades de inovacao cientifica e
tecnoldgica de interesse da industria de alimentos com vistas ao aumento de produtividade e
competitividade frente ao mundo globalizado;

e Orientar profissionais quanto ao uso de tecnologias viaveis, econdmicas e ambientalmente
adequadas as necessidades de producdo local e regional;

e Formar técnicos capazes de contribuir significativamente para ampliacdo dos niveis de
qualidade, produtividade e competitividade do setor de alimentos e bebidas, com
conhecimento técnico das normas e legislacGes aplicaveis ao setor;

e Desenvolver habilidades profissionais relacionadas ao planejamento e gestdo de negdcios na

perspectiva do empreendedorismo e do cooperativismo.
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4. PERFIL DO CURSO

O curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio formara profissionais com
competéncias pessoais, éticas e de comunicacdo que lhes possibilitardo uma atuacao profissional
equilibrada e coerente ao seu contexto social. Por meio deste curso, os profissionais serdo capacitados
em todas as atividades que envolvem a producéo de alimentos, tanto no setor industrial como no de
servicos de alimentacdo, desde o manejo e cultivo da matéria-prima, até a selecdo e controle de
qualidade, transporte, seu processamento adequado em diferentes produtos, controle de qualidade do
produto acabado, armazenamento e comercializacdo. Desta forma, busca-se contribuir com o
desenvolvimento social e econdmico local e regional, por meio da disseminacéo de tecnologias que
transformardo matérias-primas em produtos de exceléncia.

O IF Baiano Campus Serrinha conta com estrutura ja implantada e em funcionamento,
reconhecida em toda a regido pela sua qualidade de ensino, pesquisa e extensdo. Esta estrutura,
somada a qualificacdo docente é capaz de garantir uma formacdo solida ao futuro profissional Técnico
em Alimentos de Nivel Médio.
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5. PERFIL DO EGRESSO

Os egressos serdo beneficiados por adquirirem uma visdo empreendedora, desenvolvendo
capacidade de tomada de decisdo, lideranca, relacionamento humano, senso analitico e critico. As
oportunidades de atuacéo do Profissional Técnico em Alimentos poderdo surgir em empresas publicas
e privadas do setor agroindustrial, associa¢Oes, cooperativas, comunidades rurais, instituicoes de
pesquisa e ensino. Podera atuar ainda como profissional liberal autdénomo, empreendedor,
desenvolvendo seu proprio negécio. De acordo com o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos — CNCT
(BRASIL, 2017), o Profissional Técnico em Alimentos:

Atua no processamento e conservacdo de matérias-primas, produtos e subprodutos da
industria alimenticia e de bebidas, realizando analises fisico-quimicas, microbioldgicas e
sensoriais;

e Auxilia no planejamento, coordenacdo e controle de atividades do setor;

e Realiza o processo de higienizacdo das indUstrias alimenticias e de bebidas;

e Controla e corrige desvios nos processos manuais e automatizados;

e Acompanha a manuten¢do de equipamentos;

e Participa do desenvolvimento de novos produtos e processos.

Conforme a Classificacdo Brasileira de Ocupacbes (CBO), os Técnicos em Alimentos,
planejam o trabalho de processamento, conservacao e controle de qualidade de insumos tais como
bebidas, carne e derivados, frutas e hortalicas, grdos e cereais, laticinios, massas alimenticias,
produtos de panificacdo, pescado e derivados, acglcar e alcool, dentre outros. Podem, também,
participar de pesquisa para melhoria, adequagéo e desenvolvimento de novos produtos e processos,
sob supervisdo. Supervisionam processos de producdo e do controle de qualidade nas etapas de

producdo, além de promoverem venda de insumos, processos e equipamentos.
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6. REQUISITOS DE INGRESSO

A forma de acesso ao curso Técnico em Alimentos dar-se-a por meio de Processo Seletivo
Institucional Unificado, Transferéncia Compulsoéria, Transferéncia Interna ou Externa, atendendo ao

que disp0e a legislacdo vigente do Pais e a Organizacao Didatica dos cursos da EPTNM (2019).
Serdo considerados o0s seguintes critérios:

« A admissdo de alunos regulares ao curso seré realizada anualmente, através de processo
seletivo unificado para ingresso no primeiro ano do curso ou atraves de transferéncia para qualquer

periodo;

« A transferéncia compulsoria ou ex-oficio dar-se-a independente de vaga especifica e

podera ser solicitada a qualquer época do ano para 0s casos previstos em Lei;

« Alnstituicdo fixara, atraves de edital, nimero de vagas disponiveis e todas as informacoes

referentes ao processo seletivo;

« O acesso para estudantes de Transferéncia Interna ou Externa sera realizado de acordo
com os critérios estabelecidos na norma da Organizagdo Didéatica dos cursos da Educacao Profissional
Técnica de Nivel Médio;

« Outras formas de ingresso poderdo ocorrer, desde que amparadas nas normas em vigéncia

no Instituto Federal Baiano.
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7. ORGANIZACAO CURRICULAR DO CURSO

A organizacéo curricular do Curso Técnico em Alimentos, na modalidade Integrada, a ser
ofertada pelo Campus Serrinha, resulta de estudos, debates e reflexes, com o intuito de assegurar
maior qualidade ao itinerario formativo do(a) estudante, bem como atender aos aspectos legais de

diferentes dispositivos, a saber:
» Lein®9.394/96 (Lei de Diretrizes e Base da Educacdo Nacional);
» Lein®8.069, de 13 de julho de 1990 (Estatuto da Crianca e do Adolescente);

 Lein®11.645/08 (obrigatoriedade da tematica Historia e cultura afro-brasileira e indigena

no curriculo oficial);
« Lein®11.788/08 (Lei Federal de Estagio) e normativas correlatas;

+ Resolucdo CNE/CEB n° 3, de 9 de julho de 2008 (Catalogo Nacional de Cursos Técnicos
de Nivel Médio);

« Lein®13.415/17 (Reforma do Ensino Médio), Resolucdo CNE/CEB n° 4, de 13 de julho
de 2010 (Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a Educacgdo Basica);

Lei n®11.947/09 (alimentacdo escolar), Lei n® 10.741/03 (Estatuto do Idoso);
« Lein®9.795/99 (Politica Nacional de Educacdo Ambiental);

« Lein®9.503/97 (Cddigo de Transito Brasileiro);

» Decreto n®7.037/09 (Programa Nacional de Direitos Humanos — PNDH-3);

* Resolugcdo CNE/CEB n° 2, de 30 de janeiro de 2012 (Diretrizes Curriculares Nacionais

para o Ensino Médio);

* Resolucdo CNE/CP n° 1, de 05 de janeiro de 2021 (Diretrizes Curriculares Nacionais

Gerais para a Educacéo Profissional e Tecnoldgica);

« Plano de Desenvolvimento Institucional/Projeto Politico Pedagodgico Institucional, dentre

outras legislacGes vigentes.

Considerando o arcabouco legal e os principios educacionais, o Curso Técnico em

Alimentos, na forma Integrada, compreende o Curriculo como uma producdo e traducdo cultural,
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intelectual e historica, que relaciona o itinerario formativo do(a) discente com o mundo do trabalho,
com a formacdo técnico-humanistica integral e com o contexto socioeconémico, vinculando-se aos
arranjos produtivos, aos conhecimentos cientificos e tecnoldgicos, em relacdo direta com a
comunidade, via extensao e projetos de ensino, bem como pela garantia da missao, visao e valores
institucionais preconizados no Plano de Desenvolvimento Institucional do IF Baiano.

Os conteudos dos componentes curriculares orientam o percurso formativo dos(as)
educandos(as) e atuam como elementos propulsores das competéncias e habilidades trabalhadas e
desenvolvidas na formacéo técnico-profissional. O planejamento de cada componente curricular
adota 0s seguintes principios: autonomia, dialogo de saberes, contextualizacdo, indissociabilidade
entre ensino, pesquisa e extensao, e a interdisciplinaridade.

A articulacdo entre as atividades curriculares tedricas e préaticas é imprescindivel, visto que a
construcdo do conhecimento passa invariavelmente pela integracdo de partes da organizacéo, tais
como atividades de pesquisa, acdes comunitarias, desenvolvimento de tecnologias, gestfes
participativas e exercicio da democracia.

A flexibilizacdo da estrutura curricular é a base da praxis pedagogica e da integracdo do
curriculo, pois propicia dialogo constante entre os componentes curriculares do Ndcleo Estruturante,
do Nucleo Diversificado e Nucleo Tecnologico, via atividades interdisciplinares, interacdo com a
comunidade, aprimorando o perfil do egresso, dentre outras acdes. A integracdo entre a teoria e as
praticas de trabalho ocorrera durante toda a vivéncia académica do discente do Curso Técnico em

Alimentos e principalmente nos seguintes momentos:
- Nas aulas nos laboratdrios do curso;
- Nas visitas técnicas a empresas da regido;

- Nos componentes curriculares da base profissional, os quais trabalhardo a teoria e préatica

de forma mais veemente, por se tratar da préatica profissional,

- Na realizacdo do estagio curricular, quando o discente vivenciara o trabalho de Técnico

sob orientagdo de um professor-orientador;
- Na participagdo em eventos técnicos e cientificos da area;

- Na participacdo em projetos de pesquisa e extensao.
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8.1 Estrutura Curricular

A proposta didatico-pedagogica para o desenvolvimento do processo ensino e
aprendizagem do curso Técnico em Alimentos baseia-se num projeto de educacéo que se configura
por préaticas que privilegiam o dialogo interdisciplinar, no qual se espera que, por meio da interlocucéao
entre teoria e pratica, entre areas de conhecimentos e saberes, desenvolva-se o pensamento reflexivo,
critico e criativo dos(as) discentes. A interdisciplinaridade advém de sua propria caracteristica, que
agrega uma formacéao proveniente de varias ciéncias.

Em conformidade com a Resolu¢do CNE/CP n° 1/2021, o Curso Técnico em Alimentos sera
desenvolvido na forma integrada ao Ensino Médio (Art. 16°), sendo organizado no Eixo Tecnoldgico:

Producgdo Alimenticia.

O Curso tera carga horaria minima total de 3.350 horas, sendo 1.800 horas, através do
Nucleo Estruturante; e 200 horas, atraves do Nucleo Diversificado Integrador; acrescido de 1.200
horas destinadas a formacdo profissional do técnico de nivel médio, através do Nucleo Tecnoldgico
e 150 horas, referentes ao Estagio Supervisionado. Acrescenta-se a essas horas, a carga horaria de
160 horas do Nucleo Diversificado Eletivo, que é facultativa ao aluno, e caso 0 mesmo opte em
cursa-las deve efetivar a matricula (BRASIL, 2018; IFBAIANO, 2020a; IFBAIANO, 2020b). A carga
horéria destinada as atividades de estagio supervisionado deve ser adicionada a carga horaria minima
estabelecida pelo Conselho Nacional de Educacdo ou prevista no Catalogo Nacional de Cursos
Técnicos (Art. 21, § 5°).

O Nucleo Estruturante caracteriza-se como um espaco da organizacao curricular destinado
aos componentes curriculares que tratam dos conhecimentos e habilidades inerentes a educacédo
bésica e que possuem menor énfase tecnoldgica. Este Nucleo é constituido, essencialmente, a partir
dos conhecimentos e habilidades nas areas de linguagens, codigos e suas tecnologias; ciéncias
humanas e suas tecnologias, ciéncias da natureza e suas tecnologias, e matematica, tendo por objetivo
desenvolver o raciocinio ldgico, a argumentacdo, a capacidade reflexiva, a autonomia intelectual,
contribuindo na constituicdo de sujeitos pensantes, capazes de dialogar com os diferentes conceitos.

O Ndcleo Diversificado Integrador integra disciplinas voltadas para uma maior
compreenséo das relagOes existentes no mundo do trabalho e para uma articulacdo entre esse e 0s
conhecimentos académicos, aléem de oportunizar o exercicio e a ampliacdo da capacidade do
estudante em utilizar linguagens e codigos proprios da sua area de atuacdo em situagdes sociais, de
forma reflexiva e argumentativa, e permitir abordagem mais ampla com a inser¢cdo de novos
conteudos ligados ao desenvolvimento sustentavel.

O Ndacleo Tecnoldgico trata dos conhecimentos e habilidades inerentes a educagédo técnica.
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Constitui-se basicamente dos componentes curriculares especificos da formacdo técnica na éarea,
identificadas no perfil do egresso: dominios intelectuais das tecnologias pertinentes ao eixo
tecnolégico do curso; fundamentos instrumentais das habilitac6es; e fundamentos que contemplam
as atribuicdes funcionais previstas nas legislacfes especificas da formacéo profissional.

O Ndacleo Diversificado Eletivo caracteriza-se por componentes complementares a formagéo,
de caréater ndo obrigatorio, favorecendo a ampliacdo de repertorios e conhecimentos dos estudantes
que possam se dedicar a estes estudos complementares no turno oposto. Em conformidade com a
Resolucdo CNE/CEB n° 02/2012, acrescentam-se as tematicas que deverdo ter abordagem obrigatéria
nos cursos de nivel médio, a saber: educacdo alimentar e nutricional (Lei n°® 11.947/2009), processo
de envelhecimento, respeito e valorizacdo do idoso (Lei n° 10.741/2003), Educagdo Ambiental (Lei
n°9.795/99), Educacéo para o Transito (Lei n°® 9.503/97) e Educacdo em Direitos Humanos (Decreto
n° 7.037/2009). Essas tematicas deverdo ser tratadas de forma transversal e integradamente,
permeando todo o curriculo, no ambito dos componentes curriculares.

Para o atendimento das legislacdes e desenvolvimento dos conteldos obrigatorios no
curriculo do curso, o corpo docente podera planejar as estratégias juntamente aos Nucleos ligados a
Coordenacdo de Acdes Inclusivas do Campus, como o NAPNE (Nucleo de Atendimento as Pessoas
com Necessidades Especificas), 0 NEABI (Nucleo de Estudos AfroBrasileiro e Indigena) e demais
setores pedagdgicos da instituicdo, visando a realizacdo de atividades formativas, envolvendo as
tematicas obrigatorias, tais como: palestras, oficinas, semanas académicas, entre outras. Tais acdes
devem ser registradas e documentadas no ambito da Coordenacdo do Curso ou coordenacfes

especificas, para fins de comprovacéo.
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9 CRITERIOS E PROCEDIMENTOS PARA APROVEITAMENTO DE ESTUDOS
ANTERIORES

De acordo com a Organizacao Didéatica dos Cursos da Educacéo Profissional Técnica de Nivel
Médio - EPTNM, o aproveitamento de estudos do Ensino Médio ndo podera ser concedido para 0s
cursos da EPTNM, na forma integrada ao Ensino Médio, conforme determina o Parecer CNE/CEB
n°® 39/2004. Os procedimentos a serem adotados para o aproveitamento de estudos e para a
certificacdo de experiéncias anteriores sdo tratados pela Organizacdo Didatica da EPTNM do IF
Baiano.

O aproveitamento de estudos anteriores compreende o aproveitamento dos componentes
curriculares cursados com aprovacao em cursos da EPTNM, desde que diretamente relacionados com
o perfil profissional de conclusdo da habilitacdo profissional que se cursard no IF Baiano. O
aproveitamento poderd ser solicitado pelo estudante e serd avaliado seguindo as normas da
Organizacdo Didatica dos cursos da EPTNM do IF Baiano.

O pedido de aproveitamento de estudos devera ser protocolado no Setor de Registros
Académicos do campus, por meio de formulario proprio, acompanhado de histérico escolar completo
e atualizado da instituicdo de origem, das ementas dos componentes curriculares cursados com
aprovacao e com registro de carga horéaria total das aulas tedricas e praticas.

A certificacdo profissional abrange a avaliacdo do itinerario profissional e de vida do
estudante, visando o0 seu aproveitamento para prosseguimento de estudos ou o reconhecimento para
fins de certificacdo para exercicio profissional, de estudos ndo formais e experiéncia no trabalho, bem
como de orientacdo para continuidade de estudos, segundo itinerarios formativos coerentes com 0s

histdricos profissionais dos cidadaos, para valorizacdo da experiéncia extraescolar.
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10. ITINERARIO FORMATIVO

10.1 Forma de Desenvolvimento, Carga horaria e Duracdo do Curso e

Operacionalizacao

A carga horéria obrigatoria do Curso Técnico em Alimentos, serd de 3.350 horas. O Curso
funcionard em regime seriado com matricula anual, ocorrendo as aulas no periodo diurno.

Pretende-se oferecer até 80 vagas anuais, em processo seletivo coordenado por comisséo
especifica, instituida para organizar e estabelecer os critérios de selecdo para esta modalidade. O
periodo de aulas sera, em média, de 4 horas diarias ou, 8 horas diérias (integral) no IF Baiano Campus
Serrinha, ou em unidade que disponha de melhores condi¢bes para atendimento a uma demanda

especifica.
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11 MATRIZ CURRICULAR

Eixo Tecnoldgico: Produgdo Alimenticia / Curso: Técnico em Alimentos

BASE NACIONAL COMUM CURRICULAR

NUCLEO ESTRUTURANTE
1° SERIE 2* SERIE 3* SERIE
o COMPONENTES o COMPONENTES o COMPONENTES
Al CURRICULARES SIS I N CURRICULARES CIELCIERE) N CURRICULARES CIEER| (I
1 |Artes 1 40 1 [Biologia 2 77 1 |Biologia 1 40
2 |Biologia 2 78 2 |Educagdo Fisica 1 40 2 |Filosofia 1 40
3 | Educacao Fisica 1 40 3 | Filosofia 1 40 3 |Fisica 2 77
4 |Fisica 2 78 4 |Fisica 1 40 4 | Geografia 1 40
5 | Geografia 2 78 5 | Geografia 2 78 5 |Histéria 2 78
6 |Historia 1 40 6 [Historia 2 78 | 6 |Lingua Portuguesa e 2 77
Literaturas
/ Lingua Estrangeira — Inglés ! 40 / Lingua Estrangeira — Inglés ! 40 7 [Matematica 2 7
8 |Lingua Portuguesa e 2 77 8 [Lingua Portuguesa e 2 77 | 8 |Quimica 1 40
Literaturas Literaturas
9 | Matemitica 2 77 9 | Matematica 2 77 9 [Sociologia 1 40
10 | Quimica 2 78 10 | Quimica 2 78
11 [Sociologia 1 40
Subtotal da série 16 626 Subtotal da série 17| 665 Subtotal da série 13 >09
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Carga Horaria Total de Componentes Curriculares da Base Nacional Comum Curricular

1.800
FORMACAO DIVERSIFICADA
NUCLEO DIVERSIFICADO INTEGRADOR*
1* SERIE 2* SERIE 3* SERIE
o COMPONENTES o COMPONENTES o COMPONENTES
N CURRICULARES e CURRICULARES Elils GBI N CURRICULARES s
Filosofia e Sociologia da
11 | Ciéncia, da Técnica e da Lol % 112 [Musica 1| % |10 |Lingua Estrangeira — Espanhol | 1 | #°
Tecnologia
12 Informatica 1 40 11 | Leitura e Producao Textual 1 40
Subtotal da série 2 80 Subtotal da série 1 40 Subtotal da série 2 80
Carga Horaria Total de Componentes Curriculares Diversificados Obrigatorios 200
FORMACAO TECNICA E PROFISSIONAL
NUCLEO TECNOLOGICO*
1* SERIE 2* SERIE 3* SERIE
o COMPONENTES o COMPONENTES o COMPONENTES
N CURRICULARES LIl SR ] CURRICULARES Sl CEis N CURRICULARES iy
13 | Controle de Qualidade na 2 80 |13 Andlise de Alimentos 2 80 | 12 |Agua, Efluentes e Residuos na 1 40
Industria de Alimentos Industria de Alimentos
. . . Gestdo Organizacional e
14 | Microbiologia Geral 2 80 14 . 1 40 | 13 Ve . 2 80
Empreendedorismo Analise Sensorial
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Principios de Tecnologia de . .
15| . 2 80 | 15 [Introdugdo a Programacdo 1 40 | 14 [Embalagem e Rotulagem de 2 80
Alimentos i
Alimentos
1 | Quimica e Bioquimica de 2 | 80 |16 |Microbiologia de Aliment 2 | 80 |15 2 | s0
Alimentos Icroblologla de Alimentos Tecnologia de Bebidas
Tecnologia de Produtos de . I
17 |Seguranca do Trabalho 1 40 17 ) . 2 80 | 16 |Tecnologia de Panificacao 2 80
Origem Animal |
. . Tecnologia de Produtos de Origem
18 [Tecnologia de Vegetais 2 80 | 17 . 2 80
Animal Il
Subtotal da série 9 360 Subtotal da série 10| 400 Subtotal da série 11 1 440
Carga Horaria Total dos Componentes Curriculares do Nucleo Tecnolégico** 1.200
*de acordo com as caracteristicas regionais ¢ locais da sociedade, da cultura, da economia e dos educandos.
**Carga horaria definida pela Resolucdo CNE/CEB n° 6, de 20 de setembro de 2012.
Carga Horaria Total da Série 27 | 1.066 Carga Horaria Total da Série 28 | 1.105 Carga Horaria Total da Série 26 11.029
FORMACAO FACULTATIVA
NUCLEO DIVERSIFICADO ELETIVO
N° COMPONENTES CURRICULARES CH/S|CH/R
1 | Alimentos Funcionais* 1 40
2 | Artes Plasticas I** 1 40
3 | Artes Plasticas II** 1 40
4 | Desenvolvimento de Novos Produtos* 1 40
5 |[Iniciagdo Musical** 1 40
6 |Operagdes Unitarias™ 1 40
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7 | Pratica de Conjunto Musical** 1 40
8 | Projeto Integrador (Projetos na Industria de Alimentos)* 1 40
9 |Robotica** 1 40
10 | Tecnologia de Oleos e Gorduras* 1 40
11 | Topicos Especiais no Ensino-Aprendizagem de Linguas Modernas** 1 40
12 | Gestdo Ambiental em Agroindustrias* 1 40
Carga Horaria Total dos Componentes Curriculares Diversificados Eletivos (Nao Obrigatorios) 160

*De acordo com as caracteristicas regionais e locais da sociedade, da cultura, da economia e dos educandos. Matricula facultativa em, no maximo,
quatro componentes curriculares. Podera ser ofertado nas 3 séries do curso com possibilidade de turmas mistas.
** Podera ser ofertado nas 3 séries do curso com possibilidade de turmas mistas junto ao Curso Técnico em Agroecologia.

Carga Horaria de Estagio Obrigatério 150

Total de Carga Horaria Obrigatoria do Curso 3.350

Carga Horaria Total (Obrigatoria e Eletiva) 3.510




12. EMENTARIO

12.1 Primeira Série

12.1.1 Ndcleo Estruturante

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO | CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Artes 20 20 40 | Estruturante | ART0001
EMENTA:

Conceito, valor e fungdo da Arte. Arte como expressao, comunicagdo, representacao e
experiéncia individual e coletiva, identidade ¢ memoria. Presenca e implicagdes das culturas
africanas e indigena na arte brasileira. Elementos das artes visuais ou da musica ou da danga ou
do teatro. Apreciagdo, frui¢do e producao da obra de arte. Contextualiza¢ao historica da arte
mundial e brasileira. Compreensao e utilizagao de técnicas, procedimentos e materiais artisticos,
com materiais manufaturados ou naturais, mididticos e pertinentes aos diversos campos da arte.
Pesquisa como procedimento de criagdo artistica. Acesso e preservagao de bens culturais.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

Livro de Arte (em pdf) da Secretaria de Educacdo do Estado do Parana. Acesso publico com
autorizacdo para reproducéo total ou parcial da obra, disponivel em:

http://www.educadores.diaadia.pr.gov.br/arquivos/File/livro didatico/arte.pdf

MEIRA, B.; PRESTO, R.; SOTER, S. Percursos da Arte. Sdo Paulo: Scipione, 2016.

COMPLEMENTAR:

FUSARI, M. F. de R. e FERRAZ, M. H. C. de T. Arte na Educaciao Escolar. Sao Paulo:
Cortez, 1993.

NEWBERY, E. Como e Por Que se Faz Arte. 1. ed. 7* im. Sdo Paulo: Atica Ltda, 2009.

PROENCA, G. Descobrindo a Histéria da Arte. 1. ed. 7% im. Sio Paulo: Atica Ltda, 2008.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Biologia 56 22 78 Estruturante | BIO0001
EMENTA:

Introducdo a Biologia; Origem da Vida; Bioquimica celular Bioenergética e Citologia;
Reproducdao Humana; Embriologia e Histologia Humana.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

LOPES, S.; ROSSO, S. BIO. 3* ed. Séo Paulo: Saraiva, 2013. Volume Unico.

COMPLEMENTAR:

MENDONCA, R. Como cuidar do seu meio ambiente. Col. Entenda e Aprenda. Sao Paulo:
BEI, 2002.

MINC, C. Ecologia e cidadania. Colecao polémica. Sdo Paulo: Moderna, 2005.

TORTORA, G. J. FUNKE, B. R., CA C. L. Microbiologia. Porto Alegre: Artmed, 2005.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Educacio Fisica 10 30 40 Estruturante | EDF0001
EMENTA:

Estudo do acervo de formas de representagdo do mundo, historicamente criadas e socialmente
desenvolvidas pela humanidade, exteriorizadas pelas atividades da cultura corporal: jogos,
dancas, lutas, exercicios e treinos gindsticos, esportes, dentre outras, ampliando e articulando,
de forma critica e criativa, tais conhecimentos, com as exigéncias do mundo do trabalho no
ambito da Educac¢do, da Satude, do Esporte e do Lazer.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

BARBOSA, L. de A. C. Educacio fisica Escolar da alienacio a libertacao. Petropolis/RJ:
Vozes. 1999.

BREGOLATO R. A. Cultura Corporal do Esporte. Ed. icone 2007.

DARIDO, S. C.; RANGEL, I. C. de A. Educagdo Fisica na escola: implica¢des para a
pratica pedagogica. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.

COMPLEMENTAR:

BOJIKIAN, J. C. M.; BOJIKIAN, L. P. Ensinando Voleibol. 4* Ed. Phorte Editora, 2008.

NAVARRO, A. C.; ALMEIDA, R. de. Futsal. Phorte Editora, 2008.

SANTOS, R. dos. Handebol: 1000 exercicios. 5 Ed. Editora Sprint, 2007.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Fisica 56 22 78 Estruturante FIS0001
EMENTA:

Introducdo ao Estudo da Fisica. Estudo dos Movimentos. For¢ca ¢ Movimento. Leis de
Conservacao. Gravitagao ¢ Fluidos.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. Porto Alegre: Bookman, 2015 (122 ed.)

GASPAR, A. Compreendendo a fisica. 2. ed. Sdo Paulo: Atica, 2013. v. 1

COMPLEMENTAR:
BONJORNO, J. R. Fisica: historia e cotidiano (Volume unico). 2. ed. Sdo Paulo: FTD, 2005.

FUKE, L. F.; YAMAMOTO, K. Fisica para ensino médio: mecénica. Sao Paulo: Saraiva,
2010.

XAVIER, C.; BARRETO, B. Fisica aula por aula: mecinica. Sao Paulo: 2010.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Geografia 56 22 78 Estruturante | GEOO0001
EMENTA:

A Ciéncia Geografica: Conceitos e categorias de analise; O espago e suas representagoes;
Cartografia; Dindmica interna e externa da terra; geomorfologia; Climatologia; Biogeografia,
Hidrografia; questdes ambientais contemporaneas.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

MARTINI, A. de; GAUDIO, R. S. Del . Geografia Acdo e Transformacdo, 1° ano: ensino
meédio. Sdo Paulo: Escala Educacional, 2016. v.1 (Colecdo Geografia A¢édo e Transformacao).

SENE, E.; MOREIRA, J. C. Geografia Geral e do Brasil: espaco geografico e globalizacéo.
Sédo Paulo: Scipione, 2013. v.1.

COMPLEMENTAR:

MILLER JR, G. T. Ciéncia Ambiental. 11 ed. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2006.

ROSS, J. L. S. (org.). Geografia do Brasil. Sao Paulo: Edusp, 2009.

SALLES, I. H. Conceitos de Geografia Fisica. Rio de Janeiro: icone Editora, 2011.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Historia 10 30 40 Estruturante HIS0001
EMENTA:

Introdugao aos estudos da Historia: fonte e narrativa historica. Dos primeiros humanos a escrita.
Povos da América Pré-colombiana. Africa Antiga: Grandes Reinos. Tépicos de Antiguidade
Oriental (Revolugao Agricola e Urbanizagdo, Guerras e expansao territorial, Poder politico e
religido, Trabalho e desigualdade). Os gregos e os romanos. Sociedade Feudal. Crise do
feudalismo e formacao do Estado Moderno.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

ALVES, A.; OLIVEIRA, L. F. Conexées com a Histéria. Sao Paulo: Moderna, 2016. v.1

DEL PRIORE, M.; VENANCIO, R. Uma breve Historia do Brasil. Sao Paulo: Editora Planeta
do Brasil 2010.

COMPLEMENTAR:

NAPOLITANO, M.; VILLACA, M. Histéria para o ensino médio. Editora Saraiva, Sao
Paulo, v.1, 2013.

NOGUEIRA, F. H. G.; CAPELLARI, M. A. Historia: ensino médio. Sao Paulo: Edicdes SM,
2010.

PINSKY, J. As Primeiras Civilizacdes. Sao Paulo: Contexto, 2010. (Cole¢do Repensando a
Historia).

'VAINFAS, R.; FARIA, S. de C..; FERREIRA, J.; DOS SANTOS, G. Historia: das sociedades
sem Estado as monarquias absolutistas. S3o Paulo, Editora Saraiva, 2010, v.1.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Tedrica | Pratica | Total
Lingua Estrangeira — Inglés 10 30 40 Estruturante | ING0001
EMENTA:

Desenvolvimento da proficiéncia linguistica em Lingua Inglesa, trabalhando as quatro
habilidades (ler, escrever, ouvir e falar) em nivel elementar com base em uma postura
intercultural. Estudo das estruturas basicas da Lingua Inglesa e das estratégias de leitura e
producdo textual, através de diversos géneros textuais. A importancia da lingua estrangeira para
formacao profissional do individuo e o impacto da Lingua Inglesa no cotidiano dos discentes.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

LIMA, D. Gramatica de uso da lingua inglesa. 11. ed. Sao Paulo: EPU, 2015
MARQUES, A. Inglés. Vol. Unico. 7. ed. Editora Atica, 2008.

OXFORD. Dicionario Oxford escolar: para estudantes brasileiros de inglés: portugués-
inglés, inglés-portugués. 2. ed. New York: Oxford University Press, 2007.

COMPLEMENTAR:
GUANDALINI, E. O. Técnicas de leitura em inglés. Sao Paulo: Texto Novo, 2003.
MUNHOZ, R. Inglés instrumental: estratégias de leitura. Sdo Paulo: Texto novo, 2001.

SOUZA, A. G. F....[ et al.] Leitura em lingua inglesa: uma abordagem instrumental. 2. ed.
Sao Paulo: Disal, 2010.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Lingua Portuguesa e Literaturas 57 20 77 Estruturante | LPL0001
EMENTA:

Linguagens, lingua e fala; Os textos oral e escrito; Linguagem e Lingua; Modalidades da Lingua:
texto oral e texto escrito; Elementos da comunicagdo e Fungdes da linguagem; Lingua e
sociedade: variacdes linguisticas; Lingua e Sociedade; lingua e literaturas lus6fonas; Introdugao
a morfologia: estrutura e processos de formacdo de palavras; Texto e discurso: marcas
ideoldgicas, interlocugdo e contexto; O texto literario e suas especificidades; A literatura e suas
funcdes; Os géneros literarios; Figuras de linguagem; Teoria da literatura: lirico, épico/narrativo
e dramatico; Formacao da literatura brasileira; A literatura no Brasil colonial: Quinhentismo,
Barroco ¢ Arcadismo.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

CEGALA, D. P. Novissima Gramatica da Lingua Portuguesa. 46 ed. Sao Paulo: Companhia
Editora Nacional, 2005.
COMPLEMENTAR:

ABAURRE, M. L. M.; ABAURRE, M. B. M.; PONTARA, M. Portugués: contexto,
interlocucao e sentido. 3 ed. Sao Paulo: Moderna, 2016.

CEREJA, W.; COCHAR, T.; CLETO, C. Interpretacio de textos: construindo competéncias e
habilidades de leitura. Sdo Paulo: Atual, 2009.

EIORIN, J. L.; SAVIOLI, F. P. Para entender o texto: leitura e redac¢ao. 17. ed. Sao Paulo:
Atica, 2007.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Matematica 57 20 77 Estruturante | MAT0001
EMENTA:

Conjuntos. Fungdes. Matematica Financeira. Trigonometria no tridngulo retangulo.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

IEZZ1, G. et al. Matematica: ciéncias e aplicacoes. 5. ed. Sdo Paulo: Saraiva, 2010. v.1

COMPLEMENTAR:

IEZZI1, G. et al. Fundamentos de Matematica Elementar: complexo, polindmio e equacdes,
8. ed. v. 6. Sdo Paulo: Atual, 2013.

. MURAKAMI, C. Fundamentos da Matematica Elementar: conjunto e fungdes. 9.
ed. v. 1. Sdo Paulo: Atual, 2013.

38



COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teoérica | Pratica | Total
Quimica 56 22 78 Estruturante QUION001
EMENTA:

Introdugdo ao estudo da Quimica, matéria e energia, leis ponderais de Quimica, estrutura
atomica, tabela periodica, ligagcdes quimicas, polaridade das moléculas, geometria molecular e
forcas intermoleculares, fun¢des quimicas, reagcdes quimicas.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

CISCATO, C.; PEREIRA, L.; CHEMELLO, E.; PROTI, P. Quimica. Sao Paulo: Moderna,
2016. v.1.

PERUZZO, T. M.; CANTO, E. L. Quimica na Abordagem do Cotidiano. Sao Paulo: Moderna,
2015. v.1.
COMPLEMENTAR:

FILHO, R. C.; EMILIO G. Experimentos de Quimica - Em Microescala, Com Materiais de
Baixo Custo e do Cotidiano. 2. ed. revisada. Sao Paulo: Edgard Blucher, 2009.

MATEUS, A. L. de. Quimica na Cabeca. Belo Horizonte: Editora UFMG, 2010.

MATTOS, M. de. Processos Inorginicos. Rio de Janeiro: Synergia, 2012.
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12.1.2 Nucleo Diversificado Integrador

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Filosofiz} e Sociologia da Ciépcia, 20 20 40 Diversificado FST0001
da Técnica e da Tecnologia Integrador

EMENTA:

Ciéncia, Técnica e Tecnologia.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

COSTA, C. Introducéo a ciéncia da sociedade. 4 ed. Sdo Paulo: Moderna, 2010

COMPLEMENTAR:

ARANHA, M. L. de A. Filosofando: Introdugao a filosofia. 4. ed. rev. Sao Paulo: Moderna,
20009.

COSTA, M. C. C. Sociologia — Introduc¢ao a ciéncia da sociedade. 3. ed. Sdo Paulo: Moderna,
2009.

HALL, S. A identidade cultural na pés-modernidade. Rio de Janeiro: DP&A, 2006.

40



COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teoérica | Pratica | Total
Informatica 20 20 40 | Diversificado | 1\ipgg0
Integrador
EMENTA:

Conceitos basicos de informatica e suas aplicagdes. Introdugdo a sistemas operacionais. Suite
de aplicativos para escritorio: Editores de Texto, Planilhas Eletronicas e Apresentacao de Slides.
Conhecimentos basicos de internet, com énfase em sites de busca. Utilizagdo da informatica
basica e ferramentas computacionais aplicadas a area ambiental.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

MARCULA, M.; BENINI FILHO, P. A. Informatica: conceitos e aplica¢des. Sdo Paulo:
Erica, 2005.

VELLOSO, F. C. Informatica: Conceitos Basicos. Rio de Janeiro: Elsevier, 2011.

COMPLEMENTAR:
ALCALDE, E.; GARCIA, M; PENUELAS, S. Informatica basica. Ed. Makron Books. 2004.

BIZELLI, M.H.S. S. Informatica passo a passo para terceira idade e iniciantes. Rio de
Janeiro: Ciéncia Moderna, 2011.

RIVIERA, R.; CANTERI, M.G. Informatica basica aplicada as ciéncias agrarias. Londrina:
EDUEL, 2008.
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12.1.3 Nucleo Tecnolégico

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teérica | Pratica | Total
Controle de Qualidade na .
Indistria de Alimentos 60 20 80 Tecnolodgico CQIA0001
EMENTA

Introducdo ao controle e garantia da qualidade dos alimentos. Programas de Qualidade. Higiene e sanitizacao
na industria de alimentos. Legislacdo na indUstria de alimentos.
BIBLIOGRAFIA

BASICA

GERMANO, P. M. L.; GERMANO, M. I. S.: Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos , 3% ed.
Barueri- SP: Manole, 2008.

SILVA J.R, E.A. da. Manual de Controle Higiénico-Sanitario em Alimentos. Sdo Paulo: Varela.
2008.

COMPLEMENTAR
FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.
GOMES, J. C. Legislacdo de Alimentos e Bebidas. Vigosa-MG: Editora UFV, 2007.

RAMOS, A.M.R. Manual de boas praticas de fabricacdo (BPF) — Industrias Processadoras de
Polpa de Frutas. Editora independente, 2006.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Microbiologia Geral 50 30 80 Tecnologico MGO0001
EMENTA

Instalagdes de equipamentos e materiais de laboratério; Importancia da microbiologia e dos microrganismos
nos alimentos; Classificagdo dos microrganismos; Morfologia e estrutura dos microrganismos; Nutri¢&o,
cultivo e crescimento dos microrganismos; Metabolismo microbiano; Controle do crescimento microbiano.
BIBLIOGRAFIA

BASICA

BLACK, J. G. Microbiologia: fundamentos e perspectivas. 4. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, c2002, xxiv, 829 p.

PELCZAR JR., M. J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, N. R. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 2. ed.
S&o Paulo: Pearson Makron Books, ¢1997. 2 v.
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TRABULSI, L. R.; ALTERTHUM, F. (Ed.). Microbiologia. 5. ed. S&o Paulo: Atheneu, 2008. 760
p.

COMPLEMENTAR

RIBEIRO, M. C.; STELATO, M. M. Microbiologia préatica: aplicacbes de aprendizagem de
microbiologia basica: bactérias, fungos e virus. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2011. 224 p.

TORTORA, G. J.; CASE, C. L.; FUNKE, B. R. Microbiologia. 8. ed. Porto Alegre: Artmed, 2008.
xxvi, 894 p.

VERMELHO, A. B.; PEREIRA, A. F.; COELHO, R. R. R.; SOUTO-PADRON, T. Praticas de
Microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teérica | Pratica | Total
Principios de Tecnologia de 50 30 80 | Tecnologico PTA0001
Alimentos g
EMENTA

Introdugdo a Tecnologia de Alimentos. Matérias-primas utilizadas na Industria de Alimentos. Fatores que
afetam a conservacdo das matérias-primas. Principais alteragdes em alimentos. Métodos de conservagéo de
alimentos. Conceitos basicos em alimentacao e nutri¢do. Principais Operagdes Unitarias.

BIBLIOGRAFIA
BASICA

EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. 22 ed. Rio de Janeiro: ATHENEU, 2001.

FELLOW, P.J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas. 2 ed. Sao Paulo:
ARTMED, 2006.

COMPLEMENTAR

GAVA, A.J. Tecnologia de alimentos: Principios e Aplicacdes. Sdo Paulo: Nobel, 2008.

LINDON, F.; SILVESTRE, M.M. Conservacao de Alimentos: Principios e metodologias. Lishoa:
Editora Escolar, 2008.

OETTERER, M. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teérica | Pratica | Total
Quimica e Bioquimica de 50 30 80 | Tecnologico QBA0001
Alimentos
EMENTA

Compostos quimicos alimentares: 4gua, proteina, carboidratos, gorduras, pigmentos, vitaminas e sais minerais.
Reacdes de escurecimento enzimatico e ndo-enzimatico. Oxidacgdo lipidica. Transformagdes bioquimicas dos
alimentos.

BIBLIOGRAFIA
BASICA

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: Teoria e Pratica. 5. ed. Vicosa: UFV, 2011. 601 p.
FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos. 4. ed. Editora Artmed, 2010.

KOBLITZ, M. G. B. Bioquimica de alimentos: teoria e aplica¢cdes praticas. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2008. 242 p.

COMPLEMENTAR

FRANCO, G. Tabela de composi¢do quimica dos alimentos. 9. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2008.
307p.

MARCON, M. J. A.; AVANCINI, S. R. P.; AMANTE, E. R. Propriedades quimicas e tecnologicas
do amido de mandioca e do polvilho azedo. Florianopolis: UFSC, 2007. 101 p.

RIBEIRO, E. P.; SERAVALLLI, E. A. G. Quimica de alimentos. 2. ed. rev. Sdo Paulo: Instituto
Maua de Tecnologia, Edgard Blucher, 2007. xi, 184 p.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teoérica | Pratica | Total
Seguranca do Trabalho 30 10 40 Tecnologico ST0001
EMENTA

Introducdo a Seguranca do Trabalho. Legislacdo e normas técnicas. Servi¢o Especializado em Engenharia de
Seguranca e Medicina do Trabalho (SESMT). Comissdo Interna de Prevencdo de Acidentes (CIPA).
Prevencao e controle de riscos em méquinas, equipamentos e instalagdes. O ambiente e as doengas do trabalho.
Higiene e medicina do trabalho. Protecdo contra incéndios e explosdes e geréncia de riscos. Classes de
incéndios e extintores.
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BIBLIOGRAFIA

BASICA

CARDELLA, B. Seguranca no trabalho e prevencao de acidentes: uma abordagem holistica:
seguranca integrada a missdo organizacional com produtividade, qualidade, preservagao

ambiental e desenvolvimento de pessoas. S&o Paulo: Atlas, 1999.

GERMANO, M. I. S. Treinamento de manipuladores de alimentos: fator de seguranca e
promocao da saude. Sao Paulo: Varela, 2003.

COMPLEMENTAR
GONCALVES, E.A. Manual de Seguranca e Saude no Trabalho. Sdo Paulo: LTr, 2006.

IIDA, I. Ergonomia: projeto e producdo. 22 Edicdo revisada e ampliada, Sdo Paulo: Edgard Bllcher
Ltda, 2005.

SALIBA, T. M. et al. Higiene do trabalho e programa de prevencéo de riscos ambientais. 22 ed.
Sdo Paulo: LTR, 1998.

12.2 Segunda Série

12.2.1 Nducleo Estruturante

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teoérica | Pratica | Total
Biologia 57 20 77 Estruturante | BIO0002
EMENTA:

Diversidade de seres vivos; Taxonomia: sistematica e filogenética; Reinos (Monera, Protoctista,
Fungi, Plantae e Animallia); Anatomia e fisiologia animal.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

LOPES, S.; ROSSO, S. BIO. 3* ed. Séo Paulo: Saraiva, 2013. Volume Unico.

COMPLEMENTAR:

PAULINO, W. R. Biologia atual. Volume 02. Sio Paulo: Atica, 2003.
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LINHARES, S.; GEWANDSZNADIJER, F. Biologia hoje. Volume 02. Sdo Paulo: Atica. 2010.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Educaciao Fisica 10 30 40 Estruturante | EDF0002
EMENTA:

Estudo do acervo de formas de representacdo do mundo, historicamente criadas e socialmente
desenvolvidas pela humanidade, exteriorizadas pelas atividades da cultura corporal: jogos,
dangas, lutas, exercicios e treinos ginasticos, esportes, dentre outras, ampliando e articulando,
de forma critica e criativa, tais conhecimentos, com as exigéncias do mundo do trabalho no
ambito da Educacao, da Saude, do Esporte e do Lazer.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

ALVES, V. F. N.; GOMES, C. L. ¢ REZENDE, R. de. Lazer, lidico e educacio. Brasilia:
SESI/DN, 2005. (Lazer e Cultura; 3)

CASTELLANTL, F. Educacio Fisica no Brasil: a historia que nao se conta. 18. ed. Campinas:
Papirus, 2010.

DARIDO, S. C.; RANGEL, I. C. de A. Educacéo Fisica na escola: implica¢des para a pratica
pedagogica. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008.

COMPLEMENTAR:

BREGOLATO R. A. Cultura Corporal do Esporte. Sio Paulo: icone, 2007.

PAES, R. R. Pedagogia do Esporte: contextos, evolucao e perspectivas. Rio de Janeiro:
Guanabara Koogan, 2005.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teoérica | Pratica | Total
Filosofia 20 20 40 Estruturante FIL0002
EMENTA:

Filosofia da acdo.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

MORRA, G. Filosofia para todos. Sao Paulo: Paulus, 2001.

COMPLEMENTAR:

ARANHA, M. L. de A.; MARTINS, M. H. P. Filosofando: Introdugao a filosofia. 4.ed. rev.
Sao Paulo: Moderna, 2009.

MORA, J. F.. Dicionario de Filosofia. Trad. Roberto Leal Ferreira, Alvaro Cabral. 4. Ed. Sio
Paulo: Martins Fontes, 2001.

REZENDE, A. (org.). Curso de Filosofia para Professores e Alunos de Cursos de Segundo
Grau e de Graduacao. 8. ed. Rio de Janeiro: Zahar, 1998.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Fisica 28 12 40 Estruturante FIS0002
EMENTA:

Termodindmica. Optica geométrica. Ondulatoria.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.
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HEWITT, Paul G. Fisica Conceitual. Porto Alegre: Bookman, 2015 (122 ed.)

GASPAR, Alberto. Compreendendo a fisica. 2. ed. Sdo Paulo: Atica, 2013. v. 2.

COMPLEMENTAR:

BONJORNO, J. R. Fisica: histéria e cotidiano (Volume unico). 2. ed. Sao Paulo: FTD, 2005.

FUKE, L. F.; YAMAMOTO, K. Fisica para ensino médio: mecanica. Sao Paulo: Saraiva,
2010.

XAVIER, C.; BARRETO, B. Fisica aula por aula: mecanica. Sdo Paulo: FTD, 2010.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Geografia 56 22 78 Estruturante | GEO0002
EMENTA:

Formacgao do territorio brasileiro. Industria e as Matrizes energéticas. Populagdao e Fluxos
migratorios: Brasil e Mundo; Espaco Urbano e Espago Agrario.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

MARTINI, A. de; GAUDIO, R. S. Del . Geografia Acéao e Transformacao. Sao Paulo: Escala
Educacional, 2016. v.2 (Colecdo Geografia Acdo e Transformacédo).

SENE, E.; MOREIRA, J. C. Geografia Geral e do Brasil: espaco geografico e globalizacéo.
S&o Paulo: Scipione, 2013. v.2.

COMPLEMENTAR:
MILLER JR, G. T.. Ciéncia Ambiental. 11. ed. Sao Paulo: Cengage Learning, 2006.
ROSS, J. L. S. (org.). Geografia do Brasil. Sao Paulo: Edusp, 2009.

SANTOS, M.; SILVEIRA, M. L. O Brasil. Territorio e Sociedade no inicio do século XXI.
Rio de Janeiro ¢ Sdo Paulo: Editora Record, 2012.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R)| NUCLEO | CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Historia 56 22 78 Estruturante HIS0002
EMENTA:

Renascimento cultural, urbano e comercial. Reforma Protestante e¢ Reforma Catolica.
Navegagoes, territorios e poder. Colonizagdes da América. Brasil: do pau-brasil a mineragao.
Escravizacao e resisténcias negras e indigenas. Era das Revolugdes: burguesas e industrial. As
Independéncias na América. Era dos impérios: Brasil e Mundo.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

ALVES, A.; OLIVEIRA, L. F. Conexdes com a Histéria. Sdo Paulo: Moderna, 2016. V.2

DEL PRIORE, M.; VENANCIO, R. Uma breve Historia do Brasil. Sao Paulo: Editora Planeta
do Brasil 2010.
COMPLEMENTAR:

LE GOFF, J.. A Idade Média explicada aos meus filhos. Trad. Horténcia Lencastre. Rio de
Janeiro: Agir, 2007.

NAPOLITANO, M.; VILLACA, M.. Historia para o Ensino Médio. v. 2. Sdo Paulo: Saraiva,
2013.

PALLARES-BURKE, M. L. Ga. As muitas faces da historia. Nove entrevistas. Sao Paulo:
Unesp, 2000.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teodrica | Pratica | Total
Lingua Estrangeira — Inglés 30 10 40 Estruturante | ING0002
EMENTA:

Desenvolvimento da proficiéncia linguistica em Lingua Inglesa, trabalhando as quatro
habilidades (ler, escrever, ouvir e falar) em nivel elementar/intermedidrio com base em uma
postura intercultural. Estudo das estruturas basicas da Lingua Inglesa e das estratégias de leitura
e producao textual, através de diversos géneros textuais.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

LIMA, D. Gramatica de uso da lingua inglesa. 11. ed. Sdo Paulo: EPU, 2015
MARQUES, A. Inglés. Vol. Unico. 7. ed. Editora Atica, 2008.

OXFORD. Dicionario Oxford escolar: para estudantes brasileiros de inglés: portugués-
inglés, inglés-portugués. 2. ed. New York: Oxford University Press, 2007.
COMPLEMENTAR:

GUANDALINI, E. O. Técnicas de leitura em inglés. Sao Paulo: Texto Novo, 2003.

SOUZA, A. G. F. [ et al.] Leitura em lingua inglesa: uma abordagem instrumental. 2. ed. Sdo
Paulo: Disal, 2010.

MUNHOZ, R. Inglés instrumental: estratégias de leitura. Sdo Paulo: Texto Novo, 2001.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Lingua Portuguesa e Literaturas 57 20 77 Estruturante | LPL0002
EMENTA:

Reflexodes sobre a linguagem: Reflexdes sobre a historia e sobre o funcionamento da linguagem
vinculada a cultura local. Leitura e produgao de textos: Reconhecer e produzir diferentes géneros
textuais. Processos de (re) significacdo da leitura e da escrita. O texto escrito, suas caracteristicas
e estratégias de funcionamento social. Analise linguistica: Discutir a aplicabilidade dos
diferentes recursos linguisticos e gramaticais na constru¢ao textual, considerando os meios de
producdo e divulgacdo. Utilizar mecanismos inerentes a identificagdo caracteristicos a
veracidade de um texto. Examinar o perfil contemporaneo da publicidade em contexto digital,
em campanhas publicitarias e politicas, identificando valores e representagdes de situagdes,
grupos e configuragdes sociais veiculadas, no sentido de desconstruir estereotipos, destacar
estratégias de engajamento, viralizacdo. Compreender os recursos de persuasdo utilizados e os
efeitos de sentido provocados pelas escolhas feitas na construgdo do texto em termos de
elementos e recursos linguisticos discursivos, imagéticos, sonoros, gestuais e espaciais, entre
outros. Estudos literarios: A pratica da leitura literaria associada ao resgate dos aspectos
historicos dos textos, seus meios de producao, circulagdo e recepgdo em meio a didlogos que se
entrecruzam na perspectiva de manter ou romper a tradi¢ao (canone literario).

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

CEGALA, D. P. Novissima Gramatica da Lingua Portuguesa. 46 ed. Sdo Paulo: Companhia
Editora Nacional, 2005.

CEREJA, W.; COCHAR, T.; CLETO, C. Interpretacio de textos: construindo competéncias e
habilidades de leitura. Sdo Paulo: Atual, 2009.

COMPLEMENTAR:

BECHARA, E. Moderna gramatica portuguesa. 37. ed. Rio de janeiro: Nova Fronteira, 2009.

FARACO, C. A.; MANDRYK, D. Lingua portuguesa: pratica de redacdo para estudantes
universitarios. 13. ed. Petropolis, RJ: Vozes, 2012.

SILVA, S. N. D. da. O portugués do dia a dia: como falar e escrever melhor. Rio de Janeiro:
Rocco, 2004.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Matematica 57 20 77 Estruturante | MAT0002
EMENTA:

Geometria Plana. Ciclo trigonométrico. Fung¢dao Trigonométrica. Progressdao Aritmética.
Progressdo Geométrica. Matrizes / Determinantes / Sistemas Lineares.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

DOLCE, O. POMPEO, J. N. Fundamentos de Matematica Elementar: geometria
plana/geometria espacial. V. 9 e 10. Sao Paulo:  Atual, 2013.

COMPLEMENTAR:

IEZZ1, G.; HAZZAN, S. Fundamentos de Matematica Elementar: sequéncia, matrizes,
determinantes e sistemas. 8. ed. v. 4. Sdo Paulo: Atual, 2013.

. MUKARAMI, C.; DOLCE, O. Fundamentos de Matematica Elementar:
Matematica Financeira/ Matematica Comercial/ Estatistica Descritiva. 2. ed. v. 11. Sdo Paulo:
Atual, 2013.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Quimica 56 22 78 Estruturante QUI0002
EMENTA:

Estequiometria; Solug¢des; Termoquimica; Cinética Quimica; Equilibrio Quimico;
Eletroquimica; Gases; Radioatividade.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

CISCATO, C.; PEREIRA, L.; CHEMELLO, E.; PROTI, P. Quimica. Sdo Paulo: Moderna,
2016.v.2

PERUZZO, T. M.; CANTO, E. L. Quimica na Abordagem do Cotidiano. Sao Paulo: Moderna,
2015. v.2.

COMPLEMENTAR:

FELTRE, R. Quimica - Fisico-Quimica. Vol. 2. 6. ed. Moderna, 2004.

NEVES, V. J. M. das. Como Preparar Solu¢cées Quimicas em Laboratério. Tecmed, 2007.

PERUZZO, T. M.; CANTO, E. L. do. Quimica na Abordagem do Cotidiano - Vol. Unico. 4.
ed. Moderna, 2012,
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Sociologia 32 08 40 Estruturante SOC0002
EMENTA:

Cultura ¢ Sociedade. 1. Civilizacdo e cultura: Cultura, Identidade, Diversidade. 2. Sociedade
Globalizagdo: O local e o Global, Marcadores sociais, Diferengas sociais e desigualdades.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no PNLD
para o periodo.

MARTINS, C. B. O que é Sociologia. Sdo Paulo: Brasiliense, 2013, Colec&o Primeiros Passos; 57

COMPLEMENTAR:

COHN, G. (Org.). Sociologia: para ler os classicos — Durkheim, Marx e Weber. 2 ed. Rio de
Janeiro: Azougue, 2009.

GENTILI, P. (org.). Globaliza¢do Excludente: desigualdade, exclusdo e democracia na nova
ordem mundial. 3 ed. Petropolis: Vozes; Buenos Aires: CLACSO, 2000. (Colecdo a Outra
Margem).

GILDENS, A. Sociologia. Porto Alegre: Armed, 2005.

12.2.2 Nucleo Diversificado Integrador

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teoérica | Pratica | Total
Misica 20 20 40 | Diversificado |\ 1sq600,
Integrador
EMENTA:

Iniciacdo musical com énfase em pratica de conjunto instrumental e vocal. Linguagem Musical.
Execugdo em flauta doce como instrumento de musicalizagdo e performance. Adaptagado e estudo de
repertorio brasileiro para flauta doce, violdo e percussdo. Estudo de repertorio que contemple os
diversos géneros da musica brasileira. Estudo de repertério da musica regional e local.

BIBLIOGRAFIA:
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BASICA:

MEIRA, B. Percursos da Arte: volume tnico: ensino médio: Sao Paulo: Scipione, 2016.

COMPLEMENTAR:
CHEDIAK, A. Dicionario de Acordes Cifrados. Sao Paulo: Irmaos Vitale, 1984.

CURIA, Wilson. Harmonia moderna e improvisa¢ao. Sao Paulo: Fermata do Brasil. 2001.

PINTO, H. Inicia¢fo ao Violdo. Sdo Paulo: Ricordi, 1978.

12.2.3 Nucleo Tecnoldgico

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Analise de Alimentos 50 30 80 Tecnolodgico AA0002
EMENTA

Amostragem. Principios, métodos e técnicas de analises fisico-quimicas de alimentos. Espectroscopial
e aplicacBes em alimentos. Introducdo a cromatografia e aplicacfes em alimentos.
BIBLIOGRAFIA

BASICA

ANDRADE, E. C. B. Analise de Alimentos: uma visdo quimica da nutricdo. 1 ed. Sdo Paulo,
\Varela 2006.

CECCHI, H. M. Fundamentos Tedricos e Praticos em Analise de Alimentos. 1 ed. Campinas:
Campinas 2003.

COMPLEMENTAR
PICO, YOLANDA. Analise Quimica de Alimentos. 1.ed. Elsevier: Rio de Janeiro, 2014.

SILVA, D. J. Analise de Alimentos: Métodos Quimicos e Biologicos. UFV, Vicosa, 2000.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Gestdo Organizacional e 28 12 40 | Tecnologico | GOE0002
Empreendedorismo
EMENTA
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Introducdo ao agronegdcio e formacgédo da cadeia de suprimentos para a industria de alimentos. Estudo
da empresa e suas areas de atuacdo. Introducdo ao empreendedorismo. Comportamento, perfil e
habilidades empreendedoras. Gerenciamento de um pequeno negocio.

BIBLIOGRAFIA BASICA

BATALHA, M.O. (coord.). Gestdo agroindustrial. 3 ed. S&o Paulo: Atlas, 2010. v.1

TEJON MEGIDO, J.L.; SZULCSEWSKI, C.J. Administracdo estratégica de vendas e canais de
distribuicdo. Sdo Paulo: Atlas, 2002. ISBN: 85-224-3234-1. 168p.

COMPLEMENTAR

MIOR, L. C. Agricultores familiares, agroindustrias e redes de desenvolvimento rural. Chapeco:
Argos, 2005.

PREZOTTO, L. L. A sustentabilidade da agricultura familiar - Implicacdes e perspectivas da
legislacdo sanitaria para a pequena agroindustria. Fundacdo Konrad Adenauer: Fortaleza, 2005.

SABBAG, P.Y. Gerenciamento de projetos e empreendedorismo. Séo Paulo: Saraiva, 2009.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Microbiologia de Alimentos 60 20 80 Tecnologico MAO0002
EMENTA

Fatores que controlam o desenvolvimento de microrganismos em alimentos; deterioracdo de alimentos
por microrganismos; microrganismos deterioradores e patogénicos de importancia em alimentos;
doencas veiculadas por alimentos; microrganismos indicadores; producdo de alimentos com
microrganismos; critérios microbioldgicos da qualidade de alimentos; importancia do controle
microbioldgico de alimentos; métodos de anélise microbioldgicos de alimentos.

BIBLIOGRAFIA

BASICA
FRANCO, B. D.; MELO, G.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos. Ed. Atheneu. 2005.
JAY, J. M. Microbiologia de Alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Ed. Artmed, 2005.

SIQUEIRA, R. S. de. Manual de microbiologia de alimentos. Brasilia: Servi¢o de Producéo de
Informacgéo - SPI, 1995. 155 p

COMPLEMENTAR
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AOAC. Official methods of analysis of AOAC international. Ed. AOAC, 2005.

RIBEIRO, M. C.; STELATO, M. M. Microbiologia pratica: aplicacbes de aprendizagem de
microbiologia basica: bactérias, fungos e virus. 2. ed. Sdo Paulo: Atheneu, 2011. 224 p.

VERMELHO, A. B.; PEREIRA, A. F.; COELHO, R. R. R.; SOUTO-PADRON, T. Préaticas de
Microbiologia. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2006.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) ; .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pritica | Total
Introducio a Programacio 10 30 40 Tecnolodgico 1P0002
EMENTA

Algoritmos; conceito de linguagem de programacdo; operacdes de entrada e saida; operacdo de
atribuicdo; tipos, variaveis e constantes; desvios condicionais; comandos de selecdo multipla;
estruturas de repetigéo; vetores e matrizes; modularizagdo de programas.

BIBLIOGRAFIA
BASICA

SOUZA, M. A. F.; GOMES, M. M.; SOARES, M. V. CONCILIO, R. Algoritmos e l6gica de
programacao. Pearson, 2012.

BACKES, A. Linguagem C. Completa e descomplicada. Elsevier, 2012.

SANTOS JUNIOR, C. I. dos. Introducdo a ldgica de programacao, Clube de Autores, 2017,

COMPLEMENTAR

MANZANQO, J. A. N. G.; OLIVEIRA, J. F. de. Algoritmos - Logica Para Desenvolvimento de
Programacéo de Computadores — Saraiva, 2016.

FORBELLONE, A. L.; EBERSPACHER, H. Ldgica de Programacdo: A Construcdo de
Algoritmos e Estruturas de Dados, Pearson, 2005.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Tecnologia de Produtos de 50 30 | 80 | Tecnolégico | TPOAI0002
Origem Animal I

EMENTA

Caracteristicas da matéria prima. Bioguimica da carne. Abate humanitario e bem estar animal.
Tipificacdo de carcacas. Propriedades da carne fresca. Principios basicos do processamento.
Processamento de derivados carneos. Tecnologia de Pescados. Tecnologia de Ovos.
BIBLIOGRAFIA

BASICA

ORDONEZ et al. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. v. 2. Porto Alegre:
Artmed. 2005.

PARDI, M.C.; DOS SANTOS, I.F.; DE SOUZA, E.R.; PARDI, H. S. Ciéncia, higiene e tecnologia|
da carne. V1, 2 ed. Goiania: UFG, 2007.

COMPLEMENTAR
OETTERER, M. Industrializacdo do pescado cultivado. Guaiba: RS Agropecuaria, 2002.

OLIVO, R. O mundo do frango: cadeia produtiva da carne de frango. Criciuma, SC: Ed. do
Autor, 2006.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Tedrica | Pratica | Total
Tecnologia de Vegetais 50 30 80 Tecnologico TV0002
EMENTA

Introducdo a tecnologia de vegetais, valor nutritivo e composi¢do quimica, estruturas morfoldgicas,
aspectos fisioldgicos e bioquimicos, perdas pés-colheita, alteracfes em vegetais, processamentos de
vegetais e derivados; falhas de processos e ac¢Oes corretivas.

BIBLIOGRAFIA

BASICA

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, E. B. P6s-colheita de frutos e hortalicas: fisiologia e manuseio.
2. ed. Lavras: UFLA, 2005.

FERREIRA, M.D. Colheita e Beneficiamento de Frutas e Hortalicas. Sdo Carlos: Embrapa
Instrumentagdo Agropecuéria, 2008.

COMPLEMENTAR
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BOBBIO, P. A. & BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de Alimentos. 3 ed. Varela, 2001.
MELDO, J. E. et al. Panificacdo. Floriandpolis. Universidade Federal de Santa Catarina- UFSC, 2006.

MORETTI, C. L. Manual do processamento minimo de frutas e hortalicas. Brasilia: Embrapa
Hortalicas, 2007.

12.3 Terceira Série

12.3.1 Ndcleo Estruturante

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) : :
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Biologia 30 10 40 Estruturante | BIO0003
EMENTA:

Genética; Hereditariedade e sua importancia nos diversos Ramos da Biologia. Biotecnologia;
Evolugdo Biologica das Espécies; Ecologia e Influéncias Antropicas.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

LOPES, S.; ROSSO, S. BIO. 3* ed. Séo Paulo: Saraiva, 2013. Volume Unico.

COMPLEMENTAR:

LINHARES, S.; GEWANDSZNADIJER, F. Biologia hoje. Vol. 02. So Paulo: Atica. 2010.

PAULINO, W. R. Biologia atual. Vol.02. Sio Paulo: Atica, 2003.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO | CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Filosofia 20 20 40 Estruturante | FIL0003
EMENTA:

Filosofia Politica.

BIBLIOGRAFIA:

BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no

PNLD para o periodo.

MORRA, G. Filosofia para todos. Sao Paulo: Paulus, 2001.

COMPLEMENTAR:

DESCARTES, R. O discurso do método. Trad. Ciro Mioranza. Sdo Paulo: Escala

Educacional, 2006. (Série Filosofar)

MORA, J. F. Dicionario de Filosofia. Trad. Roberto Leal Ferreira, Alvaro Cabral. 4. ed. Sio

Paulo: Martins Fontes, 2001.

REZENDE, A. (org.). Curso de Filosofia para Professores e Alunos de Cursos de Segundo
Grau e de Graduacio. 8. ed. Rio de Janeiro: Zahar, 1998.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Fisica 57 20 77 Estruturante FIS0003
EMENTA:

Eletrostatica. Eletrodindmica. Campo Magnético. Forca Magnética. Indugdo Magnética.
Topicos de Fisica Moderna.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

HEWITT, P. G. Fisica Conceitual. Porto Alegre: Bookman, 2015 (122 ed.)

GASPAR, A. Compreendendo a fisica/ Alberto Gaspar. 2. ed. Sio Paulo: Atica, 2013.
Conteudo: v. 3.

COMPLEMENTAR:

BONJORNO, J. R. Fisica: historia e cotidiano. 2. ed. Sao Paulo: FTD, 2005. (Volume tnico)

FUKE, L. F.; YAMAMOTO, K. Fisica para ensino médio: eletricidade e Fisica Moderna. Sao
Paulo: Saraiva, 2010.

XAVIER, C.; BARRETO, B. Fisica aula por aula: eletromagnetismo, ondulatéria e Fisica
Moderna. Sao Paulo: FTD, 2010.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Geografia 30 10 40 Estruturante | GEOO0003
EMENTA:

A mundializagdo do Capital e o Processo de Globalizagao; A Nova Ordem Mundial e as
Organizagdes Internacionais; Geopolitica e Conflitos Internacionais; Multiculturalismo.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

MARTINI, A. de; GAUDIO, R. S. Del . Geografia Acéao e Transformacao. Sao Paulo: Escala
Educacional, 2016. v.3 (Colecdo Geografia Acdo e Transformacédo).

SENE, E.; MOREIRA, J. C. Geografia Geral e do Brasil: espaco geografico e globalizacéo.
S&o Paulo: Scipione, 2013. v 3.
COMPLEMENTAR:

FERNANDES, B. M.; MARQUES, M. I. M.; SUZUKI, J. C. Geografia Agraria: Teoria e
Poder. Sao Paulo: Expressao Popular, 2007.

OLIVEIRA, A. U. Modo de Producao Capitalista, Agricultura e Reforma Agraria. Sao
Paulo: Labur Edi¢des, 2007.

ROSS, J. L. S. (org.). Geografia do Brasil. Sao Paulo: Edusp, 2009.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Historia 56 22 78 Estruturante HISTO003
EMENTA:

Guerras, conflitos e revolugdes nas primeiras décadas do século XX: As guerras mundias e a
Revolugdo Russa. Totalitarismo, Facismo e Nazismo. As novas conjunturas do podsguerra:
Guerra Fria, Revolugdes e movimentos de Independéncia na Africa e Asia. Politica, economia
e cultura na Primeira Republica brasileira. A Era Vargas. Segunda Republica no Brasil: de Dutra
a Jodo Goulart. Ditaduras militares na América. Ditadura Militar no Brasil : repressao e
resisténcias. O Brasil pos-Ditadura Militar.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

ALVES, A.; OLIVEIRA, L. F. Conexdes com a Historia. Sdo Paulo: Moderna, 2016. v.3

COMPLEMENTAR:

DAVIS, M. Holocaustos coloniais. Rio de Janeiro: Record, 2002.

MATTOS, R. A. de. Historia e Cultura Afro-Brasileira. Sdo Paulo: Contexto, 2007. v. 1.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Lingua Portuguesa e Literaturas 57 20 77 Estruturante | LPL0003
EMENTA:

Reflexdes sobre a linguagem: O papel da linguagem na sociedade atual e as suas implicagdes
na producao do discurso e aquisi¢cdo da criticidade. A linguagem como recurso favoravel ao
exercicio da autonomia, do protagonismo, da autoria individual e coletiva, em consonancia com
os principios da alteridade com a organizacdo do trabalho. Leitura e producio de textos: A
expansao da linguagem digital (dimensdes técnicas, criticas, criativas, éticas e estéticas) nos
processos de engajamento e participagdo no universo escolar, cientifico e profissional. A
interface leitura e produgao de textos. Analise linguistica: Analise de elementos e aspectos da
sintaxe do portugués, como a ordem dos constituintes da sentenca (e os efeitos que causam sua
inversao), a estrutura dos sintagmas, as categorias sintaticas, os processos de coordenagao e
subordinagdo (e os efeitos de seus usos) e a sintaxe de concordancia e de regéncia, de modo a
potencializar os processos de compreensdo e producdo de textos e a possibilitar escolhas
adequadas a situacdo comunicativa. Estudos literarios: Identificacdo e apreciagdo estética de
diversas expressoes artisticas, culturais e literarias considerando suas caracteristicas especificas,
bem como suas relagdes com as sociedades em que se apresentam e suas caracteristicas — locais,
regionais, globais — a fim de construir significados e exercer um protagonismo critico com
relacdo a diversidade de saberes, identidades e culturas. Analise das relagdes intertextuais e
interdiscursivas entre obras de diferentes autores e géneros literarios de um mesmo momento
historico e de momentos histéricos diversos, explorando os modos como a literatura e as artes
em geral se constituem, dialogam e se retroalimentam.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

CEGALA, D. P. Novissima Gramatica da Lingua Portuguesa. 46 ed. Sao Paulo: Companhia
Editora Nacional, 2005.

COMPLEMENTAR:

BECHARA, E. Minidicionario da lingua portuguesa. Rio de Janeiro: Nova Fronteira, 2009.

BECHARA, E. Moderna gramatica portuguesa. 37. ed. Rio de janeiro: Nova Fronteira,
20009.

FARACO, C. A.; MANDRYK, D. Lingua portuguesa: pratica de redacao para estudantes
universitarios. 13. ed. Petropolis, RJ: Vozes, 2012.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Matematica 57 20 77 Estruturante | MAT0003
EMENTA:

Estatistica Bésica. Analise Combinatéria. Probabilidade. Geometria Espacial. Geometria
Analitica. Polindmios.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

IEZZ1, G. Fundamentos de Matematica Elementar: complexo, polindmio e equacdes. 8.
ed. Sao Paulo: Atual, 2013. v. 6.
COMPLEMENTAR:

. Fundamentos de Matematica Elementar: geometria analitica. 6. ed. S3o Paulo:
Atual, 2013. v. 7.

. MURKAMLI, C.; MACHADQO, N. J. Fundamentos da Matematica Elementar:
limites, derivadas e nocdes de integral. 7. ed. Sdo Paulo: Atual, 2013. v. 8.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Quimica 30 10 40 Estruturante QUI0003
EMENTA:

Representagao das formulas estruturais das moléculas dos compostos organicos, classes de
compostos organicos, isometria, introducdo as reagdes organicas.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

CISCATO, C.; PEREIRA, L.; CHEMELLO, E.; PROTI, P. Quimica. Sdo Paulo: Moderna,
2016.v.3

PERUZZO, T. M.; CANTO, E. L. Quimica na Abordagem do Cotidiano. Sao Paulo: Moderna,
2015.v.3

COMPLEMENTAR:

DIAS, A. G.; COSTA, M. A. da; GUIMARAES, P. I. C. Guia Pratico de Quimica Orgénica -
Vol. 1 - Técnicas e Procedimentos: Aprendendo a Fazer. Editora Interciéncia, 2001.

DIAS, A. G.; COSTA, M. A. da; GUIMARAES, P. 1. C. Guia Pritico de Quimica Orgénica -
Vol. 2 - Sintese Organica: Executando Experimentos. Editora Interciéncia, 2008.

FILHO, R. C.; GALHARDO, E. Experimentos de Quimica - Em Microescala, Com
Materiais de Baixo Custo e do Cotidiano. 2. ed. rev. Editora Edgard Blucher, 2009.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Sociologia 30 10 40 Estruturante | SOC0003
EMENTA:

Poder e Sociedade. Politica: Democracia, Representatividade, Cidadania. Ac¢do politica:
Institui¢des Politicas, Participag@o politica, Movimentos Sociais.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

GOHN, M.G. Sociologia dos movimentos sociais. Sao Paulo: Ed Cortez, 2014.

COMPLEMENTAR:
BECK, U. Sociedade de risco: rumo a uma outra modernidade. Sao Paulo: Ed 34, 2010.

DAGNINO, R. Neutralidade da ciéncia e determinismo tecnologico. Sdo Paulo: Editora da
Unicamp, 2008.

FERREIRA, L. C. Ideias para uma sociologia da questao ambiental no Brasil. Sdo Paulo:
Annablume, 2006.

12.3.2 Nucleo Diversificado Integrador

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teérica | Pratica | Total
Lingua Estrangeira — Espanhol 20 20 40 Diversificado ESP0001
Integrador
EMENTA:

Desenvolvimento do raciocinio critico do educando, a partir de situagdes pratico-discursivas
voltadas a cultura e identidade que envolve os falantes hispanos, (re)conhecendo, também, as
estruturas morfossintaticas, fonético-fonoldgicas e semanticas da Lingua Espanhola, em nivel
intermediario.

BIBLIOGRAFIA:
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BASICA:

A referéncia bésica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

MILANI, E. M. Gramatica de espanhol para brasileiros. 4. ed. Sao Paulo: Saraiva, 2011.

COMPLEMENTAR:

BARCIA, P. L.; CHAVES, L. S.; COIMBRA, L. Cercania Joven: Espanhol, 2° ano: ensino
médio. Sao Paulo: Edi¢cdes SM, 2013.

TALAVERA, G.; DIAZ, M. Dicionario Santillana para Estudantes: Espanhol - Portugués /
Portugués — Espanhol. 2. ed. Moderna, 2008.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teodrica | Pratica | Total
Leitura e Producio Textual 20 20 40 Diversificado LPTO0001
Integrador
EMENTA:

INogoes de linguagem, texto e discurso. Pratica de leitura e de produgao de textos. Processos de
leitura. Estratégias de produgao textual.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

A referéncia basica deste componente curricular constitui-se no livro didatico escolhido no
PNLD para o periodo.

FIORIN, J. L.; SAVIOLLI, F. P. Para entender o texto: leitura e redacéo. 17. ed. Sdo Paulo:
Atica, 2007.

COMPLEMENTAR:

ABAURRE, M. L. M.; ABAURRE, M. B. M.; PONTARA, M. Portugués: contexto,
interlocucdo ¢ sentido. 3 ed. Sdo Paulo: Moderna: 2016.

CEGALA, D. P. Novissima Gramatica da Lingua Portuguesa. 46. ed. Sao Paulo:
Companhia Editora Nacional, 2005.

CEREJA, W.; COCHAR, T.; CLETO, C. Interpretacao de textos: construindo competéncias
e habilidades de leitura. Sdo Paulo: Atual, 2009.

FIORIN, J. L.; SAVIOLIL, F. P. Para entender o texto: leitura e redacdo. 17. ed. Sdo Paulo:
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Atica, 2007.

12.3.3 Nucleo Tecnoldgico

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
CURRICULAR Teérica | Pratica | Total NUCLEO CODIGO
Agua, Efluentes e Residuos
Solidos na Industria de 30 10 40 Tecnoldgico AERO0003
Alimentos
EMENTA

Agua e recursos hidricos. Tratamento e lancamento de efluentes. Importancia do tratamento paral
conservacdo ambiental e para o processo de producdo. Gestdo e tipos de tratamentos. Politica
Nacional de Residuos Sélidos. Residuos na industria de alimentos. Orgdos e empresas responsaveis
pelo gerenciamento de residuos. Fatores e impactos Ambientais. Protecdo do Meio Ambiente.
Legislacéo vigente. Bases para Implantacdo do Sistema de Gestdo Ambiental.

BIBLIOGRAFIA

BASICA
BARBIERI, J.C. Gestdo ambiental empresarial. 1 ed. Sdo Paulo, Saraiva 2004.

SPADOTTO, C., RIVEIRO W. Gestdo de residuos na agricultura e agroindustria. l.ed. v.1.
Botucatu: FEPAF, 2006.

COMPLEMENTAR

HERMES, L. C.; SILVA, A. S. Avaliacdo da qualidade das aguas: manual pratico. Brasilia, DF:
EMBRAPA Informacdo Tecnolodgica, 2004.

LIBANEO, M. Fundamentos de Qualidade e Tratamento de 4gua. Rio de Janeiro: Atomo, 2005.

MIRRA, A. L. V. Impacto ambiental. 4 ed. S&o Paulo: Juarez de Oliveira, 2008.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teérica | Pratica | Total
Analise sensorial de alimentos 50 30 80 Tecnolodgico ASA0003
EMENTA

Anélise sensorial. Gostos primarios. Testes Sensoriais. Grau de satisfagdo do consumidor.
Correlac6es da Analise Sensorial com medidas quimicas e fisicas. Analise estatistica dos testes.
BIBLIOGRAFIA

BASICA
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ALMEIDA, T. C. A.; GULLERMO, H.; MARIA, H. D.; MARIA A. Avanc¢os em analise sensorial.
Séo Paulo: Varela, 1999.

CHAVES, J. B. P. Préticas de laboratorio de analise sensorial de alimentos e bebidas. Vicosa,
MG: UFV, 2005.

DUTCOSKY, S. D. Analise Sensorial de Alimentos. 3. ed. Curitiba: Editora Champagnat, 2011.

COMPLEMENTAR

EMBRAPA / CTAA. Manual de analise sensorial de alimentos e bebidas. Tomo I, Il e II. Rio de
Janeiro, 1994.

FARIA, E. V; YOTSUYANAGI, K. Técnicas de analise sensorial. 2. ed. Campinas: ITAL, 2008.

NESPOLO, C.R.; DEOLIVEIRA, F. A,;PINTO, F.S. T.; OLIVERA, F. C. Préaticas em Tecnologia
de Alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2015.

SBCTA. Analise sensorial: testes discriminativos e afetivos. Ed. Sbcta, 2000.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teérica | Pratica | Total
Embalagem ¢ Rotulagem de 50 30 80 | Tecnolégico | ERA0003
alimentos
EMENTA

Importancia da embalagem. Tipos de embalagens. Escolha da embalagem e estabilidade dos
alimentos. Rotulagem e legislacéo.

BIBLIOGRAFIA

BASICA

ANYADIKE, N. Embalagens Flexiveis. Sdo Paulo: Blucher, 2010. xxvi, 127 p. (Colecao
embalagem ; 1).

CASTRO, A. G.; POUZADA, A. S. Embalagens para industria alimentar. Lisboa: Instituto
Piaget. 2003.

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2005. 450 p.

COMPLEMENTAR

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006. 602 p.

GAVA, A. J; SILVA, C. A. B. da; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de alimentos: principios e
aplicacdes. Sdo Paulo: Nobel, 2008. 511 p.

ORDONEZ PEREDA, J. A. (Editor). Tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005. 2 v

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R)| NUCLEO CODIGO
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CURRICULAR Teorica | Pratica | Total

Tecnologia de Bebidas 50 30 80 Tecnologico TB0003
EMENTA

Bebidas e legislacdo brasileira; Bebidas ndo alcoolicas; Bebidas alcoolicas (fermentadas e fermento-
destiladas); legislacdo; Processos de producao.

BIBLIOGRAFIA
BASICA

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006. 602 p. ISBN 9788536306520.

VENTURINI FILHO, W. G. Industria de bebidas: inovacao, gestdo e producdo. Sdo Paulo:
Blucher, 2011. 536 p. il. (Série Bebidas, 3).

COMPLEMENTAR

ORDONEZ PEREDA, Juan A (Editor). Tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005. 2 v.
ISBN 9788536304311 v.2.

BARNABE, D.. VENTURINI FILHO, W. G.. Refrigerantes. Bebidas ndo alcodlicas: ciéncia e
tecnologia. Sdo Paulo, 2010. V. 2, p. 177-196.

KOBLITZ, M.G. B. Matérias - primas Alimenticias: Composicéo e Controle de Qualidade. Rio
de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011.xii, 301 p. ISBN 9788527718158.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teoérica | Pratica | Total
Tecnologia de produtos de 50 30 | 80 | Tecnolégico | TPOAII0003
origem animal 11

EMENTA

Tecnologia de derivados do leite. Processamento dos derivados do leite (queijos, produtos
fermentados, manteigas, sorvete). Tecnologia da concentracdo do leite (doce de leite, leite em po,
leite condensado). Gelados comestiveis.

BIBLIOGRAFIA BASICA

FERREIRA, C. L. L. F. Produtos Lacteos Fermentados (Aspectos Bioquimicos e Tecnoldgicos)
Caderno Didatico 43, Vicosa: Editora UFV, 2005.

MONTEIRO, A.A.; PIRES, A.C.S.; ARAUJO, E.A. Tecnologia de Producdo de Derivados do
Leite. Vigosa: UFV. 2011.

COMPLEMENTAR
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BOBBIO, P. A., BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de Alimentos. 3 ed. Varela, 2001.
MASSAGER, P.R. Microbiologia dos Processos Alimentares. 1 ed. Varela. 2008.

ORDONEZ et al. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. v. 2. Porto Alegre:
Artmed. 2005.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Tecnologia de panificaciao 50 30 80 Tecnolodgico TP0003
EMENTA

Histdria da panificacdo; principais ingredientes e matérias - primas; equipamentos utilizados na|
panificacdo; etapas basicas da panificacdo; métodos de elaboracdo (processamento, falhas de
processo, agoes corretivas e legislacdes): pées, biscoitos e bolachas e massas.

BIBLIOGRAFIA

BASICA

EVANGELISTA, J. Tecnologia de alimentos. 2. ed. S&o Paulo: Atheneu, 2008. 652p ISBN
857379075X.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006. 602 p. ISBN 9788536306520.

COMPLEMENTAR

ORDONEZ PEREDA, J. A. (Editor). Tecnologia de alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2005. 2 v.
ISBN 9788536304311 v.2.

GERMANO, P. M. L. Higiene e Vigilancia Sanitaria de Alimentos: qualidade das matérias-
primas, doengas transmitidas por alimentos, treinamento de recursos humanos. 5. ed., rev. atual.
Barueri: Manole, 2015. 1077 p. ISBN 9788520437209.

GIL FELIPPE. Grdos e sementes: a vida encapsulada. 1% edi¢do. Senac. 430p. 2007. ISBN:
9788573595406.

73



12.4 Nucleo Diversificado Eletivo

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , .
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Tebrica | Pratica | Total
Alimentos Funcionais 30 10 40 Dlvers1'ﬁcad0 AF0004
eletivo
EMENTA

Introducdo do estudo de alimentos funcionais. Principais grupos de alimentos funcionais.
Desenvolvimento de alimentos funcionais. Legislacao.
BIBLIOGRAFIA

BASICA

GAVA, A.J. Tecnologia de alimentos: Principios e Aplicacdes. Sdo Paulo: Nobel, 2008.
OETTERER, M. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006.
COMPLEMENTAR

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.
GOMES, J. C. Legislacdo de Alimentos e Bebidas. Vigosa-MG: Editora UFV, 2007.

LINDON, F.; SILVESTRE, M.M. Conservacao de Alimentos: Principios e metodologias. Lisboa:
Editora Escolar, 2008.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teoérica | Pratica | Total
Artes Plasticas I 20 20 40 | Diversificado |\ prpigg
eletivo
EMENTA:

Historia do desenho e da pintura. Estudo do desenho de observagao bi e tridimensional. Conceito de
perspectiva, textura e sombreamento nas técnicas de grafite e nanquim. Estudo da pintura nas técnicas
de aquarela e témpera. Conceito de cor e escala cromaética.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

ARNHEIM, Rudolf. Arte e Percepcao Visual: uma psicologia da visao criadora. Ed. Rev. Sao
Paulo, SP: Cengage Learning Edigdes Ltda., 2016.
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COMPLEMENTAR:
DERDYK, Edith. Formas de pensar o desenho. Sao Paulo: Scipione, 1989.

EDWARDS, Betty. Desenhando com o lado direito do cérebro. 4. ed. Rio de Janeiro: Editora
Ediouro, 2004.

KANDINSKY, Wassily. Ponto e linha sobre o plano. Sao Paulo: Martins Fontes, 1997.

ROCHA, Cassia; AMARANTE, Regina. Curso de Desenho e Pintura. Sao Paulo: Globo, 1985.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Tebrica | Pratica | Total
Artes Plasticas IT 20 20 40 | Diversificado |\ prpig;
eletivo
EMENTA:

Historia da gravura e da escultura. Estudo das técnicas de colagem e modelagem. Xilogravura.
Aplicagdao de materiais na confec¢ao de mascaras, fantoches € maquetes.

BIBLIOGRAFIA:

BASICA:

ARNHEIM, Rudolf. Arte e Percepcao Visual: uma psicologia da visdo criadora. Ed. Rev. Sao
Paulo: Cengage Learning Edigdes Ltda., 2016

COMPLEMENTAR:

CORBETTA, Gloria. Manual do Escultor. 2. ed. Porto Alegre: AGE, 2003.

DERDYK, Edith. Formas de pensar o desenho. Sao Paulo: Scipione, 1989.

ROCHA, Cassia. AMARANTE, Regina. Curso de Desenho e Pintura. Sao Paulo: Globo, 1985.

TERRA, Fernanda (curadoria). Mestres da Gravura. Centro Cultural Correios, 2011. (Colecéo
Fundacéo Biblioteca Nacional).
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Desenvolvimento de Novos 20 20 40 Dlvers1'ﬁcad0 DNP0004
Produtos eletivo
EMENTA

Importancia, definicdo e caracterizacdo de novos produtos. Introducdo ao mercado e o caminho do
desenvolvimento do novo produto. Caracterizagdo do mercado. Condigdes a serem atendidas pelo
novo produto. Estratégia de marketing.
Importancia, definigédo e caracterizagcdo de novos produtos. Introducdo ao mercado e o caminho do
desenvolvimento do novo produto. Caracterizagdo do mercado. Condigdes a serem atendidas pelo
novo produto. Estratégia de marketing.

BIBLIOGRAFIA
BASICA

GAVA, A.J. Tecnologia de alimentos: Principios e Aplicacdes. Sdo Paulo: Nobel, 2008.
OETTERER, M. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006.
COMPLEMENTAR

FORSYTHE, S. J. Microbiologia da Seguranca Alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.
GOMES, J. C. Legislacdo de Alimentos e Bebidas. Vigosa-MG: Editora UFV, 2007.

LINDON, F.; SILVESTRE, M.M. Conservacao de Alimentos: Principios e metodologias. Lisboa:
Editora Escolar, 2008.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CcODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Operacdes Unitarias 20 20 40 | Diversificado 0U0004
eletivo
EMENTA

Grandezas, unidades, dimens@es e transformacdes de unidades. Principais Opera¢fes Unitarias.
Fundamentos de Balanco de Material. Bombas. Fenémeno de Cavitacdo. Tubulacdo, Valvulas e
Acessorios. Trocadores de Calor. OperacGes de Manutencdo. OperacBes de Separacdo entre solidos
e liquidos: decantacdo, centrifugacdo e sedimentacdo. Operacdes de Reducdo de Tamanho (moagem
e trituracdo). Tamisagdo. Andlise Granulométrica. Principios de agitacdo e mistura. Refrigeracao.

BIBLIOGRAFIA
BASICA

CREMASCO, M. A. Operagfes Unitarias em Sistemas Particulados e Fluidomecanicos. S&o
Paulo. Blucher, 2012.
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FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. 2. ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006. 602 p.

FOUST, A. S. et. al. Principios das operacdes unitarias. 2. ed. Rio de Janeiro: LTC. 670 p. 1982
COMPLEMENTAR

DOSSAT, R. J. Principios de Refrigeracédo (traducdo Eng°. Raul Peragallo). Torreira, SP: Ed.
Hemus Limitada, 1994.

GEANKOPLIS, C. J. Procesos de Transporte y Operaciones Unitarias. Compafiia Editorial
Continental, S. A. de C. V. México, D. F. 1998.

PADROES E UNIDADES DE MEDIDA - INMETRO.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teoérica | Pratica | Total
Robética 20 20 40 | Diversificado | ppran04
eletivo
EMENTA

Retrospectiva historica e estado-da-arte em robds educacionais e méveis; Defini¢Oes e caracteristicas
de um robd. Tecnologias e nomenclatura técnica em robdtica. Elementos de um sistema robdético
(bloco de Microcontrolador, sensor, atuador, Elementos de maquinas). Tipos de rob6s. Estruturas
cinematicas de um rob6. Modos de programacdo. Linguagens roboticas.

BIBLIOGRAFIA

BASICA
MATARIC, MAJA J. Introducédo a Robética. Blucher Editora Unesp. 2014.

NIKU, SAEED B. Introducéo a robotica: analise, controle, aplicacdes. 2. ed. Rio de Janeiro, RJ:
LTC, 2013. CRAIG, J. Robotica 3% Edigdo. Pearson. 2013.

COMPLEMENTAR
ROMERO, R. A. F.; PRESTES, E.; OSORIO, F. Robética Movel. LTC. 2014.

LANA, H. C. Projetos Maker: Arduino Eletrénica Robotica Automacao. Residencial, Novatec:
2018.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Tecnologia de Oleos e Gorduras 20 20 40 Dlvglféfigado TOG0004
EMENTA

Introducéo, fontes de 6leos e gorduras. Composicao quimica e estrutura. Propriedades fisicas. Oleos
e gorduras na alimentacdo humana. Hidrogenacdo de oOleos. Extracdo, filtracdo, embalagem,
estocagem, composicao fisico-quimica. Processos de refino e modificacdo de 0leos e gorduras. Novas
tecnologias no processamento de 6Oleos e gorduras e subprodutos. Extracdo supercritica de 0leos
vegetais. Controle de qualidade.

BIBLIOGRAFIA
BASICA

CHITARRA, M. I. F.; CHITARRA, E. B. Pos-colheita de frutos e hortalicas: fisiologia e
manuseio. 2. ed. Lavras: UFLA, 2005.

FERREIRA, M.D. Colheita e Beneficiamento de Frutas e Hortalicas. Sdo Carlos: Embrapal
Instrumentagdo Agropecuéria, 2008.

COMPLEMENTAR

MORETTO, E. & FETT, R. Tecnologia de Oleos e Gorduras Vegetais na Industria de Alimentos.
\Varela Editora e Livraria Ltda, 1998.

BOBBIO, P. A. & BOBBIO, F. O. Quimica do Processamento de Alimentos. 3 ed. Varela, 2001.
MORETTI, C. L. Manual do processamento minimo de frutas e hortalicas. Brasilia: Embrapal
Hortalicas, 2007.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Projeto Integrador: Projeto na Diversificado
Industria de Alimentos 20 20 40 eletivo P10004
EMENTA

FuncBes da administracdo. Elaboracdo e Awvaliacdo de Projetos na Industria de Alimentos.
Planejamento da producdo. Cadeias agroindustriais. Desenvolvimento Local e Sustentavel.
Economia Solidaria. Gestao de gastos. Comercializacdo de produtos. Empreendedorismo e inovacéo.

BIBLIOGRAFIA
BASICA

BATALHA, M.O. (coord.). Gestéo agroindustrial. Vol. 1, 3 ed. S&o Paulo: Atlas, 2010.
TEJON MEGIDO, J.L.; SZULCSEWSKI, C.J. Administracdo estratégica de vendas e canais de
distribuicédo. Sdo Paulo: Atlas, 2002. ISBN: 85-224-3234-1. 168p.

COMPLEMENTAR
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MIOR, L. C. Agricultores familiares, agroindustrias e redes de desenvolvimento rural. Chapeco:
Argos, 2005.

PREZOTTO, L. L. A sustentabilidade da agricultura familiar - Implicacdes e perspectivas dal
legislagdo sanitéria para a pequena agroindustria. Fortaleza: Fundagdo Konrad Adenauer, 2005.
SABBAG, P.Y. Gerenciamento de projetos e empreendedorismo. Sdo Paulo: Saraiva, 2009.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Tebrica | Pratica | Total
Topicos Especiais no Ensino- . .
Aprendizagem de Linguas 20 20 g0 | Diversificado |y r56)
eletivo
Modernas I
EMENTA:

Conceitos, defini¢des e nogdes das areas da Linguistica e da Linguistica Aplicada aplicadas ao ensino-
aprendizagem de linguas modernas. Relagdes historicas, sociais, culturais, politicas de ordens
diversas que levaram/levam a formacao, desenvolvimento, aquisi¢do, usos e atravessamentos das
linguas e suas nuances com o ensino-aprendizagem.Lingua-Cultura.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

ALMEIDA FILHO, J. C. P. Ensino de linguas: limita¢gdes, compromissos e a¢ao ja!. Apliemt
Newsletter, Cuiaba/MT, v. 1, p. 3-3, 2002.

ALMEIDA FILHO, Jos¢ Carlos Paes de; SILVA, B. R. S. Analise do potencial da mediagao
tecnolégica para o enriquecimento da competéncia tedrica de professores de linguas. ACTA
SCIENTIARUM. LANGUAGE AND CULTURE (IMPRESSO) , v. 39, p. 369-380-380, 2017.

COMPLEMENTAR:
ALVAREZ, M. L. O. A autonomia na sala de aula de linguas: uma analise das crencas, acoes e

reflexdes de uma professora de inglés. 2018. Dissertacao (Mestrado em Linguistica Aplicada) -
Universidade de Brasilia.
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COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Tedrica | Pratica | Total
Iniciacao Musical 20 20 40 Dlvers1'ﬁcad0 IM0001
eletivo
EMENTA:

Iniciagdo musical com énfase em pratica de conjunto instrumental e vocal. Linguagem Musical.
Execugao em flauta doce como instrumento de musicalizagdo e performance. Adaptagao e estudo de
repertorio brasileiro para flauta doce, violdo e percussdo. Estudo de repertoério que contemple os
diversos géneros da musica brasileira. Estudo de repertério da musica regional e local.

BIBLIOGRAFIA:
BASICA:

MEIRA, B. Percursos da Arte: volume tnico: ensino médio: Sao Paulo: Scipione, 2016.

COMPLEMENTAR:
PINTO, H. Iniciacao ao Violao. Sao Paulo: Ricordi, 1978. 63p.
CHEDIAK, A. Dicionario de Acordes Cifrados. Sao Paulo: Irmaos Vitale, 1984. 353p.

CURIA, Wilson. Harmonia moderna e improvisa¢do. Sao Paulo: Editora e Importadora Musical
Fermata do Brasil. 2001.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teodrica | Pratica | Total
Pratica de Conjunto Musical 20 20 40 | Diversificado | by 00
eletivo
EMENTA:

Leitura e notacdo em musica. Execu¢do de instrumentos musicais em conjunto. Harmonia e
improvisacdo. Técnicas de acompanhamento em instrumentos harmdnicos. Formagao de conjunto
musical e vocal. Elaboragdo de arranjo para conjunto de musica popular. Performance musical.
Estudo de repertorio da musica brasileira.

BIBLIOGRAFIA:

BASICA:

ADOLFO, Antonio. O livro do musico: harmonia e improvisacdo para piano, teclados e outros
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Instrumentos. Rio de Janeiro: Lumiar, 1984.

COMPLEMENTAR:
CHEDIAK, A. Dicionario de Acordes Cifrados. Sao Paulo: Irmaos Vitale, 1984. 353p.

CURIA, Wilson. Harmonia moderna e improvisacao. Sao Paulo: Editora e Importadora Musical
Fermata do Brasil. 2001.

PINTO, H. Inicia¢fdo ao Violao. Sao Paulo: Ricordi, 1978. 63p.

COMPONENTE CARGA HORARIA (CH/R) , ,
NUCLEO CODIGO
CURRICULAR Teorica | Pratica | Total
Gestao A.mb,lent.al em 3 12 40 Dlver51.ﬁcado GAA0001
Agroindustrias eletivo
EMENTA:

Historico da degradacdo ambiental. O Planejamento e desenvolvimento sustentavel. Estrutura do
Planejamento Ambiental. Indicadores de Qualidade Ambiental; Tecnologias de matérias primas,
ambientalmente corretas. Normas internacionais para padroes da qualidade ambiental. Certificacao
dos Produtos e Processos. Conceito e ferramentas para implementacio da gestdo ambiental em
diferentes Agroindustrias. Gestdo Ambiental de Agroindustria no contexto do Territorio do Sisal.

BIBLIOGRAFIA:

BASICA:

DIAS, R. Gestio Ambiental. Responsabilidade Social e Sustentabilidade. 3* ed. Sao Paulo:
Atlas. 2017.

PHILIPPI Jr, A et al. Curso de Gestao Ambiental. Editores. Barueri, SP. Editora Manole, 2013.
BERTE, R. Gestiao socioambiental no Brasil [livro eletronico]/Rodrigo Berné. Curitiba:
Intersaberes, 2012 — (Série Desenvolvimento Sustentdvel)

COMPLEMENTAR:

MORAES, C.S.B; PUGLIESLE. Auditoria e Certificacio Ambiental. [livro eletronico]. Curitiba:
Intersaberes, 2014.

BRAGA, B. et al. Introduc¢ao a Engenharia Ambiental. 2. ed. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall,
2005. 318 p.

MILLER, G. T.; SPOOLMAN, S.E. Ciéncia Ambiental. 11. ed. Sao Paulo: Cengage Learning,
2016.

PHILIPPI Jr., A. (Ed.). Saneamento, saiide e ambiente: fundamentos para um desenvolvimento
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sustentavel. Barueri, SP: Manole, 2005. 842 p

PEARSON EDUCATION DO BRASIL. Gestao Ambiental/Pearson Education do Brasil-Sao
Paulo: Pearson Prentice Hall, 2011.
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13. ESTAGIO CURRICULAR SUPERVISIONADO

O estagio curricular supervisionado visa desenvolver competéncias proprias da atividade
profissional e a sua contextualizacdo para a vida cidada e para o trabalho, sendo realizado conforme
a Lei n®11.788/2008 e Resolucdo CNE/CEB n° 1/2004.

Esta proposta de Curso prima pela insercdo dos estudantes no mundo do trabalho através da
pratica profissional no setor alimenticio, como dispositivo formativo e, ndo Unico, mas possivel
espaco de atuacdo profissional. O estagio prepara o estudante para o exercicio profissional por meio
da vivéncia de situacOes concretas de trabalho, podendo ser realizado da seguinte forma: em empresas
publicas, privadas, organiza¢Ges ndo governamentais, associacdes e cooperativas, empreendimentos
da agricultura familiar, demais formas de organizagdes agroindustriais e em locais acompanhados por
profissionais liberais de nivel superior, devidamente registrados em seus respectivos conselhos de
fiscalizacdo profissionais. Além disso, o estagio podera acontecer sob a forma de pesquisa e extenséo,
desde que cadastrados em suas respectivas coordenacdes, ou nos empreendimentos ou planos de
interesse sdcio comunitario, entre outros, que possam colaborar com a formacéo profissional, desde
que autorizado pela Coordenacgdo do Curso e Nucleo de Estégio.

Para aquisicdo da habilitagdo profissional do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao
ensino Médio, o estagio curricular incluird um minimo de 150 horas, que serdo acrescidas a carga
horéria total da matriz curricular do curso. A carga horéaria das atividades dos projetos de pesquisa e
de extensdo poderdo ser computadas em até 100% como carga horéria do estagio desde gque estas
atividades tenham sido desenvolvidas na area de producédo alimenticia e afins, atentando-se para as
normativas do Regulamento de Estagio Curricular da EPTNM do IF Baiano vigente. A carga horaria
S0 serd aproveitada mediante requerimento solicitado na SRA, ap6s o término das atividades.

Conforme o Art. 10 81 da Lei 11.788/2008, a jornada diaria méxima de atividade em estagio
sera de 6 (seis) horas, perfazendo 30 (trinta) horas semanais e, para os alunos que nao estiverem
frequentando aulas presenciais, podera ser computada até 8 (oito) horas diarias, totalizando 40
(quarenta) horas semanais.

O estudante podera iniciar o estagio a partir do Il Semestre do 2° ano letivo ou ao final do
Curso, respeitando o periodo de integralizacdo. O estagio como ato educativo escolar, devera ter o
acompanhamento efetivo pelo professor orientador da instituicdo de ensino e por um supervisor da
parte concedente (Lei 11.788 de 25 de setembro de 2008). A forma para o desenvolvimento de cada
atividade da pratica profissional sera explicitada no plano de estagio construido pelo estudante, o
orientador e, se for o caso, o supervisor. Este documento devera estar em consonancia com as

condigdes de cumprimento das atividades por parte do estudante, sendo acompanhadas pelo professor
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orientador e supervisor. E de responsabilidade do estudante procurar um professor orientador e
realizar a organizacao de toda documentacéo pertinente ao estagio, junto aos setores responsaveis e
atender a todas as exigéncias estabelecidas no Regulamento de Estagio Curricular da EPTNM.

O estudante seré orientado por um professor do curso, responsavel pelo acompanhamento das
atividades e orientacdo na elaboracdo de relatério final. Ao término do estagio, o estudante devera
elaborar e entregar o relatdrio final de estagio, ao qual serd atribuido uma nota para efeito de
aprovacdo e concluséo de curso.

A nota final do estagio serd calculada através da média entre as notas atribuidas pelo
orientador, supervisor e coordenacgdo de pesquisa e extensdo (nos casos de relatério final de estagio
de atividades de pesquisa e extensao), e entrega do relatorio final. O estudante que ndo obtiver a nota
minima 6,0 (seis) serd reprovado, tendo que cumprir um novo estagio, com igual carga horaria.
Ressaltando que aprovacao do estagio é requisito obrigatério para conclusao do curso.

A carga horaria de estagio, o periodo de duracdo, as competéncias de cada participe do
processo e demais procedimentos de registros e realizacdo do estagio curricular obrigatério deverdo
seguir as normas contidas no Regulamento de Estagio dos cursos da EPTNM do IF Baiano. Os casos

omissos serdo analisados pelo colegiado do Curso e/ou Nucleo de Estagio.

13.1 Estagio curricular ndo obrigatorio

Sera permitido ao estudante do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio, a
realizacdo de estagio curricular ndo obrigatorio, para além da carga horaria minima do estégio, de
acordo com as orientacOes presentes no Regulamento de Estagio dos cursos da EPTNM do IF Baiano.

Dessa forma, o estagio curricular ndo obrigatério devera ser compativel com o horéario de
aulas e o calendario académico do IF Baiano Campus Serrinha, ndo ensejando em prejuizo para a
formacdo do estudante. Os casos omissos serdo analisados pelo colegiado do Curso e/ou Nucleo de

Estégio.
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14. METODOLOGIA DO CURSO

A metodologia das atividades formativas do Curso Técnico em Alimentos, na forma
Integrada, se pauta no que estabelece o Projeto Politico-Pedagdgico Institucional do IF Baiano, e se
fundamenta na interface entre o ensino, a pesquisa e a extensao, em que as praticas pedagogicas se
fazem e ampliam-se no processo interdisciplinar, catalisador de experiéncias que congreguem o0
conhecimento de forma contextualizada, com vistas a assegurar o desenvolvimento dos(as) discentes,
atraves da interacdo com a comunidade, identificando problemas e criando solucGes técnicas e
tecnoldgicas para o desenvolvimento sustentavel com a incluséo social, tendo como aporte a visdo
humanistica, com vistas ao desenvolvimento da cidadania. Dessa forma, as atividades
primam por uma formacéo que promova o alinhamento entre o ensino técnico profissionalizante e
cientifico, articulando ciéncia, cultura e tecnologia aos requisitos de uma formacdo humanistica e as
demandas do mundo do trabalho.

No cenario institucional, por compreender o estudante como sujeito do processo de
aprendizagem, o Curso Técnico em Alimentos do IF Baiano Campus Serrinha adota uma concepcao
metodoldgica que prioriza a construcdo do conhecimento de forma ativa e interativa, possibilitando
a modificacdo do pensamento e a consolidacdo das competéncias e habilidades tracadas neste Projeto
de Curso.

Nesse sentido, para ser eficaz e dindmico, zela pelas seguintes agdes:

® Problematizacdes e autonomia discente;

Aulas diversificadas e atividades interdisciplinares;

Processo de ensino e aprendizagem com novas estratégias, como aprendizagem
baseada em problemas, projetos, visitas técnicas, aulas praticas, aulas de laboratério e
de campo, grupos de observacdo e discussao, oficinas, aulas expositivas e dialdgicas,
seminarios, entre outras;

Nivelamento dos componentes curriculares de Lingua Portuguesa e de Matematica;
Projetos de ensino;

Projeto de pesquisa e extensao;

Diversificacdo dos processos avaliativos;

Tutoria académica;

Monitoria;

Intercambios;

Utilizacdo de tecnologias da informagdo e comunicagdo (TIC) como prética

inovadora;
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® Metodologias desafiadoras, estimulando o pensamento critico do discente e
priorizando a construcdo do conhecimento de forma ativa e interativa;
Utilizacdo da abordagem interdisciplinar, transdisciplinar e contextualizada;
Desenvolvimento de projetos de inovacao tecnoldgica ou pesquisa aplicada associada
ao processo de ensino e aprendizagem por meio de projetos de iniciacdo cientifica,
olimpiadas cientificas, feiras e exposicoes;

® Desenvolvimento de projetos de extensdo tecnoldgica ou tecnologias sociais
associadas ao processo de ensino e aprendizagem, por meio de a¢cdes comunitarias,
desenvolvimento/aplicacdo de tecnologias sociais, trabalhos de campo, entre outros;

® Valorizacdo do trabalho em equipe como postura coletiva e desenvolvimento de
atitudes colaborativas e solidarias, respeitando a diversidade;

® Relacdo entre teoria e pratica, de modo a contextualizar a forma académica a realidade
vivenciada no local de atuacao;

® Relacdo interpessoal entre docente-discente, discente-discente e comunidade, pautado

no respeito cooperativo e no dialogo.

Para efetivacdo dessas estratégias metodoldgicas, bem como as propostas de avaliacdo
dos(as) discentes, estas devem ser apresentadas e discutidas nos Planos de Ensino no inicio de cada
periodo letivo, atendendo a LDB n° 9.394/1996 e suas atualiza¢des, bem como a Organizacao
Didatica da EPTNM do IF Baiano.
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15. AVALIACAO DA APRENDIZAGEM

A avaliacdo da aprendizagem dos estudantes do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao
Ensino Médio visa verificar a progressdo para o alcance do perfil profissional do curso, sendo
continua e cumulativa, prevalecendo os aspectos qualitativos sobre os quantitativos e os resultados
ao longo do processo sobre 0s de eventuais provas finais.

A avaliacdo dos aspectos qualitativos compreende, além da acumulacdo de conhecimentos e
avaliagdo quantitativa, o diagnostico, a orientacdo e reorientagcdo do processo de ensino aprendizagem
com vistas ao aprofundamento dos conhecimentos e o desenvolvimento de habilidades e atitudes
pelos (as) estudantes.

A avaliacdo do desempenho escolar enquanto elemento formativo é condicdo integradora
entre ensino e aprendizagem e devera ser ampla, continua, gradual, dindmica e cooperativa, e 0S seus
resultados devem ser sistematizados, analisados e divulgados. Os estudantes serdo avaliados em
processo continuo e paralelo ao desenvolvimento dos conteddos.

De acordo com a Resolugcdo CNE/CP n° 01/2021, Art. 45, que define as Diretrizes Curriculares

Nacionais Gerais para a Educacéo Profissional e Tecnholdgica

A avaliacdo da aprendizagem dos estudantes visa a sua progressdo continua para o alcance
do perfil profissional de concluséo, sendo diagnostica, formativa e somativa, com prevaléncia
dos aspectos qualitativos sobre os quantitativos, na perspectiva do desenvolvimento das
competéncias profissionais da capacidade de aprendizagem, para continuar aprendendo ao
longo da vida.

A Resolucgdo n° 45, de 03 de julho de 2019, que define a Organizacao Didatica dos Cursos da
Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio A avaliacdo da aprendizagem € compreendida como
uma préatica de investigacao

processual, diagnostica, continua, cumulativa, sistematica e compartilhada
dos processos de ensino e de aprendizagem, que permite tomar decisfes para
superar as dificuldades e reorientar o planejamento educacional. (p. 29)

Para a avaliacdo do desempenho serdo utilizados instrumentos diversificados em quantidade
suficiente para ser possivel avaliar o desenvolvimento de capacidades e saberes ao longo do periodo
letivo. Nesse sentido, a avaliacdo da aprendizagem seré feita de forma diversificada, de acordo com
a peculiaridade de cada processo educativo, contendo entre outros:

| - Atividades individuais e/ou em grupo, como: pesquisa bibliogréfica, demonstracéo

pratica, seminarios, relatério, portfolio, provas escritas ou orais, pesquisa de campo,

producéo de textos, entre outros;
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Il - producdo cientifica, artistica ou cultural;
I11 - projetos;

IV — oficinas.

O professor deverd apresentar aos estudantes por meio do Plano de Ensino, no inicio do
periodo letivo, os critérios para avaliacdo do desempenho escolar e os resultados da avaliacdo devem
ser divulgados pelo menos duas vezes por semestre, a fim de que estudante e professor possam juntos,
criar condicOes para retomar aspectos nos quais os objetivos de aprendizagem ndo tenham sido
atingidos.

Serdo utilizados no minimo dois instrumentos de avaliagdo de naturezas diferentes, por
semestre letivo, em cada componente curricular. O IF Baiano ndo prevé a possibilidade de progresséo
parcial, sendo assim, os estudantes deverao ter éxito em todos 0s componentes curriculares previstos
na etapa da organizacéo curricular, para dar sequéncia ao seu itinerario formativo e ser matriculado
na etapa seguinte ou para conclusdo do curso no caso do ultimo ano. Durante todo o itinerario
formativo do aluno, deverdo ser previstas atividades de recuperacdo paralela aos estudos,
complementacdo de estudos dentre outras para atividades que auxiliem o aluno a ter éxito na sua
aprendizagem, evitando a ndo compreensdo dos contetidos, a reprovacdo e/ou evasdo. A carga horaria
da recuperacdo paralela ndo esta incluida no total da carga horaria do componente curricular e carga
horéria total do curso.

Nos Conselhos Diagndstico e Prognostico, previstos no Calendario Académico, serdo
verificados o desempenho, dificuldades, potencialidades, desafios e avangos dos estudantes, a fim de
que a Equipe Técnico Pedagdgica e professores reconstruam as estratégias necessarias para a garantia
do éxito e permanéncia dos estudantes no curso.

O Conselho de Classe Final decidird quanto a retencdo ou progressao do estudante, baseado
na analise dos comprovantes de acompanhamento de estudos e oferta de recuperacédo paralela. Serdo
previstas durante o curso avaliagdes integradas envolvendo os componentes curriculares, para fim de

articulacdo do curriculo.
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16. AVALIACAO DO CURSO

A avaliacdo interna do curso devera envolver professores e estudantes, considerando, dentre outros

aspectos:

Condicdes para o desenvolvimento das atividades curriculares: servidores(as) e

infraestrutura;

Processos pedagdgicos e organizacionais utilizados no desenvolvimento das atividades
curriculares: procedimentos didaticos, enfoques curriculares, relacdo teoria-pratica,

interdisciplinaridade, etc.;

CondicBes para desenvolvimento da iniciacdo cientifica, pesquisa e extensdo:

oportunidades, pessoas e infraestrutura;

Resultados alcancados do ponto de vista do perfil do formando: competéncias para o

desempenho das fungdes basicas da profissao e capacidade de andlise e critica.

Na avaliacdo externa, serdo coletados dados junto aos(as) egressos(as) e possiveis
empregadores(as), a fim de diagnosticar a capacidade de inser¢do econdmica dos(as) egressos(as) em
atividades produtivas ligadas a area de formacdo, e/ou a capacidade de elevacdo da escolaridade.

Outros procedimentos de avaliacdo do curso poderdo ocorrer a partir das demandas do mesmo,
através de reunides envolvendo docentes, equipe técnico-pedagogica e representantes da gestéo, para
discutir os pontos referentes ao processo de desenvolvimento do curso: infraestrutura, corpo docente,

pesquisa e extensdo, etc. As atividades de avaliacdo do curso sdo coordenadas pela CPA do Campus.
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17. POLITICAS INSTITUCIONAIS NO AMBITO DO CURSO

17.1 Politicas de Ensino

A Politica de Qualidade do Ensino, instituida pela Resolugdo n° 18, de agosto de 2015, se
constitui em importante passo para a concretizacdo das agdes de melhoria das praticas educacionais
desenvolvidas no IF Baiano, no intuito de dar mecanismos para atuacdo de acompanhamento
pedagogico, da melhoria e ampliacdo da infraestrutura, do acompanhamento individualizado do
estudante e da implantacdo de estruturas de gestdo que auxiliem no acompanhamento do
desenvolvimento das a¢des educativas no Campus Serrinha.

Além da Politica de Qualidade do Ensino, o IF Baiano disp&e de trés programas institucionais
que visam a contribuir para ampliar as possibilidades de sucesso dos(as) estudantes em seu itineréario
formativo, os quais envolvem o Nivelamento e Aprimoramento da Aprendizagem, a Monitoria e a
Tutoria Académica, conforme descrito a seguir.

O Programa de nivelamento, instituido a partir da Resolugdo n° 21, de 20 de agosto de 2015,
tem como objetivo central, aprimorar o processo de ensino-aprendizagem, através de acGes que
contribuam para a melhoria da qualidade dos cursos do IF Baiano, ampliando as possibilidades de
permanéncia dos estudantes e, consequentemente, a concluséo do curso escolhido com éxito.

As atividades de nivelamento, no Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio,
tera por finalidade melhorar o desempenho dos estudantes, especialmente dos ingressos,
possibilitando-Ihes acesso a aulas de nivelamento, a partir do conhecimento basico em disciplinas de
uso fundamental aos seus estudos. De modo especifico, o desenvolvimento de programas de
nivelamento, seja na forma de oficinas ou cursos, priorizardo acdes voltadas aos contetdos de
Matematica e Lingua Portuguesa, devido ao carater basico aos outros componentes curriculares.

No entanto, as acGes de nivelamento ndo se restringirdo a apenas esses componentes
curriculares e ao ingresso do estudante no curso. O acompanhamento pedagdgico da Equipe Técnico-
Pedagogica com os professores, a realizacao das reunides de Coordenacao de Curso, os Conselhos de
Classe, etc., também serdo momentos de identificagdo de possiveis demandas existentes por
nivelamento nas areas especificas de conhecimento e que a partir dessa identificacao serdo planejadas
as acOes de intervencdo junto aos estudantes do curso.

O Programa de Monitoria, instituido a partir da Resolucéo n° 08, de 30 de marco de 2016,
visa oportunizar ao estudante meios para aprofundar seus conhecimentos em um determinado curso,
promover a cooperagdo mutua entre estudantes e docentes e permitir experiéncia em atividades de

ensino, pesquisa e extensao.
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A monitoria estimula os estudantes na orientacdo aos colegas em atividades de estudo e na
interacdo e boa convivéncia na comunidade académica. Para tanto, a atividade de monitoria deve ser
acompanhada pelo professor orientador, podendo ser remunerada ou voluntéria.

O estudante/monitor podera evoluir em seu desempenho académico e adquirir um
amadurecimento em seus estudos de modo mais pontual, bem como, construir um diferencial em seu
curriculo profissional e em sua bagagem teorico-pratica. As atribuicdes do(a) docente(a) orientador(a)
e do(a) estudante monitor(a), os critérios de elaboracdo do edital e as demais informacdes pertinentes
deverdo ser estabelecidos no Regulamento de Monitoria do IF Baiano.

O Programa de Tutoria Académica, instituido pela Resolucdo n° 20, de 20 de agosto de
2015, e um programa de acompanhamento e orientacdo discente que visa acompanhar e orientar 0s
estudantes em relacdo a questdes pedagdgicas, administrativas, de orientacdo educacional e
profissional. Deve colaborar, também, na identificacdo de competéncias desenvolvidas pelo discente.

O Programa terd a finalidade de zelar pelo itinerario formativo, social e profissional dos
estudantes, acompanhando-os e orientando-os durante o periodo que estiverem regularmente
matriculados nos cursos presenciais da Educacdo Profissional.

A Tutoria devera prestar atendimento aos estudantes no espaco da instituicdo e dentro da carga
horéaria docente, potencializando o itinerario formativo dos estudantes a partir da identificacdo de
limites e possibilidades. Constitui-se em veiculo de orientagdo para a formacdo continuada do
discente e para o levantamento de informacGes gerais relevantes sobre a Instituicdo. Ademais,
possibilita a promocdo do contato e do envolvimento do discente com o curso, com a infraestrutura e
com 0s recursos humanos existentes no Campus, além de otimizar o itinerario curricular do discente.

O Programa sera implantado gradual e progressivamente no curso integrado, considerando a
disponibilidade de docentes para a efetivacdo do mesmo, sintonizado com a legislacdo, normatizac6es

do IF Baiano e regulamento especifico vigente.

17.2 Politicas de Pesquisa e Extenséo

O ensino ofertado no IF Baiano, por meio dos cursos e programas de formacdo inicial e
continuada, de educacéo profissional técnica de nivel médio e de educacdo superior de graduacao e
de pds-graduacdo, vem sendo desenvolvido articuladamente com a pesquisa e a extensdo. O curriculo,
fundamentado em bases filosoficas, epistemoldgicas, metodoldgicas, socioculturais e legais, €
norteado pelos principios da ética, da politica, da igualdade, da identidade, da estética, da
sensibilidade, da interdisciplinaridade, da contextualizacdo, tendo a educagdo como processo de
formac&o para a vida.

Nesse sentido, sdo desenvolvidas algumas praticas como: apoio ao trabalho académico e a
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praticas interdisciplinares, participacdo nas atividades promovidas pelo Nucleo de Estudos Afro-
brasileiros e Indigenas (NEABI), visitas técnicas, apoio a participacdo em exposi¢coes na regido, apoio
a participacdo em eventos estudantis, estagio supervisionado e atividades complementares.

As acles de pesquisa constituem um processo educativo articulado ao ensino e a extensao,
tendo como principio a investigacdo, a producdo, a inovacao, ao longo da formacdao profissional, com
vistas a solucdo de problemas e desenvolvimento social. Para tanto, existem os programas de apoio a
Iniciacdo Cientifica (Programa Institucional de Bolsas de Iniciacdo Cientifica e Desenvolvimento
Tecnoldgico - PIBIC), Programa Institucional Voluntério de Iniciagdo Cientifica (PIVIC), e outros
programas que envolvem a participacdo dos estudantes na equipe executora do projeto.

As acOes de extensdo constituem um processo educativo, cientifico, artistico-cultural e
desportivo, e sdo articuladas ao ensino e a pesquisa, com o objetivo de intensificar uma relacéo
dialdgica entre o IF Baiano e a sociedade, em seus contextos, especificidades e problemas, com
respeito as diversidades sociais, culturais e ambientais, priorizando o dialogo, a problematizacdo, a
reflexdo critica, a participacdo social e a intervencdo como construcdo social e participativa de
solugdes. Os programas de Extensdo sdo: Programa Institucional de Bolsas de Iniciacdo em Extensdo

(PIBIEX), Pro-Extensdo, Projetos Culturais, Projetos para Agricultura Familiar, entre outros.

Além dos programas e projetos de fomento interno, os estudantes também poderao fazer parte
das equipes de projetos apoiados por editais externos de entidades como o CNPq, FAPESP e
PROEXT. Os trabalhos de pesquisas e extensdo desenvolvidos pelos académicos poderdo ser
apresentados em Mostras de Iniciacdo Cientifica ou em outros eventos nacionais e regionais, a
exemplo do Férum Mundial, Connepi, SBPC, além de Congressos e Simposios de tematica técnica
especifica.

Nesse sentido, conforme o Regulamento das Atividades de Extensdo (IF BAIANO, 2019),
serdo previstas acdes e atividades de extensdo que possibilitardo o envolvimento dos estudantes e

professores do Curso Técnico em Alimentos.

17.3 Politica de Assisténcia Estudantil

Conforme definido pelo Conselho Superior, por meio da Resolucéo n° 01, de 29 de janeiro de
2019, a Politica de Assisténcia Estudantil constitui-se de um conjunto de principios norteadores para
0 desenvolvimento de programas e linhas de a¢es que favorecam a democratizagdo do acesso,
permanéncia e éxito no processo formativo, bem como a insercao socioprofissional do estudante, com
vistas a inclusdo de pessoas em situacdo de vulnerabilidade socioecondmica, ao fortalecimento da

cidadania, a otimizacdo do desempenho académico e ao bem-estar biopsicossocial .
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No IF Baiano, a Politica de Assisténcia Estudantil devera abranger, através de seus programas,
todos os estudantes regularmente matriculados, ressaltando-se que os programas que demandarem
recursos financeiros serdo utilizados, prioritariamente, para atender as necessidades dos estudantes,
cuja renda familiar per capita seja de até um salario minimo e meio vigente.

Os principios que fundamentam a Politica de Assisténcia Estudantil do IF Baiano séo:
- Direito ao ensino publico e gratuito de qualidade;
- Promocéo da incluséo por meio da educacao;

- lgualdade de condigdes e equidade no acesso, permanéncia e éxito na concluséo e no

percurso formativo, isento de quaisquer discriminagdes;

- Respeito a dignidade do sujeito, a sua autonomia e ao seu direito a beneficios e

servigos de qualidade, bem como a convivéncia académica e comunitaria;

- Divulgacdo ampla dos beneficios, servicos, programas e projetos assistenciais, bem

como dos recursos oferecidos pela Instituicdo e dos critérios para seu acesso;

- Garantia da liberdade de aprendizagem, através da articulacao entre o ensino, pesquisa

e extensdo, bem como, incentivo as manifestacoes artisticas, culturais e esportivas.

Objetivando institucionalizar o desenvolvimento de programas e acdes que visem a
democratizacdo do acesso, a permanéncia e ao éxito no percurso formativo do(a) estudante, enquanto
cidaddo(d) em processo de desenvolvimento, propiciando-lhe o exercicio pleno da cidadania, a
Politica de Assisténcia Estudantil do IF Baiano é efetivada pela Comissdo Local de Assisténcia

Estudantil (CLAE), mediante a implementacdo dos programas abaixo descritos:
- Programa de Assisténcia e Inclusdo Social do Estudante — PAISE;
- Programa de Auxilios Eventuais — PAE;
- Programa de Incentivo a Participacdo Politico Académica — PROPAC,;
- Programa de Incentivo a Cultura, Esporte e Lazer — PINCEL;
- Programa de Prevencao e Assisténcia a Satide — PRO-SAUDE;

- Programa de Acompanhamento Psicossocial e Pedagogico — PROAP.
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O Programa de Assisténcia e Inclusdo Social do Estudante (PAISE) do IF Baiano sera
destinado aos discentes regularmente matriculados, que possuam renda per capita de até um salario
minimo e meio vigente — conforme definido pelo Decreto 7.234 de 19 de julho de 2010, que dispde
sobre o Programa Nacional de Assisténcia Estudantil — para garantia da permanéncia na instituigéo
durante os anos da formacéo académica.

O PAISE, observando as normas e possibilidades do Campus, sera composto de uma série de
acOes e beneficios, tais como: moradia, alimentacao, transporte e inclusdo social do discente. Cabera
a comissdo de Assisténcia Estudantil do campus, elaborar edital para a execugdo do programa.

O Programa de Auxilios Eventuais (PAE) é destinado aos(as) estudantes regularmente
matriculados(as), que possuam renda per capita de até um salario-minimo e meio vigente, para
garantia da permanéncia dos mesmos na instituicdo, durante os anos destinados ao processo formativo
do curso escolhido. O PAE visa a contribuir para o atendimento de diferentes demandas apresentadas
pelos estudantes e/ou identificadas pela equipe de profissionais da Assisténcia Estudantil ou demais
servidores, sendo estas situacGes eventuais, ou seja, aquelas inesperadas e que tenham carater
temporario, tendendo a interferir diretamente nos processos de ensino e aprendizagem do(a)
estudante.

A concessao de auxilios eventuais se dara através de repasse financeiro ao(a) estudante em
situacdo de vulnerabilidade socioeconémica, caracterizado como ajuda de custo para necessidades
especificas, relativas a demandas emergenciais, tais como: custeio de exames médicos e
odontol6gicos, acompanhamento psicoterapéutico, compra de medicacdo prescrita por médico ou
dentista, aquisicdo de 6culos de grau, tratamento dentario ndo coberto pela rede publica de salde,
compra de cama e colchéo (no caso de prescricdo médica ou discentes oriundos de outros municipios
e/ou com dificuldade de translado diario, que precisaram se mudar em virtude do ingresso no
Instituto), além de outras demandas, a serem avaliadas pela Comissdo Local de Assisténcia Estudantil
(CLAE).

O Programa de Incentivo a Participacdo Politico-Académica (PROPAC) € destinado
aos(as) estudantes regularmente matriculados(as), prioritariamente aqueles(as) que possuam renda
per capita de até um salario-minimo e meio vigente, e visa a apoiar a realizacdo de acles que
contribuam para o exercicio da cidadania e do direito de organizacdo politica do estudante. Sao
objetivos do PROPAC: estimular a representacdo discente, por meio da formacao de grémios, centros
e diretorios académicos; propiciar a participagdo dos(as) discentes em eventos internos, locais,
regionais, nacionais e internacionais de carater cientifico, académico, tecnolégico e de organizacao
estudantil; apoiar a divulgacdo, em ambito regional, nacional e internacional, da producéo cientifica,

técnica e artistica resultante dos projetos de ensino, pesquisa e extensao desenvolvidos no IF Baiano;
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facilitar a integracdo dos(as) discentes do IF Baiano com docentes e discentes de outras Instituicoes;
incentivar a producao cientifica dos(as) discentes do IF Baiano; contribuir para a formacéo integral
cidada dos discentes e estimular sua participacao e protagonismo nas organizacdes estudantis.

O Programa de Incentivo a Cultura, Esporte e Lazer (PINCEL) tem por finalidade
garantir aos(as) estudantes o exercicio dos direitos culturais, as condi¢des para a pratica da cultura
esportiva, do lazer e o fazer artistico, visando a qualidade do desempenho académico, a producao do
conhecimento e a formacdo cidada. Compete ao Programa: apoiar e incentivar acdes artistico-
culturais, objetivando a valorizacéao e difuséo das manifestacGes culturais estudantis; garantir espago
adequado para o desenvolvimento de atividades artisticas; estimular o acesso as fontes culturais,
assegurando as condi¢cfes necessarias para visitagdo a espacos culturais e de lazer; proporcionar a
representacdo do IF Baiano em eventos esportivos e culturais oficiais; e dispensar apoio técnico para
a realizacdo de eventos de natureza artistica.

O Programa de Prevenc&o e Assisténcia a Satide (PRO-SAUDE) visa a desenvolver acdes
voltadas a prevencao de doencas e promocao da salde dos(as) discentes, por meio dos servicos de
atendimento psicologico, enfermagem, odontologia, nutricdo e servico social. Para o
desenvolvimento das a¢Ges do Pro-Saude, o Campus conta com o Nucleo Multiprofissional, formado
pelas(os) profissionais das &reas supracitadas, que sdo responsaveis pelo planejamento e
implementacdo do Programa, valorizando processos formativos de bem-estar social e convivéncia
saudavel, e priorizando agdes de prevencdo e educacdo. As acdes de prevencdo, promogao e atengdo
a saude se dardo com a realizacdo de atividades, tais como: palestras, feiras de salde, campanhas de
vacinacdo e prevencdo a doencas, elaboracdo de material educativo de salde, avaliacdo e orientacdo
nutricional, avaliacfes psicoldgicas e sociais, atendimento individualizado, prevencao de problemas
bucais, mediante orientacdo de carater odontoldgico aos estudantes, acolhimento das demandas de
satide e encaminhamento, quando necessario, a rede de servicos do Sistema Unico de Satde (SUS),
conforme a complexidade, dentre outras acdes possiveis.

O Programa de Acompanhamento Psicossocial e Pedagogico (PROAP) tem como objetivo
viabilizar acdes de promocao da satde, bem como atividades interdisciplinares de natureza preventiva
e interventiva, que redundara no bem-estar biopsicossocial e no desempenho académico. Destinar-
se-a aos estudantes, professores, pais e/ou responsaveis, atraves de agdes do Nucleo de Apoio
Pedagogico e Psicossocial (NAPSI). O NAPSI é constituido por um (a) assistente social, um(a)
psicologo(a) e um(a) pedagogo(a).

O NAPSI tem a finalidade de acompanhar os estudantes na perspectiva do desenvolvimento

integral, a partir das demandas diagnosticadas no cotidiano institucional. Podera prestar atendimento,
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individualizado ou em grupo, para estudantes que procuram 0 Servi¢o por iniciativa propria ou por
solicitacdo ou indicacdo de docentes e/ou pais.

Caberd ao NAPSI, atraves do PROAP, promover acbes de prevencdo relativas a
comportamentos e situacGes de risco (uso e abuso de substancias psicoativas, violéncia, etc.);
fomentar dialogos teméaticos com os familiares dos estudantes, garantindo a sua participacdo na vida
académica do educando e na democratizacdo das decisdes institucionais; realizar acompanhamento
sistematico as turmas, de modo a identificar dificuldades de naturezas diversas, que possam refletir
direta ou indiretamente no seu desempenho académico, intervindo e encaminhando, quando

necessario.

17.4 Politicas de Diversidade e Inclusao

A Resolugdo n° 12/2012 do Conselho Superior / IF Baiano versa sobre a tematica da
diversidade e da inclusdo, amplamente respaldada no ambito juridico, sendo fator determinante na
implementacao de politicas publicas que viabilizem a efetiva garantia dos Direitos Humanos, os quais
tém sido evocados nos mais diversos espacgos sociais. Tais direitos implicam, a priori, a afirmacéo da

dignidade humana, principio este que sobrepuja todas as instancias constituidas.

A implementacdo de politicas publicas que tratam da diversidade e inclusdo é objeto de
discussdo no ambito da educacdo nacional. Essas politicas ttm como finalidade buscar alternativas
para garantir os direitos das pessoas (com ou sem deficiéncia), em situacao de vulnerabilidade social
e, simultaneamente, reiterar, focalizar e assegurar o respeito a diversidade humana. Compreende-se
a necessidade da transformacéo cultural na formacéo técnica e tecnolégica, e que a cultura inclusiva
demanda mudancas de atitude de gestores(as), servidores(as), estudantes e de toda a comunidade do
IF Baiano.

Os principios norteadores da Politica da Diversidade e Inclusdo estdo em consonancia com 0s
Principios da Politica de Assisténcia Estudantil, ambos sendo complementares nos processos
educacionais desta Instituicdo. Sao eles:

- Direito a educacdo publica, gratuita e de qualidade;

- Igualdade de condicBes e equidade no acesso, permanéncia e éxito no percurso
formativo;

- Avrticulacdo entre a educacéo escolar, o trabalho e as praticas sociais;

- Liberdade de aprender, ensinar, pesquisar e divulgar a cultura, o pensamento, a arte e o

saber;
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Pluralismo de ideias e de concepgles pedagogicas;

Respeito a liberdade;

Universalizacdo da educacéo inclusiva;

Garantia dos valores éticos e humanisticos;
- Convivio e respeito as diferencas e as diversidades étnica, cultural, social, sexual, de

crenca, etc.

Ao considerar o compromisso com a formagcdo humana e em atendimento aos pressupostos
legais de respeito a diversidade cultural e étnica (Lei 11.645/08), busca-se fomentar discussdes e
trabalhos interdisciplinares e multidisciplinares voltados a diversidade que terdo como suporte as
diretrizes elencadas na Politica de Diversidade e Inclusdo do IF Baiano, em especial por meio do
Programa de Educacdo em Direitos Humanos (PEDH) que cria, nos Campi desse Instituto, os Nucleos
de Estudos Afro-brasileiros e Indigenas (NEABI).

O Programa de Educacédo em Direitos Humanos (PEDH) parte do pressuposto de que a
educacdo € uma das maiores vias de se exercer e efetivar a pratica dos direitos humanos. Concebida
como uma acdo humana, a educacao nao esta restrita apenas aos espacos formais de aprendizado, a
exemplo da escola, mas se expande em espacos educativos informais que sdo constituidos desde o
nascimento humano até a morte de cada mulher ou homem de uma dada sociedade. Nessa perspectiva,
0 PEDH busca conciliar acdes que promovam e defendam os direitos humanos no @mbito da Reitoria,
de seus campi e das comunidades que compdem o seu percurso educativo. Assim, o PEDH se
constituird em Nucleos que estardo fundamentados na indissociabilidade entre o ensino, a pesquisa e
a extensdo, compreendendo-os como elementos mediadores de uma formacdo qualificada dos

segmentos discente, docente e técnico do IF Baiano.

Em atendimento aos documentos legais sobre diversidade cultural e étnica (Lei 11.645/08),
criou-se nos campi deste Instituto os Ndcleos de Estudos Afro-brasileiros e Indigenas (NEABI),
buscando-se fomentar discussfes e trabalhos interdisciplinares e multidisciplinares, voltados a
diversidade, tendo como suporte as diretrizes elencadas na Politica de Diversidade e Inclusdo do IF
Baiano.

O Nucleo de Estudos Afro-brasileiros e Indigenas (NEABI) tem como finalidade promover
estudos, pesquisas e acdes sobre a questdo da igualdade e da protecéo dos direitos de pessoas e grupos
étnicos historicamente excluidos e/ou discriminados, especificamente em relacdo aos povos indigenas
e afrodescendentes (Lei n° 11.645/08). Esse nucleo se reveste de uma importancia substancial para
0s processos formativos do Campus Serrinha, uma vez que o Territério da Cidadania Sisal concentra

importantes populagdes de matrizes africanas, quilombos reconhecidos e povos indigenas.
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O desenvolvimento das a¢des do referido nucleo estard atrelado ao fomento de uma formacéo
de técnico em Alimentos calcada na capacidade reflexiva sobre a diversidade, o respeito aos Direitos
Humanos, a valorizacdo da riqueza material e imaterial dos povos tradicionais e étnicos diversos.

O Nducleo de Estudos de Género e Sexualidade (GENI), aprovado pela Resolugdo n°
86/2020 do CONSUP, é um nucleo propositivo e consultivo que estimula e promove ag¢des de Ensino,
Pesquisa e Extensdo orientadas a tematica da educacéo para a diversidade de género e sexualidade.
Como acdes no IF Baiano e no contexto do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio

temos a proposta de:

- fomentar entre servidores e estudantes, a partir de atividades de ensino, pesquisa e/ou extensao, a
discussédo de conteudos relativos as questdes de género e sexualidade, com interseccdo as questdes de
raca e classe, entre outras, a fim de garantir direitos constitucionais como: educacéo de qualidade para

todas/os, equidade de oportunidades, e, respeito a pluralidade e diversidade;

- problematizar as teméticas de género e sexualidade na formacdo, desenvolvimento profissional e

valorizacgdo social e salarial das/os profissionais técnicas/os em Alimentos;

- ser um lugar, junto com outros setores institucionais, de amparo afetivo e pedagogico a estudantes
na perspectiva de uma formacdo ndo-sexista, ndo-machista, antirracista, nao-

lesbofdbica/lhomofobica/transfébica;

- incentivar a formacdo continuada dos profissionais da educacdo do curso referente a temética de
género e sexualidade a fim de construirmos um corpo de educadores/as conscientes e propagadores

de uma educacao que se compromete com a justica, respeito e equidade de género e sexualidade.

Todas as atividades de ensino, pesquisa e extensdo executadas por estudantes poderédo ser
consideradas e computadas como Atividades Complementares.

Programa de Atendimento as Pessoas com Necessidades Especificas (PAPNE)
assegurara o direito as pessoas com necessidades especificas (fala, fisica, intelectual, multipla, com
altas habilidades, com transtornos globais de desenvolvimento, etc.), no que diz respeito ao acesso, a
permanéncia e a saida exitosa do Instituto, na perspectiva da emancipacéo e da inser¢cdo no mundo
do trabalho. As diversas barreiras podem obstruir sua participacdo plena e efetiva na sociedade,
conforme define o Decreto n° 6.949/2009. Para efeito desse Programa, considerar-se-a pessoas com
necessidades especificas, ou pessoas com deficiéncia, aquelas que tém impedimentos de natureza

fisica, intelectual ou sensorial.
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O PAPNE sera efetivado a partir do Nucleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades
Especificas (NAPNE), cujo objetivo é subsidiar docentes e discentes no processo de ensino-
aprendizagem, e técnicos em suas atribuicdes, por meio da adequacdo de materiais e equipamentos,
além do acompanhamento e orientagdo, visando a diminuir dificuldades pedagogicas e/ou laborais.
O NAPNE deve indicar a demanda e acompanhar a oferta das condi¢fes de acessibilidade da
Instituicdo para o acesso e permanéncia dos(as) educandos(as) com necessidades especialis,
sensibilizando os(as) servidores(as) acerca da importancia da incluséo, estimulando a participagédo
dos(as) mesmos(as) em cursos de capacitagdo/qualificagdo sobre formas de inclusdo, elaborando e
aprimorando projetos que ampliem e inovem o atendimento ao publico da Educagédo Especial.

17.5 Sistema de Acompanhamento de Egresso

O acompanhamento de egressos do curso técnico em Alimentos se dara através de estratégias
de monitoramento da trajetoria profissional dos formados no referido curso. Em linhas gerais, serdo

consideradas as seguintes metas do processo de acompanhamento:

e Avaliar o desempenho do curso através do acompanhamento da situacdo profissional e
académica dos ex-alunos;

e Manter registro atualizado dos alunos egressos;

e Promover intercdmbio entre os ex-alunos, através das atividades socioculturais desenvolvidas
na Instituicdo, como forma de garantir a continuidade de sua relacdo com a Instituicdo e a
socializagéo das informacdes sobre sua vida profissional e académica;

e Divulgar constantemente a insercdo de egressos no mercado de trabalho e no ambito
académico.

e Paratanto, o Colegiado do Curso e a Instituicdo deverdo ter:

e Banco de dados atualizado dos egressos, contendo informacgdes detalhadas sobre a trajetéria
académica e profissional do ex-aluno.

e Pdgina e/ou endereco eletrdnico para que 0s egressos se comuniguem com a instituicao;

e Calendario de eventos produzidos pelo Curso / IES com convite extensivo aos ex-alunos,

destacando-lhes a importéncia da formac&o continuada e troca de saberes.
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18. INCLUSAO E EDUCACAO ESPECIAL

No inicio de cada periodo letivo, por meio da ficha de matricula e laudo anexado, o Campus
devera identificar os estudantes que possuem algum tipo de necessidade especifica, que se originem
em funcdo de deficiéncia, de transtornos globais do desenvolvimento, de altas
habilidades/superdotacédo, de transtornos funcionais especificos (dislexia, disortografia, disgrafia a,
discalculia, transtorno de atencdo, transtorno de hiperatividade, transtorno de atengcdo e
hiperatividade, dentre outros) e as pessoas com mobilidade reduzida, conforme legislagéo vigente,
em especial a Resolucdo na 04/2009, as Notas Tecnicas numeros 11/2010 e 04/2014, o Decreto n°
7.611/2011 e as Leis numeros 12.764/2012,12.796/2013 e 13.146/2015. Tais discentes, deverdo ser
encaminhados ao Nucleo de Atendimento as Pessoas com Necessidades Especificas (NAPNE), para
acompanhamento e devidas providéncias, com a finalidade de garantir o acesso, permanéncia e
sucesso dos mesmos no seu itinerario formativo.

Deverdo ser levados em consideracdo os seguintes documentos para a inclusdo dos discentes
supracitados: a Organizacdo Didéatica do IF Baiano, a Resolucdo n° 19/2019 — IF Baiano, que traz o
regulamento do Atendimento Educacional Especializado, 0 Regimento do NAPNE (alterado pela
Resolucdo n® 03/2019), a Normatizacao dos Tradutores e Intérpretes de Libras/Portugués — TILSP
(Resolucéo 92/2020) e, outras legislacbes nacionais vigentes (Ex. Lei 13.146/2015).

Destaca-se que:

1) Os(as) discentes matriculados(as) PEE e/ou com necessidades especificas serdo acompanhados(as)
pelo NAPNE do Campus;

2) Os(as) discentes surdos(as) receberdo apoio dos TILSP, em suas aulas e atividades;
3) Os(as) discentes cegos receberdo apoio dos transcritores de Braille, na realizacdo das atividades;

4) Os(as) discentes PEE terdo direito ao Atendimento Educacional Especializado (AEE), o qual
ocorrera nas Salas de Recursos Multifuncionais (SRM), preferencialmente, no contraturno das aulas
do curso em que estdo matriculados(as), com o intuito de complementar ou suplementar o ensino da

classe comum;

5) Os discentes com transtornos funcionais e/ou outros quadros que necessitam de condigdes
especificas no processo de ensino e aprendizagem serdo atendidos, conforme cada caso, pelo NAPNE,
NAPSI e CAE, em colaboracéo;
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6) Os(as) discentes PEE, conforme a necessidade, poderdo contar com o ensino colaborativo, dentro
da sala comum, por meio da parceria entre o(a) docente da educacéo especial e o(a) docente do ensino

comum;

7) Os nucleos e profissionais do Campus, em parceria, realizardo todas as adaptagdes (grande ou
pequeno porte) necessarias, nos ambitos: (a) objetivos; (b) conteddos; (c) métodos de ensino e

organizacdo didatica; (d) processo de avaliacao e; (e) temporalidade no processo de aprendizagem;

8) Sera garantido o Planejamento Educacional Individualizado (PEI) a todos os(as) discentes PEE

que apresentarem necessidade, conforme avaliagdo multiprofissional;

9) Os(as) discentes PEE e/ou com necessidades especificas terdo direito a flexibilizacdo curricular,
contemplando maior tempo para cursar 0s componentes curriculares e, consequentemente, para a

integralizacdo do curso;

10) O estagio e/ou outros projetos do(a) discente PEE contara com o auxilio da professora da
educacao especial, além do orientador, quando houver necessidade;

11) Os(as) discentes PEE e/ou com necessidades especificas, quando necessario, terdo maior tempo
para finalizar o estagio profissional. Além disso, serdo realizadas as adaptac6es necessarias, conforme

suas especificidades.
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19 RECURSOS HUMANOS

19.1 Docente

Constituem o conjunto de docentes do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino

Médio os discriminados abaixo, sem prejuizo de alteragdes dentro da mesma area de formacéo.

Ord. | Regime Area de Formag&o Docente
de
trabalho
01 DE Marilia Meércia de Lima Carvalho,
Biologia Larissa Rodrigues de Oliveira Sousa,

Maria Auxiliadora Freitas dos Santos,
Daiane Leticia Moreira Sampaio e
Jagueline Figueredo Rosa

02 DE Quimica Luis Eduardo Matos Reis

03 DE Lingua Portuguesa Osvaldo Barreto de Oliveira Janior,
Geovanio Silva do Nascimento

04 DE Lingua Estrangeira — Inglés Tatiana de Santana do Vale

05 DE Lingua Estrangeira — Espanhol Geovanio Silva do Nascimento

06 DE Matematica Maria Erenita Amorim Coelho e
Tatiane Tagino Comin

07 DE Fisica Jefferson da Silva Pereira

08 DE Historia Carlos Nassaro Araujo da Paixdo

09 DE Geografia Heron Ferreira Souza
Maria Aparecida Brito Oliveira

10 DE Artes Anadeje de Franca Campélo

11 DE Sociologia Ginalva de Jesus Carvalho

12 DE Filosofia José Clerison Santos Alves
Delfran Batista dos Santos

13 DE Agronomia Carla Tereza dos Santos Marques,
Erasto Viana Silva Gama, Ariana
Reis Messias Fernandes de Oliveira

14 DE Engenharia de Alimentos Leticia Caribé Batista Reis, Adrielle
Sousa Ledo Macedo e Maria Antbnia
Carvalho Lima de Jesus

15 DE Informatica Marcio Carvalho Vaz de Alencar

16 DE Administragéo / Cooperativas Marcia Eliana Martins, Marcio
Rodrigo Caetano de Azevedo Lopes,
Suellen Nascimento do Santos, Etiene
Santiago Carneiro

17 DE Educagéo Neyla Reis dos Santos Silva e
Francineide Pereira de Jesus

18 20h Musica Eudes Oliveira Cunha

19 DE Atendimento Educacional Patricia Zutido

Especializado
20 DE Meio Ambiente Maria Auxiliadora Freitas dos Santos
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19.2 Técnico Administrativo

Para atendimento as demandas do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio
é necessario, para além das demais estruturas do IF Baiano Campus Serrinha, os seguintes Técnicos

Administrativos em Educacéo.

Regime de
Ord. | trabalho Titulacao Técnico-Administrativo
(horas)
r ao (Nivel rior i o .
01 40 Graduagdo (Nivel Superio Addla Thaine Santos Oliveira Morais
Completo)
02 40 Especializagdo Nivel Superior | Aline Barros da Costa
03 40 Graduagao (Nivel Superior Ana Rita Carlos Brito
Completo)
04 40 Especializagdo Nivel Superior | Brenda Grazielle Mercés Silva
05 40 Especializacdo Nivel Superior | Carla Mary Carvalho Sales de Oliveira
Queiroz
06 40 Especializacdo Nivel Superior | Carlos Eduardo Santos Aragdo
07 40 Especializacdo Nivel Superior | Diana Paula de Oliveira Assis
08 40 Nivel Médio Edvan dos Santos Angelo
09 40 Especializacdo Nivel Superior | Eliane Silva de Queiroz
10 40 Especializagdo Nivel Superior | Fabia Fernanda Moura Ferreira
11 40 Mestrado Gerson Limoeiro Alves
12 40 Especializagdo Nivel Superior | Givaldo de Oliveira Costa
r ao (Nivel rior . -
13 40 Graduacdo (Nivel Superio Horténcia Araljo Soares
Completo)
14 40 Graduacdo (Nivel Superior Jacira Ferreira Lola
Completo)
r ao (Nivel rior
15 40 Graduagdo (Nivel Superio Jordana de Santana Rocha
Completo)
16 40 Doutorado Jorge Luiz Peixoto Bispo
17 40 Especializagdo Nivel Superior | Jose Alexandre da Silva
18 40 Especializagdo Nivel Médio Joyce Santana Araujo
19 40 Ensino Fundamental Juliana de Oliveira Almeida
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20 40 Especializacdo Nivel Superior |Julliana Pena de Carvalho

21 40 Mestrado Karolyny de Oliveira Almeida

22 40 Graduagdo (Nivel Superior Kerdoval da Silva Souza
Completo)

r ao (Nivel rior . :

23 40 Graduacdo (Nivel Superio Laercio dos Santos Cristo
Completo)

24 40 Especializagdo Nivel Superior | Larissa de Queiroz Santos

25 40 Especializagdo Nivel Superior |Lazaro de Souza Silva

26 40 Especializagdo Nivel Superior |Leandro dos Santos Damasceno

27 40 Graduagdo (Nivel Superior Leticia Lima de Sousa Fernandes
Completo)

28 40 Técnico (Nivel Medio Luiz Gonzaga da Silva Netto
Completo)

29 40 Especializagdo Nivel Superior | Mariana Eloy dos Reis

30 40 Técnico (Nivel Médio Marlon Alves Pedra Cardoso
Completo)

r ao (Nivel rior . . .

31 40 Graduacdo (Nivel Superio Osidenie Pinheiro da Silva Evangelista
Completo)

32 40 Especializacdo Nivel Superior |Othon Jose Lima do Sacramento

13 40 Nivel Médio Paulo Ricardo da Silva Barbosa

Mascarenhas

34 40 Graduacdo (Nivel Superior Raimundo Junior Ribeiro de Amorim
Completo)

35 40 Especializacdo Nivel Superior |Reinato Ribeiro de Souza

36 40 Especializacdo Nivel Superior |Ricardo Santos do Carmo Reis

37 40 Especializagdo Nivel Superior |Rodrigo Almeida Sampaio

38 40 Especializagdo Nivel Superior |Silvani Silva de Almeida

39 40 Mestrado Suzana Cardoso Carvalho

40 40 Especializacdo Nivel Superior | Tamille Marins Santos Cerqueira

41 40 Especializagdo Nivel Superior | Tamires Conceicdo da Silva dos Santos

42 40 Especializagdo Nivel Superior |Willdeney Kuhim da Silva

Fonte

. IF Baiano, Campus Serrinha (2020).
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20. EXPEDICAO DE DIPLOMA E CERTIFICADOS

O IF Baiano devera expedir e registrar, sob sua responsabilidade, os diplomas de Técnico de
nivel médio para os estudantes do Curso Técnico em Alimentos, que concluirem com éxito todas as
etapas formativas previstas no seu itinerario formativo.

Os diplomas de técnico de nivel médio devem explicitar o correspondente titulo de Técnico
em Alimentos, indicando o eixo tecnologico ao qual se vincula. Os histéricos escolares que
acompanham os diplomas devem explicitar os componentes curriculares cursados, de acordo com 0
correspondente perfil profissional de conclusdo, explicitando as respectivas cargas horarias,
frequéncias e aproveitamento dos concluintes.

Segundo Resolucgdo n° 45, de 03 de julho de 2019, o (a) discente que concluir as disciplinas
do curso e 0 estagio supervisionado, dentro do prazo estabelecido, obtera o diploma de Técnico de
nivel médio em Alimentos.

Os diplomas do Ensino Médio Integrado serdo emitidos, no prazo maximo de 90 (noventa)
dias uteis, pela Pro-Reitoria de Ensino, vinculada a Reitoria, e obedecera a legislacdo em vigor. Os
diplomas e certificados da EPTNM, quando registrados, terdo validade nacional e habilitardo ao
prosseguimento dos e estudos. N&o serd considerado concluido o curso nem haverd expedicdo de
diploma para o (a) estudante enquanto sua matricula depender de deciséo judicial, inclusive em grau
de recurso.

N&o sera cobrada nenhuma taxa ao discente para a emissao da 12 via do diploma de concluséo.

O diploma deve conter a identificacdo do livro ATA, no qual foi registrado.
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21. INFRAESTRUTURA

21.1 Sala de aula

As salas de aulas sdo bem dimensionadas, iluminacéo, climatiza¢do, mobiliario e aparelhagem
especificas, para 0 bom atendimento as necessidades dos docentes e discentes, e atendendo as normas

vigentes para os portadores especiais.

21.2 Biblioteca

A Biblioteca do IF Baiano Campus Serrinha encontra-se instalada em sala construida para
esse fim. A descricdo do mobiliario encontra-se no Apéndice I. Os livros disponiveis na Biblioteca,
que atendem as demandas dos cursos ja existentes no Campus, contemplardo, inicialmente, as
demandas para o Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio. As aquisicdes de livros
tomardo como bases referenciais indicadas pelos professores e coordenadores de cada curso. Além
disso, as atualizacdes serdo feitas a partir de catalogos recebidos das editoras, que contém os ultimos
lancamentos editoriais. A administracdo do campus entende que a ampliagéo e at..ualizagdo do acervo
bibliografico é tarefa rotineira da instituicdo, e deve ser colocada como uma de suas principais

prioridades.

21.3 Laboratorios

Com o objetivo de propiciar aos discentes um itinerario formativo calcado na inter-relacdo entre
teoria e pratica, o curriculo do Curso Técnico em Alimentos Integrado ao Ensino Médio devera
permitir vivéncias didatico-pedagdgicas que transcendam o ambiente estrito de sala de aula. Dentre
estas outras possibilidades, potencializadoras da integracdo do saber e do fazer, destacam-se 0s

laboratdrios como espacos pedagdgicos. O curso contard com os seguintes laboratorios:

- Laboratorio de Informatica com programas especificos;

- Laboratério de Quimica;

- Laboratorio de Fisica;

- Laboratério de Biologia;

- Laboratodrio de Analise de Solos.
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Para realizacdo das atividades praticas do Curso Tecnico em Alimentos Integrado ao Ensino
Médio, o campus dispde de Laboratorio de processamento de Alimentos. Além disso, algumas aulas
poderdo e deverdo acontecer nos Laboratérios de Quimica e no de Biologia, haja vista que essas
disciplinas abordam as bases cientificas para melhor compreenséao da tecnologia de alimentos. Outras
praticas pedagogicas como préaticas de apicultura/meliponicultura, de fabricacdo de farinha, tapioca,
fabricacdo de melaco, de rapadura, poderdo acontecer em espacos nas comunidades durante visitas
técnicas.

Os materiais e equipamentos dos laboratérios estdo descritos no Apéndice Il e a lista de
utensilios e equipamentos para alimentos, no Apéndice I11.

21.4 Auditério

Auditério com capacidade para cerca de 194 pessoas, climatizado com recursos audiovisuais,
isolamento acustico e toda infraestrutura necessaria para apresentacdes artistico culturais, além de

sistema de som e multimidia para atividades académicas.

21.5 InstalacBes Administrativas

Instalacbes administrativas compativeis com estrutura organizacional do IF Baiano e

atendendo as normas vigentes em relacdo a acessibilidade.

21.6 Area de Convivéncia e desenvolvimento de Atividades Esportivas, Recreativas e
Culturais

Espagos de convivéncia e desenvolvimento de atividades de recreacéo e cultura para discentes
e servidores da Instituicdo. O campus dispde de uma quadra poliesportiva para desenvolvimento de

atividades esportivas e pedagogicas.

21.7 Servico de alimentacao

A érea destinada ao servico de alimentacdo dispde de refeitorio, cozinha e &reas de apoio, tais

como: despensa geral, despensa fria, areas de recebimento e pesagem de alimentos e cémodo de gas.
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21.8 Recursos Didaticos
Os recursos didaticos disponiveis sdo: o livro didatico escolhido no PNLD; os livros
disponiveis na biblioteca (Técnicos e das Ciéncias Humanas, Linguagem, Matematica e Ciéncias

Naturais); DVDs especificos de componentes curriculares; data show, dentre outros.

108



REFERENCIAS

BRASIL. Congresso Nacional. Decreto n° 6.949, de 25 de agosto de 2009. Promulga a Convencéo
Internacional sobre os Direitos das Pessoas com Deficiéncia e seu Protocolo Facultativo, assinados
em Nova York, em 30 de marco de 2007. Diario Oficial da Unido: Brasilia/DF, 26 de agosto de 2009.
Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/decreto/d6949.htm.
Acesso em 10 dez. 2020

. Congresso Nacional. Lei n° 8.069, de 13 de julho de 1990. DispGe sobre o Estatuto da
Crianca e do Adolescente e da outras providéncias. Diario Oficial da Unido: Brasilia/DF, 16 de julho
de 1990. Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/I8069.htm. Acesso em 01 dez
2020

. Congresso Nacional. Lei 9.394, de 20 de dezembro de 1996. Estabelece as diretrizes e bases
da educacdo nacional. Diario Oficial da Unido: Brasilia/DF, 3 de dezembro de 1996. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/19394.htm. Acesso em: 20 dez. 2020.

. Congresso Nacional. Lei 9.503, de 23 de setembro de 1997. Institui o0 Codigo de Transito
Brasileiro. Diario Oficial da Unido: Brasilia/DF, 25 de setembro de 1997. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/I19503compilado.htm. Acesso em: 21 dez. 2020.

.Congresso Nacional. Lei n® 9.795, de 27 de abril de 1999. Dispde sobre a educagéo
ambiental e institui a Politica Nacional de Educacdo Ambiental e d& outras providéncias. Diario
Oficial da Unido: Brasilia, DF, 28 de abril de 1999. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/19795.htm Acesso em 22 nov. 2020.

. Congresso Nacional. Lei 11.645, de 10 de margo de 2008. Altera a Lei n° 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, modificada pela Lei n® 10.639, de 9 de janeiro de 2003, que estabelece as diretrizes
e bases da educacdo nacional, para incluir no curriculo oficial da rede de ensino a obrigatoriedade da
tematica “Historia e Cultura Afro-Brasileira e Indigena”. Diario Oficial de Unido: Brasilia/DF, 11 de
margo de 2008. Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/ ato2007-
2010/2008/1e1/111645.htm. Acesso em 21 de out. 2020

. Congresso Nacional. Lei n® 11.788, de 25 de setembro de 2008. DispGe sobre o estagio
de estudantes; altera a redacdo do art. 428 da Consolidagdo das Leis do Trabalho — CLT, aprovada
pelo Decreto-Lei n°5.452, de 1°de maio de 1943, e a Lei n°9.394, de 20 de dezembro de 1996; revoga
as Leis n®6.494, de 7 de dezembro de 1977, e 8.859, de 23 de marco de 1994, o paragrafo Unico do
art. 82 da Lei n°9.394, de 20 de dezembro de 1996, e o art. 6° da Medida Proviséria n® 2.164-41, de
24 de agosto de 2001; e da outras providéncias. Diario Oficial de Unido: Brasilia/DF, 26 de setembro
de 2008.Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/ ato2007-2010/2008/Iei/I11788.htm.
Acesso em: 15 out. 2020

. Congresso Nacional. Lei n° 11.947, de 16 de junho de 2009. Dispde sobre o atendimento
da alimentacdo escolar e do Programa Dinheiro Direto na Escola aos alunos da educacao basica; altera
as Leis nos 10.880, de 9 de junho de 2004, 11.273, de 6 de fevereiro de 2006, 11.507, de 20 de julho
de 2007; revoga dispositivos da Medida Provisoria no 2.178-36, de 24 de agosto de 2001, e a Lei no
8.913, de 12 de julho de 1994; e d& outras providéncias. Diario Oficial da Uni&o: Brasilia/DF, 17 de

109


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/decreto/d6949.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l8069.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l9394.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l9795.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2008/lei/l11645.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2008/lei/l11645.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2008/lei/l11788.htm

junho de 2009. Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-
2010/2009/1ei/111947.htm. Acesso em 25 nov. 2020.

. Congresso Nacional. Lei n®12.764, de 27 de dezembro de 2012. Institui a Politica Nacional
de Protecdo dos Direitos da Pessoa com Transtorno do Espectro Autista; e altera o 8 3° do art. 98 da
Lei n®8.112, de 11 de dezembro de 1990. Diério Oficial da Unido: Brasilia/DF, 28 de dezembro de
2012. Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/ ato2011-2014/2012/Iei/l12764.htm.
Acesso em 26 nov. 2020.

. Congresso Nacional. Lei n® 12.796, de 04 de abril de 2013. Altera a Lei n® 9.394, de 20 de
dezembro de 1996, que estabelece as diretrizes e bases da educacdo nacional, para dispor sobre a
formacdo dos profissionais da educacdo e dar outras providéncias. Diario Oficial da Uni&o:
Brasilia/DF, 05 de abril de 2013. Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-
2014/2013/1ei/112796.htm Acesso em 17 nov. 2020.

. Congresso Nacional. Lei n° 13.146, de 06 de julho de 2015. Institui a Lei Brasileira de
Inclusdo da Pessoa com Deficiéncia (Estatuto da Pessoa com Deficiéncia). Diario Oficial da Uniao:
Brasilia/DF, 07 de julho de 2015. Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/ ato2015-
2018/2015/1ei/113146.htm. Acesso em 05 nov. 2020.

. Congresso Nacional. Lei n° 13.415, de 16 de fevereiro de 2017. Lei de Diretrizes e
Bases da Educacdo Nacional. Altera as Leis nos 9.394, de 20 de dezembro de 1996, que estabelece
as diretrizes e bases da educagéo nacional, e 11.494, de 20 de junho 2007, que regulamenta o Fundo
de Manutencdo e Desenvolvimento da Educacdo Basica e de Valorizacdo dos Profissionais da
Educacéo, a Consolidacao das Leis do Trabalho - CLT, aprovada pelo Decreto-Lei no 5.452, de 10
de maio de 1943, e o0 Decreto-Lei no 236, de 28 de fevereiro de 1967; revoga a Lei no 11.161, de 5
de agosto de 2005; e institui a Politica de Fomento a Implementacéo de Escolas de Ensino Médio em
Tempo Integral. Diario Oficial da Unido: Brasilia/DF, 17 de fevereiro de 2017. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_At02015-2018/2017/Lei/L13415.htm Acesso em 29 nov.
2020.

. Congresso Nacional. Lei n°® 13.796, 03 de janeiro de 2019. Altera a Lei n®9.394, de 20 de
dezembro de 1996 (Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional), para fixar, em virtude de escusa
de consciéncia, prestacdes alternativas a aplicacdo de provas e a frequéncia a aulas realizadas em dia de
guarda religiosa. Diario Oficial da Unido: Brasilia/DF, 04 de janeiro de 2019. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_at02019-2022/2019/1ei/113796.htm. Acesso em 10 nov.2020.

. Decreto n° 7.037, de 21 de dezembro de 2009. Aprova o Programa Nacional de Direitos

Humanos - PNDH-3 e déa outras providéncias. Diario Oficial da Unido: Brasilia/DF, 22 de dezembro
de 2009.Disponivel em: http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2007-
2010/2009/Decreto/D7037.htm Acesso em 10 dez. 2020.

Ministério da Educacgéo. Decreto n. 7.234, de 19 de julho de 2010. Dispde sobre o Programa
Nacional de Assisténcia Estudantil — PNAES. Diario Oficial da Unido: Brasilia/DF, 20 de julho de

110


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/lei/l11947.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2007-2010/2009/lei/l11947.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-2014/2012/lei/l12764.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-2014/2013/lei/l12796.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-2014/2013/lei/l12796.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2015/lei/l13146.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2015-2018/2015/lei/l13146.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2017/Lei/L13415.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2019/lei/l13796.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2007-2010/2009/Decreto/D7037.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2007-2010/2009/Decreto/D7037.htm

2010. Disponivel em: <http://www.planalto.gov.br/ ccivil_03/_Ato2007-
2010/2010/Decreto/D7234.htm>. Acesso em: 20 dez. 20109.

. Ministério da Educacdo. Decreto 7.611, de 17 de novembro de 2011. Dispbe sobre a
Educacdo Especial, o Atendimento Educacional Especializado e da outras providéncias. Diério
Oficial da Unido: Brasilia/DF, 18 de novembro de 2011. Disponivel em:
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-2014/2011/decreto/d7611.htm. Acesso em: 05 dez.
2019.

. Ministério da Educacdo. Nota Técnica n° 11/2010. OrientacGes para a institucionalizacéo
da Oferta do Atendimento Educacional Especializado — AEE em Salas de Recursos Multifuncionais,
implantadas nas escolas regulares. Brasilia, 2010. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=5294-
notatecnica-n112010&category_slug=maio-2010-pdf&Itemid=30192. Acesso em 20 nov. 2020.

. Ministério da Educacdo. Nota Técnica n°® 04/2014. Orientacdo quanto a documentos
comprobatdrios de alunos com deficiéncia, transtornos globais do desenvolvimento e altas
habilidades/superdotacio  no  Censo  Escolar.  Brasilia, 2014.  Disponivel  em:
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=15898-nott04-
secadi-dpee-23012014&category_slug=julho-2014-pdf&Itemid=30192 . Acesso em 18 nov. 2020

. Ministério da Educagdo. Parecer CNE/CEB n° 39/2004. Aplicacdo do decreto
Regulamentador n® 5.154/2004 na Educacéo Profissional Técnica de Nivel Médio e no Ensino Médio
que deu origem a Resolugdo CNE/CEB n°  1/2005. Disponivel  em:
file://IC:/Users/Deusom/AppData/Local/Temp/CEB039_2004-1.pdf. Acesso em 15 dez. 2020.

. Ministério da Educacdo. Resolucdo n°® 01 CNE/CEB , de 21 de janeiro de 2004.
Estabelece Diretrizes Nacionais para a organizacdo e a realizacdo de Estagio de alunos da Educacéo
Profissional e do Ensino Médio, inclusive nas modalidades de Educacdo Especial e de Educacéo de
Jovens e Adultos. Disponivel em: https://www.legisweb.com.br/legislacao/?id=101542. Acesso em
10 de. 2020.

. Ministério da Educacdo. Resolucéo n®03, de 09 de julho de 2008. Dispde sobre a instituicdo
e implantacdo do Catdlogo Nacional de Cursos Técnicos de Nivel Médio. Disponivel em:
<http://portal.mec.gov.br/setec/arquivos/pdf/rceb003_08.pdf>. Acesso em: 10 set. 2019.

. Ministério da Educacdo. Resolucdo n° 04, de 02 de outubro de 2009. Institui Diretrizes
Operacionais para o Atendimento Educacional Especializado na Educacdo Basica, modalidade
Educacdo Especial. Brasilia, 2009. Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/dmdocuments/rceb004_09.pdf Acesso em 12 nov. 2020.

. Ministério da Educacdo. Resolu¢édo N° 02 CNE/CEB, de 30 de janeiro de 2012. Define
Diretrizes ~ Curriculares  Nacionais para o Ensino  Médio.  Disponivel em:
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=9917-rceb002-
12-1&Itemid=30192. Acesso em: 11 dez. 2020.

111


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-2014/2011/decreto/d7611.htm
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=5294-notatecnica-n112010&category_slug=maio-2010-pdf&Itemid=30192
http://portal.mec.gov.br/index.php?option=com_docman&view=download&alias=5294-notatecnica-n112010&category_slug=maio-2010-pdf&Itemid=30192
file:///C:/Users/Deusom/AppData/Local/Temp/CEB039_2004-1.pdf
https://www.legisweb.com.br/legislacao/?id=101542
http://portal.mec.gov.br/dmdocuments/rceb004_09.pdf

. Ministério da Educacdo. Resolucdo CNE/CP n° 01, de 05 de janeiro de 2021. Define as
Diretrizes Curriculares Nacionais Gerais para a Educacao Profissional e Tecnologica. Disponivel em:
https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/resolucao-cne/cp-n-1-de-5-de-janeiro-de-2021-297767578
Acesso em 26 mar.2021.

. Ministério da Educacdo. Secretaria de Educacdo Profissional e Tecnoldgica (MEC/SETEC).
Catdlogo  Nacional dos  Cursos  Técnicos. Edicdo  2017.  Disponivel  em
<http://pronatec.mec.gov.br/cnct/eixos_tecnologicos.php>. Acesso em 20 jul de 2019.

CERQUEIRA, M. O. A vulnerabilidade ambiental do Territorio do Sisal-Bahia. Universidade
Estadual de Feira de Santana-UEFS, Feira de Santana-Ba, 2015.

Conselho de Desenvolvimento Sustentavel (CODES Sisal). Plano de Desenvolvimento Territorial
Sustentavel e Solidario do Territorio do Sisal — PTDSS. Ncleo de Extensdo em Desenvolvimento
Territorial. Universidade Estadual de Feira de Santana. — Valente, 2016.

EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2005.

FAEB. Relatério de Atividades Sistema FAEB/SENAR. 2008 Disponivel em: <
http://www.faeb.org.br/fileadmin/Arquivos_internos/Relatorio_de Atividades/Relatorio%
202008.pdf >. Acesso em 15 mar. 2021.

FIEB. Guia Industrial do Estado da Bahia 2006-2007. 2007. Disponivel em: <
http://www.fieb.org.br/guia/>. Acesso em 15 mar. 2021.

IBGE. INSTITUTO BRASILEIRO DE GEOGRAFIA E ESTATISTICA Indicadores da Producio
Industrial. Rio de Janeiro, 2010. (Pesquisa Industrial Producao
FisicaAgroindustria)Disponivelem:http://www.ibge.gov.br/home/presidencia/noticias/noticia_
visualiza.php?id_noticia=1681&id_pagina=1&titulo=Agroindustria-cresce-6%-no-primeiro-
semestre. Acesso em: 10 de fev. 2021.

Panorama dos municipios. Disponivel em

<https://cidades.ibge.gov.br/brasil/ba/serrinha/panorama>. Acesso em 28 de junho de 2020.

INSTITUTO Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia Baiano - IF Baiano. Conselho Superior.
Resolucdo n° 12, de 09 outubro de 2012. Politica de Diversidade e Inclusdo. Salvador, 2012b.
Disponivel em: https://pro-reitorias.ifbaiano.edu.br/portal/proen/files/2013/04/POLITICA-DIV .-
INCLUSAO.pdf. Acesso em: 10 mar. 2020.

. Conselho Superior. Resolucdo n° 18, de 20 de agosto de 2015. Aprovar a Minuta do
Programa de Qualidade de Ensino do IF Baiano, de acordo com as deliberacbes do CONSUP.
Disponivel em: https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/santaines/files/2017/07/7.-Pol%C3%ADtica-
de-Qualidade-de-Ensino.pdf. Acesso em: 04 dez. 2020.

. Conselho Superior. Resolucdo n° 20, de 20 de agosto de 2015. Aprovar a Minuta do
Regulamento do Programa de tutoria Académica dos Cursos de Educacdo Profissional e Técnica de
Nivel Médio e Graduagéo do IF Baiano, de acordo com as delibera¢des do CONSUP. Disponivel em:
https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/santaines/ files/2020/09/PROGRAMA-DE-TUTORIA-
ACADEMICA.pdf. Acesso em: 04 dez. 2020.

112


https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/resolucao-cne/cp-n-1-de-5-de-janeiro-de-2021-297767578

. Conselho Superior. Resolugdo n° 21, de 20 de agosto de 2015. Art. 1°— Aprovar a Minuta
do Programa de Nivelamento e Aprimoramento da Aprendizagem do IF Baiano, de acordo com as
deliberacgdes do CONSUP. Disponivel em:
https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/santaines/files/2017/07/10.-Programa-de-Nivelamento-e-
Aprimoramento-da-Aprendizagem.pdf. Acesso em: 04 dez. 2020.

. Conselho Superior. Resolucéo n° 08, de 30 de marco de 2016.Regulamento de Monitoria
de Ensino do IF Baiano, de acordo com as deliberagbes do CONSUP. Disponivel em:
https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/guanambi/files/2016/12/
REGULAMENTO_DE_MONITORIA_DE_ENSINO.pdf. Acesso em: 11 dez. 2020.

Conselho Superior. Resolugdo n° 01, de 29 de janeiro de 2019. Aprovar a Politica de
Assisténcia Estudantil, conforme documento anexo (Processo n°® 23327.002530/2018.42). Disponivel
em: https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/itapetinga/files/2011/05/Resolucao-01-2019-Aprova-
Pol%C3%ADtica-de-Assist%C3%AAncia-Estudantil-Processo-n%C2%BA-23327.002530-
2018.42.pdf. Acesso em: 11 dez. 2020.

. Conselho Superior. Resolucédo n°® 03, de 18 de fevereiro de 2019. Regimento do Nucleo de
Atendimento as Pessoas com Necessidades Especificas do IFbaiano. Disponivel em:
https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/xique-xique/files/2021/01/Resolucao-03-2019-Regimento-
do-Napne-Ano-2019.pdf. Acesso em 26 out. 2021.

. Conselho Superior. Resolugdo n° 19, de 18 de margo de 2019. Regulamento do
Atendimento Educacional Especializado (AEE) no &mbito do Instituto Federal de Educacéao, Ciéncia
e Tecnologia Baiano. Disponivel em:
https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/santaines/files/2020/09/Regulamento-do-AEE.pdf.  Acesso
em: 20 out.2020.

. Conselho Superior. Resolugdo n° 45, de 03 de julho de 2019.0rganiaz¢do didatica dos
cursos da educacao profissional técnica de nivel médio do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia Baiano. Disponivel em:
https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/lapa/files/2021/01/Organizacao-Didatica-EPTNM-2019.pdf.
Acesso em: 24 mar. 2021.

. Conselho Superior. Resolucéo n° 86, de 16 de outubro de 2020. Aprovar o Regulamento
do Nucleo de Estudos de Género e Sexualidade do Instituto Federal Baiano. Disponivel em:
https://ifbaiano.edu.br/portal/wp-content/uploads/2020/11/Resolucao-86_2020-0OS-
CONSUP_IFBAIANO.pdf. Acesso em: 11 dez. 2020.

. Conselho Superior. Resolugéo n°® 92, de 13 de novembro de 2020. Aprovar

113


https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/xique-xique/files/2021/01/Resolucao-03-2019-Regimento-do-Napne-Ano-2019.pdf
https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/xique-xique/files/2021/01/Resolucao-03-2019-Regimento-do-Napne-Ano-2019.pdf
https://www.ifbaiano.edu.br/unidades/santaines/files/2020/09/Regulamento-do-AEE.pdf

a Normatizacdo das Atividades dos Tradutores e Intérpretes deLibras/Portugués — TILSP, no ambito
do IF Baiano. Disponivel em: https://ifbaiano.edu.br/portal/wp-content/uploads/2020/11/Resolucao-
92_2020-OS-CONSUP_IFBAIANO-com-anexo.pdf. Acesso em 20 mar. 2021

. Plano de Desenvolvimento Institucional (2015-2019). Salvador. 2014. Disponivel em:
https://ifbaiano.edu.br/portal/wp-content/uploads/2015/12/pdi-2015-2019-versao-2018.pdf. Acesso
em 10 mar. 2020.

JUNIOR, L. A. de J. Arvore do Conhecimento Territorio Sisal. Ageitec — Agéncia Embrapa de
Informacdo Tecnoldgica. Disponivel em: <https://www.agencia.cnptia.embrapa.br/gestor/
territorio_sisal/arvore/CONT000fckg3dhd02wx5e00a2ndxyl95m7ip.htmli>. Acesso em 29 de out. de
2019.

Plano de Desenvolvimento Territorial Sustentavel e Solidario do Territorio do Sisal —-PTDSS.
88p. Valente, 2016. Disponivel em: < http://www.seplan.ba.gov.br/arquivos/File/politica-
territorial/ PUBLICACOES TERRITORIAIS/Planos-Territoriais-de-Desenvolvimento-Sustentavel-
PTDS/2018/PTDS_Territorio_Sisal.pdf> Acesso em 02 fev. 2021

SANTOS, E. M. C.; SILVA, O. A. Sisal na Bahia Brasil. Mercator, Fortaleza, v. 16, 2017.
SANTOS, R. C. e ALCANTARA, F. V. Aspectos socioeconémicos do Territério Sisal. Disponivel

em: <www.gepru.com>. Acesso em 20 out. de 2019.

SEI. SUPERINTENDENCIA DE ESTUDOS ECONOMICOS E SOCIAIS DA BAHIA. 2016. Perfil
dos Territorios de Identidade - Salvador: SEI, 2016. (Série Territdrios de Identidade da Bahia, v. 2).

.Indicadores Territoriais. Salvador: SEI, 2018. Disponivel
em<https://www.sei.ba.gov.br/index.php?option=com_content&view=article&id=2289&Itemid=26
5> Acesso em 05 de mai de 2020.

. Indicadores Territoriais. Salvador: SEI, 2019.

Perfil dos Territérios de Identidade. Salvador: SEI, 2016. 3 v. p. (Série territorios de
identidade da Bahia, v. 2).

114


https://ifbaiano.edu.br/portal/wp-content/uploads/2020/11/Resolucao-92_2020-OS-CONSUP_IFBAIANO-com-anexo.pdf
https://ifbaiano.edu.br/portal/wp-content/uploads/2020/11/Resolucao-92_2020-OS-CONSUP_IFBAIANO-com-anexo.pdf
http://www.sei.ba.gov.br/index.php?option=com_content&view=article&id=2289&Itemid=265
http://www.sei.ba.gov.br/index.php?option=com_content&view=article&id=2289&Itemid=265
http://www.sei.ba.gov.br/index.php?option=com_content&view=article&id=2289&Itemid=265

.Produto Interno Bruto. Salvador: SEI, 2020. Disponivel
em<https://www.sei.ba.gov.br/index.php?option=com_content&view=article&id=561&Iltemid=335
> Acesso em 22 de ago de 2020.

RAIS - Relacéo anual de informacdes sociais. Disponivel
em:< http://bi.mte.gov.br/bgcaged/rais.php.> Acesso em 10 mar 2021.

SILVA, L. E. C.; SANTOS, A. R. dos. O Estado e o territério de identidade do sisal na Bahia
(BA): Conflitos da politica territorial. Revista Politica e Planejamento Regional, v. 6, n° 1, p. 80-
103, 2019.

SEAGRI (Secretaria da Agricultura, Irrigacdo e Reforma Agraria). Disponivel em:
<www.seagri.ba.gov.br>. Acesso em 28 out. 2019.

115


http://www.sei.ba.gov.br/index.php?option=com_content&view=article&id=561&Itemid=335
http://www.sei.ba.gov.br/index.php?option=com_content&view=article&id=561&Itemid=335
http://www.sei.ba.gov.br/index.php?option=com_content&view=article&id=561&Itemid=335
http://bi.mte.gov.br/bgcaged/rais.php

APENDICES

APENDICE |
INFRAESTRUTURA DA BIBLIOTECA
Instalacdo Quantidade | Area Area total
Area técnica 01 20 m? 20 m?
Recepcao 01 30 m? 30 m?
Fonte: IF Baiano, Campus Serrinha (2015).
Equipamentos / Mobiliarios Qtd.

Estantes de aco para material bibliogréafico 20
Computadores pessoais 06
Condicionadores de ar 60.000 BTU's 04
Estacéo individual de estudo 41
Mesa retangular de 1,00m 00
Mesa retangular de 1,20 m 00
Mesa redonda de 2,00 m 03
Mesa de reunido para 08 lugares 00
Mesa em "L 04
Cadeira giratoria 38
Escaninho 24
Armario para 0 processo técnico 01
Bebedouro 01

Fonte: IF Baiano, Campus Serrinha (2019).
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APENDICE I

LISTA DE MATERIAIS E EQUIPAMENTOS DOS LABORATORIOS E OUTROS

Equipamentos/Instrumentos Quantidade Unidade
Agitador de peneiras com peneiras 1 Unid.
Agitador magnético digital 6 Unid.
Agitador Vortex 3 Unid.
Autoclave Vertical 1 Unid.
Autoclave de Mesa 1 Unid.
Balanca digital capacidade 30 kg 1 Unid.
Balanca mecénica capacidade 300 kg 1 Unid.
Balanca Analitica 3 Unid.
Balancade 1 a 10 Kg 3 Unid.
Banco optico 4 Unid.
Banho Maria 1 Unid.
Bardmetro 4 Unid.
Bloco Digestor 1 Unid.
Batedeira Industrial 1 Unid.
Botijdo de Gas 2 Unid.
Capela exaustdo de gases 2 Unid.
Capela de fluxo laminar horizontal 1 Unid.
Chapa aquecedora retangular 6 Unid.
Condutivimetro portatil 1 Unid.
Contador de Colénias 2 Unid.
Dinamdmetro 20 Unid.
Dispersor de solos 2 Unid.
Densimetro Pesa Solo 20 C g/ml 2 Unid.
Dessecador 1 Unid.
Deionizador de agua (50 litros) 1 Unid.
Destilador de Agua 2 Unid.
Destilador tipo Clevenger 2 Unid.
Desidratador de Alimentos 1 Unid.
Estacdo meteoroldgica automatica 1 Unid.
Estacdo Total 1 Unid.
Estereomicroscopio binocular 12 Unid.
Estufa de esterilizacdo e secagem 1 Unid.
Estufa para germinagéo com termoperiodo e fotoperiodo 1 Unid.
Estufa 1 Unid.
Fotdmetro de bancada, multiparametro e COD 1 Unid.
Forno a gas 1 Unid.
Fogdo Industrial 2 Unid.
Freezer 3 Unid.
Gerador eletrostatico 5 Unid.
GPS de navegacéo 3 Unid.
Incubadora BOD 4 Unid.
Kit infiltrémetro 2 Unid.
Laboratorio portétil de fisica 4 Unid.
Laser rotativo 2 Unid.
Liquidificador Industrial de Alta Rotacéo 2 Unid.
Medidor de Ph 7 Unid.
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Medidor indice de acidez 1 Unid.
Medidor de condutividade de bancada 2 Unid.
Medidor de distancia a laser 2 Unid.
Mesa de desenho 2 Unid.
Microscopio Binocular 5 Unid.
Microscopio com camara de video 1 Unid.
Microscopio estereoscopico 1 Unid.
Microondas 2 Unid.
Modelo anatbmico cabeca humana 1 Unid.
Modelo anatdbmico caule dicotiledonea 1 Unid.
Modelo anatémico caule monocotiledénea 1 Unid.
Modelo anatdbmico célula nervosa 1 Unid.
Modelo anatébmico cérebro humano 1 Unid.
Modelo anatdmico coracdo humano 1 Unid.
Modelo anatdbmico da célula animal 1 Unid.
Modelo anatdbmico da célula vegetal 1 Unid.
Modelo anatdmico da folha 1 Unid.
Modelo anatbmico da raiz 1 Unid.
Modelo anatdbmico desenvolvimento embrionério em 08 fases 1 Unid.
Modelo anatdmico esqueleto humano 1 Unid.
Modelo anatbmico medula espinhal humana 1 Unid.
Modelo anatbmico meiose 1 Unid.
Modelo anatbmico mitose 1 Unid.
Modelo anatdmico olho humano 1 Unid.
Modelo anatbmico ouvido 1 Unid.
Modelo anatdmico pele humana 1 Unid.
Modelo anatdbmico pélvis feminina 1 Unid.
Modelo anatémico pélvis masculina 1 Unid.
Modelo anatdmico rim humano 1 Unid.
Modelo anatbmico sapo em corte 1 Unid.
Modelo anatbmico sistema digestorio humano 1 Unid.
Modelo anatdmico sistema reprodutivo humano 1 Unid.
Modelo anatbmico sistema respiratério humano 1 Unid.
Modelo anatdmico torso humano 1 Unid.
Modelo dupla hélice de DNA 1 Unid.
Moinho de facas 1 Unid.
Mufla 1 Unid.
Nivel Automatico 1 Unid.
Paguimetro universal 10 Unid.
Paquimetro Digital com bico ajustavel 1 Unid.
Péndulo de Newton 5 Unid.
Plano inclinado 4 Unid.
Refrigerador 2 Unid.
Separador de Sementes 2 Unid.
Termbmetro tipo espeto 3 Unid.
Termdmetro Digital 6 Unid.
Teodolito 1 Unid.
Trado holandés 8 Unid.
Trado para amostras indeformadas 1 Unid.
Turbidimetro 1 Unid.

Fonte: IF Baiano, Campus Serrinha (2019).
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APENDICE Il

LISTA DE UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS PARA O CURSO DE ALIMENTOS

DISCRIMINACAO

| UNIDADE | QUANTIDADE

Equipamentos Processamento Paes

Forno gas 90x90 unid. 1
Amassadeira 5x1 unid. 1
Cilindro mesa 30cm unid. 1
Modeladora mesa 25cm unid. 1
Divisora de mesa pedestal unid. 1
Assadeira para pdo 01 Comp. 63- Largura43 - Altura 4 unid. 5
Assadeira para pdo (30X15X15 cm) unid 5
Formas para pdo de forma de 1 kg unid. 5
Balanca elétrica unid. 1
Facas para corte 7 (Serrilhada) unid. 2
Faca para pao 7” (lisa) unid. 2
Balanca plataforma 300 kg unid. 1
Espatula para panificacdo unid. 3
Mesa inox (190 x 90 x 85) unid. 3
Fritadeira elet 3IL unid. 1
Seladora col 35cm unid. 1
Lavatdrio para méos (acionamento com o pé) unid. 1
Armario de pdes completo com 20 esteiras unid. 2
Armario de metal (medidas 1980x900x400 AXLXP) unid. 2
Equipamentos Processamento Produtos de Frutas e Hortalicas

Fogdo 6 queimadores unid. 1
Coifas exaustoras unid 1
Despolpadeira de frutas 60 litros unid. 1
Liquidificador 6l unid. 1
Liquidificador 21 unid. 1
Seladora col 50cm unid. 1
Batedeira 5l gastromaqg 6 velocidades unid. 1
Tacho Cozinhador unid. 1
Geladeira/refrigerador unid. 1
Desidratador de frutas (duas portas) unid. 3
Colher para massa reforcada Pequena 100°C (1,5 x 9 x 75 cm) unid 5
Colher para massa reforcada média 100°C (2 x 11 x 100 cm) unid. 3
Colher para massa reforcada grande 100°C (2X 12 x 120 cm) unid. 3
Pa para caldeirdo pequena (2x8x90 cm) unid. 3
Urna sobre rodas para lavagem de cereais unid. 1
Lavatorio para maos (acionamento com o pé) unid. 1
Refratdmetro manual unid. 1
Esguicho de Pré-Lavagem de Bancada com Torneira Extra unid. 1
Mesa de lavagem para frutas e hortalicas unid. 1
Misturela 15 litros bivolt unid. 1
Equipamentos Processamento Produtos Carneos

Maguinas Formadoras de Hamburguer (6L, 550 X 560 X 680) unid. 1
Mesa de sele¢do em inox unid. 1
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Mesa de enxague em inox unid. 1
Tanque de lavagem com borbulhamento unid. 1
Moedor de carne boca 08 bivolt unid. 1
Ensacadeira de linguica 6kg canhdo inox unid. 1
Mini serra fita lamina de 1,80m, bivolt unid. 1
Balanca 15 kg computadora - mic 15 unid. 1
Balanca 150 kg eletrbnica unid. 1
Defumador caseiro de carnes unid. 1
Freezer horizontal 305 litros unid. 1
Lavatdrio para méos (acionamento com o pé) unid. 1
Forma oval em inox para presunto (3kg) unid. 1
Mesa em inox para manipulacdo de carnes (190 x 90 x 85) unid. 1
Embaladora a VVacuo unid 1
Equipamentos Processamento de Produtos lacteos

Batedeira de manteiga unid. 1
Pa em aco unid. 1
Mesa em aco inox (190 x 90 x 85) unid. 1
Desnatadeira unid. 1
Tanqgues em inox para fabricacdo de queijos (100 litros) unid. 1
Balde graduado (10 I) unid. 1
Tanque para recepcéo de leite unid. 1
Conjunto Liras para corte de coalhada unid. 1
Latdo em aluminio, com tampa. 40l unid. 2
Tanque de parede simples (27 litros) unid. 1
logurteira ( capacidade 100 litros ) unid. 1
Dosadora inox unid 1
Prensas manuais retangulares unid. 1
Cuba em inox para lavagem unid. 1
Lavatorio para maos (acionamento com o0 pé) unid. 1
Tanque de Parede 27 L Inox ( 50x40cm) unid. 1
Equipamentos laboratoério de analise

Mesa de controle unid. 1
Estufa para cultura unid. 1
Centrifuga elétrica unid. 1
Banho-maria p/ 30 butirbmetros unid. 1
Contador de coldnias unid. 1
Autoclave vertical unid. 1
Esterilizador a vapor unid. 1
Suporte para 30 butirdmetros unid. 1
Estufa p/esterilizacdo unid. 1
Lavatorio para maos (acionamento com o pé) unid. 1
Estufa de secagem e esterilizacéo unid. 1
Microscopios unid. 1
Bico de Bunsen unid. 5
Balanca analitica unid. 1
Estufa BOD unid. 1
Cémara de Fluxo Laminar unid. 1
\Vortex para tubos unid. 1
Agitador magnético unid. 2
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Capela de Exaustdo unid 1
Digestor de proteinas und 1
Destilador und 1
Extrator de Gordura und 1
Phmetros de bancada und 1
Mesa c divisOria para analise sensorial und 1

Fonte: IF Baiano, Campus Serrinha (2019).

121



