8° semestre (2018.1)

HORARIOS DO CURSO BACHARELADO EM ENGENHARIA DE ALIMENTOS - 2021.2

L . Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira Séabado
Horério / Dia
A B A B A B A B A B
Tec. de Massas e Tec. de Massas e Tec. de Massas e Tec. do Cacaue Opt. Il - Qualidade Opt. Il - Qualidade Opt. Il - Qualidade Resisténcia dos Resisténcia dos
o o P Chocolate do Cacau L L
8h as 9h Panificagao Panificagao Panificagdo Prof. lvan do Cacau do Cacau Prof. Biano Materiais Materiais
Prof2 Mariana Prof2 Mariana Prof2 Mariana S Prof. Biano Prof. Biano - Prof. Luciano Prof. Luciano
o Lab. de Proces. de Lab. de Proces. de
Sala 4 Sala 4 Lab. de Panificagéo Sala 4 Sala 4 Sala 4 Sala 4
Cacau e Chocolate Cacau e Chocolate
"Tec. de Massas e Tec. de Massas e Tec. de Massas e Tecéﬁgcggclzu € Opt. Il - Qualidade Opt. Il - Qualidade Opt'dlé_g;glfade Resisténcia dos Resisténcia dos
oh as 10h Panificacéo Panificacéo Panificagéo Prof. lvan do Cacau do Cacau Prof. Biano Materiais Materiais
Prof2 Mariana Prof2 Mariana Prof2 Mariana 3 Prof. Biano Prof. Biano . Prof. Luciano Prof. Luciano
" o ~ Lab. de Proces. de Lab. de Proces. de
Sala 4 Sala 4 Lab. de Panificagéo Sala 4 Sala 4 Sala 4 Sala 4
Cacau e Chocolate Cacau e Chocolate
Tec. do Cacau e Tec. do Cacau e Tec. de Massas e Tec. do Cacau e Trabalh~o de TrabthP de Opt. Il - Qualidade Resisténcia dos Resisténcia dos
o Chocolate Concluséo de Concluséo de do Cacau e o
N Chocolate Chocolate Panificagao X Materiais Materiais
10h as 11h : Prof. Ivan Curso | Curso | Prof. Biano . .
Prof. lvan Prof. lvan Prof2 Mariana b. d d a b. d d Prof. Luciano Prof. Luciano
Sala 4 Sala 4 Lab. de Panificagio Lab. de Proces. de Prof2 Mara Prof2 Mara Lab. de Proces. de Salad Sala 4
. Cacau e Chocolate Sala 4 Sala 4 Cacau e Chocolate
Tec. do Cacau e Tec. do Cacau e Tec. de Massas e Tec. do Cacau e Trabalh~o de TrabthP de Opt. Il - Qualidade Resisténcia dos Resisténcia dos
o Chocolate Concluséo de Concluséo de do Cacau s o
= Chocolate Chocolate Panificacéo X Materiais Materiais
11h as 12h : Prof. lvan Curso | Curso | Prof. Biano X X
Prof. lvan Prof. lvan Prof2 Mariana a Prof. Luciano Prof. Luciano
Sala 4 Sala 4 Lab. de Panificagio Lab. de Proces. de Prof2 Mara Profa Mara Lab. de Proces. de Salad Sala 4
. Cacau e Chocolate Sala 4 Sala 4 Cacau e Chocolate
Almoco
Tec. do Cacau e ~ . = . Fund. da Simul. e Fund. da Simul. e
Projeto Integrador Il | Projeto Integrador Il Chocolate Tec. d‘e‘ Ma§3a5 e [Gestéo Ambiental e | Gestdo Ambiental e Modelagem na Ind. | Modelagem na Ind.
= : : Panificacdo Seg. no Trab. Seg. no Trab. " .
13h as 14h Prof. Francisco Prof. Francisco Prof. lvan . . : de Alim. de Alim.
Prof2 Mariana Prof. Francisco Prof. Francisco
Sala 4 Sala 4 Lab. de Proces. de e Prof. Tadeu Prof. Tadeu
Lab. de Panificagcéo Sala 4 Sala 4 . N
Cacau e Chocolate Nogueira Nogueira
Sala 4 Sala 4
Tec. do Cacau e Tec. de Massas e | Gestdo Ambiental e | Gestdo Ambiental e Fund. da Simul. e Fund. da Simul. e
Chocolate L Modelagem na Ind. | Modelagem na Ind.
A Panificagéo Seg. no Trab. Seg. no Trab. : .
14h as 15h Prof. lvan ! : : de Alim. de Alim.
Lab. de Proces. de Prof2 Mariana Prof. Francisco Prof. Francisco Prof. Tadeu Prof. Tadeu
y § Lab. de Panificagéo Sala 4 Sala 4 I —
Cacau e Chocolate Nogueira Nogueira
Sala 4 Sala 4
Tec. do Cacaue Tec. de Massas e | Gestdo Ambiental e | Gestédo Ambiental e
Chocolate P
15h as 16h Prof. lvan Panificagédo Seg. no Trab. Seg. no Trab.
N Prof2 Mariana Prof. Francisco Prof. Francisco
Lab. de Proces. de e x
Lab. de Panificagédo Sala 4 Sala 4
Cacau e Chocolate
Tec. do Cacau e Tec. de Massas e
Chocolate Panificagéo
16h as 17h Prof. lvan G

Lab. de Proces. de
Cacau e Chocolate

Prof2 Mariana
Lab. de Panificagéo




