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Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
Tecnologia de Carnes, | Tecnologia de Leite e
8-9h Opt IV Tecnol. de Pesc. e Deriv. Tedrica Derivados Tedrica
Cerveja Artesanal | Empreendedorismo
. Prof2 Solane Prof2 Acsa
e Cooperativismo
9-10h
Prof lvan oot lvan Sala 5 CTA Sala’5 CTA
Aula Teorica: Tecnologia de Carnes Tecnologia de Leite e
. - Sala5 CTA '
10-11h Libras Sala’5 CTA (8 - 10n) Pesc. e Deriv. Pratica Derivados Prética
Aula Pratica: Prof2 Solane Prof2 Acsa
Profé Daniele Lab dljairc:(?:scsa.CTA Lab. Proces. de Carne CTA| Lab. Proces. de Leite CTA
(10 - 12h)
11-12h
Sala5 CTA
almogo
13-14h ~ Opt Il Proces. de TCCI Tecnologia de : :
Instalagdes na
Indl]s%ria de Chocolate Carnes, Pesc. e Te[;:nrqlogla dsrlite.'te
Alimentos Prof. Tais Deriv. Préatica € Lerlvados Fratica
Prof Biano
14-15h Sala5 CTA Proft Sol Prof2 Acsa
Prof* Meline Aula Teérica: o solane
i Lab. Processamento de
Sala5 CTA Sala’5 CTA (13 - 15h) Desenv. de Novos Lab. Proces. de Carne Leite CTA
to-d6h Aula Prética: Produtos cTA
Lab. de Process. Profa. Grazielly
Chocolate CTA
16-17h (15 - 17h) Sala 5 CTA




