
Horário Segunda-feira Terça-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira Sábado

8 - 9 h

9 - 10 h

10 - 11 h

11 - 12 h

almoço

13 - 14 h

14 - 15 h

15 - 16 h

16 - 17 h

Engenharia de Alimentos

8º PERÍODO

(Ingressantes 2019.1)

Tecnologia de 

Cacau e Choc. 

(Teórica)

Prof Ivan

Sala 4 CTA

TCC I

Prof Biano

Sala 4 CTA

Projeto 

Integrador II

Profª Taís

Sala 4 CTA

Tecnologia de 

Massas e Panif. 

(Prática)

Profª Grazi e Meline

Lab Panificação CTA

Tecnologia de 

Cacau e Choc. 

(Prática)

Prof Ivan

Lab. Process. de 

Chocolate CTA

Qualidade do 

Cacau

(Prática)

Prof. Biano

Sala 4 e Laboratório de 

Processamento de 

Cacau e Chocolate

Turma A: 13 às 15h

Turma B: 15 às 17h

Resistência dos 

Materiais

Prof Luciano

Sala 4 CTA

Qualidade do 

Cacau

(Teórica)

Prof Biano

Sala 4 CTA

Fundam. da 

Simul. e Model. 

na I.A.

Profª Wadson

Sala 4 CTA

Tecnologia de 

Massas e Panif. 

(Teórica)

Profª Grazi e Meline

Sala 4 CTA

Atividades/Projetos 

de Pesquisa e 

Extensão

e/ou

Reposição de Aulas


