NOME

Alisson Calo dos Santos

Camilla dos Anjos Alves

Jaqueline Sandes
Anunciacao

Juciana dos Santos
Ferreira

Kaianne Ranyere Ferreira
dos Santos

Larissa Andrade Marques
dos Santos

ANO/

SEMESTRE DA
DEFESA

2022.1

2022.1

2022.1

2022.1

2022.1

2022.1

TITULO DO TRABALHO

Desenvolvimento e caracterizagdo

de bebida lactea fermentada obtida

a partir de sorode queijo frescal
com adicdo de mel de cacau
concentrado

DESENVOLVIMENTO E
CARACTERIZAGCAO DE DOCES DE
BANANA COM REFRIGERANTES
SABOR LARANJA

SEGURANCA DOS ALIMENTOS
PARA SERVICOS DELIVERY NO
CONTEXTO DA COVID-19

QUALIDADE DA AMENDOA DE
CACAU:UM ESTUDO DE CASO NA
ESTRADA DO CHOCOLATE.

CLASSIFICACAO AUTOMATICA DE
AMENDOAS DO CACAU
(THEOBROMA CACAO L))
UTILIZANDO VISAO
COMPUTACIONAL

AVALIACAO DE ROTULAGEM DE
GELEIAS DE FRUTAS
TRADICIONAIS, LIGHT E
DIETCOMERCIALIZADAS NOS
MUNICIPIOS DE ILHEUS, JEQUIE E
URUCUCA, BAHIA

TIPO

TCC -
Artigo

TCC -
Artigo

TCC -
Artigo

TCC -
Artigo

TCC -
Artigo

TCC -
Artigo

ORIENTADOR

Luciano Bertollo Rusciolelli

Mariana Costa Souza

Elck Almeida Carvalho

Ivan de Oliveira Pereira

Biano Alves de Melo Neto

Tais M. A. T. Pereira Galvao

COORIENTADOR

Paulo Leonardo Lima Ribeiro

Gabriel Jesus Alves de Melo

Mara E. Ruggiero de Guzzi



Mariana Araujo Novaes

Salatiel Carrico Matias

Taline Rocha da Silva

2022.1

2022.1

2022.1

Acédo antibacteriana da geoprépolis da
abelha Melipona mondury

DESENVOLVIMENTO DE
CHOCOLATE BRANCO COM PITAYA

DESENVOLVIMENTO DE MASSAS
ALIMENTICIAS FRESCAS
ADICIONADAS DE ORA-PRO-NOBIS
(PERESKIA ACULEATA)

TCC -
Artigo

TCC -

Artigo

TCC -
Artigo

Julianna Alves Torres

Luciano Bertollo Rusciolelli

Luciano Bertollo Rusciolelli

Solane Alves Santos da Rocha

Mariana Costa Souza



